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GB DESCRIPTION RUS YCTPOUCTBO U3OENUA UA onuc
1. Heating element 1. HarpeBaTtenbHbli 311EMEHT 1. HarpiBanbHuin enemeHT
2. Removable wire rack 2. CwbemHas pelleTka 2. 3HimMHa peLliTka
3. Housing 3. Kopnyc 3. Kopnyc
4. Door handle 4. Pyuka aBepupl 4. Pyuka oBepudr
5. Temperature control dial 5. Tepmoperynsatop 5. Tepmoperynsatop
6. Mode control switch 6. T[lepekniovaTenb pexumoB 6. [Nepemukay pexumis
7. Timer switch 7. Tanmep 7. Tanmep
8. Indicator light 8. CBeTOBOW MHOMKATOP 8. CaiTnosin iHgukaTop
9. Oven window 9. OkHo ABepubl 9. BikHo aBepuAT
10. Tray 10. MNpoTnBeHb 10. MipaoH
KZ CUNATTAMA EST KIRJELDUS LV APRAKSTS
1. XKbInbITKbIW dNeMeHTTepi 1. Kuumutuselement 1. SildiSanas elements
2. Anmanbl-canmarnsl wap6ak 2. Eemaldatav rest 2. Nonemamais rezgis
3. Tynfa 3.  Korpus 3. Korpuss
4. Ecik TyTKachbl 4.  Ukse kaepide 4. Durvju rokturis
5. TepmopeTTeriw 5. Termoregulaator 5. Termoregulators
6. TepTinTepaiH anblpbin-KOCKbILLbI 6. Reziimide Umberluliti 6. RezZimu parslégs
7. Tanmep 7. Taimer 7. Taimers
8. XKapbIKTbl MHONKATOP 8.  Margutuli 8. Gaismas indikators
9. Ecik Tepeseci 9. Ukse vaateaken 9. Durvju lodzins
10. TyfbIpbIK 10. Alus 10. Paliktnis
LT APRASYMAS H LEIRAS RO DETALII PRODUS
1.  Sildymo elementas 1. Melegitd elem 1. Element de incalzire
2. Nuimamos grotelés 2. Kivehetd racs 2. Gratar detasabil
3.  Korpusas 3. Készilékhaz 3. Corp
4. Dureliy rankena 4. Ajtéfogantyl 4. Manerul usii
5. Termoreguliatorius 5. Hészabalyzé 5. Termostat
6. Rezimy jungiklis 6. Uzemmod kapcsold 6. Comutator de moduri
7. Laikmatis 7. 1démerd 7. Regulator de timp
8. Sviesos indikatorius 8. Jelz6lampa 8. Indicator luminos
9.  Dureliy langelis 9. Ajto kisablak 9. Geamul usii
10. Padéklas 10. Alatét 10. Tava
mm
292
A
~ 220-240V / 50 Hz 1500 W 6.54 / 7.78kg 25L 365

L, 475

Knacc aHepreTtnyeckon adpdpekTMBHOCTHU - B
dakTuyeckoe noTpebrieHne INeKTPOIHEPruu Npu cTaHgapTHom 3arpy3ke - 0,67 KBT*4
KoppekTupoBaHHbIN ypOBeHb 3ByKOBOW MOLUHOCTU — 42 aBA
MonesHbIn 06beM BHyTpPeHHeln kamepbl - 19 n

Tun anekTpuyeckon neym -manas
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction
of the appliance and injuries to the user.

* Before the first connecting of the appliance check that voltage
indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in
your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use
the appliance for any other purposes than described in this
instruction manual.

e Do not use outdoors.

e Always unplug the appliance from the power supply before
cleaning and when not in use.

e This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliances by a
person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with

the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance.

Check and repair the malfunctioning appliance in the service

center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around appliance.

Do not use the appliance for drying clothes or a paper.

Do not warm up products in tightly closed utensils (banks, bottles

etc.), as it can result in explosion.

e To avoid an explosion, pierce a product, which has a dense peel,
such as a potato, apples, an egg yolk, chestnuts, sausage etc.

e To prevent an explosion or any malfunctions it is necessary to
remember, that:

— Burning of products results from too long preparation;

— Remove all packing, metal tapes before cooking;

— In case of fire accident do not open the door, switch off the
electric oven and unplug from the power supply.

e Do not switch on the oven when it is empty. Do not use the
chamber for storage of any subjects.

e Electric oven is not intended for conservation of products.

e Do not put products directly on a bottom of the chamber, use
removable wire rack or non-stick flat baking tray.

o Always check the food temperature, especially if you are cooking
for a child. Allow the food to cool down within several minutes.

e Always follow recipes of cooking, but remember, that some
products (jams, puddings, stuffing for a pie from almonds, sugar or
candied fruits) are heating up very quickly.

e To prevent circuit short keep air holes of the unit free of water.

IMPORTANT:

o Before cooking please ensure that the cookware you are going to
use is suitable for electric oven.

e Door and other surfaces may heat during operation of the
appliance.

o If the product has been exposed to temperatures below 0°C for
some time it should be kept at room temperature for at least 2
hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes
into the product design without prior notice, unless such changes
influence significantly the product safety, performance, and
functions.

INSTALLATION

e Make sure that all the packing materials are removed from the
unit.

e Check the oven for any damage in transit:

— Misaligned or bent door;

— Damaged door seals and sealing surface;

— Broken or loose door hinges and latches and dents inside the
cavity or on the door.

* If new oven have any damage, do not operate it and contact your
Dealer.

« If any damage occurs while using, switch off and unplug the oven
and contact qualified service personnel.

e Place the electric oven on a flat, stable surface, able to hold its
weight with the food to be cooked in the oven.

e Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are
generated, or near flammable materials.

e Do not place anything on the oven. Do not block any openings on
the appliance.
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o For correct operation, the oven must have sufficient airflow. Allow
20 cm of free space above the oven, 10 cm back and 5 cm from
both sides.

THE CONTROL PANEL

TEMPERATURE CONTROL DIAL

o Itis used for setting working temperature.

e You can set required temperature within the limits of 100-230°C.

MODE CONTROL SWITCH

. — a product is uniformly roasted from top.
You can use this function for cooking toasts.

. — a product is uniformly roasted from bottom.
This function is suitable for cooking sandwiches, pizzas, hot dogs.

. a product is uniformly fried from all sides.

Use this function for batch, cooking meat, fish, potato and other
vegetables.

TIMER

o |s for setting cooking time within 60 minutes.

CAUTION:

e Readout of time is upside-down. During all time of cooking the
indicator light will light. After the time is expired, the indicator light
will go off and the signal will sound.

ADDITIONAL ACCESSORIES

e The complete set of the electric oven includes:

— Removable wire rack for cooking sandwiches, toasts, a pizza,
hot dogs;
— Non-stick flat baking tray for cooking meat, poultry and fishes;
OPERATION
MODE Girill

e Switch mode control to E position.

e Set the temperature control dial to the required degrees.

e Set the desired cooking time with the timer, the oven will start
operating.

e Upon cooking termination, indicator light will go out and oven will
submit sound signal.

e Switch the mode control to "OFF" and temperature control dial — to
minimum position.

MODE Roasting

e Switch mode control to " g position.

o Set the temperature control dial to the required degrees.

e Set the desired cooking time with the timer, the oven will start
operating.

e Upon cooking termination, indicator light will go out and oven will
submit sound signal.

e Switch the mode control to "OFF" and temperature control dial — to
minimum position.

MODE Baking

e Switch mode control to E position.

e Set the temperature control dial to the required degrees.

e Set the desired cooking time with the timer, the oven will start
operating.

e Upon cooking termination, indicator light will go out and oven will
submit sound signal.

e Switch the mode control to "OFF" and temperature control dial — to
minimum position.

SUSPENSION OF COOKING

e To interrupt process of cooking switch the mode control to "OFF"
position. This is useful for checking a product. You can continue
process by switching again cooking mode.

COOKING RECOMMENDATIONS

ndor  rempeaure. [ 0, B
product < switch minutés
Toasts 190 ] o
;(;tz asandwmhes, 190 B s
Omelette 125-150 = s
Batch 190-220 = 2535
Potato 230 = 815
il 230 =i 15-20
Bird 220-230 = 3040
Meat 230 = 40-50
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CLEANING AND CARE

o Before cleaning the electric oven establish the mode control switch
to "OFF" position, temperature control switch to minimal position
and unplug the appliance from power supply.

e Let the oven cool down completely.

e Wipe the control panel, an external and internal surfaces by a
damp cloth with washing-up liquids. Do not use aggressive or
abrasive materials.

e Wash removable wire rack and non-stick flat baking tray with warm
soapy water. Do not use abrasive materials, it can damage non-
stick covering.

e To avoid unpleasant smells out of the chamber make the following
operation: in deep utensils, suitable for cooking in the electric
oven, add a glass of water with juice of one lemon. Set the timer to

5 minutes, switch mode control to " ", and temperature control
switch to the minimum. After the signal take the utensils out from
the chamber and wipe walls with a dry cloth.

STORAGE

e Be sure the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of chapter “CLEANING AND CARE".

o Keep electric oven with slightly opened door in a dry cool place.

NES] PYKOBOACTBO MO 3KCIMNNYATALUU
MEPbI BE3ONACHOCTU
e HenpasunbHoe obpalleHne ¢ Npubopom MOXET MPUBECTU K ero
MOSIOMKE U NPUYMHUTL BPeA, Nonb3oBaTernto.
o [lepen nepBoHayarnbHbIM BKIIOYEHNEM npoeepbTE,
COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKW u3penus,
yKa3aHHble Ha Hakmnevike, napameTpam 3MeKTpoceTH.
e licnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBbIX LENAX B COOTBETCTBUM C
AaHHbIM  PykoBogctBom Mo akcrnyaTaumn.  [pubop  He
npegHasHaveH Ans NPOMbILLIIEHHOTO NMPUMEHEHUS.
e He ncnonb3oBaTb BHE MOMELLEHWA.
e Bcerga oTkntovante yCTPOMCTBO OT 9NEKTPOCETU Nepes OYMCTKON,
unn ecnu Bbl ero He ncnoneb3yeTe.
o [lpubop He npedHasHayeH Ans UCMONb30BaHWS NULaMK (BKMoYas
aetefl) C MOHWXKEHHbIMU  (DU3NYECKMMU, YHYBCTBEHHBIMW  UIK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMW UMK NPU OTCYTCTBUW Y HUX OMbITa
WKW 3HaHUWA, eCni OHW He HaxodsTCA Nop KOHTPOMeM Unu He
NPOVHCTPYKTUPOBaHbl 06  Mcrnonb3oBaHuM  npubopa  nuULoM,
OTBETCTBEHHbIM 32 UX 6e30NacHOCTb.
e [leT [OMmKHbl HaxoAMTbCH MO KOHTponeM Afs HedonyLeHus
Urpbl ¢ Npubopom.
e He ocTaBnsiiTe BKNOYeHHbIN Nnpubop 6e3 npucmoTpa.
e He wucnonb3ynTe NpPUHAANEXHOCTW, He BXOAsLME B KOMMMEKT
nocTaBKu.
o [lpy noBpexaeHUW LUHYpa MNUTaHUs ero 3aMeHy, BO u3bexaHue
OMacHoCTW,  [JOIKeH  MPOU3BOAMTL  W3rOTOBUTEMb UMK
YNONMHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBLIN  LEHTP, UM aHaNorMyHbIN
KBanMuLUMpPOBaHHbI NepcoHar.
o [lpnbop He nNpeaHasHayveH Ansa NpUBEAEHUs B AeCTBUE BHELUHUM
TaMepoM  WUNW  OTAENbHOW  CUCTEMOW  AMCTaHLMOHHOMO
ynpasrneHusi
¢ He nbiTanTecb CaMoOCTOATENBHO PEMOHTMPOBATL YCTPOMCTBO. Mpn
BO3HVMKHOBEHUM HEMOMafoK WMnu Ans 3aMeHbl MPUHaANEXHOCTEN
obpalaiiteck B CEPBUCHbIV LIEHTP.
e Cnepgute, 4ToObl LUHYp NWUTaHWS HE Kacancsi OCTPbIX KPOMOK W
ropsiyvx NOBEPXHOCTEN.
e He TaAHWTE 3a LWHyp nNWTaHusi, He nepekpyunBamte u He
HamaTbIBalTe ero BOKpYr yCTPOWCTBA.
e VIcnonb3yite 3MeKTPUYECKYl MNeyb TOMbKO ANs MPUroTOBIEHWS
npoaykToB. Hn B koem crnyyae He cyliute B Hew ogexay, bymary
unu apyrve npeameTsl.
e He craBbTe B neyb NpoayKkTbl B repMeTU4HO 3aKpbITOW nocyade
(6aHkax, ByTbinkax u T.n.).
e YT06bl NpOAYyKTbI HE Monanucb BO BPeMsi NMPUroTOBREHWUS Nepeq,
3aKnagkon B Medb, MPOTbIKANTE HOXOM WM BUIIKOW MOTHYHO
KOXYpY 1nn obonouyky, Hanpumep, kaptodens, A6nok, KawTaHoB,
konbachbl 1 T.M.
¢ Bo nsbexaHune Bo3ropaHusi B JyXoBOM Lukady nevm Heobxoanmo:
— n3beratb npurapa NpPOAYKTOB B  pesyfnbTare  CrULLKOM
NPOAOIKNTENBHOMO NPUrOTOBNEHNS;

— 3arpyxaTb NpPOAYyKTbl B ANIeKTpUYeckyto neyb 6e3 ynakosku;

— B CIny4Yae BO3ropaHus B Kkamepe, He OTpbiBas [ABepLpbl,
BbIKIMIOYMTE MEeYb U OTKIIOUYNUTE ee OT JNEKTPOCeTU.

e He ucnonbayiiTe kamepy Ans XpaHeHUsi Yero-nubo.

e OnekTpuyeckas neyvb He npeaHasHayeHa Ans KOHCEepBMPOBAaHWA
NPOAYKTOB.

e He BbiknagbiBaliTe NPoAyKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO Kamepsbl,
MCMonb3ynTe CbeMHYI0 peLleTKy U NPOTUBEHb.
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e Bcerga npoBepsnTe TemnepaTypy rotoBou nuim, ocobeHHo, ecnu
OHa npefHasHayeHa Ans geter. He nopasavite 6niogo k crony
cpasy e rocre npuroToBrneHus, AantTe eMy HEMHOIO OCTbITb.

e PyKkoBOACTBYWTECH peuenTtamu NPUroTOBIEHNS, HO MOMHUTE, YTO
HekoTopble NPOAYKTHI (AXKeMbl, NYAWHTU, HAYMHKU Ans nupora w3
MUHAans, caxapa Unv LykaToB) HarpeBatTCsl O4eHb BbICTPO.

e Bo wusbexaHue KOPOTKOrO 3aMblkaHUsi M TMOMOMKW Meyn, He
JornyckainTe nonagaHns BoAbl B BEHTUNSLMOHHBIE OTBEPCTYS.

BHUMAHWE:

e lcnonb3yiiTe  Tonbko  nocydy,  NpegHasHayeHHyw  Ans
ANEKTPUYECKON NeYn.

e [lBepua wvnu gpyrme noBepxXHOCTU MOTFYT HarpeBaTbCsl BO BpPeEMS
paboTbl npubopa.

e Ecnn  wusgenve  HekoTopoe  BpPEMSI  Haxoaunocb  Mpu
Temnepatype Huwke 0°C, nepen BKMOYEHWEM ero cregyet
BblepkaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSIX HE MEHee 2 YacoB.

o [lpousBoguTenb ocTaBnseT 3a cobon npaso 6e3
[OOMONMHUTENBHOMO  YBEAOMIIEHUS]  BHOCUTb  HE3HauUTEerNbHble
N3MEHEHMUSI B KOHCTPYKLMIO U3AENUsi, KapAuHanbHO He BRusioLLme
Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocoBHOCTb U PYHKLMOHANBHOCTb.

YCTAHOBKA

e YbBeautech, YTO BHYTPY NeYn HET YNaKOBOYHOIO Matepuana.

o [lpoBepbTe, HE NOBPEXAEHbI M NPU TPAHCTIOPTUPOBKE:

— [Bepua 1 ynrnoTHUTenu;

— CMOTPOBOE OKHO WU 3KPaH,;

— NeTnu U 3allénka ABepLbl, BHYTPEHHSISI NMOBEPXHOCTb Kamepbl
(ByxoBku) 1 asepupl.

e Ecnu HoBasi neyb umeeT Kakue-nubo aedekTbl, obpallanTech K
npoaasLy.

e [pu obHapyxeHun nobbix AeEKTOB B MpoLecce Kcrnyataumu,
He BKIoYanTe neyb 1 obpallanteck B CEPBUCHbBINA LEHTP.

e YCTaHOBWTE 3MEKTPUYECKYH) MeYb Ha POBHYIO TFOPU3OHTAsIbHYH
MOBEPXHOCTb, AOCTATOMHO NPOYHYH, YTOOLI BbiaepXaTb ee BeC (C
npogykramu).

e He ycTaHaBnuBanTe 3neKTpUYECKyD MNeyb BONN3U UCTOYHWUKOB
Tenna, BOAbl, B YCIOBUSIX MOBLILEHHON BRAXHOCTW, a Takke
pPSAOM C NErkoBOCMaMEHSIOWMMUCS MaTepuanamu.

e Huyero He knagute Ha 3NEKTPUYECKYD MNeYb WM HUYEM He
nepekpbiBanTe BEHTUMSALMOHHbIE OTBEPCTUS.

e [Ina HopMmanbHoW paboTbl neun Heobxogumo obecrnevntb
cBOOOAHOE MPOCTPaAHCTBO AN BEHTUNAUMM He MeHee: 20 cwm
cBepxy, 10 cm c3agmn 1 5 cm ¢ GOKOBbIX CTOPOH.

NAHEIb YNPABJIEHUA

TEPMOPEIYNATOP

e CnyxuT Ans ycTaHoBKU paboyert TemnepaTypsbl.

o [lo3BonseT perynupoBaTb TemnepaTypy B npegenax 100-230 °C.

MEPEKNOYATENb PEXXNMOB:

. E (TPUJb) — paBHOMEpPHOE NOMKapnBaHNE CBEPXY.
MoxHo ncnonb3osaTb AN NPUrOTOBNEHNSA TOCTOB.

. (>KAPKA) — paBHOMEpHOE NoxapvBaHue CHU3Y.
MoxHo rotoBuTb ByTepbpoab!, NuLLy, XOT-A0TW.

. E@AI‘IEKAHVIE) — paBHOMepHOe obXapuBaHne cO BCexX
CTOPOH.

Pexvm Ons BbiNeYkW, NPUrOTOBMEHUS Msica M pbibbl, a Takke
3anekaHus kapTodens n Apyrux OBOLLEN.

o TAMEP

CnyXuT Ansi yCT@HOBKW NPOLOSMKUTENBHOCTM MPUTOTOBIIEHUS B
npegenax 60 MUHYT.

BHUMAHMUE:

e OrTcuyeT BpeMeHu BeaeTcst B obpaTHOM nopsiake. B TeyeHne Bcero
BPEMEHW NPUrOTOBIIEHUSI FOPUT CBETOBOW MHAMKATOp paboThbl. Mo
MCTEYEeHUN YCTAHOBMEHHOTO CpoKa pasfaeTcsl 3BYKOBOW CUrHan u
CBETOBOW MHAMKATOP racHer.

OONONMHUTENBbHBLIE NPUHAQNEXHOCTU

e B KOMMMEKT 31eKTprUYecKkon neyn BXo4NT:

— CbeMHasi pelleTka Ana OGyTtepbponoB, TOCTOB, MULLbI, XOT-
[0roB;

— 9ManupoBaHHbI MPOTMBEHb [ONA BbINEYKW, 3anekaHus Msca,
nTULbl U pbIGL;

PABOTA

PEXXUM rPUJb

o [lepeBeguTte nepeknioyaTenb PEXUMOB B NMOMOXeHVE E

e TepmoperynsiTopoM 3agavite Tpebyemyto Temneparypy.

e C nomowplo TalWMmepa yCTaHOBUTE  Xefnaemoe BpeMs
NPUroTOBMEHUS], NeYb HA4YHET paboTaTb.

e [lo MCTeYeHUU yCTaHOBMEHHOr0 BPEMEHU CBETOBOW WHAMKAaTOp
paboTbl NoracHeT ¥ pa3facTcs 3ByKOBOW CUrHar.

e [lepeBegute nepeknoyaTenb PeXWMOB paboTbl B MNOMOXeHVEe
“OFF”, a TepmoperynsTop — B MUHUMarnbHOe MOMoXeHue.
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PEXMM >KAPKA

MepeBeanTe nepeknoyaTeslb PEXVMOB B MOSOXEHNE g
TepmoperynaTtopom 3agante Tpebyemyto TemnepaTypy.
C nomowplo Tarimepa  YCTaHOBWTE  >Xeraemoe
NPUroTOBMEHNA, NeYb HayHeT paboTaTb.

Mo McTeYeHWM yCTaHOBMEHHOrO BPEMEHW CBETOBOW WHAMKaTOp
paboTbl NoracHeT 1 pa3facTcsi 3BYKOBOMW CUrHarn.

MepeBeanTe nepeknoyaTens PeXMMOB paboTbl B MOMOXEHWe
“OFF”, a TepmoperynaTop — B MMHUMarnbHOEe MOSIoXeHUe.

Bpems

PEXXW/M 3AMNEKAHUE

MepeBeanTe nepeknoyaTenb PEXMMOB B MONOXEHUE @
Tepmoperynsitopom 3agavite Tpebyemyto Temneparypy.
C nomowbl TaWMepa  YCTaHOBUTE  >Kernaemoe
NPUroTOBMNEHWs, Nevb Ha4yHeT paboTaTs.

Mo wncTeyeHuM yCTaHOBIEHHOTO BPEMEHW CBETOBOW WHAUKATOP
paboTbl NoracHeT 1 pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar.

MepeBeanTe nepeknioyaTenb PeXMMOB paboTbl B MONOXeHUe
“OFF”, a Tepmoperynsarop — B MUHUMaribHOE MOJIoKEHUE.

Bpems

MPNOCTAHOBKA MNMPUITOTOBJIEHNA

YT06bI NPMOCTAaHOBUTL NPUrOTOBNEHNE (Hanpumep, AnsA NPOBEpKn
rOTOBHOCTM), NepeBeanTe nepeksoyaTenb PeXMMOoB B NOSOXeHNe
“OFF”. Ons npoaofmKeHWs NpuroToBIiEHWS CHOBa YCTaHOBMUTE
BbIOPaHHbIN PEXUM.

PEKOMEHOALINMW 1O MPUITOTOBJIEHNIO

Bu TemnebaTyba MonoxeHue Bpewmsi
npo, p‘m-a °% YP3: | nepekniova- | npurotosnewus,
poay Tens peXuMoB MUH
TocTbl 190 = 2.4
[opsiune
6yrepGpoap, 190 B8 3.5
nuuyua
Owmnert 125-150 |- 5.8
Bbineyka 190-220 = 25.35
KapTtodenb 230 = 815
Pbiba 230 = 1520
Mruua 220-230 = 3040
Moo 230 = 40-50
OUYMNCTKA U YXOoa

Mepen o4ucTKOM yCTaHOBUTE
nonoxenve “OFF”, Tepmoperynatop — B
MOMOXeHWe U OTKITIOYMTE NeYb OT ANEKTPOCETU.
[lanTe neyn NOMHOCTBIO OCThITh.

MpoTpuTe naHenmb YNpaBfeHWs, BHELUHWE W BHYTPEHHUEe
MOBEPXHOCTU BMaXHOW TKaHbO C MowWMM cpeactsoMm. He
NpUMEHsANTe  arpeccuBHble  BellecTBa wnu  abpasvBHble
maTtepwvansil.

BbiMONTE CbEMHYIO peLleTKy M MpPOTMBEHb TEMMOW MblNbHOM
Boaow. He wucnonb3yiite abpasvBHble MaTepuarnbl, 4TOObl He
noBpeanTb MOKPbITUE.

Ytobbl ymanuTb HeMnpusiTHbIA 3anax, Haneute B Kakyk-nnbo
rny6okyto nocyay, NpUrogHylo Afs 3NeKTPUYEecKon neym, crakaH
BOAbl C COKOM W3 OJHOTO fUMOHA, W MOCTaBbTE B MNeyb.
YcraHoBWTe Tavimep Ha 5 MUWHYT, nepeknioyatenb pPeXuMOB

nepekn4yarteslb  pexmmos B
MWHUManbHOE

« 2

paboTel B MONOXEHWe , a TepMmoperynstop - B
MUHUManbHOe nonoxeHne. Korga neyb OTKMIOYMTCS, W3BREKUTE
nocyay 1 NpoTPUTE CTEHKN KaMepbl CyXOW TKaHbHO.

XPAHEHUE

Y6eamntech, YTO Neyb OTKIOYEHa OT 3NEKTPOCETH.

BoinonHuTe Bce TpeboBaHusi pasgena “OYNCTKA N YXOL .
XpaHute neyb C MNPUOTKPLITON ABEpLE B CyxOM MPOXNagHOM
mecTe.
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IHCTPYKLISA 3 EKCMNNYATALII

LWaHoBHu nokyneub! Mu BasuyHi Bam 3a npupabaHHsa npoaykuii
ToproBenbHoi Mapkn SCARLETT Ta poBipy A0 Hawoi KoMMaHii.
SCARLETT rapaHTye BWCOKYy SIKICTb Ta HapiliHy poboTy CBOET
npoaykuii 3a ymMOBM OOTPUMAHHS TEXHIYHWX BMMOT, BKa3aHUX B
NociBHWKY 3 ekcnnyaTauii.

TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi mapku SCARLETT vy pasi
ekcnnyaTauii mpogykuii B Mexax nobytoBux noTpeb Ta
AOTPYMaHHA NpaBWi KOPUCTYBAaHHSA, HaBeAEeHUX B MOCIOHWKY 3
ekcnnyaTauii, cknagae 2 (gBa) poku 3 OHA nepepadvi BUMpoby
KopucTyBayeBi. BUpobHuk 3BepTae yBary kopucTyBadiB, WO y pasi
OOTPUMAHHS LMX YMOB, TePMiH cnyx6u Bupoby Moxe 3HayHO
NepeBULLMTI BKa3aHWU BUPOOHNKOM CTPOK.

3AX0OU BE3MNEKU

HeBipHe BUWKOpWUCTaHHA npunagy MoXe nNpu3BecTM [0 WOro

MOSIOMKW, Ta 3anoAisTV UKoAY KOPUCTYBaYeBi.

lMepeg nepwuMm yBIMKHEHHAM nepeBipTe, 4u BigNoBigalTb

TEeXHiYHi xapakTepucTuku BupoOy, 3a3HauyeHi Ha Haknewnwj,

napameTpaM efniekTpoMepexi.

BukopuctoByBaTh Tinbku y nobyToBUX LinNsX y BignoBigHOCTI Ao

haHoi IHCTpykuii 3 ekcnnyaTtauii. MNMpunag He npusHadeHun Oons

BMPOGHNYOrO BUKOPUCTaHHS.

BukopucToByBaTH TiNbk1 y NPUMILLEHHI.

Mepen oumnweHHsiM, abo skwo By He BUKOPUCTOBYETE MPUCTPI —

3aBXau BiOKMOYaNTe Noro 3 enekTpoMepexi.

He pos3sonsnTe AitaAm rpatucsa 3 NpUCTPOEM.

He 3anuwaiiTe yBiMKHEHWUI Npunag 6e3 gornsgy.

He BMKOPUCTOBYINTE KOMMMNEKTYIOY, LLO HEe BXOAATb A0 KOMMIIEKTY.

He BukopucToByinTe Npunag 3 yLKOMKEHUM LUHYPOM XWBMEHHS.

He HamaranTecs camMOCTINHO peMOHTyBaTu MpPUCTPIA. Y BunNagky

BVMHWKHEHHS] HeCrnpaBHOCTEN 3BepTaWTecs [0 Hanbnwkyoro

CepBiCHOro LUEeHTpY.

CnigkynTe, WO6K LUHYP XMBMEHHSA HE TOPKaBCS FOCTPUX Kpawok Ta

rapsiumx NoBEPXOHb.

He TArHiTe, He nepekpyyywTe Ta Hi Ha WO HE HaMOTyWTe LUHYp

XKUBIEHHS.

BukopuctoByinTe enekTpuyHy niy Tifbku ANSA roTyBaHHsA ixi. Hi B

AIKOMY pasi He CyLUiTb Y Hili oasar, 4 nanip, abo iHwWwi npegmeTn.

He knagite y ni4 nNpoayktn y repMeTW4HO 3akputomy nocygi

(baHKkax, nnAwkax Ta iH.).

Lobn nig 4Yac roTyBaHHS NPOAYKTM He nonanucs, nepea

3aKnagKkow Yy M4 npoTukamTe Hoxem, abo Bunkow ix TBepay

LIKipKy, abo OBOMOHKy, Hampuknag, kapTonmi, Abnyk, KalTaHiB,

koBbacu Ta iH.

o6 yHUKHYTK 3aropsiHHA Y AyXOBii Lwadi neyvi HeobxigHo:

— YHUKaTV npurapy NpoaykTiB y pe3ynbTaTi 3aHagTo TpuBanoro
roTyBaHHs;

— 3aKnagaTty NPOAYKTW Y eneKTpudHy niy 6e3 ynakoBku, y T.4. 6e3
donbru;

— y BWMAAKy 3aropsHHSA B KaMmepi, He BiAKpVBalO4M ABEpLAT,
BUMKHITb MiY, Ta BigKMoumMTE i 3 eNeKTpoMepexi.

He BMukanTe miy 3 MOPOXHBOK Kamepow. He BuKopucTOBYyWTE

kamepy Ans 36epexeHHs NPoAyKTiB, NpeaMeTiB, TOLLO.

EnekTpuyHa niy He npn3HayeHa ANs KOHCepPBYBaHHS NPOAYKTIB.

He Buknapaiite npoayktu 6e3nocepefHbO Ha [HO Kamepw,

BUKOPUCTOBYMTE 3HIMHI peLUiTKy Yn NigaoH.

3aBxau nepesipaiTe TeMnepaTypy roToBoi ixi, 0coObnMBO, SKLLO

BOHa npusHadeHa ansi fditen. He nogaeainte 6Grogo o crony

BiApasy X Micrs NpUroTyBaHHs, AanTe NOMY TPOXV OXOIOHYTU.

Kepyntecs peuentamv npuroTyBaHHS MPOAYKTIB, ane nam’'srawnre,

WO Jdeski NpoaykTy (MKemu, NyAWMHMM, HaYMHKM Ana nupora 3

mMurganto, LyKpy 4u LyKaTiB) HarpiBaloTbCs Ayxe LUBUAKO.

LL{o6 YHMKHYTM KOPOTKOrO 3aMUKaHHSA Ta MOLUKOMKEHHS nedi, He

po3sonsanTe Wwob Boga notpannsna A0 BEHTUNALINHUX OTBOPIB.

O6nagHaHHA  BigMoBigae BuMoram TexHIYHOro pernameHTy

OOMEXEeHHs1 BWKOPUCTaHHA [esknx Hebe3neyHux peyvyoBuH B

eNeKTPUYHOMY Ta enleKTPOHHOMY 06nagHaHHi.

YBATA:

BukopucToByWTe TifMbKM MpU3HAYeHWN ANsl enekTPUYHOI  nevi
nocya.

[OBepusita abo iHWi NoBepxHi MOXyTb HarpiBaTucs nig Yac poboTn
npunagy.

Akwio BUpi6 gesikvin Yac 3HaxoaMBCs Npu Temnepatypi Hwkye 0°C,
nepepq yBIMKHEHHSIM MOro Crigd BUTpUMATK Y KiMHaTi He MeHLe 2
rOAVH.

BupobHuk 3anuwae 3a cobow npaBo 6e3 [ogaTKOBOro
NOBIAOMIEHHS1 BHOCUTWU HE3Ha4Hi 3MiHW [0 KOHCTPYKUii BMpODY,
LLIO KAapAVHANbLHO He BNMMBAOTb Ha 1ioro 6esneky, npaues3naTHiCTb
Ta PYHKUIOHamNbHICTb.

YCTAHOBKA

[MNepekoHanTecs, WO ycepeanHi nedi He 3anuWMBCA NakyBanbHUN
mMaTepian.
MepesipTe, Yn He NOLLUKOAWIIUCE MPU TPAHCMOPTYBaHHI:
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— ABepusTa Ta yLinbHoBadi;

— Ornsi4oBe BiKHO Ta eKpaH;

— netni Ta 3acyBKa [ABEpUAT, BHYTPIUHA MOBEPXHS Kamepu
(ByxoBKW) Ta ABEPLAT.

e Akwo HoBa ni4 Mae Oyab-siki OedbekTn — 3BepTanTecs [0
npoaasLs.

e [Npu BusiBNeHHi Byab-skmMx AedekTiB y npoueci ekcrnyaradii, He
BMUKaWTe nevi Ta 3BepTanTecs 40 CEepPBICHOrO LEHTPY.

e YCTaHOBITb €MEKTPUYHY Mi4 Ha PiBHY FOPU3OHTarbHy MNOBEPXHIO,
[0oCUTb MilHy, W06 ButpumMaTy ii Bary (i3 npogykramu).

e He BcTaHOBNONTE enekTpuyHy niy nobnuay gkepen Tenna, BoAu,
B ymMOBax MiABULLEHOI BOMOrOCTi, a TakoX Mnopyd 3
Nerko3anMmncTUMmn pe4yoBnHaMW.

e Hiyoro He knagiTb Ha enNekTpUYHy Nid Ta ¥ HiYUM He nepekpuBanTe
BEHTUNSALiNHI OTBOPMU.

e [Ina HopmanbHoi poboTu neyi HeobxigHO 3abe3neuvnTy BinNbHWUIA
npocTip Ans BeHTunsuii, He meHw: 20 cm 3Bepxy, 10 cm 33agy i 5
cM 3 BOKOBUX CTOPIH.

NAHEJIb KEPYBAHHA

TEPMOPEMYNATOP

o 3abesnevye ycTtaHOBKY poboyoi Temnepartypu.

* [lo3Bonse peryntoBati Temnepartypy B mexax 100-230 °C.

MEPEMWKAY PEX/MIB:

. — piBHOMipHE NiACMaXKyBaHHS 3BEpXY.
MoxxHa BUKOPUCTOBYBATM ANS rOTYBaHHS TOCTIB.

. — piBHOMipHE NiACMaXKyBaHHs 3HM3Y.
MoxHa rotyBatun 6yTepbpoaum, niyuy, XoT-Aoru.

. piBHOMipHe o6cMaxyBaHHs 3 ycix BokiB.

Pexum ans Buniukv, roTyBaHHs M'sica i pubu, a Takox 3anikaHHs
KapTonsi 1 iHWX OBOMiIB.

o TAVMEP

3abe3neuye yCTaHOBKY TPUBAMOCTi roTyBaHHS y Mexax 60 XBUNUH.

YBATA:

e Bignik yacy BegeTbcs y 3BOpPOTHOMY nopsigky. NpoTarom ycboro
yacy roTyBaHHsI FOpuTb CBITNOBUIA iHAMKaTOp poboTu. [licns
3aKiHYeHHs1 BCTAHOBMNEHOTO TEpMiHy, NyHae 3BYKOBWI curHan i
CBITNOBWN iHAMKATOP racHe.

OOOATKOBI MPUHANEXHOCTI

o [10 KOMMMEKTY eNneKkTpUYHOI NeYi BXOAATb:

— 3HiMHa peLliTka anst 6ytepbpoais, TOCTIB, NiLLW, XOT-AOrIB;
— MigAOH 3 @HTUNPUrapHUM MOKPUTTAM ANS BWMIYKK, 3anikaHHA
Mm'sica, NTuLi Ta pubu;
POBOTA
PEXXUM Tpunb

o [lepeBeaiTb NepemMukay pexumis y nosuuito "E“.

e Tepmoperynsitopom 3afante HeobxigHy TeMnepaTypy.

e 3a gonomorolo TaiMepa BCTaHOBITb BakaHW Yac NpUroTyBaHHs,
niy NoYHe npawtoBaTy.

e [licna 3aKkiHYeHHS BCTaHOBMEHOro 4Yacy CBITNIOBMI iHAMKaTOP
po6oTK 3racHe i NponyHae 3ByKOBUIA CUrHarn.

o [lepeBenitb nepemukady pexmmie  pobotn Ha "OFF", a
TEPMOpPErynaTop — y MiHiMarbHe MOMOXeHHS.

PEXXNM CmaxeHHs

o [lepeBediTb NnepeMumKay pexumis y nosuuito g

e Tepmoperynstopom 3afante HeobxigHy TeMnepaTypy.

e 3a pgonomorolo TaiMepa BCTaHOBiTb OaaHW Yac NpuroTyBaHHs,
niy NoYHe npavoBaTy.

e [licna 3aKkiHYeHHS BCTaHOBMEHOro 4Yacy CBITNIOBMI iHAMKaTOP
po6oTK 3racHe i NponyHae 3ByKOBWIA CUrHarn.

e [epeBenitb nepemukad pexumis pobotm Ha "OFF", a
TEPMOpPErynaTop — y MiHiMarnbHe MOMOXeHHS.

PEXXWM 3anikaHHs

o [lepeBeaiTb NepemMukay pexumis y No3uLito @

e Tepmoperynstopom 3afante HeobxiaHy TeMnepaTypy.

e 3a gonomorolo TaiMepa BCTaHOBITb BakaHW Yac NpUroTyBaHHs,
niy NoYHe npavoBaTy.

e [licna 3aKkiHYeHHA BCTaHOBMEHOro 4Yacy CBITNIOBMI iHAMKaTOp
poboTK 3racHe i NponyHae 3ByKOBWIA CUrHarn.

o [lepeBenitb nepemukady pexmmie  pobotm Ha "OFF", a
TEPMOpPErynaTop — y MiHiMarnbHe MOMOXeHHS.

MPU3YNMUHEHHA MPUTOTYBAHHA

e Llllo6M npu3ynuHUTM TOTyBaHHSA (Hanpuknagd, QAns MepeBipku
roTOBHOCTI), nepeBefiTb nepemukad pexumie Ha "OFF". [Ons
NPOJAOBXEHHS rOTYBaHHSI 3HOBY YCTaHOBITb 0BpaHuii pexum.
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PEKOMEHIALIT 3 TOTYBAHHSA

Bu Temnepatypa Mo3uuis TpuBanictb
npo 'D'K o% ypa, nepeMuKkava roTyBaHHs,
poAykTy pexumiB XB.
TocTm 190 B 2-4
apsui
OyTepbpoaw, 190 EL = 3-5
niyua
Omnet 125-150 | 5-8
Buniuka 190-220 =] 25-35
KapTonns 230 = 8-15
Puba 230 = 15-20
Mrvus 220-230 = 30-40
M’'sco 230 E 40-50

OYULLUEHHA TA gornsag

o [lepen ouueHHAM nepeBeaiTb nepemMukad pexumis Ha "OFF",
TepMOperynaTop — y MiHiMarnbHe MONIOXEHHS, Ta BUMKHITb My 3
enekTpomepexi.

e 3ayekariTe NOKM M4 NMOBHICTIO OXOJIOHE.

e [lpoTpiTb MaHenb KepyBaHHS, 30BHIiLIHI Ta BHYTPILIHI MOBEPXHI
BOJIOrOK TKaHWMHOK 3 MuouMM  3acobom. He 3actocosyiite
arpecuBHi pe4yoBMHM abo abpasuBHi maTepianu.

e BumuinTe 3HiIMHY peLuiTKy i nigQoH Tennow MunbHOW Bofow. He
BMKOPUCTOBYWTE abpasvBHi MaTtepianu, wWob6 He nowKoaUTH
aHTUNpUrapHe NOKPUTTSI.

e Lllo6 no3baBMTUCSH HENPUEMHOIO 3anaxy, HanuinTe y sikuin-Hebyab
npuaaTHUA 4N eNeKTPUYHOI nedi rmuboKuA Nocyn, CKNsiHKY BOAW
i3 COKOM OOHOrO NMMMOHAa Ta MOCTaBTe Y Ni4. YCTaHOBITb TaviMep Ha
5 XBUNWH, NepemMukay pexumis poboTu y MOMOoXeHHs " ", a
TepMoperynatop — Yy MiHiMmanbHe nomnoxeHHsd. Komm  niy
BMMKHETBCS, BWUTATHITL MOCYA i MPOTPITh CTiHKM Kamepu CyXoro
TKaHWHOM.

3BEPEXEHHSA

o [lepekoHawTecs, WO Ni4 BUMKHEHA 3 eNEKTPOMEpEXi.

e BukoHavite yci Bumoru posginy OHYNLWEHHA TA OOIMMMAQL.

e 3b6epiraiiTe niy 3 HaniBBIAKPUTUMW ABepUATaMU Yy CYXOMY
NPOXONOAHOMY MiCLYj.

XAB[bIK H¥CKAYbI

e KypmeTtTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHGacblHbIH, ©HiMiH
caTbil anfaHbiHbI3 YWiH >8He 6i3fdiH  KoMnaHusFa CeHim
apTkaHblHbI3 ywiH Cisre anfbic aWTambli3. Icke navganaHy
HycKkaynbIfblHOA CypeTTenreH TexXHWKarnblk Tanantap opblHAanfaH
xargavga, SCARLETT komnaHusickl e3iHiH eHiMaepiHiH XoFapbl
canacbl MEH CeHiMzj X)XyMbICbIHa keningik 6epeai.

e SCARLETT cayga TaH6acbIHbIH, GyMbIMbIH TYPMBICTBIK MyKTaXaap
LweHbepiHae nanpanaHFaH XeHe icke namganaHy HyckaynbiFbiHOA
KenTipinreH navpganaHy epexenepiH ycTaHfaH ke3fe, ByMbIMHbIH,
KbI3MeT Mep3iMi OyiibiM TyTbIHYLUbIFA TabbiC €TiNreH KyHHEeH
6actan 2 (eki) Xbingbl Kypangbl. ATanfaH LwapTTap opbiHAanfaH
Xafpanga, OyMbIMHBbIH KbI3MET Mep3iMi  eHAIpyLi KepceTkeH
Mep3iMHEeH auTaprbikTah acybl MYMKIH €KeHiHe eHaipyLui
TYTbIHYLWbINApAbIH HAa3apbiH ayaapagbl.

KAYINCI3OIK LUAPANAPDI

e Byibimabl aypbic kongaHbay oHbIH Oy3binblyHa aKenyi xaHe cisre
3USH KenTipyi MYMKiH.

o AnfaLukpl KoCyAblH ~ angblHaa  OyMbIMHbIH — TEXHWUKanbIK
cunaTTamachbIHbIH, XancblpMagarbl, 3NEKTP XKyeciHae KepceTinreH
napameTpnepiHe CONKeCTIrNH TEKCEPIHI3.

e Ocbl [MampanaHy HyckayblHa COWKeC TeK KaHa TYPMbICTbIK
MakcaTTapga kongademnagbl. Kypan eHepkacinTik konpaHyra
apHarnmaraH.

e JKangaH TbiC KOnAaaHbIIMangbl.

XKabgbikTbl  TasanaygblH  angbiHoa  Hemece  Ci3  OHbl

KkonaaHbacaHbI3 3NeKTp XyNeciHeH apkallaH CeHAipin TacTaHpl3.

KypanwmeH oviHayra Gananapfa pykcaT 6epMeH;s.

KocblinFaH Kypanabl kKapaychbl3 kanablpMaHpi3.

Bepeci xuHakka eHrisinvereH kepek-xapakrapabl KorngaH6aHbI3.

KopekTeHy 6aybl 3akpiMaanFaH Kypangbl KongaHoaHbl3.

KypbinfbiHbl ©3 GeTiHiswe xeHaeyre TannbliHGaHbI3. OnKbinbikTap

nanga 6onca xakblH apagarbl CepBuc opTanblfbiHa anapbiHpI3.

o KopekTeHy 0OayblHblH ©TKIp >XMEKTep »8He bICTbIK YCTinepre
TUMeYiH KagaranaHbl3.

e KopekteHy 6GayblHaH TapThaHbl3, OHbl LUMpATNaHbI3 XaHe
KYPbINFbIHBIH aiHana opamaHpi3.
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e OHiMaepaiH AaspnbifblHa apHanFaH Tek KaHa nicipy aneKTprik
KonAaHbiHpI3gap. He 6Gonca ga kenTipmeHisgep ofaH  kuimai,
Karasabl Hemece backa 3aTTap.

o KoViMaHbi3gap  repMeTukanblk  kabblk  bigbicka  eHimaep
nicipy(6aHkineppe, wenwekrepae xaHe T1.6.).

e OHiMpgep cama OactaygblH angbiHAa AasprblK  yakbITbiHA
XapbliFaH >KOK YLiH Micipy, TbIfbl3 KabOblKTbl Hemece KabOblKTbl
MbllUaKNeH HeMece LUaHbILWKbIMEH LUaHLUbIHbI3AAp, Mbicarbl,
KapTonThbl, anManapAblH, KawTaHgapabiH, LWKbIKTap keHe T.6.

e TyTaHy KyTbinyblHa OWaK YpPneHeTiH WKadbiHa KaXeTTi:

— y3aKka Cco3blfifaH [Jasprblk HaTWXeciHAe 6eTe eHiMaepaiH,
npurapacshl Kalukakray;

— eHiMAep ToNTbipa apTy 3MEeKTPRiKTi opaMacki3 nicipy , B T.u4.
donbrachbi3;

— Kamepafa TyTaHy OKkufacbliHOa, eciktep kasbai, 3nekTp
XYMeCiHeH OHbIH MiCipy XaHe CeHAipin TacTayra eLuipiHi3aep.

e Micipyre KocnaHbi3oap kamepameH 6oc. bipaeHe cakrayra
apHarnfaH kamepaHbl kongaHy.

e JneKTpnik eHiMaepaiH, KOHCepBIneyi yLWiH nicipyre apHanfaH.

o Kamepa TybiHe opTachl3 eHiMaepai peTiMeH anTbin 6epmeHizaep,
XXMHan anaTblH LapbaKTbl HeMece TYFbIPbIKTbl KONAaHbIHbI3Aap.

e [laibiH a3blk TemnepaTypacbiH apKallaH TeKcepiHisaep, acipece,
erep on 6Gananap ywiH apHanfaH. Jlesge yctenre TabakTbl
anepMeHi3aep Fol AasiprblkTaH KemniH, ofaH Kernci3 cyblHyFa 6epiHis.

e bacwebinbikka anygpiH  Aasprnblk  peuentTepiMeH, Oipak ecte
cakTaHbl3[ap, He KalcCbICbi3 eHIMAep (Mxemaep, nyauHrinep, iwiHe
canblHfaH HapCeHiH YLWiH GagamHaH nupora, KaHTTbl Hemece
LykaTTapAblH ) 6Te XbINgam Kbi3ablipbiiagbl.

e Kbicka TyMblKTany KyTbifyblHa X8HE OLIaK CbIHbIKTapbl, XengeTy
TecikTepre cy TUIonepi pykcart eTneHisaep.

HA3AP:

e blobicTbl Tek kaHa KonaaHblHbi3dap, apHanfFaHgbl 3reKTprik
oluaKTapAblH apTbiHaH.

o Eciktepi Hemece backa ga 6eTTepi acnanTbiH XYMbIChl Ke3iHae
KbI3ybl MYMKiH.

e Erep Oyibim OGipwama yakbiT 0°C-TaH TemeH TemnepaTypaza
Typca, icke kocap angblHha OHbl kKem aereHfe 2 cafat Genwve
TemnepaTtypacblHaa ycTay Kepex.

o OHZipyLi ByNbIMHBIH, KayinciagiriHe, XXyMbIC ©HIMAINIM MEeH XXyMbIC
MYMKiHAKTepiHe TyGerelni acep eTnenTiH 6onmalubl e3repictepai
OHbIH KypblfiMacbiHa KOCbIMLUA €CKEPTNECTEH EHri3y KyKbIfblH
e3iHAe Kanabipagbl.

K¥PY

o Keasi xeTecizgep, He OwWak iliHAae oK OybIn-TYNEeTiH MaTepyanabiH.

o TekcepiHizaep, 3akbiMaanfaH eMec Tacy XaHblHAa:

— €CiK XX8He Hblfbl3farbiLuTap;

— balkay Tepese Hemece 3KpaH;

— INMMeKTIH X8He ecik inrilek, kamepa iwki 6eTi (AyXOBKaHbIH)
X8He eCiKTiH.

e Erep xaHa akaymap kaHgan 6GonmacbiH nicipy, caTylwbifa
Oypbinaasbl.

e Kes kenreH akaynapgplH Tabbinybl XxaHblHO@ KaHay GapbicbiHAa,
CepBUCTi opTanbIkka Micipy xaHe OypbinyFa KocnaHbI3aap.

e Teric ropusoHTanbablk GeTke Micipy 3nekTpnik opHaTbIHbI3AaPp,
XKEeTKINiKTi 6epikTi, OHbIH, canmarbl WblAay YLiH (eHiMaepMeH).

e Xbiny KanWHapnapblHblH, CYy XakblH MaHga nicipy anekTpnik
KOHAbIPMaHbI3aap, ofapbl AbIMKbINAbIK WapTTapbliHAA, COHbIMEH
KaTap Te3 TyTaHaTblH MaTepyanfapAblH XaHblHAA.

e EwreHe Kkovibin KoWMaHbI3gap SNEKTPRiKTi xenpgeTy TecikTepai
nicipy »aHe eluTeMe KawnTa >kannaHpl3gap.

e YwiH,10 c™ yCTiHri xafblHaH kemipek: 20 cM eMec oLlak Hopmarbl
XYMbICTapbl XengeTyre apHanfaH asaT  KeHiCTIK  KaxkeTTi
Kamcbl3aanabIpy apTTa xaHe 5 CM Xak >kakTapaaH.

BACKAPY MAHENI

TEPMOPETTETILW

o JKyMbICLbI TeMNepaTypa Kypybl YLUiH KbI3MeT eTeji.

o lllektepne TeMnepatypaHbl XeHre canyra pykcat etegi 100-230 °C.

TOPTINTEPAOIH AVbIPbIM KOCKbILLIbI:

. — nofpxapuBaHneMeH GipKenki YCTiHri XaFblHaH.
TocTTapablH Aasprbifbl YLWiH KongaHyFa bonagbl.

. — nogxapuBaHueMeH Gipkenki TOMEH aFblHaH.
Bytepbpoartap aaspnayra 6onaapl, NnLLUaHbl, XOT — JorTep.

. Oipkenki Kyblpy 6apnblK >xakTapaaH.

Micipyre apHanfaH TopTin, eT [asiprblkTapbl XaHe OanbiKTbiH,
COHbIMEH KaTap KapTon 3aneKkaHus xaHe 0acka KeKeHiCcTepaiH.

o TAMEP

60 MUHYT LWeKkTepae Aasipnblk y3akTbIKTapbl Kypy YLUiH KbIBMET eTefi.

HAS3AP:

e YakbITTapablH caHan Lbifapybl kepi peTtTe 6ackapbinagel. lwiHae
Gapnbifbl AafpnblK yaKblTTapbiHbIH KYMbIC XapblK WHAMKaTOPbI
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xaHapgpl. CeHedli aHblkTanFaH Mesrin eTyi 6oWbiHWA AbIGbICTbI
CUrHan XaHe XapblK MHAMKATOP ecTinegi.

KOCbIMLUA B¥AbIM
o JneKTpniK owak XuHarblHa Kipegai:
— byTtepbpopTapra  apHanfaH  kuHan  anatbiH  wapbak,
ToCTTapAblH, NuLUanap, XoT- 4OrTepAiH;
— XETKI3y aHTUnpurapHbIMMeH nicipyre apHanfaH >xabymeH, eT
KbI3AbIpbInbIN ficy, KycTap xaHe 6anbIKTbiH;
X¥MbIC
TOPTINTEP Mpunb

o [lepeBeguTte nepeknioyaTenb PEXUMOB B NMOMOXEHVE E

e Tepmo peTTeriwuneH KoWbliNaTblH Tanam TemnepaTtypaHbl
OepiHisaep.

e Tainmep apKbinbl AalibiHAAYAbIH KAXETTi yakbITbiH 6enrineHis, new
XKYMbICbIH GacTangbl.

e OTy OoWblHIWA aHbIKTanfFaHabl YakbITTapdblH JKYMbIC XapblK
WHAMKaTOPbI AbIOLICTHI CUrHanbl eLwin Kkanaapl xeHe ectinesi.

o JKanra KYMbIC TopTINTEpPIHIH aybICTbIpbIN KOCKbILLbIH
aygapblHbi3gap “OFF”, an Tepmo peTTeril — eH a3 xaira.

TOPTIMNTEP Kybipy

e Xaifa TopTINTEPAiH aybICTbIPbIN KOCKbIWbLIH ayAapbiHbi3gap

) by

e Tepmo peTTeriwuneH KoWbINaTblH Tanam TemnepaTtypaHbl
GepiHisgep.

e Tainmep apkbinbl AalbiHAAYAbIH KAXETTi yakbITbiH GenrineHis, new
XKYMbICbIH GacTanapbl.

e OTy OoWblHIWA aHbIKTanfFaH4bl YakbITTapAblH KYMbIC XapblK
WHAMKaTOPbI AbIOLICTHI CUrHanbl eLwin Kanaapl xeHe ectinesi.

o JKanra KYMbIC TopTINTEpPIHIH aybICTbIpbIN KOCKbILLbIH
aygapblHbi3gap “OFF”, an Tepmo peTTeril — eH a3 xaira.

TOPTIMNTEP Tymwanan nicipy

e Xaifa TopTINTEpAiH aybICTbIPbIN KOCKbIWbLIH ayAapbiHbi3gap

o b

e Tepmo peTTeriwuneH KoWbINaTblH Tanam TemnepaTtypaHbl
GepiHisgep.

e Tainmep apKbinbl AalibiHOAYAbIH KAXETTi yakbITbiH 6enrineHis, new
XKYMbICbIH GacTanapbl.

e OTy OoWblHIWA aHbIKTanfFaH4bl YakbITTapdblH JKYMbIC XapblK
WHAMKaTOPbI AbIOLICTHI CUrHanbl eLwin Kkanaapl xeHe ectinesi.

o Kaitra KYMbIC TopTINTEpPIHIH aybICTbIPbIN KOCKbILLbIH
aypapblHbi3gap "OFF", an Tepmo peTTeriw — eH a3 xanfa.

OAAPNBLIKTHI TOKTATA T¥PIHI3

e [aspnblk TOKTaTy VyuwiH ( Mbicanbl, [asprnblk TekcepyiHe
apHanfaH), KawWfa  TepTiNTepdiH  aybICTbIPbiN  KOCKbILLbIH
aypapbelHbidgap  "OFF".  paspnblk  KanfFacbICblHA — apHanfaH
TaHaanfaH TepTiNTi KanTagaH opHaTbIHbI3AAp.

OAAPNBIKA KEMNJTOEME
. . Temnepartypa, TepTinTepaiH Daspnbik
OHiM Typi oC aybICTbIpbIN yakbITbl,
KOCKbILL JXaubl MUH
TocTbl 190 B 2-4
blcTbIk
ByTepbpoarap, 190 EL = 3-5
nuyua
Owmnet 125-150 = 5-8
Micipy 190-220 = 25-35
KapTon 230 = 8-15
Banbeik 230 = 15-20
Kyc 220-350 = 30-40
Er 230 = 40-50

TA3AJIAY XOHE KYTIM

e Anpapl TasanayMeH Xawfa TopTINTepAiH aybiCTbIPbIM KOCKbILLbIH
opHaTbiHpI3gap “OFF”, TepmopeTTerill — eH a3 XaiiFa XKeHe 3NeKkTp
XyWeciHeH nicipyre ceHaipin TacTaHbI3aap.

e OuwakTap TonblK CcybliHyFa BepiHis.

e XyaTblH KypanmeH ObIMKbIT MaTtameH Gackapy naHenb, CbIpTKbl
XoHe iWwki GeTTepai cypTiHisoep. Arpeccusnblk 3atTap Hemece
Kalpak matepuangapabl kongaHbaHbizgap.

e Xbinbl cabblH CyMeH XWHan anatbiH WwapbaKTbl XeHe TYFbIPbIKTbI
XyblHbi3gap. Kalpak maTepuangapibl KongaHy, aHTunpurapHoe
*aby 3aKbIM KenTipy YLUiH.

o XarbIMCbI3 MiC KalUbIKTaTy YLUiH, kKaHaak 6onmacblH TEPEH, biabicka
KyMbIHbI3Aap, XapaMblHbl 3MEKTPrik OllakTapAblH apTbiHaH, Cy
CcTakaHbl Oip NMMOHHaH LWbIPbIHMEH, X8HEe KOMbIHbI3Aap Mnicipy.
Tarimepai opHaTbIHbI3AapP 5 MUHYT, XaiFa XyMbIC TOpTINTEPiHiH

aybICTbIPbIN KOCKBILLbI “ ', an TepMo peTTerill — eH a3 Xanfa.
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KawaH ceHin kanyfa nicipreHge, W3BNeKUTe bIObICTbI KOHE
MaTaMeH Kyprak kamepa kabblpranapbl cypTiHizaep.

CAKTAY

o Keasi xeTecisgep, He aMeKTp XXyNeciHeH ceHaipinreHre nicipy.

o TA3AJTIAY XKBSHE KYTIM GenimHiH 6apnblk TanantapblH OpbiHAAHbI3.

e Kypfak camnkblH OpblHAA ecikmeH asfjan alblkneH nicipyre
caKTaHbl3gap.

KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Vaar kasutus vdib pdhjustada seadme riket ja seadme kasutaja
tervist kahjustada.

e Enne seadme esimest vooluvorku lulitamist kontrollige, et seadme
etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvdrgu
andmetele.

e Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tdostuslikuks
kasutamiseks.

o Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvérgust enne selle puhastamist ning ajaks,

mil seda ei kasutata.

Arge laske lastel seadmega méngida.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

Arge piiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea

kérvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse poole.

e Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi
pindu.

o Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Umber
korpuse.

o Kasutage elektriahju ainult toidu valmistamiseks. Arge kuivatage
selles riideid, pabereid vdi muid esemeid.

e Arge pange ahju toiduained hermeetiliselt suletud pakendis
(purkides, pudelites jm).

e Et toiduained ei laheks valmistamise ajal I6hki, enne ahjusse
panemist, tehke kartulite, dunte, kastanite kdvas koores jms auke
noaga voi kahvliga.

e Praeahjus sittimise valtimiseks on vajalik:

— véltida toidu  kinnik6rbemist  pikaajalise  valmistamise
tulemusena;

— panna toiduained elektriahju sisse ilma pakendita, sh ilma
fooliumpakendita;

— slttimise korral, arge avage ust, lilitage ahi vélja ja eemaldage
see vooluvérgust.

o Arge lilitage tiihja praeahjuga ahju sisse. Arge kasutage praeahju
millegi hoidmiseks.

o Elektriahi ei ole ette nahtud toiduainete konserveerimiseks.

o Arge asetage toiduaineid otse praeahju pdhjale, kasutage resti voi
praepanni.

e Alati kontrollige valmistoidu temperatuuri, eriti, kui see on ette
niahtud lastele. Arge andke rooga lauale kohe pérast
valmissaamist, laske sellel enne serveerimist natuke jahtuda.

e Pidage retseptidest kinni, kuid hoidke meeles, et mdned
toiduained (moosid, pudingud, mandli-, suhkru, sukaaditaidised)
lahevad kuumaks vaga kiiresti.

e Lihilhenduse ja ahju riknemise valtimiseks arge laske veel
sattuda ventilatsiooniavadesse.

TAHELEPANU:

e Kasutage ainult ndusid, mis on ette nahtud kasutamiseks
elektriahjus.

o Ukseked voi teised pinnad vdivad soojeneda seadme tO6tamise
ajal.

o Kui toode on olnud mdnda aega Shutemperatuuril alla 0 °C, tuleb
hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote
konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta selle ohutust,
téovoimet ega funktsioneerimist.

PAIGALDUS

e Veenduge, et pakendi osad ei jaédnud ahju sisse.

* Kontrollige, et ahju osad ei ole teisaldamisel vigastatud:

— uks ja tihendid;
— vaateaken v0i ekraan;

— uksehinged ja lukusti, praeahju sisemine pind ja uksed.

o Kahtluste korral votke Gihendust midjaga.

o Rikke avastamisel kasutamise kaigul arge lulitage ahju sisse ja
pdorduge teeninduskeskuse poole.

e Asetage elektriahi tasasele horisontaalsele pinnale, mis peaks
koos toiduainetega ahju kaalule vastu.

o Arge paigutage elektriahju kuumaallikate, vee, kergesti siittivate
ainete lahedusse, samuti ka kérge niiskuse tingimuste juures.

e Arge midagi pange elektriahju peale, &rge katke
ventilatsiooniavasid.
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e Ahju tdhusaks tootamiseks tuleb ventileerimiseks tagada vaba
ruumi véahemalt: 20 cm dlevalt, 10 cm tagant ja 5 cm kiilgedest.

JUHTIMISPANEEL
TERMOREGULAATOR
o On todtamise temperatuuri paigaldamiseks.
o Vdimaldab reguleerida temperatuuri 100-230 °C piires.
REZIIMIDE UMBERLULITI:

. Uhtlane praadimine Ulevalt.
Voib kasutada rostsaiade valmistamiseks.

. — Uhtlane praadimine alt.
Voib kasutada vdileibade, pitsa, hot-dog’i valmistamiseks.

. Uhtlane praadimine igalt poolt.
ReZiim on ette ndhtud kipsetamiseks, liha ja kala praadimiseks,
samuti ka kartuli ja teiste kdogiviljade kiipsetamiseks.
¢ TAIMER
On ette nahtud valmistamisaja paigaldamiseks 60 minuti piires.
TAHELEPANU:
o Aja tagasi lugemise jooksul pdleb margutuli. Ma&aratud aja
mooddumisel kblab helisignaal ja margutuli kustub.
LISATARVIKUD
¢ Elektriahju komplekti kuuluvad:
— eemaldatav rest vdileibade, rostsaiade, pitsa, hot-dog’i jaoks;
— koérbemisvastase kattega praepann kipsetiste, liha, linnuliha ja
kala kiipsetamiseks;
KASUTAMINE
REZIIM Grill

Keerake reziimide Umberluliti asendisse E

Keerake termoregulaator soovitud temperatuurile.

Taimeri abil seadistage vajalik kiipsetusaeg, ahi hakkab todle.

Maaratud aja modddumisel tdotamise margutuli kustub ja kdlab

helisignaal.

o Keerake rezimide Umberliliti asendisse “OFF”, ning
termoregulaator — minimaalsesse asendisse.

REZIIM Réstimine

Keerake reziimide Umberluliti asendisse g

Keerake termoregulaator soovitud temperatuurile.

Taimeri abil seadistage vajalik kiipsetusaeg, ahi hakkab tédle.

Maératud aja mododdumisel todtamise margutuli kustub ja kdlab

helisignaal.

o Keerake rezZimide Umberllliti asendisse “OFF”, ning
termoregulaator — minimaalsesse asendisse.

REZIIM Kiipsetamine

Keerake reziimide Umberliliti asendisse E

Keerake termoregulaator soovitud temperatuurile.

Taimeri abil seadistage vajalik kiipsetusaeg, ahi hakkab tddle.

Maératud aja modddumisel to6tamise margutuli kustub ja kdlab

helisignaal.

o Keerake reZimide Umberllliti asendisse “OFF”, ning
termoregulaator — minimaalsesse asendisse.

VALMISTAMISE KATKESTAMINE

e Valmistamise katkestamiseks keerake reZiimide Umberluliti
asendisse “OFF”. Valmistamise jatkamiseks keerake tmberliliti
uuesti valitud reZiimile.

ETTEVALMISTAMISE NOUANDED

Temperatuur Reziimide Valmistamisae

Toiduaine P 0| amberlaliti oA
asend

Rostsaiad 190 = 2-4
Kuumad
vGileivad, 190 - 35
pitsa
Omlett 125-150 [ 5-8
Kiipsetised 190-220 = 25-35
Kartul 230 = 8-15
Kala 230 B 15-20
Linnuliha 220-230 =] 30-40
Liha 230 = 40-50

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Enne puhastamist keerake reziimide Umberldlitit asendisse “OFF”,
termoregulaatorit — minimaalsesse asendisse ja eemaldage ahi
vooluvdrgust.

o Laske ahjul taielikult maha jahtuda.
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e Pihkige juhtimispaneel, valised ja sisemised pinnad
ndudepesuvahendi lahuses niisutatud lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid voi sdobivaid vahendeid.

e Peske eemaldatav rest ja praepann sooja seebiveega.
Kdrbemisvastase katte vigastamise valtimiseks arge kasutage
abrasiivseid vahendeid.

e Ebameeldiva I6hna eemaldamiseks valage néusse, mis sobib
elektriahjus kasutamiseks, klaas vett koos Uhe sidruni mahlaga,
ning pange ahju. Paigaldage taimer 5 minutile, keerake reziimide

Umberlulitit asendisse “ ’ ning termoregulaatorit
minimaalsesse asendisse. Kui ahi lulitub valja, tdstke ndud valja ja
pihkige praeahju seinad kuiva lapiga ule.

HOIDMINE

e Veenduge, et ahi on vooluvérgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE néudmised.

* Hoidke avatud uksega ahju kuivas jahedas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

o Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus un kait&jumu
lietotajam.

e Pirms pirmreiz€jas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie
raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi lietoSanas
instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai izmanto$anai.

e Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas tiriSanas vai

tad, ja JUs to neizmantojat.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst pamatkomplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu baroSanas vadu.

Necentieties patstavigi labot ierici. lerices bojajuma gadijuma

dodieties uz tuvako Servisa centru.

o Sekojiet I1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un
karstam virsmam.

¢ Nevelciet aiz baroSanas vada, negrieziet un neuztiniet to uz ierices
korpusa.

o Elektrisko krasni izmantojiet tikai produktu pagatavosanai. Nekada
gadijuma nezavéjiet taja apgérbu, papirus vai citus priekSmetus.

¢ Neievietojiet krasnt produktus hermeétiski noslégta trauka (burkas,
pudelés u.c.).

e Lai produkti neplaisatu gatavoSanas laika, pirms to ievietoSanas
krasni, sadurstiet ar nazi vai daksu blivo adu vai apvalku,
pieméram, kartupeli, aboli, kastani, desa u.t.t.

e Laiizvairitos no aizdegSanas cepeskrasni nepiecieSams:

— izvairities no produktu piedegSanas ilglaicigas gatavoSanas
rezultata;

— ievietot produktus elektriskaja krasni bez iepakojuma, t.sk, bez
follijas;

— ja notiek aizdegSanas kamera, neatverot durvis, izslédziet
krasni un atvienot to no elektrotikla.

o Neieslédziet krasni ar tukSu kameru. Neizmantojiet kameru kaut ka
glabasanai.

o Elektriska cepskrasns nav paredzéta produktu konservésanai.

e Nenovietojiet produktus tieSi uz kameras apak$€jas pamatnes,
izmantojiet nonemamo rezgi vai paliktni.

e Vienmér parbaudiet gatava édiena temperatlru, Tpasi, ja ta
paredzéta bérniem. Nepasniedziet é&dienu uzreiz péc ta
pagatavoSanas, |aujiet tam nedaudz atdzist.

o Gatavojiet atbilstoSi receptém, bet atcerieties, ka dazi produkti
(dzemi, pudini, piraga pildijumi no mandelém, cukura vai
sukadém) uzsilst loti atri.

e Lai izvairitos no Tssavienojuma un krasns bojajumiem, nepielaujiet
Gdens iek|dSanu vertikalajos atvérumos.

UZMANIBU:

e Izmantojiet tikai tos traukus, kas paredzéti izmantoSanai
elektrokrasnts.

o Durtinas vai citas virsmas var sasilt ierices darbibas laika.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms
ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne mazadk ka 2
stundas.

o RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest
izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas butiski neietekmé
ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

UZSTADISANA

o Parliecinieties, ka krasns iekSpusé nav iepakojuma materialu.

e Parbaudiet, vai transportéSanas laika nav bojats:

— durvis un blivétajs;
— skatlodzin$ vai ekrans;
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— enges un durvju mélite, kameras (cepeskrasns) iek§éja virsma
un durvis.

e Ja jaunai krasnij ir jebkadi defekti, dodieties pie pardevéja.

e LietoSanas laikd, jebkadu defektu konstatéSanas gadijuma,
neieslédziet krasni un dodieties uz servisa centru.

e Uzstadiet elektrisko krasni uz [dzenas, horizontalas virsmas,
pietiekami stabilas, lai izturétu tas svaru (ar produktiem).

o Neuzstadiet elektrisko krasni blakus siltuma avotiem, Gdenim,
paaugstindta mitruma apstaklos, k& ari blakus viegli
uzliesmojoSiem materialiem.

e Neko nenovietojiet uz elektriskas krasns, ka arm ne ar ko
neparsedziet ventilacijas atvérumus.

e Normalai krasns darbibai nepiecieSams nodroSinat brivu starpu
ventilacijai ne mazaku: 20 cm no augSas, 10 cm aizmuguré un 5
cm no maléjam pusém.

VADIBAS PANELIS

TERMOREGULATORS

o Paredzéts darba temperatiras uzstadiSanai.

o Lauj regulét temperatlru 100-230 °C robezas.

REZIMU PARSLEGS:

. — vienmériga apcep$ana no augsas.
lespé&jams izmantot tosteru pagatavosanai.

. — vienmériga apcep$ana no apaksas.

IesEé'ams pagatavot sviestmaizes, picu, hot-dogu.

. vienmériga apcepSana no visam pusém.

ApcepsSanas reZims, galas un zivju gatavosSanai, ka art kartupelu un
citu darzenu sacepumiem.

e taimers

L.auj uzstadit gatavoSanas ilgumu 60 minGsu robezas.

UZMANIBU:

o Laika atskaite tiek veikta atgriezeniska kartiba. Visa gatavoSanas
laikd deg darba gaismas indikators. Péc uzstadita laika
iztecéSanas atskan skanas signals un gaismas indikators nodziest.

PAPILDU PIEDERUMI

o Elektriskas krasns komplekta ietilpst:

— nonemamas restes sviestmaizém, tostiem, picam, hot-dogiem;
— paplate ar nepiedegoSu virsmu sacepumiem, galas, putna galas
un zivju cepsanai;

EKSPLUATACIJA

REZIMS Grils

o Uzstadiet rezimu slédzi stavoklt E

e Termoregulatoram uzstadiet nepiecieSamo temperataru.

e Ar taimera palidzibu uzstadiet vélamo gatavoSanas laiku, krasns
ieslégsies.

e Beidzoties uzstaditajam laikam darba gaismas indikators nodzisis
un atskanés skanas signals.

o Uzstadiet darba reZimu slédzi stavokli “OFF”, termoregulatoru —
minimalaja stavokl.

REZIMS Cep$ana

o Uzstadiet reZimu slédzi parslégu stavoklit g

e Termoregulatoram uzstadiet nepiecieSamo temperataru.

e Ar taimera palidzibu uzstadiet vélamo gatavo$anas laiku, krasns
ieslégsies.

e Beidzoties uzstaditajam laikam darba gaismas indikators nodzisis
un atskanés skanas signals.

o Uzstadiet darba rezimu slédzi stavokli “OFF”, termoregulatoru —
minimalaja stavokl.

REZIMS Sacepsana

o Uzstadiet rezimu slédzi stavoklt @

e Termoregulatoram uzstadiet nepiecieSamo temperatdru.

e Ar taimera palidzibu uzstadiet vélamo gatavoSanas laiku, krasns
ieslégsies.

o Beidzoties uzstaditajam laikam darba gaismas indikators nodzisis
un atskanés skanas signals.

o Uzstadiet darba rezimu slédzi stavokli “OFF”, termoregulatoru —
minimalaja stavoklr.

GATAVOSANAS APTURESANA UZ LAIKU

e Lai apturétu gatavoSanu uz laiku (pieméram, gatavibas
parbaudei), uzstadiet rezZimu slédzi stavoklt “OFF”. GatavoSanas
turpinasanai no jauna uzstadiet izvéléto rezimu.

GATAVOSANAS REKOMENDACIJAS

Produkta Temperatira, Z?::r;ua GatavoSanas
veids °C parsieg laiks, min
stavoklis
Tosteri 190 B 2-4
Karstmaizites,
pica 190 88 35
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Omlete 125-150 = 5-8
Sacepums 190-220 =] 25-35
Kartupeli 230 | = 8-15
Zivis 230 = 15-20
Putna gala 220-230 | = 30-40
Gala 230 = 40-50
TIRISANA UN APKOPE

e Pirms tirfiSanas uzstadiet reZimu slédzi stavoklt “OFF”,
termoregulatoru — minimalaja stavokll un atslédziet krasni no
elektrotikla.

o L aujiet krasnij pilniba atdzist.

o Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek$gjas virsmas ar mitru
dranu un mazgajamo lidzekli. Neizmantojiet agresivas vielas vai
abrazivus materialus.

* Nomazgajiet nonemamo resti un paplati ar siltu ziepjainu Gdeni.
Neizmantojiet abrazivus materialus, lai nesabojatu nepiedego$o
virsmu.

e Lai atbrivotos no nepatikamajam smakam, ielejiet jebkada dzila
traukd, kas paredzéta elektriskajai krasnij, viena citrona sulas
glazi, un ievietojiet krasni. Uzstadiet taimeru uz 5 minatém, darba

reZimu slédzi — stavoklt E termoregulatoru — minimalaja
stavokll. Kad krasns atslégsies, iznemiet trauku un noslaukiet
krasns kameras sienas ar sausu dranu.

GLABASANA

e Parliecinaties, ka krasns ir atvienota no elektrotikla.

o Izpildiet sadajas TIRISANA UN APKOPE prasibas.

e Krasni turiet ar atvertam durvim saus3, vésa vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti
nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

e Prie§ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos
techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.

e Naudoti tik buitiniams tikslams pagal Sios Vartotojo instrukcijos
nurodymus. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

« Naudokite prietaisg tik patalpose.

Prie$§ valydami pritaisg bei jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$

elektros tinklo.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Nenaudokite nejeinangéiy j prietaiso komplekta reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo elektros laidas buvo paZeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus

gedimams kreipkités j artimiausig Serviso centrg.

e Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty
pavirsiy.

e Netempkite uz maitinimo laido, nevyniokite jo aplink prietaiso
korpusa.

o Naudokite elektrine krosnele tik maistui ruosti. Jokiu badu
nedziovinkite joje drabuziy, popieriy ar kity daikty.

o Nestatykite j krosnele produkty sandariai uzdarytuose induose
(stiklinése, buteliuose ir pan.).

e RuoSimo metu kai kuriy produkty Zievelé (pavyzdziui, bulviy,
obuoliy, kastony, desros it t. t.) gali jplysti. Todél prie§ jkraudami
tokius produktus j krosnele subadykite jy kietg Zievele arba odele
peiliu arba Sakute.

e Noredami iSvengti gaisro pavojaus krosnelés kameroje laikykités
Siy nurodymuy:

— nekepkite produkty per ilgai, kad jie nepridegty ar neprisvilty;

— dédami produktus j elektring krosnelg, nuimkite nuo jy pakuote
bei folijg;

— gaisro krosnelés kameroje atveju, neatidarydami dureliy
iSjunkite krosnele ir iStraukite jos kiStuka i$ elektros lizdo.

e Nejjunkite krosnelés su tus€ia kamera. Nenaudokite kameros
pasaliniams daiktams laikyti.

o Elektrine krosnelé néra skirta maisto produktams konservuoti.

e Nedékite produkty tiesiog ant kameros dugno, naudokite
nuimamas groteles arba padékla.

e Visada tikrinkite paruosto maisto temperatiirg, ypac jeigu jis yra
skirtas vaikams. Nepateikite patiekalo iS karto, leiskite jam truputi
atvésti.

o Ruosdami maistg, vadovaukités receptais, bet atsiminkite, kad kai
kurie produktai (dzemai, pudingai, pyragy prieskoniai i§ migdoly,
cukraus ar cukaty) jkaista labai greitai.

e Norédami iSvengti trumpojo jungimo ir krosnelées gedimo,
neleiskite vandeniui patekti j ventiliacijos angas.
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DEMESIO:

o Naudokite specialiai skirtus elektrinéms krosneléms indus.

o Prietaisui veikiant jo durelés ar kiti pavirsiai gali jkaisti.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C
temperatiroje, prie§ jjungdami prietaisg palaikykite jj kambario
temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti
jrenginio konstrukcijg i$saugant jo saugumag, funkcionalumg bei
esmines savybes.

MONTAVIMAS

o |sitikinkite, kad krosnelés kameroje néra pakavimo medziagy ir
pasaliniy daikty.

o Patikrinkite, ar transportavimo metu nebuvo paZeisti:

— durelés ir sandarinimo elementai;

— stebgjimo langelis arba ekranas;

— dureliy vyriai ir spragtukas, vidinis kameros (orkaités) pavirSius
ir durelés.

o Aptike bet kokius naujos krosnelés defektus kreipkités j pardavéja.

o Aptike bet kokius defektus naudojimo mety, nejjungdami krosnelés
kreipkités j Serviso centra.

o Pastatykite elektriné krosnele ant lygaus horizontalaus pavirSiaus,
galincio iSlaikyti krosnelés svorj su produktais.

o Nestatykite krosnelés Salia Silumos bei vandens Saltiniy,
nelaikykite jos padidéjusio drégnumo salygose ir Salia lengvai
uzsideganciy medziagy.

* Nieko nestatykite ant krosnelés. Neuzdenkite ventiliacijos angy.

o Krosnelé gali normaliai veikti tik turédama vietos ventiliacijai: ne
maZiau kaip 20 cm i$ virSaus, 10 cm i$ uzpakalinés sienelés puseés
ir ne maziau kaip 5 cm i$ Sony.

VALDYMO SKYDELIS

TERMOREGULIATORIUS

o Leidzia nustatyti veikimo temperatirg.

e Leidzig reguliuoti temperattrg nuo 100 iki 230 °C.

REZIMY JUNGIKLIS:

. — tolygus skrudinimas i virSaus.
Siame rezime galima ruosti skrebucius.

. — tolygus skrudinimas i§ apacios.
Siame rezime galima ruosti sumustinius, pica, desrainius.

. tolygus skrudinimas i$ visy pusiy.

Siame reZime galima ruodti kepinius, mésos ir Zuvies patiekalus,
kepti bulves bei kitas darZoves.

o LAIKMATIS

Leidzia nustatyti ruoSimo trukme 60 minugiy ribose.

DEMESIO:

e Laikas skaiCiuojamas prieSinga tvarka. Prietaiso veikimo metu
Sviecia veikimo Sviesos indikatorius. Nustatytam laikui pasibaigus
pasigirs garso signalas ir Sviesos indikatorius uzges.

PAPILDOMI REIKMENYS

o Elektrinés krosnelés komplektg sudaro:

— nuimamos  grotelées sumustiniams, skrebuCiams, picai,
deSrainiams;

— neprideganti skarda kepiniams, mésos, paukstienos ir Zuvies
patiekalams kepti;

VEIKIMAS

REZIMAS Grilis Pastumkite rezimy jungiklj j padétj E

e Termoreguliatoriumi nustatykite reikiama temperatira.

o Laikmaciu nustatykite norimg laikg, krosnis pradés veikti.

e Nustatytajam laikui pasibaigus veikimo Sviesos indikatorius uzges
ir pasigirs garso signalas.

o Nustatykite veikimo rezimy jungiklj | padétj “OFF”, o
termoreguliatoriy j minimalig padétj.

REZIMAS Kepimas

Pastumkite rezimy jungiklj j padétj “ Q

Termoreguliatoriumi nustatykite reikiamg temperatira.

Laikmaciu nustatykite norimg laikg, krosnis pradés veikti.

Nustatytajam laikui pasibaigus veikimo Sviesos indikatorius uzges

ir pasigirs garso signalas.

o Nustatykite veikimo rezimy jungikli | padétj “OFF”, o
termoreguliatoriy j minimalig padét;.

e REZIMAS Apkepimas

Pastumkite rezimy jungiklj j padét;j “ E

Termoreguliatoriumi nustatykite reikiama temperatira.

Laikmaciu nustatykite norimg laika, krosnis pradés veikti.
Nustatytajam laikui pasibaigus veikimo Sviesos indikatorius uzges
ir pasigirs garso signalas.
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o Nustatykite veikimo rezimy jungiklj j
termoreguliatoriy | minimalig padétj.

MAISTO RUOSIMO PRISTABDYMAS

e Norédami trumpam sustabdyti prietaisg (pavyzdziui, norédami
patikrinti, kaip vyksta maisto ruoSimo procesas), nustatykite rezimy
jungiklj | padétj “OFF”. Noredami testi maisto ruoSimg, i§ naujo
nustatykite pasirinktg rezima.

MAISTO RUOSIMO REKOMENDACIJOS

padétj “OFF”, o

Produkto Temperatira,| Rezimy jungiklio RuoSimo
ruasis °C padétis laikas, min

Skrebugciai 190 = 2-4
Karsti
sumustiniai, 190 EL = 3-5
pica
Omletas 125-150 = 5-8
Kepiniai 190-220 = 25-35
Bulves 230 =] 8-15
Zuvis 230 = 15-20
Paukstiena 220-230 =] 30-40
Mesa 230 B 40-50

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Prie$ valydami prietaisg nustatykite rezimy jungiklj j padétj “OFF”,
termoreguliatoriy — j minimalia padétj ir iSjunkite krosnele i$
elektros tinklo.

o Leiskite krosnelei visiSkai atvésti.

o Nuvalykite valdymo skydelj, iSorinius ir vidinius pavirSius dregnu
audiniu su valymo priemone. Nenaudokite agresyviu medziagy bei
Sveitimo priemoniy.

o [Splaukite nuimamas groteles ir padéklg Siltu vandeniu su plovimo
priemone. Nenaudokite Sveitimo milteliy, nes jie gali subraizyti
nepridegantj pavirsiy.

e Norédami atsikratyti nemalonaus kvapo, iSspauskite | stikling
vandens sultj i$ vienos citrinos, jpilkite Sj paruosta vandenj j kokj
nors elektrinei krosnelei tinkantj gily inda, ir pastatykite jj |
krosnele. Nustatrkite laikmatj 5 minutéms, veikimo rezimy jungiklj

—j padétj “ "/ (3), o termoreguliatoriy — j minimalig padétj. Kai
krosnelé iSsijungs, iStraukite indg ir iSvalykite kameros sieneles
sausu audiniu.

SAUGOJIMAS

o |sitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta i$ elektros tinklo.

« Atlikite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus reikalavimus.

o Krosnelei neveikiant atidarykite jos dureles ir laikykite jg sausoje
vésioje vietoje.

HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A késziilék helytelen kezelése annak karosodasahoz, valamint a
hasznalé sériléséhez vezethet.

o A készllék els6 hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén
megjel6lt miszaki adatok az elektromos hal6zat adataival.

o A késziilék nem valé nagyiizemi, csak hazi hasznalatra.

e Szabadban hasznalni tilos!

Hasznalaton kivll, vagy tisztitds el6tt mindig aramtalanitsa a

késziiléket.

Ne engedje gyereknek jatszani a késziilékkel.

Ne hagyija feltigyelet nélkiil a bekapcsolt készuléket.

Ne hasznaljon készlethez nem tartoz6 tartozékot.

Ne hasznalja a késziiléket sérilt vezetékkel.

Ne probélja egyedil javitani a készlléket. Meghibasodas esetén

forduljon a kézeli szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felilettel.

e Ne hlzza, csavarja a késziilékhaz koré a vezetéket.

e Csakis élelmiszer elkészitése céljabol hasznalja a készliléket.
Soha ne hasznalja ruha, papir, egyéb targy szaritasara.

o Ne rakjon a késziilékbe élelmiszert hermetikusan lezart edényben
(tveg, stb.).

e Annak érdekében, hogy az élelmiszer, elkészités kozben ne
hasadjon meg, berakas el6tt szurja meg a vastag héjat villa, vagy
kés segitségével (pl. burgonya, alma, gesztenye, kolbasz, stb.)

e A villanysité belsejében keletkezett tlz elkeriilése érdekében,
tartsa be a kdvetkezd utasitasokat:

— ne engedje odaégni az élelmiszert hosszu
elkészités esetén;

— csomagolas, illetve félia nélkll rakja a sitébe az élelmiszert;

— ha tlz keletkezett a slit6 belsejében, ne nyissa ki a siit6 ajtajat —
kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

* Ne kapcsolja be Uresen a siitét. Ne hasznalja a sitét tarolasra.

o A villanysutd élelmiszerkonzervalasra nem alkalmas.
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¢ Ne rakja az élelmiszert a sitd aljara, hasznalja e célra a kiveheté
alatétet, illetve racsot.

e Mindig ellenérizze a készétel hémérsékletét, kuldondsen, ha
gyermekek fogyasszak. Ne fogyassza az ételt nyomban az
elkészitése utan, hagyja kissé kihdini.

e Tartsa be az élelmiszer elkészitésérdl szolo utasitasokat, de
emlékezzen arra, hogy némely élelmiszer (dzsem, puding,
mandula-, cukor-, kandirozott gyUmolcstoltelék) tal gyorsan
melegszik.

e Rovidzarlat, készllékkarosodas elkeriilése érdekében ne engedje,
hogy viz keriljon a készulék szell6z6 nyilasaiba.

FIGYELEM:

o Csakis villanys(t6 részére tervezett edényt hasznaljon.

o A készilék mikddése kbzben az ajtok és egyéb fellletek
melegedhetnek.

e Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig O °C-nél taroltak,

bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belul  tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartdonak jogaban all értesités nélkil masodrendi
moédositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek

alapvetéen nem befolyasoljgk a  készllék
mikodoképességét, funkcionalitasat.

BEALLITAS

o Gy6z6djon meg,
csomagol6anyag.

o Ellenérizze, szallitas kdzben nem sértlt-e meg:

— az ajto és tomitok;
— az ablak, vagy a képernyé;

e Abban az esetben, ha az Uj sitén meghibasodas észlelt —
forduljon az elad6hoz.

e Ha hasznalat kdzben észlel meghibasodast, ne kapcsolja be a
késziiléket — forduljon szakszervizbe.

e Helyezze a villanyslit6t egyenes, vizszintes, eléggé er6s fellletre,
hogy kibirja az élelmiszerrel megrakott suitét.

e Ne allitsa a villanysitét héforras kozelébe, nedves helyiségbe,
gyulékony anyagok kozelében.

e Semmit ne rakjon a villanysutd tetejére, és ne takarja le a szell6z6
nyilasait.

o A villanysuté normalis mikddése érdekében, biztositson a
szell6zd nyilasoknak elég szabad teret: legalabb 20 cm felul, 10
cm hatul, 5 cm oldalt.

VEZERLOASZTAL

HOSZABALYZO

o Biztositja a mikoédési h6mérséklet beallitasat.

e Engedélyezi a 100-230 °C kozotti hémérsékletszabalyozast.

UZEMMOD KAPCSOLO:

biztonsagat,

hogy a sut6 belsejeben nem maradt

. — folyamatos siités felllrél.
Alkalmazhatja tésztok elkészitésénél.

. — folyamatos sités alulrol.
Készithet szendvicset, pizzat, hot-dogot.

. folyamatos sités minden oldalrol.

Sitemények, has, hal, burgonya, illetve egyéb zéldség sitésénél
alkalmazza.

IDOMERO

60 perces kereten belll biztositja az étel elkészitésének idéallitasat.

FIGYELEM:

e Az id6szamlalas visszafelé torténik. Elkészités kozben ég a
jelz6lampa. Amikor lejart a bedllitott id6 — elhangzik a hangjel és
kialszik a jelz6lampa.

POTTARTOZEKOK

o Készlethez tartozik:

— szendvics, tészt, pizza, hot-dog készitéshez — levehetd racs;

— sitemény, hus, hal, szarnyas sitéséhez — teflon alatét;

— a forro alatétet a sitébdl kiveheti a lecsatolhaté fogantyu
segitségével.

HASZNALATI UTASITASOK

UZEMMOD (Grill)

e Allitsa az izemmad kapcsol6t E helyzetbe.

o A h@szabalyz6 segitségével adja meg a szikséges h6mérsékletet.

e Az id6mérd segitségével allitsa be a kivant elkészitési id6t, a sitd
mkodni kezd.

o Miutan lejar az idé, kialszik a jelz6lampa, és elhangzik a hangjel.

« Allitsa az izemmoéd kapcsolét “OFF” helyzetbe, a hé szabalyzét
pedig a minimalis helyzetbe.

UZEMMOD (Siités)

o Allitsa az lizemméd kapcsol6t Q helyzetbe.
e A hészabalyz6 segitségével adja meg a szikséges hémérsékletet.
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o Az id6mérd segitségével allitsa be a kivant elkészitési idét, a sité
mikodni kezd.

o Miutan lejar az id6, kialszik a jelz6lampa, és elhangzik a hangjel.

o Allitsa az lizemmod kapcsolét “OFF” helyzetbe, a hé szabalyzot
pedig a minimdlis helyzetbe.

UZEMMOD (Siitében siités)

o Allitsa az izemmad kapcsol6t * " helyzetbe.

o A h6szabalyz6 segitségével adja meg a szikséges hémérsékletet.

o Az id6mérd segitségével allitsa be a kivant elkészitési id6t, a sité
mikodni kezd.

o Miutan lejar az id6, kialszik a jelz6lampa, és elhangzik a hangjel.

o Allitsa az Gizemmod kapcsolét “OFF” helyzetbe, a hé szabalyzot
pedig a minimalis helyzetbe.

ELKESZITES FELBESZAKITASA

e Ha félbe kivanja szakitani a készitést (pl. leellenérizni, kész-e az
étel), allitsa az GUzemmadd kapcsolét “OFF” helyzetbe. Folytatas
céljabdl — allitsa be a kivalasztott izemmadot.

HASZNOS ELKESZITESI TANACSOK

Termék Hc’SméorsékIet, Uzemmod kapcsold E.Ik’e:zszitési
C helyzete id6, perc

Toszt 190 = 2-4

ﬁizz‘zgd‘”cs' 190 - 35

Omlett 125-150 = 5-8

Sitemény 190-220 | = 25-35
Burgonya 230 = 8-15
Hal 230 = 15-20
Szarnyas 220-230 B 30-40
Hus 230 = 40-50

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Tisztitas el6tt allitsa az lzemmadd kapcsolot “OFF” helyzetbe, a hd
szabdlyz6t — minimalis helyzetbe, és aramtalanitsa a siit6t.

o Hagyja teljesen kih{Ini a sutét.

e Torélie meg nedves, mosogatdszeres torl6kenddvel a
vezérlbasztalt, kiilsé és belsé fellleteket. Ne hasznaljon agressziv,
illetve sdroloszert.

e Mossa meg a kivehet6 racsot és alatétet meleg szappanos vizben.
Ne hasznaljon surolészert, hogy meg ne sériiljon a teflon bevonat.

o A kellemetlen szag eltavolitasa érdekében, 6ntsén villanysitében
valé elkészités részére alkalmas mély edénybe egy pohar
citromos vizet, és tegye be a siitébe. Allitsa az idémérét 5 percre,

az zemmod kapcsolét — " helyzetbe, a hd szabalyzét —
minimalis helyzetbe miutan a siité kikapcsolt, vegye ki az edényt
és tordlje meg a sitd belsejét szaraz torlékendével.

TAROLAS

o Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

o A sutét félig nyitott ajtéval, szaraz, hiivés helyen tarolja.

INSTRUCTIUNI DE EXPLOATARE

MASURI DE SECURITATE

e Utilizarea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea
aparatului si poate cauza daune utilizatorului.

o fnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicele tehnice
ale produsului indicate pe eticheta, corespund parametrilor retelei
electrice.

o A se folosi doar in scopuri casnice, in conformitate cu instructiunile
de exploatare. Aparatul nu este destinat pentru utilizare
industriala.

¢ A nu se folosi in aer liber.

e Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica Tnainte
de curatare sau daca nu este utilizat.

e Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoanele (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau daca
nu dispun de experientd sau cunostinte, cu exceptia cazului in
care acestea sunt supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru
siguranta lor.

e Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru a preveni jocul cu
dispozitivul.

o Nu Iasati aparatul conectat nesupravegheat.

¢ Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse n setul de furnizare.

o In cazul cablului de alimentare deteriorat, pentru a evita pericolul,
inlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de catre producator sau
centrul de deservire autorizat sau de catre personalul calificat
respectiv.
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Aparatul nu este destinat pentru a fi pus in functiune prin
intermediul regulatorului de timp sau sistemului de control de la
distanta separat.
Nu incercati sa reparati aparatul de sinestatator. Daca intdmpinati
probleme, sau daca aveti nevoie sa inlocuiti piesele suplimentare,
contactati centrul de deservire.
Aveti grija ca cablul sa se afle departe de marginile ascutite si
suprafetele fierbinti.
Nu trageti de cablul de alimentare, nu-I rasuciti si nu-I rotiti n jurul
aparatului.
Utilizati cuptorul electric doar pentru prepararea bucatelor. n nici
un caz nu usucati hainele, hartie sau alte obiecte in el.
Nu puneti la cuptor produsele in recipiente inchise ermetic
(borcane, sticle, etc).
Pentru ca produsele sa nu crape in timpul prepararii inainte de a le
pune la cuptor, strapungeti cu un cutit sau furculitd crusta groasa
sau coaja, de exemplu a cartofilor, merelor, castanelor,
mezelurilor, etc.
Pentru a preveni arderea cuptorului se recomanda:
- A evita stratul de arsura a produselor ca urmare a coacerii
excesive de lunga durata;
- A pune produsele in cuptorul electric fara ambalaj;
- Tn cazul aprinderii in interiorul camerii cuptorului, f4rd a deschide
usa, opriti cuptorul si deconectati-l de la reteaua electrica.
Nu utilizati cuptorul pentru a pastra obiecte sau produse.
Cuptorul electric nu este destinat pentru conservarea alimentelor.
Nu puneti produsele direct pe fundul camerei cuptorului, folositi un
gratar detasabil sau o tava.
Verificati intotdeauna temperatura bucatelor gatite, mai ales in
cazul in care sunt destinate pentru copii. Nu serviti bucatele la
masa imediat dupa preparare, lasati-l sa se raceasca putin.
Urmati retetele pentru bucate, dar nu uitati ca unele produse
(gemurile, budincile, umpluturile pentru placinte din migdale, zahar
si fructe uscate) se ard foarte repede.
Pentru a preveni scurtcircuitul si deteriorarea cuptorului, nu
permiteti patrunderea apei in orificiile de ventilare.

ATENTIE:

Folositi doar vesela destinata pentru cuptorul electric.

Usita sau alte suprafete ale cuptorului se pot incalzi in timpul
functionarii.

n cazul in care aparatul a stat ceva timp la temperaturi sub 0 ° C,
nainte de a conecta cuptorul este necesar de a-l pastra in conditii
de camera timp de cel putin 2 ore.

Producatorul Tsi rezerva dreptul, fara notificare prealabila, de a
introduce modificari nesemnificative in constructia produsului, care
sa nu afecteaza in mod fundamental siguranta, performanta si
functionalitatea acestuia.

INSTALAREA

Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu se afla materiale de
ambalare.

Verificati daca nu au fost deteriorate in timpul transportului:

- Usa si garnitura de etansare;

- Geamul de vizualizare sau ecranul;

- Balamalele si incuietoarea usei, suprafata interna a camerei
(cuptorului) si a usei.

Daca noul cuptor are careva defecte, va rugdm sa va adresati
vanzatorului.

Daca observati careva defecte in procesul de functionare, nu
conectati cuptorul, si adresati-va centrului de deservire.

Instalati cuptorul electric pe o suprafata orizontala si neteda, care
este suficient de rezistenta pentru a sustine greutatea acestuia (cu
alimente).

Nu instalati cuptorul electric in apropierea surselor de caldura,
apa, in conditii de umiditate ridicatd si in apropierea materialelor
inflamabile.

Nu asezati nimic pe cuptorul electric si nu acoperiti cu nimic
orificiile de ventilare.

Pentru functionarea normald a cuptorului este necesar de a
asigura un spatiu liber de ventilare de cel putin 20 cm in partea de
sus, 10 cm in spate si 5 cm in partile laterale.

PANOUL DE CONTROL
TERMOSTATUL

Serveste pentru fixarea temperaturei de functionare.
Va permite sa reglati temperatura in intervalul 100-230 °C.

COMUTATORUL DE MODURI:

(GRATAR) — rumenirea uniformé pe partea superioara.

Acesta poate fi folosit pentru pregatirea painii prajite.
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(PRAJIREA) — préjirea uniformé pe partea inferioara.
Puteti pregati sandwich-uri, pizza, hot dog-uri.

@(COACEREA) — rumenirea uniforma pe toate partile.
SC-E093016
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Modul pentru copt, prepararea camii si a pestelui, cat si coacerea
cartofilor si a altor legume.

¢ REGULATORUL DE TIMP
Se utilizeaza pentru a fixa timpul de preparare in limitele a 60 de
minute.

e ATENTIE:

e Cronometrarea timpului se realizeaza in ordine inversa. Pe
parcursul timpului de preparare indicatorul luminos de functionare
este aprins. Dupa expirarea timpului stabilit este emis un semnal
sonor, iar indicatorul luminos se stinge.

PIESELE SUPLIMENTARE

e Setul cuptorului electric include:

- gratar detasabil pentru sandwich-uri, paine prajita, pizza, hot
dog-uri;
- Tava cu invelis anti-lipire pentru copt, prajirea carnii, pasarilor si
pestelui;
MODURILE DE FUNCTIONARE
MODUL GRATAR

o Setati comutatorul de moduri in pozitia E

o Cu ajutorul termostatului setati temperatura dorita.

e Cu ajutorul regulatorului de timp setati timpul de preparare dorit,
cuptorul va incepe sa lucreze.

e Dupa expirarea timpului stabilit indicatorul luminos de functionare
se va stinge si se va emite un semnal sonor.

e Setati comutatorul modurilor de functionare in pozitia "OFF", iar
termostatul — la pozitia minima.

MODUL PRAJIRE

o Setati comutatorul de moduri in pozitia g

o Cu ajutorul termostatului setati temperatura dorita.

e Cu ajutorul regulatorului de timp setati timpul de preparare dorit,
cuptorul va incepe sa lucreze.

e Dupa expirarea timpului stabilit indicatorul luminos de functionare
se va stinge si se va emite un semnal sonor.

e Setati comutatorul modurilor de functionare in pozitia "OFF", iar
termostatul — la pozitia minima.

MODUL COACERE

o Setati comutatorul de moduri in pozitia @

o Cu ajutorul termostatului setati temperatura dorita.

e Cu ajutorul regulatorului de timp setati timpul de preparare dorit,
cuptorul va incepe sa lucreze.

e Dupa expirarea timpului stabilit indicatorul luminos de functionare
se va stinge si se va emite un semnal sonor.

e Setati comutatorul modurilor de functionare in pozitia "OFF", iar
termostatul — la pozitia minima.

INTRERUPEREA PREPARARII

e Pentru a intrerupe prepararea (de exemplu, pentru a verifica
nivelul de  preparare), rotiti comutatorul de moduri la pozitia
"OFF". Pentru a continua procesul de preparare setati din nou
modul selectat.

RECOMANDARI PENTRU PREPARAREA BUCATELOR

Tipul Temperatura Pozitia Timpul de

rodgsmui poc ' | comutatorulu preparare,
P i de moduri min
Paine
praijita 1%0 &= 2-4
Sandwich-
uri  calde, 190 EL [ 3.5
pizza
Copturi 190-220 = 7oan
Cartofi 230 = 815
Peste 230 [= 15-20
Pasare 220-230 = 3040
Carne 230 = 2050

CURATAREA $I INTRETINEREA

« Tnainte de curstare, setati comutatorul de moduri la pozitia "OFF",
termostatul — la pozitia minima si deconectati cuptorul de la
reteaua electrica.

o Lasati cuptorul sa se raceasca complet.

e Stergeti panoul de control, suprafetele externe si interne cu o
carpa umeda cu detergent. Nu utilizati substante chimice dure sau
materiale abrazive.

e Spalati gratarul detasabil si tava cu apa calda si sapun. Nu utilizati
materiale abrazive pentru a nu deteriora invelisul anti-lipire.

e Pentru a elimina mirosul neplacut, turnati intr-un vas adanc,
potrivit pentru cuptorul electric, un pahar de apa cu sucul de la o
lamaie si puneti-l in cuptor. Setati regulatorul de timp la 5 minute,

www.scarlett.ru
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setati comutatorul modurilor de functionare la pozitia ” " si
termostatul — la pozitia minima. Cand cuptorul se va deconecta,
_scoateti vasul si stergeti peretii camerei cu o carpa uscata.

PASTRAREA

o Asigurati-va ca cuptorul este deconectat de la reteaua electrica.

e Respectati toate cerintele de la punctul "CURATAREA SI
INTRETINEREA".

e Pastrati cuptorul cu usa intredeschisa intr-un loc racoros si uscat.
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	GB   INSTRUCTION MANUAL
	IMPORTANT SAFEGUARDS
	– Burning of products results from  too long preparation;
	– Remove all packing, metal tapes before cooking;
	– In case of fire accident do not open the door, switch off the electric oven and unplug from the power supply.
	IMPORTANT:


	INSTALLATION
	– Misaligned or bent door;
	– Damaged door seals and sealing surface;
	– Broken or loose door hinges and latches and dents inside the cavity or on the door.

	THE CONTROL PANEL
	TEMPERATURE CONTROL DIAL
	MODE CONTROL SWITCH
	TIMER
	CAUTION:


	ADDITIONAL ACCESSORIES
	– Removable wire rack for cooking  sandwiches, toasts, a pizza, hot dogs;
	– Non-stick flat baking tray for cooking meat, poultry and fishes;

	OPERATION
	SUSPENSION OF COOKING
	COOKING RECOMMENDATIONS

	CLEANING AND CARE
	STORAGE

	RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
	МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	– избегать пригара продуктов в результате слишком продолжительного приготовления;
	– загружать продукты в электрическую печь без упаковки;
	– в случае возгорания в камере, не отрывая дверцы, выключите печь и отключите ее от электросети.
	ВНИМАНИЕ:


	УСТАНОВКА
	– дверца и уплотнители;
	– смотровое окно или экран;
	– петли и защёлка дверцы, внутренняя поверхность камеры (духовки) и дверцы.

	ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
	ТЕРМОРЕГУЛЯТОР
	ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЬ РЕЖИМОВ:
	ВНИМАНИЕ:


	ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ ПРИНАДЛЕЖНОСТИ
	– съемная решетка для бутербродов, тостов, пиццы, хот-догов;
	– эмалированный противень для выпечки, запекания мяса, птицы и рыбы;

	РАБОТА
	РЕЖИМ ГРИЛЬ
	РЕЖИМ ЖАРКА
	РЕЖИМ ЗАПЕКАНИЕ
	ПРИОСТАНОВКА ПРИГОТОВЛЕНИЯ
	РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ

	ОЧИСТКА И УХОД
	ХРАНЕНИЕ

	UA   ІНСТРУКЦІЯ З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	– уникати пригару продуктів у результаті занадто тривалого готування;
	– закладати продукти у електричну піч без упаковки, у т.ч. без фольги;
	– у випадку загоряння в камері, не відкриваючи дверцят, вимкніть піч, та відключите її з електромережі.
	УВАГА:


	УСТАНОВКА
	– дверцята та ущільнювачі;
	– оглядове вікно та екран;
	– петлі та засувка дверцят, внутрішня поверхня камери (духовки) та дверцят.

	ПАНЕЛЬ КЕРУВАННЯ
	ТЕРМОРЕГУЛЯТОР
	ПЕРЕМИКАЧ РЕЖИМІВ:
	УВАГА:


	ДОДАТКОВІ ПРИНАЛЕЖНОСТІ
	– знімна решітка для бутербродів, тостів, піцци, хот-догів;
	– піддон з антипригарним покриттям для випічки, запікання м'яса, птиці та риби;

	РОБОТА
	ПРИЗУПИНЕННЯ ПРИГОТУВАННЯ
	РЕКОМЕНДАЦІЇ З ГОТУВАННЯ

	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРЕЖЕННЯ

	KZ   ЖАБДЫҚ НҰСҚАУЫ
	ҚАУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ
	– ұзаққа созылған даярлық нәтижесінде өте өнімдердің пригарасы қашқақтау;
	– өнімдер толтыра арту электрлікті орамасыз пісіру , в т.ч. фольгасыз;
	– камерада тұтану оқиғасында, есіктер қазбай, электр жүйесінен оның пісіру және сөндіріп тастауға өшіріңіздер.
	НАЗАР:


	ҚҰРУ
	– есік және нығыздағыштар;
	– байқау терезе немесе экран;
	– ілмектің және есік ілгішек, камера ішкі беті (духовканың) және есіктің.

	БАСҚАРУ ПАНЕЛІ
	ТЕРМОРЕТТЕГІШ
	ТӘРТІПТЕРДІҢ АЙЫРЫП ҚОСҚЫШЫ:
	НАЗАР:


	ҚОСЫМША БҰЙЫМ
	– Бутербродтарға арналған жинап алатын шарбақ, тосттардың, пиццалар, хот- догтердің;
	– жеткізу антипригарныммен пісіруге арналған жабумен, ет қыздырылып пісу, құстар және балықтың;

	ЖҰМЫС
	ДАЯРЛЫҚТЫ ТОҚТАТА ТҰРІНІЗ
	ДАЯРЛЫҚА КЕПІЛДЕМЕ

	ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІМ
	САҚТАУ

	EST   KASUTAMISJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	– vältida toidu kinnikõrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;
	– panna toiduained elektriahju sisse ilma pakendita, sh ilma fooliumpakendita;
	– süttimise korral, ärge avage ust, lülitage ahi välja ja eemaldage see vooluvõrgust.
	TÄHELEPANU:


	PAIGALDUS
	– uks ja  tihendid;
	– vaateaken või ekraan;
	– uksehinged ja lukusti, praeahju sisemine pind ja uksed.

	JUHTIMISPANEEL
	TERMOREGULAATOR
	REŽIIMIDE ÜMBERLÜLITI:
	TÄHELEPANU:


	LISATARVIKUD
	– eemaldatav rest võileibade, röstsaiade, pitsa, hot-dog´i jaoks;
	– kõrbemisvastase kattega praepann küpsetiste, liha, linnuliha ja kala küpsetamiseks;

	KASUTAMINE
	VALMISTAMISE KATKESTAMINE
	ETTEVALMISTAMISE NÕUANDED

	PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	HOIDMINE

	LV   LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS NOTEIKUMI 
	– izvairīties no produktu piedegšanas ilglaicīgas gatavošanas rezultātā;
	– ievietot produktus elektriskajā krāsnī bez iepakojuma, t.sk, bez follijas;
	– ja notiek aizdegšanās kamerā, neatverot durvis, izslēdziet krāsni un  atvienot to no elektrotīkla.
	UZMANĪBU:


	UZSTĀDĪŠANA
	– durvis un blīvētājs;
	– skatlodziņš vai ekrāns;
	– eņģes un durvju mēlīte, kameras (cepeškrāsns) iekšējā virsma un durvis.

	VADĪBAS PANELIS
	TERMOREGULATORS
	REŽĪMU PĀRSLĒGS:
	UZMANĪBU:


	PAPILDU PIEDERUMI
	– noņemamās restes sviestmaizēm, tostiem, picām, hot-dogiem;
	– paplāte ar nepiedegošu virsmu sacepumiem, gaļas, putna gaļas un zivju cepšanai;

	EKSPLUATĀCIJA
	GATAVOŠANAS APTURĒŠANA UZ LAIKU
	GATAVOŠANAS REKOMENDĀCIJAS

	TĪRĪŠANA UN APKOPE
	GLABĀŠANA

	LT   VARTOTOJO INSTRUKCIJA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	– nekepkite produktų per ilgai, kad jie nepridegtų ar neprisviltų;
	– dėdami produktus į elektrinę krosnelę, nuimkite nuo jų pakuotę bei foliją;
	– gaisro krosnelės kameroje atveju, neatidarydami durelių išjunkite krosnelę ir ištraukite jos kištuką iš elektros lizdo.
	DĖMESIO:


	MONTAVIMAS 
	– durelės ir sandarinimo elementai;
	– stebėjimo langelis arba ekranas;
	– durelių vyriai ir spragtukas, vidinis kameros (orkaitės) paviršius ir durelės.

	VALDYMO SKYDELIS
	TERMOREGULIATORIUS
	REŽIMŲ JUNGIKLIS:
	DĖMESIO:


	PAPILDOMI REIKMENYS
	– nuimamos grotelės sumuštiniams, skrebučiams, picai, dešrainiams;
	– neprideganti skarda kepiniams, mėsos, paukštienos ir žuvies patiekalams kepti;

	VEIKIMAS
	MAISTO RUOŠIMO PRISTABDYMAS
	MAISTO RUOŠIMO REKOMENDACIJOS

	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	SAUGOJIMAS

	H   HASZNALATI UTASÍTÁS
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	– ne engedje odaégni az élelmiszert hosszú ideig történő elkészítés esetén;
	– csomagolás, illetve fólia nélkül rakja a sütőbe az élelmiszert;
	– ha tűz keletkezett a sütő belsejében, ne nyissa ki a sütő ajtaját – kapcsolja ki és áramtalanítsa a készüléket.
	FIGYELEM:


	BEÁLLÍTÁS
	– az ajtó és tömítők;
	– az ablak, vagy a képernyő;

	VEZÉRLŐASZTAL
	HŐSZABÁLYZÓ
	ÜZEMMÓD KAPCSOLÓ:
	FIGYELEM:


	PÓTTARTOZÉKOK
	– szendvics, tószt, pizza, hot-dog készítéshez – levehető rács;
	– sütemény, hús, hal, szárnyas sütéséhez – teflon alátét;
	– a forró alátétet a sütőből kiveheti a lecsatolható fogantyú segítségével.
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