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Installatie

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor
eventuele raadpleging in de toekomst. Wanneer u
het product weggeeft, verkoopt, of wanneer u
verhuist, dient u dit boekje bij het apparaat te
bewaren zodat waarschuwingen en informatie
betreffende werking voorhanden blijven.

! Lees de instructies aandachtig door; u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor
kinderen en dient daarom te worden verwijderd
volgens de geldende normen voor gescheiden
afvalverzameling (zie Voorzorgsmaatregelen en
aavies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van
de fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

e in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen
van 100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowel onder het
aanrecht (z/e figuur) als in stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

590 mm.
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* Alleen voor roestvrijstalen modellen
! Nadat het apparaat is ingebouwd mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische

onderdelen.
Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is
het noodzakelijk de achterwand van het meubel te
verwijderen. Het dient de voorkeur de oven op twee
houten latten te plaatsen of eventueel op een enkele
plaat die een opening heeft van tenminste 45 x 560
mm ( z/e atbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te
bevestigen:
® open de ovendeur;

e verwijder de 2 leertjes die de
bevestigingsopeningen bedekken op de zijrand;
® bevestig de oven aan het meubel met behulp van

de 2 houtschroeven;
¢ doe de leertjes die de openingen bedekken weer
op hun plaats.
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! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel werken
met de wisselstroom, spanning en frequentie die
aangegeven staan op het typeplaatje op het
apparaat ( zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
Zijkant van het deksel
van het klemmenbord
op met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open (zie
arb.).
2. De voedingskabel in
werking stellen: draai
de schroef van de
kabelklem en de drie
schroeven van de
contacten I_-N-—é— los,
en bevestig de draden
onder de schroeven
\ 1S met inachtneming van
de kleuren: Blauw (N)
Bruin (L) Geel-Groen
=L (z/e afbeelding).
3. Maak de kabel vast aan de daarvoor bestemde
kabelklem.
4. Sluit het deksel van het klemmenbord.
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Het aansluiten van de voedingskabel op het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor het vermogen aangegeven
op het typeplaatje (zie hiernaasi).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het
elektriciteitsnet wordt aangesloten moet u tussen het
apparaat en het net een meerpolige schakelaar
aanbrengen met een afstand tussen de contacten
van minstens 3 mm, aangepast aan het elektrische
vermogen en voldoend aan de geldende normen (de
aarding mag niet worden onderbroken door de
schakelaar). De voedingskabel moet zodanig
worden geplaatst dat hij nergens (bv. de achterzijde
van de oven) een temperatuur bereikt van 50°C
hoger dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en de inachtneming van de
veiligheidsnormen.

V&or het aansluiten moet u controleren dat:

¢ de contactdoos geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

¢ de contactdoos in staat is het maximale
vermogen van het apparaat te verdragen, zoals
aangegeven op het typeplaatje (z/e onder),

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (z/e onder),

e de contactdoos en de stekker van het apparaat
overeenkomen. Als dat niet zo is, dient u ofwel de
stekker ofwel de contactdoos te vervangen;
gebruik geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

! Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten de
elektrische kabel en de contactdoos gemakkelijk te
bereiken zijn.

! De kabel mag niet gebogen of samengedrukt
worden.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden
gecontroleerd en mag alleen door erkende monteurs
worden vervangen (z/e Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor
worden gesteld als deze normen niet worden
nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm
Inhoud liter 58
spanning 220-240V ~ 50/60 Hz
Elektrische (zie typeplaatje) maximaal

aansluitingen opgenomen vermogen 2800W

Richtlijn 2002/40/EG op het etiket

van elektrische ovens.

Norm EN 50304
ENERGY
LABEL* Energieverbruikverklaring Klasse
geforceerde convectie -

verwarmingsfunctie: ECO.

Deze apparatuur voldoet aan de
volgende EU voorschriften:
2006/95/EEG van 12/12/06
(Laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen - 2004/108/EEG van
15.12.04 (Elektromagnetische
Compeatibiliteit) en daaropvolgende
wijzigingen - 93/68/EEG van
22/07/93 en daaropvolgende
wijzigingen.

-2002/96/CE en daaropvolgende
wijzigingen.

- 1275/2008 standby/off mode

=

* Zonder uitneembare geleiders




Beschrijving van
het apparaat
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat
u de oven heeft uitgeschakeld, opent u de ovendeur
en lucht u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door
het verdampen van de middelen die worden
gebruikt om de oven te beschermen.

! Om de instellingen te vergemakkelijken houdt u de
knop vast: de cijfers of het display gaan sneller
vooruit.

! Elke instelling wordt automatisch na 10 seconden
opgeslagen.

! Het is niet mogelijk de touch toetsen te activeren
als u handschoenen draagt.

Enkele modellen beschikken over een
scharnierensysteem waarmee de deur langzaam
dichtvalt zonder dat u hem met de hand hoeft te
begeleiden. Voor een juist gebruik, voor u hem sluit:
e open de deur helemaal.

e vermijd de deur met de hand te forceren.

Blokkering bedieningspaneel

! Het is mogelijk het bedieningspaneel te blokkeren
als de oven uit is, als de bereiding gestart is of
beéindigd of tijdens de programmering.

Om de deur of het bedieningspaneel van de oven te
blokkeren, drukt u minstens 2 seconden op de toets
=0. U hoort een geluidssignaal en op het display
verschijnt het sleutelsymbool "n—0QO". Het symbool
=0 aan zijn betekent het dat de blokkering actief
is.

Om de blokkering uit te schakelen drukt u nogmaals
minstens 2 seconden op de toets ==O.

De klok instellen

! De klok kan alleen worden ingesteld als de oven uit
is. Als de oven in de stand-by modus staat

verschijnt, als u op de toets G\ drukt, de huidige
tijd. Druk hier nogmaals op om de tijd in te stellen.

Na het aansluiten op het elektrische net of na

een black-out zullen de toets O en de cijfers op
het display 10 seconden lang knipperen.
Om de klok in te stellen:

1. Druk op de toets @

2. draai de knop INSTELLEN TIJDEN richting de "+"
en de "-" om de uren in te stellen.

3. Als u het juiste uur heeft bereikt drukt u nogmaals

op de toets @

4. herhaal bovenstaande handeling voor de minuten.
In het geval van een black-out moet de klok opnieuw

worden ingesteld. Het symbool O dat op het

display knippert geeft aan dat de klok niet juist is
ingesteld.

De timer instellen

! U kunt de timer zowel met de oven aan als met de
oven uit instellen. De timer heeft geen invloed op het
in- of uitschakelen van de oven.

Als de tijd verstreken is laat de timer een
geluidssignaal horen dat ofwel vanzelf na 30
seconden uitgaat, of kan worden afgezet door op
een willekeurige actieve toets te drukken.

De timer instellen:

1. Druk op de toets ﬂ

2. Regel de gewenste tijd door de knop INSTELLEN
TIJDEN richting de "+" en de "-" te draaien.

3. Als u de juiste instelling heeft bereikt drukt u

nogmaals op de toets ﬂ

Het symbool [l geeft aan dat de timer actief is.
Het DISPLAY toont dat het aftellen is begonnen.

Om de timer te annuleren drukt u op de toets [l en
zet u m.b.v. de knop de tijd op 00:00. Druk

nogmaals op de toets ﬂ

Als het symbool [l uitgaat betekent dit dat de
timer uitgeschakeld is.

De oven starten
1. Schakel het bedieningspaneel in door middel van

de (D toets. U hoort een drievoudige, stijgende
toon en alle toetsen gaan een voor een aan.

2. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan
de PROGRAMMAKNOP te draaien.Het display laat
zien:

- in het geval van een handmatige programmering,
de temperatuur die bij dat programma hoort;

- Om de beurt "Auto” en de duur, in het geval van
een automatische programmering.

3. Druk op de toets om het koken te starten.

4. De oven begint voor te verwarmen, de aanwijzers
van voorverwarming gaan naarmate de temperatuur
stijgt aan.

5. Een geluidssignaal en de ontsteking van alle
aanwijzers van de voorverwarming geven aan dat de
voorverwarming compleet is. Zet de etenswaren in
de oven

6. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- de temperatuur wijzigen door aan de




THERMOSTAATKNOP te draaien (alleen voor

handmatige programma:s);
- de duur van de bereiding programmeren (zie
Programma’s);

- de bereiding onderbreken door op de toets te
drukken. In dit geval onthoudt het apparaat de
temperatuur die eventueel daarvoor is gewijzigd
(alleen voor handmatige programma’s).

- schakel de oven uit door 3 seconden te drukken

|
op de toets O
7. Indien de stroom uitvalt en de oventemperatuur

niet te laag is geworden, gaat de oven automatisch
terug naar het punt waar het koken is onderbroken.
De geprogrammeerde functies worden echter niet
onthouden. U dient ze daarom bij het terugkeren van
de stroom opnieuw te programmeren (bv.: u heeft
een start van de bereiding ingesteld om 20:30. Om
19:30 vindt er een black-out plaats. Als de stroom
terugkeert dient u de programmering opnieuw in te
stellen).

! Bij het programma BARBECUE is geen
voorverwarming voorzien.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde
roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden,
brengt een verkoelingsventilator een luchtstroom
teweeg die tussen het bedieningspaneel en de
ovendeur naar buiten komt, alsmede aan de
onderzijde van de ovendeur. Bij het programma
FAST COOKING zal de ventilator automatisch tien
minuten na het inschakelen van start gaan.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Het licht gaat aan op het moment dat een bereiding
van start gaat.

In de modellen die beschikken over een LED INSIDE
zullen, bij het starten van de bereiding, alle leds op
de deur aangaan voor een betere verlichting van alle
bereidingsniveaus.

Met de toets 6 kunt u het licht op elk gewenst
moment aan of uit doen.

Aanwijzers van de resterende warmte

Het fornuis is voorzien van een aanwijzer van de
resterende warmte. Als de oven uit is geeft het
display d.m.v. het ontsteken van de aanwijzer van
"resterende warmte" aan dat de oven van binnen
nog warm is. De elementen van de aanwijzer gaan
een voor een uit als de temperatuur in de oven daalt.

Herstellen fabriekswaarden

U kunt de oven terugbrengen naar de
fabriekswaarden en alle gebruikersinstellingen
resetten (klok en persoonlijke bereidingen). Om de
oven te resetten moet u hem uitschakelen door de
PROGRAMMAKNOP tegen de klok in te draaien en

tegelijkertijd 6 seconden lang op de toets te
drukken. Bij het herstellen van de fabriekswaarden,
hoort u een geluidssignaal. Zodra u weer op de toets

I ,
O drukt, keert u terug naar de eerste ontsteking.

Stand-by

Dit product voldoet aan de eisen die gesteld worden
door de nieuwe Europese Richtlijn voor
energiebesparing van apparaten in de stand-by
stand. Wanneer er 30 minuten lang geen
handelingen worden uitgevoerd, en er geen
deurblokkering of blokkering van het
bedieningspaneel is ingesteld, gaat het apparaat
automatisch over naar de stand-by stand. De
standby-stand wordt weergegeven middels het
"Symbool Klok" op een hoge verlichtingssterkte.
Wanneer weer een handeling aan het apparaat wordt
uitgevoerd, gaat het systeem onmiddellijk weer over
naar de operationele stand.




Programma’s

! Om te zorgen dat de gerechten perfect krokant en
zacht uit de oven komen, laat de oven het vocht dat
op natuurlijke wijze uit het voedsel vrijkomt
wegvloeien in de vorm van waterdamp. Op deze
manier kunnen alle gerechten een optimaal
kookresultaat bereiken.

! Bij elke ontsteking stelt de oven als eerste het
programma van handmatige bereiding voor.

Handmatige kookprogramma’s

! Alle programma'’s hebben een vooringestelde
kooktemperatuur. Deze kan handmatig worden
aangepast,en naar wens worden ingesteld tussen de
30°C en de 250°C (300°C voor het programma
BARBECUE). Eventuele wijzigingen van de
temperatuur worden opgeslagen en bij een volgend
gebruik van het programma voorgesteld. Als de
gekozen temperatuur hoger is dan de interne
temperatuur van de oven, toont het display de tekst
"Hot". U kunt de bereiding in ieder geval laten
starten.

§R Programma MULTILEVEL

Aangezien de warmte in de hele oven constant is,
zorgt de lucht dat de gerechten op gelijkmatige
wijze gekookt en gebakken worden. Hier is het
mogelijkmaximaal twee roosters tegelijk te gebruiken.

- Programma BARBECUE

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het
draaispit (waar aanwezig) begint te draaien. De hoge
temperatuur en directe straling van de grill is vooral aan te
raden voor gerechten die een hoge temperatuur aan de
buitenkant nodig hebben. Kook met de ovendeur dicht
(zie 'Fraktische kooktips”).

&g Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan, en
tijdens een deel van de cyclus ook het cirkelvormige
verwarmingselement. De ventilator en het draaispit
(waar aanwezig) gaan draaien. Hiermee wordt de
rechtstreekse bovenhitte van de grill gecombineerd
met de geforceerde luchtcirculatie in de oven.
Eventueel verbranden van de buitenkant wordt zo
vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar
de binnenkant. Kook met de ovendeur dicht (Zie
"Praktische kooktips”).

EF Programma FAST COOKING

Dit programma is vooral geschikt voor het snel
koken van kant en klare gerechten
(diepvriesproducten en voorgekookte gerechten). De

beste resultaten verkrijgt u als u een enkel rooster
gebruikt.

@C Programma's LAGE TEMPERATUUR

Deze kookfunctie is ideaal voor rijzen, ontdooien, het
bereiden van yoghurt, het snel of langzaam
opwarmen van gerechten en het langzaam koken
van etenswaren op lage temperatuur. De in te stellen
temperaturen zijn: 40, 65, 90 °C.

@ Programma GEBAK

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken, zodat een gelijkmatige,
zachte warmte wordt gecreéerd. Dit programma is
aanbevolen voor het bakken van fijne gerechten
(bijvoorbeeld taarten die moeten rijzen).

Programma PIZZA

De bovenste en cirkelvormige
verwarmingselementen gaan aan en de ventilator
gaat draaien. Door deze combinatie van elementen
wordt de oven snel warm. Indien u meerdere
roosters gebruikt moet u de gerechten halverwege
de kooktijd omwisselen.

Programma ECO

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte
warmte wordt gecreéerd. De energiebesparende
stand wordt aanbevolen voor kleine gerechten. Het is

ideaal voor het opwarmen of afbakken van gerechte.

Draaispit (slechts op enkele modellen aanwezig)

Voor het activeren van het
draaispit (Zie afbeelding)
gaat u als volgt te werk:

1. plaats de lekplaat in
stand 1;

2. zet de steun van het
draaispit op de 3e
stand en steek de
vleespen in de speciale
opening achterin de
oven;

3. activeer het

draaispit met de PROGRAMMAKNOP op stand

of Mgg;

Bij beide programma'’s

en g@ zal het draaispit
stoppen met draaien wanneer u de ovendeur opent.




Automatische kookprogramma’s

! De temperatuur en de kookduur zijn van te voren
ingesteld door het C.0.P.® systeem (Optimale
Geprogrammeerde Bereiding) dat automatisch een
perfect resultaat garandeert. De bereiding wordt
automatisch gestopt en de oven geeft aan wanneer
het gerecht gaar is. U kunt het gerecht in een koude
of warme oven plaatsen. Het is mogelijk de duur
van de bereiding, voor de start, naar smaak +5/20
minuten te wijzigen, op basis van het gekozen
programma. Als de bereiding reeds is gestart, kunt
u in ieder geval de duur wijzigen. Als de wijziging
wordt uitgevoerd voér de start van het programma
wordt deze opgeslagen en bij het eerstvolgende
gebruik van het programma opnieuw voorgesteld.
Als de interne temperatuur van de oven hoger is dan
degene die wordt voorgesteld voor het gekozen
programma, toont het display de tekst "Hot" en is
het niet mogelijk de bereiding uit te voeren. Wacht
tot de oven afkoelt.

! Als de kookfase is bereikt laat de oven een
geluidssignaal horen.

! Open de ovendeur niet om te voorkomen dat de
tijdsduur en de kooktemperatuur worden ontregeld.

*
Programma CAKE
Deze functie is ideaal voor het bereiden van zowel
taarten met bakkersgist als met gedroogde gist, of
zonder gist. Plaats het gerecht in de koude oven. U
kunt de gerechten eventueel ook in de warme oven
plaatsen.

*

¢ Programma BROOD

Gebruik deze functie voor het bakken van brood. Voor

een optimaal resultaat raden wij u aan de volgende

aanwijzingen nauwkeurig op te volgen:

e houdt u aan het recept;

¢ het maximum gewicht per bakplaat;

¢ vergeet niet 50 g (0,5 dl) koud water te gieten in de
bakplaat op stand 5;

¢ het deeg moet circa 1 tot 1%2 uur op kamertemperatuur
rijzen. De exacte duur hangt af van de
kamertemperatuur, Het deeg is voldoende gerezen als
het volume is verdubbeld.

Recept voor BROOD:

1 bakplaat van 1000 g max, onderste ovenstand

2 bakplaten van 1000 g max, onderste en middelste
stand

Recept voor 1000 g deeg: 600 g meel, 360 g water, 11 g
zout, 25 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde gist)
Procedure:

¢ Meng het meel en het zout in een grote kom.

Doe de gist in lauw water (circa 35 graden).

Maak een kuil in het meel.

Giet er het mengsel van water en gist in

Kneed het geheel totdat een homogeen deeg is
gevormd dat niet plakkerig is, door het deeg 10
minuten lang met de palm van de hand plat te drukken
en vervolgens weer dicht te vouwen.

¢ Maak een bal van het deeg, doe het in een slakom en
bedek het met plastic folie om te voorkomen dat de
buitenkant ervan uitdroogt. Doe de slakom in de oven
op de handmatige functie LAGE TEMPERATUUR op
40°C en laat het ongeveer 1 uur lang rijzen (het volume
van het deeg moet verdubbelen).

Verdeel de bal om verschillende broden te maken.
LLeg ze op ovenpapier op de bakplaat.

Bestrooi de broden met meel.

Maak sneden in de broden.

Plaats het brood in de koude oven.

*
Start het programma ¢ BROOD
¢ Aan het einde van de kooktijd laat u de broden rusten
op een rooster totdat ze geheel zijn afgekoeld.




De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

Het programmeren van de kookduur

1. Druk op de toets @ totdat het symbool g en
de drie cijfers op het display beginnen te knipperen;
2. draai de knop INSTELLEN TIJDEN naar de "+" en
de "-" om de gewenste tijd in te stellen. Als u de
knop ingedrukt houdt zullen de nummers sneller
lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. Als u de juiste duur heeft bereikt drukt u

nogmaals op de toets @ Het display toont om de
beurt de duur en de ingestelde temperatuur.

4. Druk op de toets om het koken te starten.

5. Als de bereiding is beéindigd verschijnt op het

display de tekst "END" en hoort u een

geluidssignaal.

e B.v.. hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15.

Het einde van een bereiding programmeren

! Het programmeren van het einde van een bereiding
is alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft
geselecteerd.

! Om de uitgestelde bereiding goed te
programmeren is het van fundamenteel belang dat
de klok goed staat.

1. Volg de voor de tijdsduur beschreven procedure
van punt 1 t/m 3;

2. Druk 2 maal op de toets @ het symbool % en
de cijfers op het display beginnen te knipperen;

3. draai de knop INSTELLEN TIJDEN naar de "+" en
de "-" om de tijd van einde bereiding in te stellen.
4. Als u de gewenste eindtijd heeft bereikt drukt u

nogmaals op de toets @ Het display toont om de
beurt de duur, het tijdstip van einde bereiding en de
ingestelde temperatuur.

5. Druk op de toets om de programmering te
activeren.

De symbolen _X_, en % gaan aan om aan te geven
dat een programmering is uitgevoerd. Op het DISPLAY
verschijnen om de beurt de eindtijd en de duur van
de bereiding.

©. Als de bereiding is beéindigd verschijnt op het
display de tekst "END" en hoort u een
geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur, u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten en de eindtijd om 12:30.
Het programma zal automatisch om 11:15
beginnen.

Om een programmering te annuleren drukt u op de

toets .

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: in deze standen zou de hete
lucht de fijne gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het
bijzonder wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij
u aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel
vet of jus op te vangen.

MULTILEVEL

e (Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de
gerechten die meer warmte nodig hebben op
stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en het
rooster op de hoogste.

BARBECUE

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de
gerechten op het midden van de grill.

e We raden u aan het vermogen op de maximale
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA OVEN

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet
hem op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd
langer en krijgt u waarschijnlijk geen krokante
pizza.

e Bij zeer gevulde pizza's raden wij aan de
mozzarella of andere kaas pas halverwege de
kooktijd toe te voegen.
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Kooktabel

Programma's Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarmen | Aanbevolen | Duur
(Kg) temperatuur | bereiding
(°C) (minuten)
Handmatig stancliaard versch-uifbare
geleiders geleiders
Multilevel* Pizza op 2 roosters 2en4 1en3 ja 210-220 20-25
(Vruchten)taarten op 2 roosters 2en4 1en3 ja 180 30-35
Cake op 2 roosters (op lekplaat) 2en4 1en3 ja 160-170 20-25
Gebraden kip + aardappels 1+1 1en2/3 1en3 ja 200-210 65-75
Lamsvlees 1 2 1 ja 190-200 45-50
Makreel 1 1of 2 1 ja 180 30-35
Lasagne 1 2 1 ja 180-190 35-40
Soesjes op 3 roosters 1en3enb 1en2en4 ja 190 20-25
Koekjes op 3 roosters 1en3enb5 1ten2en4 ja 180 10-20
Kaaskoekjes op 2 roosters 2end 1en3 ja 210 20-25
Hartige taarten 1en3 1en3 ja 190-200 20-30
Barbecue* |Makreel 1 4 3 nee 300 15-20
Tong en inktvis 0,7 4 3 nee 300 10-15
Calamari- en garnalenspiesjes 0,7 4 3 nee 300 8-10
Kabeljauwfilet 0,7 4 3 nee 300 10-15
Gegrilde groenten 0,5 3of4 20f3 nee 300 15-20
Kalfsbiefstuk 0,8 4 3 nee 300 15-20
Saucijzen 0,7 4 3 nee 300 15-20
Hamburgers n° 4 of 5 4 3 nee 300 10-12
Tosti (of geroosterd brood) n® 4 of 6 4 3 nee 300 3-5
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - nee 300 70-80
Lam aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - nee 300 70-80
Gratineren* |Gegrilde kip 1,5 2 2 nee 210 55-60
Inktvis 1 2 2 nee 200 30-35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1.6 - - nee 210 70-80
Eend aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1.5 - - nee 210 60-70
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 2 nee 210 60-75
Gebraden varkensvlees 2 2 nee 210 70-80
Lamsvlees 2 2 nee 210 40-45
Fast cooking* | Diepvriesproducten
Pizza 0.3 2 1 - 250 12
Courgettes en garnalen in beslag 0.4 2 1 - 200 20
Spinaziequiche 0.5 2 1 - 220 30-35
Panzerotti (grote gefrituurde ravioli) 0.3 2 1 - 200 25
Lasagne 0.5 2 1 - 200 35
Gebakken broodjes 0.4 2 1 - 180 25-30
Kipsnacks 0.4 2 1 - 220 15-20
Voorgekookte gerechten
Gebakken kippenvleugels 0.4 2 1 - 200 20-25
Verse etenswaren
Koekjes (kruimeldeeg) 0.3 2 1 - 200 15-18
Plumcake 0.6 2 1 - 180 45
Kaaskoekjes 0.2 2 1 - 210 10-12
Lage Eend 1.5 2 1 ja 200-210 70-80
temperatuur* |Kip 15 2 1 ja 200-210 60-70
Gebraden kalfs- of rundvlees 1 2 1 ja 200 70-75
Gebraden varkensvlees 1 2 1 ja 200-210 70-80
Koekjes (kruimeldeeg) - 2 1 ja 180 15-20
Vruchtentaarten 1 2 1 ja 180 30-35
Gebak* Vruchtentaarten 05 2 of 3 10of 2 ja 180 25-35
Vruchtentaart 1 20of3 1of2 ja 180 40-50
Plumcake 0,7 20f3 1of2 ja 170-180 45-55
Kleine cakejes op 2 roosters 0,7 2en4 1en3 ja 180-190 20-25
Cake 0,6 20f3 1of2 ja 160-170 30-40
Soesjes op 3 roosters 0,7 len3enb ten2en4 ja 180-190 20-25
Koekjes op 3 roosters 0,7 ten3enb ten2en4 ja 180 20-25
Gevulde flensjes 0,8 2 1 ja 200 30-35
Meringue op 3 roosters 0,5 1en3enb 1en2en4 ja 90 180
Kaaskoekjes 0,5 2 1 ja 210 20-25
Pizza* Pizza 05 2 1 ja 210-220 15-20
Focaccia-brood 0,5 2 1 ja 190-200 20-25
Automatisch**
Taarten Taarten 1 20of3 2 nee
Brood*** Brood (zie recept) 1 10of2 1 nee

*De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast. De voorverwarming van de oven is door de fabriek ingesteld en
kan niet handmatig worden gewijzigd.
**De duur van de automatische bereidingen is van te voren ingesteld. De waarden kunnen door de gebruiker worden aangepast, om te beginnen met de
vooringestelde duur.
***Zoals het recept aangeeft, dient u 50 gr (0,5 dl) water in de lekplaat op stand 5 toe te voegen.

! Programma ECO: Dit programma heeft langere bereidingstijden maar garandeert een aanzienlijke energiebesparing. Het is ideaal voor gerechten zoals
visfilets, klein gebak en groente. Het is ook geschikt om gerechten op te warmen of bereidingen af te maken.

10




Voorzorgsmaatregelen en
advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens
de geldende internationale veiligheidsvoorschriften.
Deze aanwijzingen zijn geschreven voor uw
veiligheid en u dient ze derhalve goed door te
nemen.

Algemene veiligheid

Dit apparaat is vervaardigd voor niet-
professioneel gebruik binnenshuis.

Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is
erg gevaarlijk als het in aanraking komt met regen
of als het onweert.

Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.
Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent
of met natte of vochtige handen of voeten.

Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding. leder
ander gebruik (b.v.: verwarming van de
vertrekken) is niet aangewezen en dus
gevaarlijk. De fabrikant kan niet aansprakelijk
worden gesteld voor eventuele schade die te
wijten is aan onjuist, verkeerd en onredelijk
gebruik.

Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur zeer heet. Raak ze niet aan en houd
kinderen op een afstand.

Voorkom dat elektrische snoeren van andere
kleine keukenapparaten op warme delen van de
oven terechtkomen.

Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.
Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de
oven te zetten en eruit te halen.

Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als
de oven plotseling aan zou worden gezet zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

Controleer altijd dat de knoppen in de stand "®"/
"0" staan als het apparaat niet wordt gebruikt.
Trek nooit de stekker aan het snoer uit het
stopcontact, maar pak altijd de stekker direct
beet.

Maak het apparaat niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het
stopcontact zit.

Probeer in geval van storingen nooit zelf de
interne mechanismen van het apparaat te

repareren. Neem contact op met de Technische
Dienst (zie Service).

¢ Plaats geen voorwerpen op de open ovendeur.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt,

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Afvalverwijdering

e Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal:
houd u aan de plaatselijke normen zodat het
materiaal hergebruikt kan worden.

¢ De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA), voorziet dat huishoudelijke
apparatuur niet met het normale afval mag worden
meegegeven. De verwijderde apparaten moeten
apart worden opgehaald om de hoeveelheid
teruggewonnen en hergebruikte materialen te
verhogen en te voorkomen dat er eventuele
schade voortvloeit voor de gezondheid en het
milieu. Het symbool van de afvalemmer met een
kruis staat op alle producten om de consument
eraan te herinneren dat dit afval apart moeten
worden behandeld.
Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

e Door de oven te gebruiken vanaf het late
middaguur tot aan de vroege ochtend zorgt u
ervoor dat de elektriciteitscentrales minder
worden belast tijdens het 'spitsuur’. De optie
waarmee U programma's voorprogrammeert, in
het bijzonder de "uitgestelde kooktijd" (z/e
Programma’s) en de "verlate automatische
reiniging” (zie Onderhoud en verzorging), kunnen
u hierbij helpen.

¢ Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN
altijd de ovendeur dicht: u bereikt betere
kookresultaten en een aanzienlijke
energiebesparing (circa 10%).

¢ Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.

! Dit product voldoet aan de eisen die gesteld

worden door de nieuwe Europese Richtlijn voor

energiebesparing van apparaten in de stand-by

stand.
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Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Reinigen van het apparaat

e | ichte kleurverschillen aan de voorzijde van de
oven zijn te wijten aan het gebruik van
verschillende materialen zoals glas, plastic en
metaal.

e FEventuele schaduwpartijen, lijikend op strepen, op
het glas van de ovendeur, zijn het gevolg van de
weerkaatsing van het ovenlicht,

e Bij zeer hoge temperaturen wordt het email
gebrandmerkt. Tijdens dit proces zouden er
verschillende kleurvariaties kunnen worden
gecreéerd. Dit is normaal en heeft geen enkele
invioed op de werking. De randen van de dunne
staalplaten kunnen niet volledig worden gelakt en
kunnen dus grof lijken. Dit heeft geen enkele
negatieve invloed op de anti-corrosie
bescherming.

e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met
een spons en een neutrale zeep worden
afgenomen. Als de vlekken moeilijk te verwijderen
zijn, kunt u een speciaal reinigingsmiddel
gebruiken. Na het reinigen dient u alles goed af te
spoelen en te drogen. Gebruik geen
schuurmiddelen of bijtende producten.

e De binnenkant van de oven kunt u het beste
direct na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw
is. Gebruik warm water en een
schoonmaakmiddel, spoel vervolgens af en droog
met een zachte doek. Gebruik geen
schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden
afgewassen (eventueel ook in de vaatwasser),
met uitzondering van de geleiders.

e We raden u aan de schoonmaakmiddelen niet
direct op het bedieningspaneel te spuiten maar
een sponsje te gebruiken.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

! Bij de modellen die uitgerust zijn met LED
INSIDE kan de deur uit elkaar gehaald worden.
Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen
krassen waardoor als gevolg het glas zou kunnen
barsten. U kunt voor een grondige reiniging de
ovendeur verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelding).

2. til de hendeltjes F die zich aan de twee
scharnieren bevinden, op met behulp van een
schroevendraaier en draai ze (zie afbeelding);

3. pak de deur aan de
Zijkanten beet en sluit hem
langzaam, maar niet helemaal.
Trek dan de deur naar u toe
en haal hem uit zijn voegen
(zie afbeelding). Zet de deur
weer op zijn plaats door deze
handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Verwijder het
glazen
lampenkapje.

2. Verwijder het
lampje en vervang
het met eenzelfde
soort lampje:
halogene lamp
Glasplaat spanning 230 V,
vermogen 25 W,
fitting G 9.

3. Doe het deksel weer op zijn plaats (zie afbeelding).

Ovenruimte

! Raak de lamp niet met uw handen aan.
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Montage van de Geleiders Kit

Zo0 monteert u de geleiders:

1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit
de afstandleiders A te
trekken (z/ie
afbeelding).

: 2. Kies het niveau
Linker  Rechter waarop u de geleiders
N wilt plaatsen. Plaats
eerst de drukknop B op
het draagrek en
vervolgens de
drukknop C. Let goed
op de uittrekrichting
van de geleider.

3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun
plaats, in de speciale
gaten op de wanden
van de oven (zie
arfbeelding). De gaten
voor het linker draagrek
bevinden zich aan de
bovenkant, terwijl de
gaten voor het rechter
draagrek zich aan de onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast op de
afstandleiders A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.
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Storingen en oplossingen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De “Klok Toets” en de cijfers op
het display knipperen.

Het apparaat is net aangesloten
op het elektrische net of er heeft
een black-out plaatsgevonden.

Stel de klok in.

De programmering van een
bereiding is niet van start gegaan.

Er is een black-out geweest.

Herhaal de programmering.

Alleen de “Klok Toets” is
ingeschakeld, op een hoge
verlichtingssterkte.

Het apparaat staat in de
stand-by modus.

Druk op een willekeurige toets
om uit de stand-by modus te
treden.

Ik heb een automatisch
programma gekozen. Het display
toont “Hot” en de bereiding gaat
niet van start.

De interne temperatuur van de
oven is hoger dan die wordt
aangeraden voor het gekozen
programma.

Wacht tot de oven is afgekoeld.

Ik heb een geventileerde
bereiding gekozen en het eten is
enigszins verbrand.

Standen 1 en 5: bij deze standen
is de hete lucht direct op de
gerechten gericht, en zou delicate
gerechten kunnen verbranden.

Het wordt aangeraden om de
ovenschalen op de helft van de
kooktijd te draaien.
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Service

Belangrijk:

Het apparaat is voorzien van een automatisch diagnostisch systeem dat eventuele storingen opspoort. Deze
kunt u op het display aflezen met berichten zoals: "F" gevolgd door enkele cijfers.

In deze gevallen moet u de technische dienst inschakelen.

Voor u contact opneemt met de Technische Dienst:

e Controleer of u de storing niet zelf kunt oplossen,
e Start het programma opnieuw om te controleren of het probleem is opgelost;
e Als dit niet het geval is, dient u contact op te nemen met een Erkende Technische Servicedienst.

! Wend u nooit tot niet erkende monteurs.
Dit dient u door te geven:

Het soort storing;

het bericht dat op het display verschijnt

Het model apparaat (Mod.)

Het serienummer (S/N)

Deze laatste informatie bevindt zich op het typeplaatje op het apparaat
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Gebrauchsanleitung

[

Nederlands, 1 Deutsch, 16
TR PL

Tirkge, 46 Polski, 61

FKQ 89 EL .20 /HA

FK 89 E.20 X /HA

FK 89 EL.20 X /HA

FK 89 E.20 /HA

FK 89 EL.20 /HA

FK89 EC X/HA

FK 89 E C /HA

70FKQ 897EC RU/HA
70FK 897EJ X RU/HA
70FK 897EJ RU/HA
70FK 897ESC X RU/HA
70FK 897ESC RU/HA
70FK 898EC X RU/HA
70FK 898EC RU/HA
70FK 897EC X RU/HA
70FK 897EC RU/HA
70FKQ 897EC RU/HA
UT 89ELC X /HA

UT 89ELC /HA

UT 89ESC X /HA

UT 89ESC /HA

FK 996EC.20 X /HA
FK 996EC.20 /HA

FKQ 99EC /HA

FK 992EJ.20 X /HA
FK 992EJ.20 /HA

FK 99EJ.20 X /HA

FK 99EJ.20 /HA

FKQ 992EJ.20 /HA

UT 89EC.20 X/HA

UT 89EC.20 /HA
70FK 898E X RU/HA
70FK 898E RU/HA

RS
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgfaltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
konnen. Achten Sie bitte darauf, dass diese
Bedienungsanleitung dem Gerat bei etwaigem
Verkauf, Umzug oder Ubergabe an einen anderen
Benutzer stets beiliegt, damit auch der Nachbesitzer
die Moglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie enthalten wichtige
Informationen hinsichtlich der Installation, des
Gebrauchs und der Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (s/ehe
Vorsichtsmalregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen
und Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

e Die an den Backofen angrenzenden
Schrankwéande mussen aus hitzebestandigem
Material gefertigt sein.

¢ Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim eine Hitzebestandigkeit von 100 °C
aufweisen.

e FUr den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder einen
Hochschrank muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verfugen:

575-585 mm.

590 mm.

* Nur fur Edelstahl-Modelle

I Nach erfolgtem Einbau des Gerates muss die
Moglichkeit einer Berthrung mit Strom fuhrenden
Teilen ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden unter Bezugnahme
dieser Art von Installation gemessen.

Bellftung

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien BelUftung
die Ruckwand des Schrankumbaus entfernen. Der
Backofen sollte moglichst so installiert werden, dass
er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt
(siehe Abbildungen).

Zentrieren und Befestigen

Zur Befestigung des Geréts an den Umbauschrank:

e Die Backofentlur offnen:

e die 2 Stopfen in den Befestigungsbohrungen des
Rahmens herausziehen:

e den Ofen am Umbauschrank mit den 2
Holzschrauben befestigen;

¢ Die Bohrungsabdeckungen wieder anbringen.

I,
vt T°TW

ii/ ) \\

! Alle zum Schutz dienenden Teile mUssen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht moglich ist.
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Elektrischer Anschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgerlsteten
Backofen sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei
der auf dem Typenschild (siehe Gerat) angegebenen
Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Das
Klemmengehause
offnen, indem die
seitlichen Zungen des
Deckels mithilfe eines
Schraubenziehers
angehoben werden.
Deckel abziehen (siehe
Abbildung).
2. Installation des
Netzkabels: Schrauben
Sie die Schraube der
Kabelklemme sowie die
drei Schrauben der
Kontakte L-N-==
heraus. Befestigen Sie
die Drahte dann unter
{§ Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den
Schraubenkopfen: Blau (N), Braun (L), Gelb/Grun
=L (siehe Abbildung).
3. Befestigen Sie das Kabel in der entsprechenden
Kabelklemme.
4. SchlieBen Sie den Deckel des Klemmengeh&auses.

ANMMNNNY N

\

Anschluss des Netzkabels an das Stromnetz

Das Kabel mit einem Normstecker entsprechend der
am Typenschild angegebenen Last versehen (s/ehe
nebenstehende Tabelle).

Wenn das Gerét direkt an das Stromnetz
angeschlossen wird, ist zwischen Stromnetz und
Gerét ein allpoliger Schalter mit einer
Mindestoffnung der Kontakte von 3 mm
zwischenzuschalten, der der Last und den
einschlagigen Vorschriften entspricht, wobei der
Erdleiter nicht vom Schalter getrennt werden darf.
Das Versorgungskabel muss so verlegt werden,
dass es an keiner Stelle einer Temperatur
ausgesetzt ist, die 50 °C Uber der Raumtemperatur
liegt (zum Beispiel an der Ruckwand des Ofens).

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

¢ die Netzsteckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht.

¢ die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Geréates ausgelegt ist (siehe unten),

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe
unten),

e die Steckdose mit dem Netzstecker kompatibel
ist. Die Steckdose oder den Netzstecker
anderenfalls austauschen. Keine Verlangerungen
und Mehrfachsteckdosen verwenden.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

I Das Netzkabel darf nicht gebogen oder
eingeklemmt werden.

1 Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden
und darf nur durch autorisiertes Fachpersonal
ausgetauscht werden (siehe Kundendiensi).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden
sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hoéhe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58
Spannung 220-240V~ 50/60Hz
Elektrischer (siehe Typenschild) maximale
Anschluss Leistungsaufnahme 2800W
Richtlinie 2002/40/EG
Energieetikettierung fur
Elektrobackdfen Norm EN 50304
ENERGY
LABEL*

Energieverbrauch Umluft -
Heizfunktion: ECO.

Dieses Geréat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:
2006/95/EWG vom 12.12.2006
(Niederspannung) und
nachfolgende Anderungen -
2004/108/EWG vom 15.12.04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit)
und nachfolgende Anderungen —
93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgende Anderungen.

- 2002/96/EG und nachfolgenden
Anderungen.

- 1275/2008 Standby/Off-Mode

PP

* Ohne ausziehbare Gleitschienen
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Beschreibung
des Gerates

Geréateansicht

Bedienfeld

GLEITFUHRUNGEN

fur die Einschube

Einschub BACKOFENROST

Einschubhohe 5

|||||

Einschubhdhe 4
Einschubhdhe 3

Einschub FETTPFANNE

Einschubhdhe 2

Einschubhodhe 1

Bedienfeld
Reglerknopf BEDIENFELD DISPLAY Drehschalter
PROGRAMME ON THERMOSTAT/
ZEITEINSTELLUNG
. P _ o,
O—— o|=leln
Symbol INGANGSETZEN /
LICHT UNTERBRECHEN
Symboltaste
BEDIENTAFELSPERRE
Symbol
Symbol KURZZEITWECKER
ZEITEINSTELLUNG
Display
Digit-Anzeige TEMPERATUR Symboltaste Symboltaste
und ZEITEN DAUER GARENDE
7 - K -, e
S:SI 3 Itzil D0-000 X9
= - .‘-' ' ' -0 END
| ' | ECO -’ ‘e’ ‘e’ ==’ a G\
= | ' '
Symbole Symbol
PROGRAMME Vorheizanzeige / UHR
Restwadrmeanzeige Anzeige Symbol
TASTATURSPERRE KURZZEITWECKER
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur
und geschlossener Backofentlr in Betrieb genommen
werden. Schalten Sie das Gerat dann aus, 6ffnen Sie
die Backofentur und Iuften Sie die Kuche. Der bei
diesem Vorgang erzeugte Geruch entsteht durch die
Verfllchtigung der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe,

! Die Einstellungen lassen sich einfacher vornehmen,
wenn der Drehschalter in Position bleibt: die Zahlen auf
dem Display laufen schneller durch.

! Jede Einstellung wird automatisch nach 10 Sekunden
gespeichert.

! Die Touch Control Tasten kdbnnen nicht mit
Handschuhen bedient werden.

Einige Modelle sind mit einem Scharniersystem
versehen, mit dem sich die Tur langsam alleine (ohne
sie mit der Hand begleiten zu mussen) schlieBt. Zur
korrekten Betriebsweise, vor dem SchlieBen:

e die Tur ganz o6ffnen.

¢ Das TurschlieBen manuell nicht forcieren .

Sperre Schaltelemente

! Die Schaltelemente kdnnen bei ausgeschaltetem
Ofen, bei begonnenem, beendetem oder zu
programmierendem Garvorgang blockiert werden.

Zur Sperre der Backofen-Schaltelemente halten Sie die
Taste =0 mindestens 2 Sekunden gedrlckt. Es ertont
ein akustisches Signal und auf dem Display erscheint
das Symbol Schlussel ,n—0O" Das Symbol ==O
zeigen die aktivierte Blockierung an..

Zum Losen dricken Sie erneut die Taste =O fur
mindestens 2 Sekunden.

Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann nur bei ausgeschaltetem Ofen
eingestellt werden. Befindet sich der Ofen im Standby,

dann erscheint beim ersten Driicken der Taste @ die
aktuelle Uhrzeit. Dricken Sie erneut, um die Uhrzeit
einzustellen.

Nach dem Anschluss an das Stromnetz oder nach

einem Stromausfall blinken die Taste O und die
Ziffern auf dem Display fur 10 Sekunden.
Zur Einstellung der Uhrzeit:;

1. Drucken Sie die Taste @ .

2. Den Drehschalter ZEITEINSTELLUNG in Richtung
.+"und ,-" drehen, um die Stunden einzustellen.

3. Sobald die richtige Stunde angezeigt wird, driicken

Sie erneut die Taste @
4, Stellen Sie die Minuten auf die gleiche Weise ein.
Bei einem Stromausfall muss die Uhr neu eingestellt

werden. Die blinkende Ilkone @ auf dem Display
zeigt an, dass die Uhr nicht richtig eingestellt ist.

Kurzzeitwecker einstellen

IDer Kurzzeitwecker kann sowoh! bei

ausgeschaltetem, als auch bei eingeschaltetem
Backofen eingestellt werden. Der Kurzzeitwecker
steuert das Ein- und Ausschalten des Backofens nicht.

Nach Ablauf der fur den Kurzzeitwecker eingestellten
Zeit ertdnt ein akustisches Signal, das nach einer
Minute oder durch Dricken auf ein beliebiges
aktiviertes Symbol verstummt.

Einstellen des Kurzzeitweckers:

1. Drlicken Sie die Taste ﬂ '

2. Den Drehschalter ZEITEINSTELLUNG in Richtung
,+"und ,-" drehen, um die gewUlnschte Zeit
einzustellen.

3. Sobald die gewlnschte Einstellung gemacht ist,

driicken Sie erneut die Taste [l

Die eingeschaltete lkone [l zeigt an, dass der
Kurzzeitwecker aktiv ist. Das DISPLAY zeigt den
Countdown an.

Zum Loschen des Kurzzeitweckers dricken Sie die

Taste ﬂ und mit dem Wahlschalter stellen Sie die
Zeit auf 00:00. Druicken Sie erneut die Taste [l

Das Symbol ﬂ schaltet sich aus und zeigt so an,
dass der Kurzzeitwecker nicht aktiv ist.

Backofen in Betrieb setzen
1. Schalten Sie das Bedienfeld durch Druck auf die

Taste (D ein. Das Gerat gibt einen dreifachen, sich
steigernden Signalton aus und alle Tasten leuchten
nacheinander auf.
2. Das gewunschte Garprogramm Uber den
Drehschalter PROGRAMME auswahlen.Das Display
schaltet auf:
- bei manuellem Programm die mit diesem Programm
gekoppelte Temperatur;

“Auto” im Wechsel mit der Dauer im Fall eines
Automatikprogrammes.

3. Drlcken Sie die Taste , um den Garvorgang zu
starten.

4. Der Backofen schaltet auf Vorheizen; die Anzeigen
der aktuellen Vorheiztemperatur schalten sich nach
und nach an, je weiter die Temperatur steigt.

5. Ein akustisches Signal und das Aufleuchten
samtlicher Vorheiz-Anzeigen signalisieren, dass die
Vorheizphase abgeschlossen ist. Jetzt kbnnen die zu
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garenden Speisen in den Backofen gegeben werden.
6. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Die Temperatur wird durch drehen des
Drehschalters THERMOSTAT eingestellt (nur fir
manuelle FProgramme);

- die Programmierung einer Garzeitdauer (siehe
Programme);

- Unterbrechen des Garvorgangs durch Betatigen der

Taste . In diesem Fall kehrt das Geréat zu der
eventuell zu einem friheren Zeitpunkt ge&nderten
Temperatur zurlck (nur fir manuelle Programme).

|
- Zum Ausschalten des Ofens die Taste Q far drei
Sekunden gedruckt halten;
7. Das Gerat ist mit einem System ausgestattet, das
im Falle eines Stromausfalls das Programm wieder an
dem Punkt aktiviert, an dem es unterbrochen wurde
(wenn die Temperatur im Backofen nicht zu stark
abgesunken ist). Noch auszufUhrende,
vorprogrammierte Vorgange werden hingegen bei der
Wiederherstellung der Stromversorgung nicht
bertcksichtigt und sind neu zu programmieren (zum
Beispiel: Es wurde ein Programmstart fur 20:30 Uhr
programmiert. Um 19:30 fallt der Strom aus. Sobald
der Strom wieder eingeschaltet ist, muss die
Programmierung erneut ausgefuhrt werden).

! Das Programm GRILL sieht kein Vorheizen des
Backofens vor.

! Zur Vermeidung einer Beschadigung der
Beschichtung nie Kochgeschirr auf dem
Backofenboden positionieren.

! Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Gerat
gelieferten Backofenrost abstellen.

Kihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auBeren Teilen des
Backofens abzusenken, wird mit Hilfe eines
Kuhlluftgeblases ein Luftstrahl erzeugt, der zwischen
dem Bedienfeld, der Backofentlir und auch im unteren
Teil der Ofentur austritt. Bei dem Programm FAST
COOKING schaltet sich das Geblase automatisch
zehn Minuten nach dem Start ein.

! Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das
Geblase solange in Betrieb, bis der Backofen
ausreichend abgekhlt ist.

Backofenbeleuchtung

Die Leuchte schaltet bei einem Garprogrammstart ein.
Bei den Modellen mit LED INSIDE schalten Sich beim
Start des Garvorgangs die LEDs an der Tur ein. Somit
sind die Lebensmittel auf allen Ofenstufen besser zu

sehen.

Mit der Taste 0 kann die Leuchte jederzeit ein- und
ausgeschaltet werden.

Restwarmeanzeigen

Das Geréat ist mit einer Restwarmeanzeige
ausgestattet: Bei ausgeschaltetem Ofen zeigt das
Display mittels Aufleuchten der Grafikleiste
"Restwarme” an, dass im Ofen noch eine gewisse
Temperatur vorhanden ist. Die einzelnen Elemente der
Leiste schalten sich nacheinander aus, je weiter die
Temperatur im Ofen sinkt.

Wiederherstellung der Werkseinstellung
Der Ofen kann auf die Werkseinstellungen
zurlickgesetzt werden. Damit werden alle vom
Anwender ausgefuhrten Einstellungen geldscht (Uhr
und Garzeiten). Um den Reset auszuflhren schalten
Sie den Ofen aus, halten Sie den Drehschalter
PROGRAMME nach rechts gedreht und halten Sie

gleichzeitig die Taste 6 Sekunden lang gedruckt.
Nach erfolgtem Reset ertdont ein akustisches Signal.

|
Beim ersten Drlcken der Taste O erscheint wieder
die erste Inbetriebnahme.

Standby

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der neuen
Européaischen Richtlinie zur Einschrankung des
Energieverbrauchs im Standby. Werden fur 30 Minuten
keine Tasten gedrtckt und wurde keine Tasten- oder
TUrblockierung eingestellt, dann stellt sich das Geréat
automatisch in den Standby-Modus. Der Standby-
Modus wird mit dem stark leuchtenden "Symbol Uhr"
angezeigt. Sobald eine Taste gedrtckt wird, stellt sich
das Gerat wieder in den normalen Betriebsmodus.
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Programme

! Damit die Speisen schon saftig und knusprig wer-
den, setzt der Ofen in Form von Wasserdampf die
Feuchtigkeit frei, die normalerweise wahrend des
Garens verloren geht. Dadurch lassen sich alle Arten
von Speisen optimal garen.

! Bei jedem Einschalten des Ofens erscheint das
erste manuelle Garprogramm.

Manuelle Garprogramme

! Alle Programme verflgen Uber eine voreingestellte
Gartemperatur. Diese kann manuell auf einen
beliebigen Wert zwischen 30°C und 250 °C
eingestellt werden (300°C fur das Programm
BARBECUE). Eventuelle Anderungen der
Temperatur werden gespeichert und beim nachsten
Aufruf des Programms angezeigt. Liegt die
ausgewahlte Temperatur unter der Innentemperatur
des Ofens, dann zeigt das Display die Meldung
"Hot". Der Garvorgang kann aber dennoch gestartet
werden.

@ Programm ECHTE HEISSLUFT

Da die Hitze im gesamten Backofen konstant ist,
werden die Speisen sehr gleichméaBig gegart und
gebraunt. Es kann auf maximal zwei Einschubhdhen
gleichzeitig gegart werden.

Programm GRILL
Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der
DrehspieB (falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt.
Die sehr hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze empfiehlt sich fur Lebensmittel, die zur
optimalen Garung einer hohen Temperatur an der
AuBenflache bedurfen. Garen Sie bei geschlossener
Backofentlr(siehe ,FPraktische Hinweise”)

88 Programm UBERBACKEN
Das obere Heizelement und fur eine gewisse Zeit

auch das runde Heizelement schalten sich ein, und
das Geblase sowie der DrehspieB3 (falls vorhanden)
werden in Betrieb gesetzt. Die einseitige
Strahlungshitze wird im Inneren des Backofens mit
Umluft kombiniert.

Hierdurch wird ein Verbrennen der
Speiseoberflachen verhindert und die Hitze dringt
tiefer in die Speisen ein. Garen Sie bei
geschlossener Backofentur(siehe ,Fraktische
Hinwejse”)

EE Programm FAST COOKING
Es eignet sich besonders zum schnellen Garen von

Fertiggerichten (tiefgekthlt oder nicht). Optimale
Resultate werden bei Verwendung von nur einem

Backofenrost erzielt.

‘c
@ Programme NIEDRIGE TEMPERATUR
Diese Programme eignen sich zum Géaren von

Hefeteigen, zum Auftauen von Gefriergut, zur
Bereitung von Yoghurt, zum mehr oder weniger
schnellen Aufheizen, zum langsamen Garen bei
niedriger Temperatur. Folgende Temperaturen
konnen eingestellt werden: 40, 65, 90 °C.

@ Programm BACKEN
Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das

Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine
auBerst schonende, im Backofen gleichmaBig
verteilte Warme gewahrleistet wird. Diese Funktion
eignet sich zum Garen zarter Speisen (z.B. Kuchen,
deren Teige aufgehen mussen).

Programm PIZZA

Das obere und das runde Heizelement schalten sich
ein und das Geblase wird in Betrieb genommen.
Diese Kombination erméglicht ein schnelles Erhitzen
des Ofens. Wenn mehrere Backofenroste
gleichzeitig verwendet werden, die jeweilige Position
nach dem halben Garvorgang umtauschen.

Programm ECO

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine
auBerst schonende, im Backofen gleichmaBig
verteilte Warme gewahrleistet wird. Dieser
Energiesparmodus ist speziell fur kleine Gerichte
gedacht und ideal um Speisen zu erwarmen.

DrehspieB (nur bei einigen Modellen)

Zur Inbetriebnahme des
DrehspieBes (siehe
Abbildung) verfahren Sie
wie folgt;

1. Schieben Sie die
Fettpfanne auf
Einschubhohe 1 ein;
2. schieben Sie die
DrehspieBhalterung auf
Einschubhbhe 3 ein
und stecken Sie den
SpieB in die entsprechende Offnung der
Backofenrtickwand;

3. Setzen Sie den DrehspieB3 in Betrieb, indem Sie

AAAn

A

oder 2@ stellen.

AAAn

oder %

den Knopf PROGRAMME auf

SAAAns

Mit den gestarteten Programmen
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stoppt der DrehspieB3, wenn die Tur geodffnet wird.
Automatik-Garprogramme

! Temperatur und Garzeitdauer sind vorbestimmt
und durch das System C.0.P.® (Programmierte
optimale Garzeit) unveranderlich. Somit wird ein
perfektes Ergebnis garantiert. Der Backvorgang wird
automatisch unterbrochen; der Backofen signalisiert,
wenn das Backgut gar ist. Das Backgut kann in den
nicht vorgeheizten oder in den vorgeheizten
Backofen geschoben werden. Die Garzeitdauer kann
nach eigenen Wunschen, je nach dem gewé&hlten
Programm, um +5/20 Minuten vor dem Start
geéndert werden. Auch nach dem Programmstart
kann die Dauer geandert werden. Erfolgt die
Anderung vor dem Programmstart, dann wird sie
gespeichert und bei der nachsten Nutzung des
Programms wieder verwendet. Liegt die
Innentemperatur des Ofens Uber der des
ausgewahlten Programms, dann zeigt das Display
die Meldung "Hot" und das Garprogramm kann nicht
gestartet werden; Sie mussen abwarten, bis der
Ofen ausreichend abgekuhlt ist.

! Bei Erreichen der Garphase ertont ein akustisches
Signal.

! Offnen Sie die Backofentur bitte nicht. Sie verhindemn
dadurch, dass Dauer und Temperatur des Garvorgangs
verféalscht werden.

*
Programm KUCHEN
Diese Funktion ist ideal zum Backen von Kuchen mit

Natur- oder chem. Hefe, oder ohne Hefe. Es kann
jedoch auch in den vorgeheizten Backofen gegeben
werden.

*
D Programm BROT
Benutzen Sie diese Funktion zum Brotbacken. Fur

optimale Ergebnisse befolgen Sie bitte aufmerksam die

nachfolgend aufgefUhrten Anweisungen:

e Halten Sie sich bitte an das Rezept.

e Berlicksichtigen Sie das Maximalgewicht pro
Backblech.

¢ Vergessen Sie bitte nicht, 50 g (0,5 dl) kaltes
Wasser auf die auf Einschubhéhe 5 eingeschobene
Fettpfanne zu geben.

e Der Teig sollte bei Raumtemperatur eine Stunde bis
eineinhalb Stunden lang gehen (je nach
Zimmertemperatur), bis er seine doppelte GroBe
erreicht hat.

BROTREZEPT:
1 Backblech mit 1,000g max., untere Einschubhdhe

2 Backbleche mit 1000 g max., untere und mittlere
Einschubhdhe

Rezept fur 1000g Teig: 600 g Mehl, 360g Wasser, 11g
Salz, 25 g frische Hefe (oder zwei Tutchen Instanthefe)
Vorgang:

Vermischen Sie Mehl und Salz in einem gro3en
Behalter.

Losen Sie die Hefe in leicht lauwarmem Wasser (circa
35 Grad) auf.

Drucken Sie eine Mulde in das Mehl.

e Geben Sie das Gemisch aus Wasser und Hefe hinein.
e Kneten Sie das Ganze, bis ein homogener und nur

leicht klebriger Teig entsteht. Platten Sie hierfur den
Teig mit dem Handballen und kneten Sie ihn dann
wieder zusammen (fur ca. 10 Minuten).

Formen Sie eine Kugel und geben Sie den Teig in eine
Schussel. Decken Sie den Teig mit Frischhaltefolie ab,
damit er an der Oberflache nicht austrocknet. Geben
Sie die Schussel in den auf manuelle Betriebsweise
NIEDRIGTEMPERATUR 40°C geschalteten Backofen
und lassen Sie den Teig fur ungefahr 1 Std. gehen (bis
der Teig das doppelte Volumen erreicht hat).

Teilen Sie den Teig, so dass Sie mehrere Brote
erhalten.

Geben Sie diese auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech.

¢ Bestauben Sie die Brote mit Mehl.
¢ Schneiden Sie die Brote ein.
e Schieben Sie das Gargut in den kalten Ofen.

*
Starten Sie das Garprogramm D BROT.
LLegen Sie die Brote nach dem Garvorgang auf ein
Gitter, damit sie komplett abkthlen kénnen.
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Garzeit programmieren

! Die Programmierung ist nur nach der Festlegung
eines Garprogramms maoglich.

Garzeit programmieren

1. Drucken Sie die Taste @ bis auf dem Display
X

das Symbol & und die zwei Digit-Anzeigen blinken.
2. drehen Sie den Drehschalter ZEITEINSTELLUNG
Richtung "+" und "-", um die gewiunschte Zeit
einzustellen; fur eine einfachere Einstellung halten
Sie den Schalter in Position, dann laufen die Zahlen
schneller durch.

3. Sobald die gewlnschte Dauer eingestellt ist,

drlcken Sie erneut die Taste @ Das Display zeigt
im Wechsel die eingestellte Garzeitdauer und die
Temperatur an.

4. Drucken Sie die Taste , um den Garvorgang

zu starten.

5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display

die Anzeige ,END" und es ertont ein akustisches

Signal.

e Beispiel: Es ist 9.00 Uhr. Programmierte Garzeit: 1
Std. und 15 Min. Das Programm stoppt
automatisch um 10:15 Uhr.,

Programmierung eines Garzeitendes

!Das Ende einer Garzeit kann nur dann programmiert
werden, wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt
wurde.

! Zur optimalen Nutzung des verzdgerten
Programmstarts muss die Uhr exakt eingestellt sein.

1. Die zum Einstellen der Programmdauer
beschriebenen Schritte von 1 bis 3 durchfuhren.

2. Drucken Sie zwei Mal die Taste @ das Symbol
ENQD und die Zahlen auf dem Display beginnen zu

blinken;

3. Drehen Sie den Drehschalter ZEITEINSTELLUNG
in Richtung ,+" und ,-", um die Stunde des
Garzeitendes einzustellen.

4. Sobald die gewlnschte Uhrzeit fur das

Programmende angezeigt wird, drlicken Sie erneut

die Taste @ Das Display zeigt im Wechsel die
eingestellte Garzeitdauer, die Uhrzeit des
Garzeitendes und die Temperatur an.

5. Zur Aktivierung der Programmierung drliicken Sie

die Taste .

Lund Symbole _XJ und £ signalisieren, dass, eine
Programmierung vorhanden ist. Das DISPLAY gibt das
Garende und die Garzeit in Wechselfolge wieder.

6. Nach Ablauf der Garzeit erscheint auf dem
Display die Anzeige ,END" und es ertdont ein
akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 und es wird eine Dauer von 1
Std. und 15 Min. sowie das Programmende fur
12:30 Uhr vorprogrammiert. Das Programm startet
automatisch um 11:15 Uhr,

Um eine Programmation zu léschen dricken Sie die

Taste .

Praktische Back-/Brathinweise

I Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5. Sie sind der HeiBluft zu
direkt ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen kénnten.

I Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UBERBACKEN - vor allem bei Verwendung des
DrehspieBes — die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhohe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT

e Die Einschubhdhen 2 und 4 verwenden, wobei
Hohe 2 fur die Speisen verwendet werden sollte,
die einer groBeren Hitze bedurfen.

e Die Fettpfanne in die untere und den Rost in die
obere Fuhrung einfuhren.

BARBECUE

e Den Grillrost in die Position 3 oder 4 einfUhren und
die zu garenden Speisen in der Mitte des
Grillrostes ausrichten.

e Es empfiehlt sich, die hbchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird durch einen
Thermostaten gesteuert.

PIZZA

e Eine Leichtmetallform verwenden und diese direkt
auf dem mitgelieferten Rost positionieren.
Die Fettpfanne verlangert die Garzeit. Deren
Verwendung vermeiden, wenn knusprige Pizzas
erzielt werden sollen.

e Bei reich belegten Pizzas ist es empfehlenswert,
den Mozzarella-Kéase erst nach halber Backzeit
hinzuzugeben.
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Tabelle der Garzeiten

Programme Lebensmittel Gew Einschubhdhe Vorheizen Empfohlene Garzeit
(Kg) Temperatur (Minuten)
(°C)
Standard- Gleit-
ante Fihrungen| Fiihrungen
Echte HeiBluft* |Pizza auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 Ja 210-220 20-25
Kuchen auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 Ja 180 30-35
Biskuitbdden auf 2 Ebenen (auf Backblech) 2und 4 1und 3 Ja 160-170 20-25
Brathahnchen + Kartoffeln 1+1 1und 2/3 1und 3 Ja 200-210 65-75
Lamm 1 2 1 Ja 190-200 45-50
Makrelen 1 1 oder 2 1 Ja 180 30-35
Lasagne 1 2 1 Ja 180-190 35-40
Windbeutel auf 3 Ebenen Tund3und 5 1und2und4 Ja 190 20-25
Geback auf 3 Ebenen Tund 3und 5| 1und2und4 Ja 180 10-20
Mit Kase gefiilltes Blatterteiggeback auf 2 Ebenen 2und 4 1und 3 Ja 210 20-25
Quiche 1und 3 1und 3 Ja 190-200 20-30
Grill* Makrelen 1 4 3 Nein 300 15-20
Seezungen und Tintenfische 0,7 4 3 Nein 300 10-15
Tintenfisch- und KrebsspieBe 0,7 4 3 Nein 300 8-10
Kabeljaufilet 0,7 4 3 Nein 300 10-15
Gegrillte Gemuse 0,5 3 oder 4 2 oder 3 Nein 300 15-20
Kalbssteaks 0,8 4 3 Nein 300 15-20
Wiirste 0,7 4 3 Nein 300 15-20
Hamburger 4 oder 5 4 3 Nein 300 10-12
Toast (oder getoastetes Brot) 4 oder 6 4 3 Nein 300 3-5
Brathahnchen a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1 - - Nein 300 70-80
Lamm a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1 - - Nein 300 70-80
Uberbacken* |Gegrilltes Hahnchen 15 2 2 Nein 210 55-60
Tintenfische 1 2 2 Nein 200 30-35
Brathahnchen a/Spiel mit DrehspieB (wo vorhanden) 1.5 - - Nein 210 70-80
Ente a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1.5 - - Nein 210 60-70
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 2 Nein 210 60-75
Schweinebraten 1 2 2 Nein 210 70-80
Lamm 1 2 2 Nein 210 40-45
Fast Cooking |Tiefkiihigerichte
(Intensivbacken)*| Pizza 03 2 1 - 250 12
Zucchini und Krebse im Bierteig 0.4 2 1 - 200 20
Spinat-Quiche 0.5 2 1 - 220 30-35
Geflllte Teigwaren 0.3 2 1 - 200 25
Lasagne 0.5 2 1 - 200 35
Goldgelbe Brotlaibe 0.4 2 1 - 180 25-30
Huhnchen 0.4 2 1 - 220 15-20
Fertiggerichte
Huhnchenfltigel goldgelb 0.4 2 1 - 200 20-25
Frische Gerichte
Murbeteiggeback 0.3 2 1 - 200 15-18
Plum Cake 0.6 2 1 - 180 45
Mit Kése gefllltes Bléatterteiggeback 0.2 2 1 - 210 10-12
Niedrige Ente 1,5 2 1 Ja 200-210 70-80
Temperatur* Hahnchen 1.5 2 1 Ja 200-210 60-70
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 1 Ja 200 70-75
Schweinebraten 1 2 1 Ja 200-210 70-80
Murbeteiggeback - 2 1 Ja 180 15-20
Kuchen 1 2 1 Ja 180 30-35
Gebéck* Kuchen 05 2 oder 3 1 oder 2 Ja 180 25-35
Obstkuchen 1 2 oder 3 1 oder 2 Ja 180 40-50
Plum Cake 0,7 2 oder 3 1 oder 2 Ja 170-180 45-55
Kleingeback auf 2 Ebenen 0,7 2und 4 1und 3 Ja 180-190 20-25
Biskuitboden 0,6 2 oder 3 1 oder 2 Ja 160-170 30-40
Windbeutel auf 3 Ebenen 0,7 1und 3und 5| 1und2und 4 Ja 180-190 20-25
Geback auf 3 Ebenen 0,7 1und 3und 5| 1und2und 4 Ja 180 20-25
Geftillte Crépes 0,8 2 1 Ja 200 30-35
Baisers auf 3 Ebenen 0,5 1und 3 und 5| 1und?2und 4 Ja 90 180
Mit Kase gefiilites Blatterteiggeback 0,5 2 1 Ja 210 20-25
Pizza* Pizza 0,5 2 1 Ja 210-220 15-20
Fladen 0,5 2 1 Ja 190-200 20-25
Automatisch**
Kuchen Kuchen 1 2 oder 3 2 Nein
Brot*** Brot (siehe Rezept) 1 1 oder 2 1 Nein

* Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Geschmack ge&ndert werden kénnen. Die Vorheizzeiten des Backofens sind
voreingestellt und kénnen demnach nicht von Hand geandert werden.

** Die Garzeiten im Automatikbetrieb sind voreingestellt. Diese Werte sind ab der voreingestellten Garzeitdauer einstellbar.
*** Wie im Rezept angegeben 50 gr (0,5 dl) Wasser in die auf Position 5 eingeschobene Fettpfanne fullen.

! Sparprogramm ECO: Dieses Programm, das bei langeren Kochzeiten den Stromverbrauch merklich reduziert, ist fir Speise wie Fischfilets, Kleingeback
und Gemuse geeignet. Es eignet sich auch zum Aufwarmen und Fertiggaren von Speisen.




Vorsichtsmafiregeln und

Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Geréat ist fur den nicht professionellen
Einsatz in privaten Haushalten bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist hoch gefahrlich, das Gerat
Regen und Gewittern auszusetzen.

e Benutzen Sie zum Handling des Geréates stets die sich
seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.

e Berlhren Sie das Geréat nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuBen und auch nicht,
wenn Sie barfuB3 sind.

¢ Das Gerat darf nur von Erwachsenen und
gemaB den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Réumen) ist als unsachgeman und gefahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen
oder unangemessenen Gebrauch verursachte
Schaden.

¢ Wenn das Gerat in Betrieb ist, werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr
heiB. Beriihren Sie sie nicht und halten Sie
Kinder vom Ofen fern.

e \ermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

e Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

e Fassen Sie den Giriff zur Turéffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten konnte er hei3 sein.

e \erwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

e [ egen Sie keine entzlndbaren Materialien in den
Backofen: Sie kdnnten entflammen, wenn das
Gerat versehentlich eingeschaltet wird.

e \ergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerknopfe auf der Position "<FONT
"Wingdings">1"/"<FONT "Wingdings">;"
befinden, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

e \ersuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte keinesfalls,

Innenteile selbst zu reparieren. Setzen Sie sich mit dem
Kundendienst (siehe Kundendiensi) in Verbindung.
Stellen Sie bitte keine Gegenstande auf der
gedffneten Backofentur ab.

Das Geréat ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen oder geistigen
Fahigkeiten oder Wahrnehmungsstérungen oder
aber ohne ausreichende Erfahrung und
Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person
beaufsichtigt werden oder zuvor Anleitungen zum
Gerategebrauch erhalten haben.

Dieses Geréat ist kein Spielzeug fur Kinder.

Entsorgung

Das Verpackungsmaterial entsprechend den
Befolgen Sie die lokalen Vorschriften,
Verpackungsmaterial kann wiederverwertet werden.
Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor, dass
Haushaltsgerate nicht mit dem normalen Hausmulll
entsorgt werden durfen. Die aus dem Betrieb
genommenen Gerate mussen getrennt entsorgt
werden, damit ein optimales Recycling der Materialien,
aus denen sie zusammengesetzt sind, moglich ist
und somit potentielle Gefahren fur Gesundheit und
Umwelt vermieden werden. Das durchgestrichene
Mulleimersymbol ist auf allen Produkten zu finden und
weiBt auf die getrennte Entsorgungspflicht hin.

Fur weitere Informationen zur korrekten Entsorgung
konnen sich die Besitzer von elektrischen
Haushaltsgeraten an die zustandige offentliche Stelle
oder an den jeweiligen Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen

Fur einen sparsamen Energieverbrauch den
Backofen in den Stunden zwischen dem spéaten
Nachmittag und dem frthen Morgen verwenden.
Der Backofen kann in diesem Sinne Uber die
Programmvorwahl — vor allem hinsichtlich der
Funktionen ,Garvorgang mit verzdgertem Start"
(siehe Garprogramme) und ,Selbstreinigung mit
verzogertem Start" (siehe Reinigung und Fllege)
programmiert werden.

Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener
Backofentur vorzunehmen. Dadurch werden nicht
nur optimale Ergebnisse erzielt, sondern auch
Energie gespart (ca. 10 %).

Halten Sie die Dichtungen sauber und in
einwandfreiem Zustand, so dass sie gut an der Tur
anliegen und keine Warmeverluste verursachen.

! Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der
neuen Europaischen Richtlinie zur Einschrankung
des Energieverbrauchs im Standby.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lIhres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerates

® | eichte Farbabweichungen auf der Vorderseite
des Ofens hangen von den unterschiedlichen
Materialien wie Glas, Plastik oder Metall ab.

e Eventuelle Schatten- oder Streifenbildungen auf
dem Glas der Ofentur, sind auf die Lichtspiegelung
der Innenraumleuchte zurtckzufuhren.

e Bej sehr hohen Temperaturen entstehen auf dem
Email Brandzeichen. Bei diesem Prozess konnen
auch Farbveranderungen entstehen. Das ist
jedoch vollig normal und hat absolut keine
Auswirkung auf die Funktion. Die Rander der
dunnen Bleche kénnen nicht vollkommen
emailliert werden und kénnen daher unbehandelt
erscheinen. Dies hat jedoch keinen Einfluss auf
den Korrosionsschutz.

¢ Die beschichteten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die Gummidichtungen
mit einem Schwamm und einer einfachen Spullauge
reinigen. Bei hartnackigen Flecken spezielle
Reinigungsmittel verwenden. Es wird empfohlen, die
Teile nach der Reinigung gut nachzusputlen und zu
trocknen. Auf keinen Fall Scheuermittel oder
sonstige scharfe Reinigungsmittel verwenden.

e Der Backofen sollte moglichst nach jedem Gebrauch,
solange er noch etwas warm ist, gereinigt werden.
Hierzu warmes Wasser und ein Reinigungsmittel
verwenden. Mit Wasser nachspulen und mit einem
weichen Tuch trocken. Scheuermittel vermeiden.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr (auch im
Geschirrspuler) reinigen.

e Wir empfehlen, das Reinigungsmittel nicht direkt
auf den Bedienfeld-Bereich zu spruhen, sondern
einen Schwamm zu verwenden.

! Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes

keine Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentur reinigen

! Bei den Modellen mit LED INS/IDE ist es nicht
méglich, die Tir abzumontieren.

Die Backofentur aus Glas nur mit einem weichen
Schwamm und mildem Reinigungsmittel reinigen.
Das Gerat danach mit einem weichen Tuch trocknen.
Keine rauen, scheuernden Materialien oder
scharfkantige, metallische Schaber verwenden, da
sie die Oberflache zerkratzen oder das Glas
beschadigen konnen.

Zur einfachen und grundlichen Reinigung kann die
Backofentlr abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen (siehe Abbildung).
2. mit einem Schraubenzieher die an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel F anheben und
drehen (siehe Abbildung);

3. Die Tur an den beiden
auBeren Seiten langsam und
nicht vollstandig schlieBen. Die
Tur danach nach auBen aus ihrer
Lagerung herausziehen (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die
Backofentir wieder angebracht.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentur in
regelmaBigen Abstanden prufen. Sich im Falle einer
beschadigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siehe Kundendienst) wenden.
Es empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten
Reparatur nicht zu verwenden.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zum
Austausch der
Backofenlampe
wie folgt:

1. Nehmen Sie die
Glasabdeckung
der
Lampenhalterung
Glasscheibe ab.

2. Nehmen Sie die
Lampe heraus
und ersetzen Sie sie durch eine neue desselben
Typs: Halogenlampe 230 W, Leistung 25 W, Sockel
G9.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (s/iehe
Abbildung).

Backofenraum|

! Beruihren Sie die Lampe nicht mit bloBen Handen.
Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur
Montage der
Gleitschienen wie folgt:
1. Ziehen Sie die
beiden Rahmen aus
den Abstandsstlcken
A heraus siehe
Abbildung).
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Linke
Gleitschiene

Rechte
Gleitschiene
g

2. Wahlen Sie die
Einschubebene, auf der
Sie die Gleitschiene
einsetzen maochten.
Setzen Sie auf den
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann das
Einrastteil C auf. Achten
Sie hierbei auf die
Laufrichtung zum Auszug
der Gleitschiene.

3. Befestigen Sie die
mit den Gleitschienen
versehenen beiden
Rahmen in den
entsprechenden
Ldchern der
Backofenwande (siehe
Abbildung). Die oberen
Locher sind fur den
linken Rahmen
bestimmt, die unteren

dagegen fur den rechten Rahmen.
4. Stecken Sie die Rahmen abschlieBend wieder auf

die Abstandsstlcke A auf.

! Setzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5 ein.
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Storungen und Abhilfe

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die “Taste Uhr” und die Ziffern
auf dem Display blinken.

Das Gerat wurde gerade an das
Stromnetz angeschlossen oder
ein Stromausfall hat stattgefunden.

Uhr einstellen.

Ein programmiertes
Garprogramm ist nicht gestartet.

Ein Stromausfall hat
stattgefunden.

Die Programmierung wiederholen.

Nur die “Taste Uhr”
leuchtet stark.

Das Gerat ist im Standby.

Mit dem Beruhren einer
beliebigen Taste wird der
Standby verlassen.

Ich habe ein automatisches
Programm ausgewahlt. Das
Display zeigt die Meldung “Hot”
und das Garprogramm

startet nicht.

Die Innentemperatur des Ofens
liegt Uber der des eingestellten
Garprogramms.

Warten, bis sich der Backofen
abgekuhlt hat.

Ich habe das HeiBluftgaren
ausgewahlt und die Speisen
sind angebrannt.

Positionen 1 und 5: Sie sind der
HeiBluft zu direkt ausgesetzt,
wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen kdénnten.

Es wird empfohlen, die
Bratschalen nach halber
Kochzeit zu drehen.
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Kundendienst

Achtung:

Das Geréat ist mit einem Diagnosesystem ausgestattet, dank dem etwaige Betriebsstorungen erfasst werden
konnen. Diese werden auf dem Display durch Meldungen folgenden Typs angezeigt: "F" gefolgt von Nummern.
In diesem Fall den Kundendienst anfordern.

Bevor Sie den Kundendienst anfordern:

Vergewissern Sie sich bitte, ob die Stérung nicht eigenhandig behoben werden kann.,
Starten Sie das Programm erneut, um sicher zu sein, dass die Stérung beseitigt wurde.
Sollte dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich bitte an die autorisierte Kundendienststelle.

! Wenden Sie sich nur an autorisierte Techniker.
Geben Sie bitte Folgendes an:

¢ die genaue Beschreibung des Fehlers

e die auf dem Display angezeigte Meldung

e das Geratemodell (Mod.)

e die Seriennummer (S/N).

Letztere Informationen sind dem Typenschild am Gerat zu entnehmen.
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PykoBoAcCTBO Nno

JKCrnyatauumum

NL DE
Nederlands, 1 Deutsch, 16
TR PL
Turkge, 46 Polski, 61
FKQ 89 EL .20 /HA
FK 89 E.20 X /HA
FK 89 EL.20 X /HA
FK 89 E.20 /HA
FK 89 EL.20 /HA
FK89 E C X/HA
FK 89 E C/HA

70FKQ 897EC RU/HA
70FK 897EJ X RU/HA
70FK 897EJ RU/HA
70FK 897ESC X RU/HA
70FK 897ESC RU/HA
70FK 898EC X RU/HA
70FK 898EC RU/HA
70FK 897EC X RU/HA
70FK 897EC RU/HA
70FKQ 897EC RU/HA
UT 89ELC X /HA

UT 89ELC /HA

UT 89ESC X /HA

UT 89ESC /HA

FK 996EC.20 X /HA
FK 996EC.20 /HA

FKQ 99EC /HA

FK 992EJ.20 X /HA

FK 992EJ.20 /HA

FK 99EJ.20 X /HA

FK 99EJ.20 /HA

FKQ 992EJ.20 /HA

UT 89EC.20 X/HA

UT 89EC.20 /HA
70FK 898E X RU/HA
70FK 898E RU/HA

Pycckui, 31

OYXOBOW LUKA®

CopoepxaHue “
YcraHoBKa, 32-33

PacnonoxeHne

SneKTqueCKoe noagcoeanHeHue
TexHn4yeckue AaHHble

OnucaHue nspenus, 34
Oo6wwuin Bua

KoHconb ynpaBneHus
Oucnnein

BknroueHue n akcnnyaraums, 35-36
BrnokupoBka ynpasneHui

HacTtpolika yacos

HacTtpoliika Tarimepa

BkntoueHne ayxosoro wkada

BosBpaT k 3aBoJCKMM HacTpoikam

Pexum aHeprocbepexust

Mporpammbl, 37-40

MporpamMmMbl NPUrOTOBAEHNS B PYYHOM pexume
I'IporpaMMbl NPUroToBJIEHNA B aBTOMAaTU4YECKOM pexnme
MporpammunpoBaHne NpuUroToBrieHMs

I'IpaKqueCKue COBETbI MO NPUroToBIIEHUIO

Tabnuua npuroToBneHus

NMpenocTtopoXHOCTM U pekomeHaauum, 41
O6wue TpeboBaHMA K BeszonacHoOCTK

Ytunnsauyus

SHeprocbepexxeHne U oxpaHa OKpyXatoLei cpeabl

TexHuuyeckoe ob6ecnyxunBaHue n yxon, 42-43
Ob6ecTounBaHue usgenus

Yuctka nsgenus

UucTtka asepupl

3ameHa namnoyku

KpenneHne komnnekTa BblABWKHbIX HanpaBnsitoLmx

HeucnpaBHOCTU U meTOAbLI UX yCTpaHeHus, 44

CepBucHoe obcnyxusaHue, 45
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YcTaHOBKA

! BaxHo COXpaHUTb JaHHOE pyKOBOACTBO ANA €ro
nocneayrowmnx KOHCYJ'IbTaLWIVI. B cnydae npoaaxu,
nepejayun nsgenna unu npu nepees3ge Ha Hosoe
MEeCTO XUTenbCcTBa H606X0,D,VIMO npoBepuTb, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBaJiOCb BMeCTe C usgenuem, and
TOoro YToObl €ro HOBbIi Bnageney Mor 03HakKOMUTbCA
C NpaBunamun aKcnnyatTaumm n ¢ cCOOTBETCTBYHOLLNMU
npeaynpexageHnamu.

! BHUMaTENbHO NpoYMTaiTe MHCTPYKLUM: B HUX
cojepxaTcsl BaxkHble cBejleHust 06 ycTaHOBKe
usgenusi, ero akcnnyatauuu u 6esonacHocTu.

PacnonoxeHue

! He paspellaitTe geTaM urpaTb ¢ ynakoBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBka JormkHa ObiTb YHUUTOXeEHaA B
COOTBETCTBUM C MpaBunamMu pasgenbHoro cbopa
Mycopa (cm. [TpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! MoHTax u3genusi Npou3BoAUTCS B COOTBETCTBUU C
JaHHbIMU UHCTPYKLMSIMU KBanudULMpoBaHHbIMU
cneunanucTamu. HenpaeunbHbI MOHTaX U3 enus
MOXET CTaTb NPUYUHON NOBPEXEHUS UMYLLeCTBa U
MPUYMHUTDL Yuiepb NOASM U OMaLUHUM >XUBOTHbIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

Ona obecneyeHns UCNPaBHOTO PYHKLIMOHUPOBaHNS
BCTPauBaeMoro usjenins KyxoHHbIii 3MeMeHT JOImKeH
MMETb COOTBETCTBYIOLLME XapaKTEPUCTUKM:

¢ MaHenn KyXOHHbIX 3N1IeMEHTOB, npunerarowmnx K
AyxoBomy umacby, AOIKHbI ObITb BbINOMHEHbI U3
TEpPMOCTONKOro MaTepuana;

* KIel KyXOHHbIX 3/leMeHTOB 3fIeMeHTOB,
LUMOHUPOBAHHBIX AepeBOM, AOMMKEH OblTb
ycTonumBbiM K Temnepatype 100°C.

+ [Ans BCTpauMBaHWsl AyxXoBoro Likada noa
KYXOHHLIM TOMOM (CM. cxemMy) Unu B WKadp-
neHan HUWA KYXOHHOro 3fieMeHTa JoJikHa
UMeTb criefylolime pa3mepsbl:

575-585 mm.

590 mm.

* TonbKo AnAa mopenen U3 HepXxaBellWeW cTanum
! MNMocne BcTpamBaHUS usgenvs B KyXOHHbIA 3reMeHT
JOJDKHa ObITb UCKIOYEeHa BO3MOXHOCTb KacaHus K
3NEeKTPUYECKMMM YacTAMU. Pacxo 3aneKTpo3Hepruu,
yKa3aHHbIn Ha NacrnopTHo Tabnuuke usgenus, obin
3aMepsiH ANS AaHHOro TMNa MOHTaXxa.

BeHTuUnauunsa

Onsa obecneyeHns Hajnexalleil BEHTUNALNUMN
HeobXxo4MMO CHATb 3aJHIO0 MaHeslb HULIN KYXOHHOTO
anemeHTa. PekoMmeHayeTca yCcTaHOBUTb JyXOBOW
wkad Ha JBa JepeBsiHHbIX Opycka Unu Ha cnnoluHoe
OCHOBaHue ¢ OTBEPCTMEM ANAaMeTPOM He MeHee 45 x
560 mm (cm. cxewmbl).

/

LleHTpoBKa u KpenneHue

Onsa kpenneHus usgennst K KYXOHHOMY 3fIEMeHTY:

* OTKpoiiTe ABepLY AYXOBKM;

 BblHbTe 2 Pe3NHOBbLIX 3arfylKK, 3aKpbliBaloLye
KpenexHble 0TBEPCTUS B MepUMETparnbHON paMKe;

* TMpUKpPEnuUTe AYXOBOM LKA K HULE 2 WypynaMu
ANs AepeBa;

* yCTaHoBUTE Ha MeCTO Pe3VHOBbIe 3arfyLKu.

‘| \
V1 1

/ [ \\\

! Bce 3aluTHbIe arieMeHTbl JOJKHbI ObITb
3aKpenneHbl Takum 06pa30M, YTOObI MX MOXHO OblSlo
CHATb TOJNIbKO Npu nomMmoLn cneunanbHOro
WHCTPYMEHTa.
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dnekTpuyeckoe nogcoenuHeHue

! [lyxoBble wWKadbl, yKOMNIEKTOBaHHbIE
TPEXMOMIOCHbIM ceTeBbIM Kabenem, pacuntaHbl Ha
YHKLIMOHMPOBaHNE C NePeMEHHbIM TOKOM C
HanpsHKeHWEM U YacTOTOMN SNEKTPONUTAHUS,
yKa3zaHHbIMW Ha NacnopTHOI Tabnuuke ¢ AaHHbIMM
(cm. Huxe).

MoacoeaunHeHne ceTeBoro Kabens

1. OTKpoiTEe 3aXXKNUMHYLO
KopoOKy, HaxaB npu
MOMOLLM OTBEPTKMN Ha
BbICTYMNbI ¢ HOKOB
KPbILLKW: NOTAHUTE U
OTKPOMNTE KPbILIKY (CM.
cxemy).

2. Mopspok
nojcoeAnHeHNs
ceTeBoro kabens:
OTBUHTUTE BUHT
kabenbHOro canbHuKa u
L TPW BUHTa KOHTaKToB L-
N-= n saTem
npuKpenuTe npoeoja
noj rorioBKaMu BUHTOB,
cobnogasa LBeTOBYIO
mapkupoBKy Cunuin (N)
KopwnuHeBbiii (L) KenTo-
3eneHbin == (cm.
cxemy).

3. 3akpenuTe ceTeBoM
kabenb B creuyansHoOM KabenbHOM canbHUKE.

4. 3aKpoliTe KpbILKY 3aXUMHOW KOpPOOKU.

T T

NoacoeauHeHue ceTeBoro Kabensi uspenus K
ceTU INeKTponuTaHus

YcTtaHoBUTe Ha ceTeBol kabenb HOpManM3oBaHHY
LITENcenbHY0 BUMKY, pacyWTaHHYO Ha Harpysky,
yKka3aHHyl0 Ha nacnopTHol Tabnuyke (cMm. c6oky).

B cnyyae npsimoro noAakntoveHus K cetu
3MeKTPONUTaHNUs Mexay usgenuem u ceTblo
HeobXxoMMO YyCTaHOBUTb MHOTOMOMIOCHBIN
BbIKMOYaTeNb C MUHUMArnbHbIM PacCTOSTHUEM MeXAy
KOHTaKkTamy 3 MM, pacuuTaHHbI Ha JaHHyl0 Harpysky
N COOTBETCTBYIOLUIA AEeNCTBYIOWMM HOpMaTMBam
(BbIKNtoyaTenb He JOMKeH pa3mblkaTb NPOBOJ
3asemreHus). CeTeBoli kKabenb JomkeH ObITb
pacronoxeH Takum obpa3om, YToObl HU B 0HOM
Touke ero TeMnepaTypa He MpeBbillana TemnepaTtypy
nometleHns 6onee yem Ha 50°C (Hanpumep, 3agHANA
naHenb AyxoBoro Lkada).

! OnekTpoMOHTep HeceT OTBETCTBEHHOCTDb 3@
npasunbHoe NoAKIoYeHne U3[enusa K aneKkTpuyeckomn
ceTu u 3a cobnioaexune npasun 6e3onacHocTu.

I'Iepe,q ocylwiecTBiieHUeM aNeKTpu4eckoro
noacoeanHeHus1 HeobxoaMMo npoBepunTb
cneaywouiee:

* ceTeBasi po3eTKa Jl0JDkHa ObITb coefjuHeHa ¢
3a3eMreHneM 1 COOTBETCTBOBaTb HOpMaTUBaM,; E

» ceTeBas po3eTKa AO/DKHa ObITb paccuuTaHa Ha
MakcuMmarnbHyl noTpebnseMylo MOLHOCTb
usgenns, ykasaHHylo Ha nacrnopTHou Tabnuuke
(cm. Huxe);

* HanpsbKeHue ceTu 3MeKTPONnUTaHUs [orPKHO
HaxoAWTbCA B Npejenax 3HayeHui, ykasaHHbIX Ha
nacnopTHoil Tabnnuke (cm. HUXe);

* ceTeBasl po3eTKa JO/KHa ObITb COBMECTUMA CO
WTencenbHoOM BUMKoW usaenus. B npoTnBHom
criyyae 3aMeHWUTe PO3eTKy UIM BUIIKY; He
ucnonb3ynTe YANUHUTENU UMN TPOWHWKMU.

! spenve AomkHO ObITb YCTaHOBMNEHO TakuM
obpasoM, UToObI ceTeBoOW Kabenb 1 ceTeBas po3eTka
ObInn Nerko JoCTYrHbI.

! CeTeBoli kabenb nsgenust He JoskeH ObITb COTHYT
Unu cxar.

! PerynspHo npoBepsiiTe cocTosiH/e MpoBoja
3MEeKTPONUTaHNsa 1 B crlyyae HeobxoaMMocTu
rnopyuyute ero 3ameHy TOJIbKO YMONMHOMOYEHHbIM
TexHukam (cMm. TexHu4yeckoe obcryxusaHue).

! NMpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocneacTBus HecobniooeHUs NepeyncreHHbIX
Bbllle TpeOoBaHUMA.

NMACNOPTHASA TABJIMYKA

wmpwuHa 43,5 cm.
Fa6apuTHble BbicoTa 32 cM.
pasmepsbl rmy6uHa 41,5 cwm.
0O6bem 58 n

HanpsikeHne 220-240 B ~ 50/69 'y,
AnekTpuyeckoe (cm. MacnopTHyto Tabnuuky),
nogknoyeHue MakcumarnbHaga nornowiaemas

MoLHocTb 2800 BT

ENERGY [Oupektuea 2002/40/CE 06 atukeTkax
LABEL* 3MEeKTPUYECKNX JyXOBbIX LIKAGOB.
HopmaTue EN 50304
'i'P 3asBreHne 0 pacxofe ANeKTPo3Heprumn

Knacca npuHyanTenbHOM
KOHBEKLIMW - PEXWM Harpesa:

ECO.
L

A0 77

[aHHoe n3genve cootTBeTCcTBYET
cnepyowmm upektueam
Esponelickoro CoobuyecTsa:
2006/95/CEE ot 12.12.06 (Hu3koe
HanpsixeHue) ¢ nocreayoLwmumm
nameHeHusimm — 2004/108/CEE ot
15.12.2004 (OnekTpomarHutHas
COBMECTUMOCTb) C NMOCMNeAyOLLMMI
nameHeHusmn — 93/68/CEE ot 22/07/93
C nocneayoLMMn U3MEHEHUAMMU.

- 2002/96/CE ¢ nocnegytowmnmm
N3MEHEHUSIMMU.

- 1275/2008 pexum
3HeprocoepexeHns/BbIKI.

C

PP

* Be3 BblABMKXHbIX HanpaBnsAoLWmx
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OnucaHue
n3nenuvs

m O6wun Bug,

MaHenb ynpaBnexus

I S BbIABWXHBIE
HAMPABNSIOLLIVE

ana I'IpOTI/IBeHeI7I W peLeTok
y//

PELLETKA

nonoxeHune 5
nonoxeHue 4

\.
\

NMPOTMBEHb /y:///

nonoxexue 2
\5 nonoxexue 1

KoHconb ynpaBneHus

PykosTka BKNIOYEHUE OVUCNNEN PykosiTka 5
NMPOrPAMMbBI KOHCOnun TEPMOCTATA / HACTPOWKM

YIMPABJEHUA NMPOAOIKUTENBHOCTH

N LI
O—— sl=|e|n
Cumson nyckK/
OCBELLEHUE OCTAHOBKA
Cumeon

BNOKUPOBKA YNPABJEHUN

CumBon

) CvmBon TAUMEP
HACTPOUKN BPEMEHU

Ovcnnen
Cumson
NMPOOOMKUTENBHOCTb CumBson
LincpoBble 3HaveHns KOHEL,
TEMMNEPATYPbI n BPEMEHU NMPUrOTOBJIEHNA

Qw8 OO0-000 o

RPN | i ) [
& | | ECO | s A
i 1 1. i 1. 1.
Cumsonsl WHaukatop WHavkaTtop Cumson
NMPOrPAMM HarpeBa / BNOKUPOBKU YACbI
OcTtarto4Horo Tenna KOHCONN CymBon
YNPABJNEHUA TAUMEP
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BKnoyeHue u
akcnnyarauus

! MNpn NepBOM BKMKOYEHUM AYXOBOroO LiKada
pekoMeHayeM MpoKanuTb ero NpUMepHo B TeveHue
yaca npu MakcumarnbHoW TemnepaType ¢ 3aKpbITou
ABepLen. 3aTeM BbIKMIOYMTE AYXOBOW LiKad,
OTKpOWTe ABepLly U NpoBeTpuTe NoMelieHne. 3anax,
KOTOpbIN Bbl MOXeTe Mo4yBCTBOBaTb, Bbi3BaH
ucnapeHueMm BeLlecTB, UCMNOMb30BaHHbIX Ans
npeaoxpaHeHns JyxoBoro wkada.

! Ains ynpoLeHns HacTpoviK1 ocTaBbTe PYKOATKY B
BblIOpaHHOM nomnoxeHuu: undpbl Ha aucnnee
cMeHsiloTcs ObicTpee.

! Kaxxgas HacTpolika aBToMaTMyeckn coxpaHseTcs B
namsitu no npowectBun 10 cekyHa.

! AKTMBUpOBaTb CEHCOpHbIe KHOMKM touch B nepuaTkax
Hemnb3s.

HekoTopble Mojenu ykoMnrekToBaHbl neTesnbHoM
CUCTEMOM, MO3BONSIOLLLEN MMABHO 3aKpbITh ABepLy,
He NpwkuMmas ee pykoi. ns npaBUnbHOro
UCMONIb30BaHUsI CUCTEMbI NMepes 3aKkpbiBaHUEM
ABepubl:

* MOJIHOCTbIO OTKPbITb ABepLy.

+ unsberaTb 3aKpblBaHUA ABePLbI C CUIIONA.

BrnokupoBKka ynpaBneHum

| ynpaBneHus MoxKHo 3abnokupoBaTtb npu
BbIKITIOYEHHON AYXOBKe, nocrie Ha4dana unnm no
3aBepLlieHun nNpuroToBieHAa U B npowecce
nporpaMmMmpoBaHus.

[ns GnokMpoBKK ynpaBreHui JyX0BKU HaKMuUTe
KHOMKY ==O MpuMepHO Ha 2 cekyHabl. PasgaeTcs
3BYKOBOI CUrHar, Ha Aucnriee NosiBNseTcs CUMBON
Kntoya “n—QO”. BknoYeHHble cCUMMBOIbI =—O
rnokasblBaloT, YTO GIIOKMPOBKa aKTUBMPOBaHa.

[na pa3bnoknpoBkN BHOBb HaXXMUTe NMPUMEpPHO Ha 2
CeKyHJbl KHOMKY =O.

HacTtpounka yacoB

| HacTpoiika 4acoB NpoU3BOAUTCH TOSLKO MpU
BbIKMOYEHHON AyxoBKe. Ecnu AyxoBKa B pexume
aHeprocbepexeHns, Npyu NEPBOM HaxKaTUN KHOTKM

G\ nokasblBaeTcsl TeKylliee Bpems. BHoBb HaxmuTe
3Ty KHOMKY ANl HAaCTPOMKU BPEMEHH.

Mocne nogkntoyeHus K QJIEKTpPOCEeTU Unun nocrne

OTKIMIOYEHNS1 aHeprocHaGXeHUsl KHomnka @ U UnUdpbI
Ha Aucrinee mMuraioT B TeyeHne 10 cekyHa.
HacTpoiika yacos:

1. Haxxmute KHonky @ 3

2. nosepHute perynatop HACTPOUKA BPEMEHU B
CTOpPOHY “+” 1 “” Ans HacTPOWKW 4acos;

3. BbicTaBUB TOUHOE BpeMsi, BHOBb HaXXMUTe KHOMKY
4.MI'IOBT0pI/ITb BbILLIEONUCAHHYIO orepaLuio Ans

BbICTABMEHUS MUHYT.
B cnyyae npepbiBaHUa aHeprocHaGkeHus

HEOGXO,CWIMO BHOBb BbICTaBUTb BpeMA. CumBson G\,
MUraloLWunin Ha aucnnee, rnokasbiBaeT, YTO Yachl
HaCTPOEHbl HEMNMpPaBUIbHO.

HacTtpoika Tanmepa

| HacTpouTb TaiiMep MOXHO Kak Mpu BKIOYEHHOM, TaK
U Npu BbIKMIOYEHHOM JyxoBoM Likadyy. Tanimep He
ynpaBnseT BKNOYEHWEM UMW BbIKMIOYEHUEM AYXOBOro
wkada.

Mo ucTeyeHun sagaHHoro BpeMeHu Taimep BKMoYaeT
3BYKOBOA cUrHan, KoTopblii MpepbiBaeTcs yepes 30
CeKyHJ Wnu nocrie HaxaTus Ha nobyio
aKTUBMPOBAHHYIO KHOTKY.

Mopsaaok HacTpolku TaniMepa:

1. Haxxmute KkHonky Q

2. BbicTaBuTe HyXHOe BpeMsi , MOBEPHYB PYKOATKY
HACTPOWKW/ BPEMEHW B cTopoHy “+” n “-’.

3. BbicTaBUB HyXXHO€ BpeMsi, BHOBb HaXXMUTe KHOMKY

Q.

BkntoueHHbI cumBon [l nokasblBaeT, UTo Talimep
BkntoyeH. Ha OUCIJIEE noka3biBaeTcs oOpaTHbIii
oTCYeT.

Ons oTMeHbl hyHKLMM TaliMepa HaXXMUTe KHOMKY ﬂ
1 MPU NMOMOLLM PYKOSITKU YyCTAHOBUTE BPEMS Ha

00:00. BHOBb HaXMuTe KHOMKY [l

BobikntoyeHne cumBona a O3HayvaeT OTKIoYeHne
Tanmepa.

HOPFIAOK BKJTIOYEHUA AYyXOBOro LLIKaq)a
1. BkntounTte KoHcornb ynpasnieHnua npun nomMoiin

KHOMKN C) Wspenve nsgaet Tpu 3BYKOBbIX curHana
BO3pacTaloLleil rpoMKoCcTU, U nocnejoBaTenbHO
3aroparoTcs Bce KHOMKM.

2. BbibepuTe HyxHyt0 NporpaMMy MpUroTOBMEHNUS NpU
nomowu pykoatku NMPOIMPAMMbI. Ha gucnnee
nokasblBaeTcsl:

- ecnu BbibpaHa nporpaMma NpUroToBNeHNs B
py4yHOM pexume, TemnepaTypa JaHHOW nporpaMmbi;
- “Auto”, nepemexatolieecsi ¢ NPOJOIMKUTENBHOCTBIO
npu Bblbope NPUroToBNEHNS B aBTOMaTU4ECKOM
pexume.

3. Haxxmute kHonky XXX Ans Havyana npuroToBreHus.
4. [lyxoBKa Ha4yHeT HarpeBaTbCsl, UHAUKATOPbI
HarpeBa OyAyT 3aropaTbCsi M0 Mepe MOBbILIEHUS
TemnepaTypbl.

5. 3ByKkoBOI curHam v BKMOYeHWe BCeX UHAMKATOpPOB
HarpeBa o3HauyaeT, YyTo chasa nNpeJBapUTENbHOIO
HarpeBa 3aBeplueHa. Ha gaHHoM aTane MOXHO
NMoMecTUTb B JYXOBKY MPOAYKTbI.

6. B npouecce npurotoBneHns B no60M MOMEHT
MOXHO:

- UI3MEHUTb TemnepaTypy , NOBEPHYB PYKOATKY
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TEPMOCTATA (mornbko 055 npoepamm
[pUEoMOo8EeHUs 8 PYYHOM PEXUME);

- 3anporpaMMupoBaTb NPOAOIMKUTENbHOCTb
npurotoBnenust (cm. poepammsi);

- NpepeaTb NPUroTOBMIEHME MPU MOMOLLY KHOMKU .
B aTOM cnyyae usgenve sanomuHaeTt TeMreparypy,
KoTopas morna 6biTb U3MeHeHa paHee (mosbKo &
fpoepammax py4Ho2o pexumal).

- BbIKMIOUNTb AYXOBKY, Jepa HaXXaTol KHOMKY C) 3
CeKyHADI.

7. B cnyyae BHe3arnHoro oTKMOYEHMS
3NeKTponuTaHus, ecnu TemnepaTtypa B JyXOBOM
WKady He CIULLIKOM MoHU3unach, cpabaTbiBaeT
cucTeMa, Bo3oGHoBNsOWas Nporpammy
MPUroTOBJIEHNS C MOMEHTa, B KOTOpbIii OHa Obina
npepeaHa. MporpamMmmupoBaHue, caenaHHoe B
OXXMAaHuu 3anycka nporpaMMbl, He CoOXpaHsieTcsi
nocre Bo30GHOBNEHUSI 3HEPrOCHABXKEHNS N AOHKHO
ObITb BbINONIHEHO NOBTOPHO (HanpumMep: 6bino

3anporpaMmupoBaHo Ha4ano npurotoenenns B 20:30.

B 19:30 npepBanocb aHeprocHabxeHue. MNpn
BO30OHOBMEHUN 3HeprocHabxeHuss Heobxoanmo
BHOBb BbIMOMHUTL NporpamMmMupoBaHue).

! B nporpammax NPUJb ¢dasa npegBaputensHoro
HarpeBa He npeaycMoTpeHa.

! Hukorga He cTaBbTe HUMKaKMX NpeAMeTOB Ha JHO
AyxoBoro wkKada, Tak Kak OHW MOTyT NoBpeAUTb
aManupoBaHHOE MOKpbITHE.

! Bceraa cTaBbTe MOCYAY Ha MpunaraloLlytocs
peLueTky.

OxnagutenbHass BeHTUNALUA

[na noHwxeHWs TemnepaTypbl CHApYXW AYyXOBOro
wkadpa oxnaguTenbHbI BEHTUNATOP co3jaeT NoToK
BO3JyXa MeXAY KOHCOMblo ynpasreHus, ABepLei
JyxoBoro wkada, a TakKe HWKHUM KpaeM ABepLbl
ayxoBkn.B nporpamme FAST COOKING BeHTURATOp
BKIIlOMAETCS aBTOMaTU4ecku Yepes AecsATb MUHYT
nocne 3ariycka nporpaMmei.

! Mo 3aBepLUeHUM NPUrOTOBIIEHNS BEHTUNATOP
npojorkaeT paboTaTb BMNOTb 40 HaAnexXallero
oxnaxaeHus [yXOoBKMU.

OcBeleHne gyxoBoro wkada

OcBellleHne BKNoYaeTca NpyM MOMEHT 3anycka
nporpaMmMbl NPUroTOBMEHMS.

B mMopensx, ocHaleHHbIX uHaAnKatopom LED INSIDE
npu 3anycke NPUroTOBIIEHUS BKIOYAOTCSA
WHAMKATOPbI ANA NyYlero ocBeLWeHNs BCeX YpOHeN
NpUroToBMEeHNS.

KHonka ',Q: no3sondeT BKIYaTb U BbIKNOYaTb
ocBelleHue B noboit MOMEHT.

MH,D,VIKaTOpr OCTAQTOY4YHOrIo Tenna
N3nenue ykomnnekToBaHoO MHAWKATOPOM OCTATOYHOTO
Tenna. MNpu BbIKMIOYEHHON AYXOBKE AUCMIIEN
nokasblBaeT 0CTaToOYHOE TEMO B AYXOBKe
BKITIOUYEeHMeM LLKaslbl ocTaToyHoro Tenna. OTaernbHble
CErMEHTbI LUKasbl NnocrieoBaTeNbHO racHyT, N0 Mepe
TOro Kak TeMrepaTtypa B AyXOBKe MOHWXKaeTcs.

Bo3Bpart kK 3aBOACKMM HacTpoMKam
[OyxoBoii Wwkad mMoxeT ObITb HACTPOEH Ha UCXOAHble
¢abpuyHble 3HaYeHusl, YTO UBMEHUT BCE HACTPOWKH,
cAenaHHble nonb3oBaTenem (4acbl U
nepcoHanusMpoBaHHas MPoJoMMKUTENbHOCTb
npurotoBneHus). Ons cbpoca BbIKMIOYUTL JYXOBKY,
aepxatb pykosatky NMPOIMPAMMbI nosepHyToi no
4yacoBOW CTperike U 0JHOBPEMEHHO HaXaTb KHOMKY

Ha 6 cekyha. Mocne o6HyneHus pasgaeTtcs

o I
3BYKOBOW CUrHan. anI nepBoM HaXXaTun KHOMKN O
AYyXOBKa BO3BpallaeTcd B peXum nepesoro
BKJTIOYE€HUA.

Pexum aHeprocbepexus

[aHHoe nsgenne otTBevyaeT TpeboBaHNUSIM HOBO
EBponeiickoil [JMpekTUBbI NO OrpaHUYeHuo
3HepronoTpebneHns B pexume aHeprocbepexeHus.
Ecnn B TeyeHne 30 MUHYT He NPOU3BOAUTCHA HUKAKUX
orepauuit U He akTUBMpoBaHa BNoKMpoBKa
yrnpaBrneHui unu gBepupl, u3genne aBToMmaTuyeckn
nepeknoyaeTcs B pexuMm sHeprocbepexxeHusi. Pexxum
3HeprocbepexxeHusi Nokas3biBaeTcsl CUMBOJIOM
«CumBon Yacbl» ¢ sapkon nogceeTkoii. [Npu nepsom
K€ MUCMNoMb30BaHUM yrnpaBfeHuin u3jenus, cuctema
BO3BpaLlaeTcs B pabounit pexum.
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[Mporpammebi

! Ins obecrieveHns naeanbHOM HEXXHOCTU U
XpycTallei Kopoukn G6niog AyxoBka nojjepxkuBaeT
BNaXXHOCTb B popMe BoAsIHOro napa, KoTopas
00bIYHO BblAensieTcs Npu NPUroToBNeHUN. Takum
06pa3oM MOXHO MOMyYuTb ONTUManbHble pesynbTaThl
NpUroToBneHnst NMobbix 6ntog.

! Mpun Kaxxaom BKMOYEHUN AYXOBOM LuKad
nokasbiBaeT NepByto NporpaMmMy NpPUroTOBMEHUS B
pY4YHOM pexume.

MporpaMmMbl NPUroToBEHUS B PYYHOM
pexume

! Kaxxgas nporpaMMa nMeeT 3ajaHHylo TeMmnepaTtypy
npuroToBneHusi. Temnepartypa MoXeT ObITb
HacTpoeHa Bpy4Hyto, oT 30°C go 250°C (300°C agns
nporpammbl TPAJb). Bo3MoxHble n3MeHeHns
TeMmnepaTypbl COXpaHSOTCA B NaMATH, U 3TK
3HauyeHUs1 MokasblBaloTCH Mpu nocnejyowem
ucrnonb30BaHUK 3Tol NporpaMmbl. Ecnu BeibpaHHas
TeMmnepaTypa Bbille akTU4ecKol TemnepaTypbl B
JlyX0BKe, Ha Jucnree nokasbiBaeTcs Hagnucb «Hoty.
B nio6om cnyyae Bbl MoxeTe BKNOUMTbL
NpuroToBneHue.

§74 Mporpamma ONHOBPEMEHHOE

NMPUITOTOBJNIEHUE
Tak Kak xap SBNsieTcs NOCTOSAHHBIM BO BCEM
AYXOBOM LWKady, Bo3ayx obecneuymBaeT oAHOPOAHOE
NpUroToBsieHUe U NoApyMsIHUBaHWE NPOAYKTA.
OaHOBpEMEHHO MOXHO UCMoNb30BaTh He Gonee AByX
YPOBHeil AyX0BOro Lukada.

Mporpamma F’PUNb

BknitouaeTcs BepxHuWii HarpeBaTeslbHbIA 3MeMEHT U
BepTen (ecnm oH umeetcs). Boicokas TemnepaTypa u
Xap NpsiMoro JeincTBUS rpusisi peKoMeHayeTcs Ans
MPUrOTOBMEHUS MPOAYKTOB, HYXJamoLWMUXcs B
BbICOKOW MOBEPXHOCTHOI TeMnepatype. B npouecce
NpUroToBNEHNs ABepLa LyXOBKW AOMMKHa ocTaBaTbCs
3aKpbIToW (cM. «[Ipakmuyeckue pekomeHOayuu no
rpuaomosrneHuro”).

gg Mporpamma 3AMEKAHKA

BkniouyaeTcsa BepxHWIn HarpeBaTenbHbIA dNIEMEHT, U B
onpejeneHHbIi MOMEHT LIMKNa TakKe Kpyriblii
HarpeBaTernbHbI 3NIeMeHT, BKIMYaloTcs BEHTUNATOP
BepTen (ecnm oH nmeetcs). CoyeTaeT
OJIHOHanpaBfieHHoe BbljeneHune xapa ¢
NPUHYAUTENBHON LMPKYNsumMen Bosgyxa BHYTpU
AyxoBoro wkada.

3710 npensaATcTBYeT 06ropaHuio NOBEpPXHOCTH
NPOAYKTOB, NOBbILIASA MPOHMKAKLLY0 CNOCOOHOCTh
xapa. B npouecce npurotoeneHusl ABepLa AyXoBKU
[lOIDKHa ocTaBaTbCsl 3aKpblToW (cM. «[Ipakmuyeckue
pekomeHOayuu o rnpuaomosneHuro”).

[} Mporpamma FAST COOKING

[JaHHasi nporpamma B 0CODEHHOCTU peKkoMeHayeTcs
Ans 6bicTporo npuroToBneHus nonydgabpukaTos
(MopoXeHbIX UnK rotoBbIX 6ntog). OnTUManbHble
pe3ynbTaTbl NOMy4yaloTCa NPU UCMONb30BaHUN TOJbKO
OJJHOTO YPOBHS.

c
@ Mporpammbl HUSKAA TEMIMEPATYPA
3TOT peXMm NPUroTOBMNEHNA CNYXMUT AN pacCTOMKM
TecTa, pa3aMopOo3KN NPOAYKTOB, MPUrOTOBIEHUS
norypTtoB, bonee unu MeHee BbICTporo pasorpeea
roToBbIX 6o, ANS NPOJOILKUTENBHOIO
NpUroToBMNEHUs NPU HU3KOWU TemnepaType. B gaHHOM
pexuMe MOXHO BblOpaTb OJHY U3 CreayloLux
Temnepartyp: 40, 65, 90°C.

& Mporpamma KOHAUTEPCKAS BbINEYKA

BkrtouaeTcsi 3agHuWiA HarpeBaTenbHbI 3NEMEHT U
BEHTUNIATOP, obecneynBas ymepeHHblii 1
OJHOPOAHLIN Xap BHYTPU AyXoBKW. [aHHas
nporpamma npeAHasHauyeHa A4S NPUroTOBEHNS
AenuKaTHbIX MPOAYKTOB (Harpumep, KoHAWUTepckas
BbiMeyka U3 JpOoXCkeBOro TecTa).

Mporpamma MULILIA

BkntoyatoTcsl HWKHWIA U KPYINbIA HarpeBaTenbHble
anemeHTbl U BEHTUNATOP. 3Ta KOMOMHaUMs no3BonseT
OblcTpo HarpeTb AyxoBKy. Ecnu ncnosnb3aytoTes
HeCKONbKO YpOBHell 0JJHOBpeMEeHHO, HeobXoaMmo
MEeHATb MecTaMu Oroga B cepeauHe nx
MPUrOTOBJIEHMSA.

Mporpamma ECO

BkniouyaeTca 3aiHUIN HarpeBaTenNbHbIA aNEMeHT U
BEHTUNATOpP, obecneunBas yMepeHHbIin 1
OJHOPO/HbIN Xap BHYTPU AYXOBKW. Pexum akoHoMuu
3Heprun pekomeH0BaH AnsA HeGonblKnx 6N 1
uaeanbHoO NOAXoAMT ANA Mojorpesa U J0BejeHus
6noja 40 roToBHOCTMH.

BepTten (MMeeTcs TONMbKO B HEKOTOPbIX MOAENSIX)

[nsa BknoyeHus
BepTena (cm. cxemy)
BbINOSIHUTE criejytowme
onepauuu:

1. ycTaHoBUTE
NPOTMBEHb Ha 1-biiA
YPOBEHb;

2. ycTaHoBUTE
JepKaTenb BepTena Ha
3-uiA ypoBeHb 1
BCTaBbTe BEpPTEN B
crneymnansHoe
OTBepCTUE B 3aJHel CTeHKe Ayx0BoOro Likada;

3. BKMouUTe BepTEN NMpU NOMOLLY PYKOSITKU

MPOTPAMMBI ~ win $e ;
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Mocne 3anycka o6eux nporpamm unm % npu

OTKpblBaHMN ABepPLbl AYXOBKU BEPTEN
OCTaHaBnMBaeTcA.

Mporpammbl NpUroToBneHns B
aBTOMaTUUYECKOM pexume

! Temnepatypa u NpPoAoOIXUTENBLHOCTb
NPUroToBrieHUA 3aAaHbl MO YMOJ4aHUIO
cuctemon C.0.P.® (OnTumanbHoe
3anporpammupoBaHHoe lNpurotoBneHue) ,
aBToMaTu4yeckn obecneymBatolleil oNnTUManbHbIA
pesynbTaT. [pUroToBneHne aBToMaTUYECKM
3aBepluaeTcs, U JyxXOBOW LWKad BKMoYaeT 3BYKOBOM
CUrHarm, o3HayaloLwyin, 4yTo 61A0 FOTOBO.
MpuroToBneHne MoXxeT Ha4aTo B XONOAHOW UMK B
pasorpeToii AyxoBke. MoXHO nepcoHanusupoBaTb
NpPOoAOMKUTENBHOCTL MPUrOTOBREHUS COrflacHO
Bawum nuyHbIM BKycam, u3MeHsiss ee Ha +5/20 MUHYT
B 3aBUCMMOCTU OT BblOpaHHoi nporpammel. Mocne
Hayana NpUroTOBMNEHUs1 TaK)Ke MOXHO U3MEHUTb ero
NpoAomKUTENBHOCTL. ECnn nsmeHeHne
npou3BoauUTCA A0 3arnycka nporpammbi, OHO
coxpaHsieTcsl B MamMsT! U BHOBb MoKa3blBaeTcs Npu
nocnejylowem Mcrnosib30BaHWKU 3TOW NporpaMmbl.
Ecnu Temnepatypa BHyTpU AYXOBKU Bhbille
TemnepaTypbl, YKa3aHHOW Ansi BbIOpaHHoi
nporpamMmebl, Ha Aucrnee nokasbiBaeTcs HagMUcb
«Hot», n HauaTb NpuroToBNeHMe HEBO3MOXHO;
noAoxaaTb OXNaXAeHUs AYXOBKW.

! B Hayane dhasbl Ha4yana NpUroToBMEHNs JyXOBOW
WKad BKMoYaeT 3BYKOBOM curHar.

! He oTkpblBaiiTe ABepLy AYXOBKU BO U3bexaHue
U3MEHEHMs TeMmnepaTypbl U MPOAOIMKUTESIbHOCTU
NpUroTOBNEHUS.

*
Mporpamma KOHOAUTEPCKASA BbIMEYKA
OTa nporpamMma uaeanbHO NOAXOAUT ASSl BbINEYKU
TOPTOB U3 APOMOKEBOTO, HEAPOXOKEBOTO TECTa W
BUCKBUTOB. M3aenus NoMewaloTcsi B XOSIOAHYI0
AyXxoBKy. Tem He MeHee Bbl MoxeTe pasorpeTb
AYXOBKY Nepej NoMeLieHNeM B Hee BbIMeuku.

*

¢ [porpamma XNEB

OTa nporpamma npejHasHavyeHa Ans Bbineyvkn xneoda.

Ona onTumarnbHoro pesynbtata pekoMeHAyeM CTPoro

cnejoBaTb MpUBEAEHHbIM HIDKe UHCTPYKUMSAM:

» cobniojaiiTe peLen;

* MaKcuMarbHbIN Bec Ha MNPOTUBEHD;

* He 3aObiBaKTe Hanutb 50rp (0,5 on) xonogHom
BOAbl B NPOTUBEHb, YCTAHOBJIEHHbIN Ha 5-om
YPOBHe;

* paccToiika TecTa OCYyLLeCTBMSeTCA MPY KOMHATHOM
TemnepaTtype B TedeHne 1 - 1,5 yaca B
3aBMCUMOCTM OT TemrepaTypbl B NOMELLEHUM,
BNMOTb A0 yBeNnuyeHns obbema TecTa BABOE.

Peuent XJIEBA:

1 npotuBeHb makc. Ha 1000 rp, HWKHUIA YPOBEHb

2 npoTuBeHs makc. Ha 1000 rp, HWKHWIA U cpeaHUA
YPOBHU

Peuent Ha 1000 rp. Tecta: 600 rp. mykn, 360 rp.
BoAbl, 11 rp. conun, 25 rp. cBexux gpoxcken (unm 2
nakeTUKa CyXux JpodoKei)

MpurotoBneHue:

+ Cwmewwalite B 6onbluoii MUCKE MYKY C COJIbIO.

+ PasBegute gpoxoku B Tennow Boge (MpUMepHo
35°C).

» CpaenaitTe B LEHTpe MYKU JyHKY.

» HaneiiTe B nyHKy pasBejeHHble B BOJE APOXKM.

+ 3amecute B TeyeHne 10 MUHYT ofHOpOAHOE,
anacTUyHoe TecTo, He NpununatolLee K pykam.

+ CdopmMupyitTe U3 TecTa wap, NoMecTUTe ero B
MWCKY N HaKponTe ero npo3payHom KyXOHHOW
nrneHKon Bo m3bexaHue 3acbixaHUsi MOBEPXHOCTM
TecTa. [loMmecTUTEe MUCKY C TECTOM Ha PaccTOMKY B
AYX0BOW wWKad, BKMOUMB pydHon pexum HNSKAA
TEMIMEPATYPA 40°C u paite eMy NoAHATbLCA
npuMepHo B TeyeHne 1 yaca (TeCTo AOJMKHO
YBENUUUTLCS BABOE B 0ObeMe).

» Paspgenute nopoluesiliee TecTo Ha YacTu.

» PasnoxwuTe 6ynku Ha NpoTuMBeHe Ha nucTe dymaru
AN AYXOBKW.

* [MocbinbTe OynKM MyKoM.

» CpenaiTe cBepxy Oyrnok Hagpesbl.

» Kypuua nomelaetcss B fyxoBKy Oe3
npeABapuUTeNbHOro Harpeea.

*
+ Bknounte npurotoenenne ¢ XJ1IEB
* [Mo 3aBeplueHnn BbINEYKN BbINIOXKWUTE FOTOBbIE
Bynku Ha peLueTKy BMnoTb 40 WX MOMHOro
oxnaxjeHns.
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MporpammupoBaHMe NPUroToBreHUA

! 3al'lp0I'paMMl/Ip0BaTb NpuUroToBneHne MoXXHO TOJIbKO
nocne Bbl60pa nporpamMmmbl NPUroTOBJIEHNA.

MopAanok HacTPOMKU NMPOAOIIKUTENILHOCTH
NpUroToBNeHUs

1. Haxxmute Heckonbko pa3 KHOMKY @ Ao Tex nop,

rnoka Ha Aucrniee He 3amuUraroT CUMBOI E, n undpsbl;
2. nosepHuTte pykositky HACTPOMKA BPEMEHM Ha
«+» U «=» ANA HACTPOWKM HY>KHOW
NPOJOMKUTENBHOCTU; €CNN OCTaBUTb PYKOSATKY B 3TOM
nomnoxeHuu, undpbl 6yay cmeHsATbes BbicTpee, UTo
obrneryaeT HaCTpPOWKY.

3. YcTaHOBMB HYXHYIO MPOJOMMKUTENBHOCTb, BHOBb

Ha)KMUTe KHOTKY G\ Ha aucnnee nonepemeHHo
noka3sblBaloTCs 3afaHHble NMPOAOIDKUTESIbHOCTL U
TeMnepaTypa.

4. HaxxmuTe KHOMKy Ans Hayana npuroToBneHus.
5. lNo 3aBepLUeHUM NPUrOTOBIIEHNS Ha Aucnnee
nokasbiBaetcsa Hagnuce «END» (KOHELL) n
pasfaeTcs 3BYKOBOW cUrHan.

* [lpumep: B 9:00 BbI 3agaeTe NpUroToBeHNe, Ha
KoTopoe noTpebyetcs 1 yac 15 MUHYT.
MpuroToBneHne aBToMaTUYECKM 3aBepLUNTCH B
10:15.

HaCTpOﬁKa OKOHYaHuA npurotToBJieHUA

! HaCTpOI/ITb OKOHYaHuUA NPpUroToBJIEHNA MOXHO
TOJNLKO Mocrie HacTPOWKK NPOAOIHKUTENLHOCTU
NPUroToBNEeHUA.

! ﬂ,ﬂﬂ oNTUMalnbHOIo UCNoJsib3oBaHUA nNporpamMmmbl C
OTJNIOXKE€HHbIM 3anyCcKomM H606XOAVIMO, YTOoObI Yachl
Obn HaCTpoOe€eHbI NMpaBUITbHO.

1. BbinonHute onepauun ¢ nyHkTa 1 Mo NyHKT 3, B
KOTOPbIX ONMUCbIBaeTCs NopsifoK HaCTPOMKM
NPOAOIKNTENBHOCTY;

2. Haxxmute 2 pasa KHornky @ MUraioT cMMBON £
U undpbl Ha gucnnee;

3. noeepHuTe pykositky HACTPOMKA BPEMEHWU B
CTOPOHY “+” 1 “-” [Ns HacTPONKWN 3aBepLUEeHUs
NpUroToBEHUs!;

4. BbicTaBMB Hy)XHO€ BpeMs 3aBepLueHusi

nporpamMmmbl, BHOBb HaXXMUTE KHOTMKY @ Ha
auncnnee nonepemMeHHO nokasbiBaeTcA
NpoAOoJDKNTENBbHOCTL, BpeMA 3aBeplLleHUAa
NpuUroToBsieHNUd U 3ajjlaHHad TeMnepaTtypa.

5. HaxxmuTe kHoOMKy Ans aKkTuBaumn
nporpaMmMmpoBaHus.

BkntoyeHHbleCMMBOTbI g, n % 03HauvaroT, YTo Obina
3ajaHa kakas-nmbo dyHkumsa. Ha OQUCTINEE
nonepemMeHHo rNokasbiBaeTcsl BpeMsl OKOHYaHus!
NPUroToBMNeHNs N NPOAOIKUTENBHOCTb

MPUroTOBIEHMS.
6. Mo 3aBeplUeHNN NPUrOTOBNEHMS Ha Jucnnee
nokasbiBaeTcst Hagnucb «END» (KOHEL) n
pasfaeTcs 3BYKOBOW CUrHarn.

* [Mpumep: B 9.00 BblI NporpammumpyeTe
NpUroToBneHne, Ha KoTopoe noTpebyetcs 1 yac 15
MUHYT, 1 BpeMa 12:30, Korga NpUroToBneHUs SOJIKHO
3aBepwuTbes. MNMporpamma aBTOMaTU4YecKn
3anyckaetca B 11:15.

,D,J'IFI OTMEHbI NporpaMmmMmnpoBaHnUA HaXXKMUTE KHOTMKY

MpakTnyeckne coBeTbl NO
NPUroToBNEHUIO

! B pexxume BeHTUNMPYEMOro MPUroTOBIIEHNS He
ncnonb3ynte 1-bil U 5-bii YPOBHU: OHU
noaBeprawTcs NPsIMOMY BO3JeiCTBUIO ropsiuero
BO3Jyxa, KOTOPbIA MOXET CXeub JeNnuKaTHble
NPOAYKTHI.

! Mpu ncnonbsosanun MPUJb n 3AMEKAHKA,
ocobeHHo ¢ dyHKLMel BepTena, MoMecTUTe
NpoTVBeHb Ha 1-blii ypoBeHb ANs cbopa >KuAKoCTeWN,
Bbl4ensiemMoro npu xapke (Cok u/unm xmp).

OJHOBPEMEHHOE MPUIOTOBJIEHME HA
HECKOJIbKUX YPOBHAX

* Wcnonb3ytoTca 2-oi 1 4-blil YypOBHU, Ha 2-oM
nomMellatoTcss NpoAyKThl, Tpebyouine Gonee
MHTEHCUBHOrO Xapa.

* YcTaHoBuTe NPOUTBEHb CHU3Y, a pPeLleTKy CBepxy.
BARBECUE

* YcTaHoBWTe pelleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4,
nomecTuTe NPOAYKTbl B LIEHTP peLLeTKu.

» PekoMeHayeTcsl HAacTPOUTb JyXOBOii LWKad Ha
MaKcuMarsbHylo MoliHocTb. He Gecnokoiitech,
€CITN BEPXHWiA 3NIEMEHT He OCTaeTCs MOCTOSHHO
BKIMIOYEHHbIM: ero paboTa ynpasrnseTcs
TepMocTaToMm.

MULILLA

 Wcnonb3yitTe NpoTUBEHb U3 NETKOro anioMUHUS,
yCTaHaBnMBasi ero Ha rnpunararoLLylocs pelueTky.
Mpun ucnonb3oBaHUN NPOTUBEHS BPeMS BbINeYKU
YAJIMHSIETCS, YTO 3aTPYAHSAET nonyyYeHue
XpycTawen nuuLbl.

« B crnyyae BbINeYykn nuuLbl ¢ 06UIIbHON HAYMHKOW
peKoMeHAYyeTCs MOJIoKUTb Ha NULLY Cbip
MouLjapenna B cepejuHe BbiNeyku.
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Tabnuua NnpUroToBreHus

Mporpammb! MpoaykTbl Bec Pacnonoxenue MpeasaputensHbin | P! HAY Mpon T-Tb
(kr) ypoBHeWn Harpes TeMnepaTtypa |NpUroToBreHUs
(°C) (MUHYTBI)
PyuHOM pexum prHLie
OpHoBpeMeHHoe |lnuua (Ha 2-X ypoBHSX) 2n4 1m3 ha 210-220 20-25
npurotoBneHue |ecoyHbI TOPT Ha 2-X YPOBHAX/TOPTbI Ha 2-X YPOBHSIX 2n4 1n3 Aa 180 30-35
Ha HecKOnbKux |BucKBUT (Ha 2-yX ypOBHAX) 2n4 1n3 na 160-170 20-25
YPOBHSAX * XapeHas kypuua ¢ KapTOLUKOW 1+1 1mn2/3 1n3 na 200-210 65-75
BapanuHa 1 2 1 na 190-200 45-50
CkymBpust 1 1 vnm 2 1 na 180 30-35
IazaHbsa 1 2 1 na 180-190 35-40
3Knepbl Ha 3-X yPOBHSIX 1n3nsd 1n2nd na 190 20-25
MNeyeHbe Ha 3-X ypOBHAX 1m3ns 1m2na na 180 10-20
TMeyeHbs 13 CIIOEHOTO TECTa C ChIPOM Ha 2-yX YPOBHSIX 2n4 1un3 na 210 20-25
Hecnagkue TopTel 1mn3 1mn3 na 190-200 20-30
Fpunb* Ckymbpusi 1 4 3 HeT 300 15-20
Kambana v kapakaTuubl 0,7 4 3 HeT 300 10-15
Kanbmapbl 1 KpeBeTKM Ha Lammnypax 0,7 4 3 HeT 300 8-10
dune Tpecku 0,7 4 3 HeT 300 10-15
OBoww-rpuns 0,5 3um 4 2vmm 3 HeT 300 15-20
Tenaunit GudLuTekc 0,8 4 3 HeT 300 15-20
YKapeHble kon6acku 0,7 4 3 HeT 300 15-20
am6yprep 4vm5 4 3 HeT 300 10-12
dapLIMPOBaHbIit ropsumii GyTepBPOT (unm obxapeHHsii xne6) 4 vnn 6 4 3 HeT 300 3-5
KypuLa Ha BepTene (ecnu nmeetcs)) 1 - - HeT 300 70-80
SArHeHoK Ha BepTene (ecnu umeetcs) 1 - - HeT 300 70-80
3anekaHka* Kypuua-rpuns 1,5 2 2 HeT 210 55-60
KapakaTuubl 1 2 2 HeT 200 30-35
Kypuua Ha BepTene (ecnu nmeetcst) 1,5 - - HeT 210 70-80
YTka Ha BepTene (ecnv uMeeTcsl) 1,5 - - HeT 210 60-70
YKapkoe 13 TeNATUHbI MNW rOBSANHBI 1 2 2 HeT 210 60-75
YKapkoe 13 CBUHWHbI 1 2 2 HeT 210 70-80
BapaHuHa 1 2 2 HeT 210 40-45
Fast cooking* |MopoxeHHble NpoAyKTbI
(BbicTpoe Muuua 0.3 2 1 - 250 12
npurotosneHue*) | CMech LKkVHU C KpeBeTKamu B Knsipe 0.4 2 1 - 200 20
Hecnagkuin TopT co LWnuMHaToM 0.5 2 1 - 220 30-35
Mnpoxkn 0.3 2 1 - 200 25
NazaHbst 0.5 2 1 - 200 35
PbIGHbIE KOTNETHI B MAHUPOBKE 0.4 2 1 - 180 25-30
Kycouku kypuubl 0.4 2 1 - 220 15-20
Monydabpukarbi
YKapeHble KypuHbIe KPbINbILLKM 0.4 2 1 - 200 20-25
Chipble NPOAYKTbI
MeyeHbe (NecoyHoe) 0.3 2 1 - 200 15-18
BucKBUTHBIN Keke 0.6 2 1 - 180 45
MeyeHbe K3 CNOEHOTo TecTa C CbIpoM 0.2 2 1 - 210 10-12
Huskan YTKka 1,5 2 1 na 200-210 70-80
Temnepatypa* |Kypuua 1,5 2 1 na 200-210 60-70
YKapkoe 13 TENSTUHBI UNU FOBSAWHbI 1 2 1 na 200 70-75
>Kapkoe 13 CBUHWHbI 1 2 1 pa 200-210 70-80
MeyeHbe (necoyHoe) - 2 1 na 180 15-20
TMecoYHbIN TOPT C HAUMHKOI 1 2 1 na 180 30-35
Konautepckas |[1€COYHbIN TOPT C HAYMHKOM 0,5 2vum 3 1 vnn 2 na 180 25-35
Bbineyka* DpyKTOBbIN TOPT 1 2vm 3 1 vm 2 pa 180 40-50
BUCKBUTHBIN KeKC 0,7 2vm 3 1 vmm 2 na 170-180 45-55
Menkue KeKCbl Ha 2-X YPOBHAX 0,7 2un4 1mn3 na 180-190 20-25
BuckenTHOE TECTO 0,6 2vm 3 1 vmm 2 na 160-170 30-40
3knepbl Ha 3-X YPOBHAX 0,7 1m3nb 1n2un4g na 180-190 20-25
MeyeHbe Ha 3-X YPOBHSIX 0,7 1M3us 1m2u4 na 180 20-25
BNUHBI C HAUNHKOM 08 2 1 na 200 30-35
Bese Ha 3-X ypOBHSAX 0,5 1m3nb 1n2n4d na 90 180
INeyeHbe U3 CNIOEHOTO TECTA C ChIPOM 0,5 2 1 na 210 20-25
Muuua* Muuua 0,5 2 1 na 210-220 15-20
INenewxkn 0,5 2 1 na 190-200 20-25
ABTOMaTUYECKME PEXUMBI**
KonaunTepckas | opautepckas ebineuka 1 2vmm 3 2 HeT
BbIneyka
Xne6*** Xneb (cm. peuenT) 1 1 vmm 2 1 HeT

* Yka3zaHHasi NPOA0IIKMUTENBHOCTL NPUTOTOBIIEHNS CIYXXUT TONMBbKO B Ka4eCcTBe npumepa v MOXeT BbiTb M3MeHeHa B COOTBETCTBMM € Balumu nuyHbIiMu
npeanoyTeHusiMm. Bpemsi pasorpeBaHust AyXOBKU SIBAETCS PUKCUPOBAHHBLIM U HE MOXET BbiTb U3MEHEHO BPYUHYIO.
** MNpoAOMKUTENBHOCTL NPUIOTOBEHNS! B aBTOMaTUYECKOM peXUMe 3aJaeTcs aBToMaTnyecku. Monb3oBaTtens MOXET U3MEHUTb 3HAYEHUs, HAYMHasA C
3aaHHON NPOAOMKUTENBHOCTM.

*** Mo peuenty Hanente 50 rp (0,5 an) BoAbl B NPOTUBEHb, YCTAHOBIIEHHbIN HAa 5-biil yPOBEHb.

! Mporpamma ECO: 3ta nporpamma nmeeT 60nblUyto NPOAOIMKUTENBHOCTL NMPUrOTOBMEHWS, HO NO3BONAET 3HAYMTENbHOE dHeprocbepexeHne, pekomeHayeTcs
Ans Takux 6niog kak puibHOe dune, Merkas Bbineyka v oBowy. lNpurogHa Takke Ans pas3orpeBaHusi 6nog 1 X JOBOAKM.
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MpeAOCTOPOXKHOCTU U
pekoMmeHaauum

! N3penue CMPOEKTUPOBAHO N U3TOTOBJIEHO B
COOTBETCTBUMN C MEXAYHAPOAHbIMMN HOpMaTUBaMU Mo
6e3onacHoCTH. H606X0,DMMO BHUMaTEJIbHO Npo4ynuTaTb
HacTodlwune npeagynpexaeHusa, coctaBrieHHble B
uenax Balleit besonacHocTu.

O6uwue TpeboBaHuA K 6e30NacHOCTU

[aHHoe n3genue npegHasHavaeTca Ans
HenpodeCccMOHanNbHOro UCMoNb30BaHNs B
JOMaLLHUX YCNOBUSX.

3anpewaeTca ycTaHaBnuBaTb usjenve Ha ynuue,
Jake NoJ HaBecoM, Tak Kak BO3JeNCTBME Ha HEro
JOXAS 1 rpo3bl SABMAETCA Ype3BblyaiHO onacHbIM.
Ona nepemelleHns nsgenus Bcerga beputech 3a
crneyunanbHble Py4yKku, pacrnosioXXeHHble ¢ OOKoB
AyxoBoro wkada.

He npukacantecb K nsgenuio BnaxHbiM1 pykamu, a
Takke Haxogsicb GOCUKOM MMM ¢ MOKPbIMW HOraMu.
WUspenune npegHasHayeHo ANA NPUroToBrieHUs
nuileBbIX MPOAYKTOB, MOXeT ObITb
UCMOJIb30BaHO TOJSILKO B3pPOCNbIMM NULaMu B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUAMMU,
npuBeAeHHbIMU B AAHHOM Te€XHU4YECKOM
pykoBoacTBe. Jllo6oe gpyroe ero
ucnonb3oBaHue (Hanpumep: oTomnneHue
nomMmelleHns) cYUuTaeTcA HeHagnexawum U
cnepoBaTeNibHO onacHbIM. MpousBoauTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIW
yuep6, Bbi3BaHHbIW HeHaasnexawmm,
HenpaBUilbHLIM U HepasyMHbIM
ucnonb3oBaHUEeM usgenus.

B npouecce akcnnyatauumu usgenus
HarpeBaTelfibHble 3fleMeHTbl U HeKoTopble
YacTu aBepubl AyxoBoro wkada cusbHO
HarpeBatoTcs. Heo6xogumo nposaBnATh
OCTPOXHOCTb BO U3bexaHne KOHTAKTOB C
3TUMM YacTAMU U He paspellaTb OETAM
npuénuxarTbcs K OyXoBKe.

Cneaute, 4ToObl ceTeBblE LIHYPbI APYrUX ObITOBbLIX
3NeKTponpnbopoB He MpUKacanucb K ropsumm
yacTsiM JyxoBoro Likada.

He 3akpblBaiiTe BEHTUNSILMOHHbIE peLleTKn 1
OTBEpPCTUSA paccemBaHus Tenna.

Beputecb 3a pyyKky ABepubl B LlEHTpe: ¢ 60KOB OHa
MOXeET ObITb ropsiyei.

Bcerga HageBaliTe KyXOHHble BapeXku, Koraa
cTaBuUTe UMK BblHUMaeTe Onoga U3 AyXOBKU.

He nokpbiBaiTe gHO AyxoBoro wKada donbroi.
He xpaHuTe B AyXxoBOM LIKady Bo3ropaemble
npeameTbl: NPU cny4yalHOM BKIHOYEHUN U3AENns
Takue matepuanbl MOTyT 3aropeTbCs.

Bceraa npoBepsiiTe, YToObI perynaTopbl
HaxoAunucb B nornoXxeHun “@"/“0”, Koraa nsgenve
He ucnonb3yeTcs.

He TaHuUTe 3a kabenb anekTponuTaHua Ans
OTCOEANHEHUS BUMKW U3AENNUS U3 CeTEBOM
pO3eTKN, BO3bMUTECH 3a BUIKY PYKOW.

Mepea HaYanoOM YNUCTKM WU TEXHUYECKOTO
obcny)XnBaHusa U3genusa Bcerga oTcoeaunHsiTe
LWTencenbHyl0 BUNKY U3 CETEBOW PO3ETKU.

* B cnyyae HeucnpaBHOCTM KaTeropmyecku
3anpeLyaeTcsl OTKpbIBaTb BHYTPEHHUE MeXaHU3MbI
nsaenus ¢ Lenbio UX camocToATENbHOIO PEMOHTa.
Ob6pauwaiitecb B LieHTp CepBucHoro
obcnyxuBanus (cm. CepsucHoe obcryxusaHue).

* He cTaBbTe npeaMeThbl Ha OTKPbITYO BEpLY
AyxoBoro wkada.

« OkcnnyaTauusa nsgenus nuuamm (Bknovasa geten) ¢
orpaHN4yeHHbIMU PUINYECKUMU, CEHCOPHBIMU UM
YMCTBEHHbIMU CMOCOOGHOCTSIMM, HEOMbITHBIMU
nMgamy nu AMuamn, HeaHakoMbiMU € NpasunaMy
aKcnnyaTauuu JaHHOro u3jenusi, sanpellaetcs
6e3 KOHTpONs CO CTOPOHbI N1La, OTBEYalLLero 3a
nx 6esonacHocTb, Unu 6e3 obyyeHns npaeunam
Nnonb3oBaHUs nU3jenuem.

* He paspelaiiTe geTam urpaTb ¢ GbITOBLIM
anexkTponpubopom.

YTunusauusn

* YHUUTOXEHME YMaKoBOYHbIX MaTepuarnos:
cobnojanTte MecTHble HOpMaTUBbI MO YTUNU3aLUK
yNakoBOYHbLIX MaTepuanos.

» CornacHo EBponetickon Oupektuse 2002/96/CE
KacaTenbHO YyTUNN3aLun 3MeKTPOHHbIX U
3NeKTPUYECKMX 3NEKTPonprubopoB anekTponpudopsl
He JOIKHbI BblOpacbiBaTbCsl BMeCTe C 0ObIYHbIM
ropoZicKuM MycopoM. BbiBesieHHble U3 cTpos
Npubopbl AOMKHbI cobupaTbcs OTAENbHO ANA
onTUMM3aLMM UX yTUNM3auum u nepepaboTku
COCTaBNALWNX UX MaTepuarnos, a Takke Ans
6e3onacHOCTU OKpyXatollel cpelbl U 340pOBbS.
CuMBOn 3auyepkHyTasi MycopHasi Kop3uHka,
UMeloLniAca Ha Bcex npubopax, CryXut
HarnoMuHaHWeM 06 MUX OTAENbHOI yTUNU3auuu.
3a 6onee noapobHoii MHGopMaLmelt 0 NpaBUNbHOW
yTunusaumm 6bIToBbIX 31eKTponpudopoB
nonb3oBaTenu MoryT obpaTutbcs B crieyuarnbHbIi
LeHTp no cbopy BTOPCbIPbS UMK B MarasuH.

OKOHOMMSI IMEKTPOIHEPrUM U OXpaHa

oxpyx(arou.\eu cpeabl
Ecnn Bbl 6yaeTe nonb3oBatbesl AyXOBbIM LUKachoM
BEYEPOM M 0 paHHero yTpa, 3To NOMOXeT CoKpaTUTb
Harpysky notpebneHus anekTpoaHeprum
aneKTpoCcTaHUMsAIMU. 3Ty BO3MOXHOCTb Bac AaayT
OnLuMM MIaHUpPOBaHUs! MporpaMM, B YaCTHOCTU
«MPUroTOBIIEHNE C 3ajepXXKony (cm. [Npoepammbi) N
«aBToMaTMyecKas NMponuTUYecKas YMcTka ¢
3agepxKon (cMm. TexHu4eckoe obcryxusaHue U yxo0).

+ PekomeHayeTca Bcerga roToBuTb B pexnmax
MPUNb n 3ANEKAHKA c 3akpbiToli gBepueit: aTo
HeobXoVMMO ANS 3HAYUTENbHOW 3KOHOMUW
anekTpoaHepruun (NpumepHo 10%), a Takke ansa
nyylwnx pesynbTaToB MPUTOTOBMEHUS.

+ CojepxuTe YrnoTHEHNS B UCMPABHOM W YUCTOM
COCTOSIHWW, NpOBepsAIATe, YTOObI OHU NNOTHO
npuneranu K ABepLie U He NpornycKanu yTeyek Tenna.

! NlaHHOEe n3fenue oTBevaeT TpeboBaHUSIM HOBOIA

EBponeiickoin [JupekTuBbl N0 orpaHNyeHuto

3HepronoTpebneHns B pexume aHeprocbepexeHus.
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TexHUueckoe oGcnyXxuBaHme u yxon

OTKnoYeHue ANEeKTponuTaHnsa

Mepen Hayanom Kakoi-nm6o onepauuu no
obcny)kKMBaHUIO UNK YNCTKE OTCOEAUHUTE U3jenue oT
CETU AMEKTPONUTAHUS.

Yucrtka nspenus

* [puyYnHON He3HaUUTENbHBLIX Pa3nuyuii B OTTEHKax
Ha cpacage ayxoBoro wkKada sBnsetcs
ncrnonb3oBaHWe pasHbIX MaTepuanos: cTekna,
nnacTukn Unum metanna.

+ Bo3aMoxHble pa3BoAbl Ha CTeKrne ABepLibl, MOX0XuNe
Ha Morochbl, Bbl3blBaHbl OTPaXeHnem cBeTa
Namnoykn AYyXOBKW.

+ OMarnb 3aKanueaeTcsl OrHEM NPU OYeHb BbICOKUX
TeMmnepaTtypax. B npouecce 3akanku moryt
BO3HUKHYTb pasnnuns B oTTeHKax. OTo sBnseTcs
HopMarbHbIM 1 HX KOUM 0Bpa3om He
KoMnpomeTupyeT paboTy usgenusi. Kpas TOHKUX
MeTannmM4yecknux fNMcToB HEBO3MOXHO MOKPbITb
aMarnbio MOfIHOCTbIO, MOATOMY Kpasi MoryT
ocTaTbCsl He dManupoBaHHbIMWU. 3TO He
KOMMNpOMeTUpYyeT 3allunUTy OT KOPPO3UW.

+ HapyxXHble amanupoBaHHble afeMeHTbl unu getanu
N3 HepXXaBeloLLen cTanu, a TaKkke pe3nHoBble
YMIIOTHEHNUSI MOXHO NpOTUpaTh ryoKoii, CMOYeHHOI
B Tenson Boje uUnv B pacTBope HelTpanbHOro
MotoLlero cpeactsa. [na yaaneHus ocobo
TPYAHbIX NATEH UCMNOMb3yNTe creunanbHble
yncTaWMe cpeacTsBa, UMelolmMecs B npojaxe.
Mocne uncTkM pekomeHayeTcs TLWaTenbHO yaanuTb
ocTaTKu MOIOLLLEro cpeAcTBa BnaxHoN TPSAMNKON u
BbICYLWINTb AYXOBKY. He ucnonb3ayiite abpasnBHble
MOPOLUKM UIU KOPPO3UiiHble BellecTBa.

« CneayeT Npou3BoAWUTb BHYTPEHHIOW YUCTKY
AyxoBoro wkadpa nocne Kaxgoro ero
NCcMnonb30BaHusA, He A0Xuaasicb ero rosHoro
oxnaxgeHus. Vicnonb3ynte Tennyio Boay M
MoloLlee cpelcTBO, OMOSIOCHUTE U NpoTpuUTe
msarkon Tpsnkon. Msberaite ncnonb3oBaHus
abpa3sumBHbIX CpeaCTB.

+ CbeMHble geTanu MOXHO Flerko BbIMbITb Kak
nobyto apyrylo nocyay, Takke B NocyJoMOeYHOl
MalUuHe 3a UCKIIOYEHUEM BblJBUXKHBLIX
HanpasnsAwo WmX.

+ PekomeHayeTcs He pa3bpbisrmBaTb MotoLiue
cpeAcTBa HernocpeACTBEHHO Ha perynaTopsbl, a Ha
ryoky.

! He ncnonb3syiite napoBble YACTALLME arperaTbl Un

arperaTbl NoJ, BbICOKUM AaBfeHWeM ASISt YACTKN U3enust.

YucTtka gBepubl

! B mogensx, ykomnnektoBaHHbiXx LED INSIDE,
OBepLy CHATb HeNnb3Al.

Onsa uncTkn cTekna ABepLbl UCMONb3ynTe
Heabpa3uBHble Ty6KM U YNCTALLME CpeAcTBa, 3aTeM
BbITPUTE Hacyxo MArkow Tpsinkon. He ucnonbayirte
TBepAble abpa3uBHble MaTepuanbl UNu ocTpble

mMeTannmyeckue ckpebku, KoTopble MOryT rnoLapanaTb
NMOBEePXHOCTb U pasdbuTb cTekno.

[Onsa Gonee TwaTenbHOW YNCTKU MOXHO CHSITb ABepLYy
AYXOBKM.

1. MOMHOCTLIO OTKPONTE ABepLy AYXOBKU (CM. cxemy),
2. Npu NoMoLuy oTBEPTKN NOJHUMUTE N NMOBEPHUTE
wnoHkn F Ha aByx neTtnsx (cm. cxemy),

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy
pykamu c ABYX CTOpPOH,
nnaeHo 3akpoiTe ee, HO He
NnonHocTblo. 3aTeM NOTAHUTE
JBepuy Ha cebsi, cHumas ee
CO CBOero rHesaa (cMm. cxemy).
Ons yctaHOBKM ABepLbl Ha
MECTO BbIMNOJSIHUTE
BblLLeOMNMcaHHble onepauuy B
obpaTHOM nopsake.

MpoBepka ynnoTHeHUn

PerynapHo npoBepsiiTe coCTOSAHUE YMNOTHEHNS
BOKpYr ABepLbl AyxoBoro lwkada. B cnyyae
MoBpeXAEeHUs ynnoTHeHUs obpallaiTecb B
onwkanwunin LleHtp CepBucHoro Ob6cnyxuBaHus (cm.
CepsucHoe obcnyxusaHue). He pekomeHayeTca
Monb3oBaTbCHA AYXOBKON C MOBPEXAEHHbIM
YNNoTHEHMEM.

3ameHa naMmnoyku

3ameHa namnoykm
B JYXOBOM

Huwa wkady:

1. CHuMmuTe
CTEKNSAHHYIO
KpbILLKY nnadoHa
naMnoyKu.

2. BolebTe
namrnouky u
3aMeHuTe ee Ha
HOBYIO TaKoOro e
TMNa: ranoreHHas
namna, HanpsbkeHne 230 B, mowHocTb 25 BT, pe3bba
Go.

3. YcTaHoBUTE KpbILWKY HAa MecTo (CcM. cxemy).

m JNamnouka

Kpbiwka

! He kacaiTecb pykamn namnbi.
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ernnel-me KOMMNIeKTa BblABUXHbIX

HanpaBnarwowunux

Mpagas
HanpasnsioLas
N

IeBas
HanpasnsioLas

N

Mopsigok MoHTaxa
BbIABUXHbIX
HanpaBnsAo WKX:

1. OTcoeanHuTe aBse
pambl, CHSIB UX C
pacnopHbIX 3IEMEHTOB
A (cMm. cxemy).

2. Bbibepute ypoBeHb,
Ha KoTopbIil byneT
ycTaHoBreHa
BblJBMKHas
Hanpasnswowas.
lMpoBepuB HanpaBneHue
BblKaTblBaHUS caMon
HarnpasnsLen,
ycTaHOBWUTE Ha pamy
CHayana KpenneHue B,
a 3atem C.

3. 3akpenuTte aBe pambl
C yCTaHOBMEHHbIMU
HarnpasnswowmmMm B
crieymarnbHbIX
OTBEPCTUAX B CTEHKAaX
AyxoBoro wkada (cm.
cxemy). OTBepcTUS
neBoi HarnpasngawLwen
pacnonoxeHbl cBepxy,
a npaBoW — CHU3Y.

4. B 3aBeplUeHNe BCTaBbTE paMbl B pacropHble

aneMeHTbl A.

! He BcTaBnsiiTe BblABWKHbIE Hanpaensowme Ha 5-

bll YPOBEHD.
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HeucnpaBHocm U MeTOoAdbl UX

yCTpaHeHus

HeuncnpaBHOCTb

Bo3MOXHble NMPUYUHbI

MeToabl YyCTpaHeHUusA

«KHonka Yacbi» u undpbl Ha
avcnnee Muraot.

M3penue TONbKO YTO NOAKIIOYEHO
K 9MeKTPOCEeTU UNU MEN MEeCTO
cbol B aHeprocHabxeHnu.

HactpouTb yachi.

MporpamMmma NpUroToBnNeHUs He

Mmen mecTo cbon B

BHOBb 3anporpaMmunpoBaTh

BKNo4aeTcA. 3HEeprocHabXeHuu. npuroToBrieHue.
Tonbko «KHonka Yacbl» M3penve Haxoantcs B pexume [oTpoHbTechb Ao ntobon KHOMKK
BKIHOYEHa C SIpKOM NOACBETKOWN. 3Heproc66pe>Keva. 4Ona BbiIXxoaa 13 pexunma

3HeprocbepexeHus.

Bbl BoIGpanu nporpammy

«Hot», n npurotoBneHue He
HauMHaeTcs.

NnpuroToB/1IeHNA B aBTOMaTU4ECKOM
pexunme. Ha gucnnee nokasblBaeTcs

TemnepaTtypa B AyXOBKE Bbille
3HaYeHus1, 3agaHHoro Ans
BblOpaHHOW NporpamMmbi.

[oxautecb oxnaxaeHns OyXOBKM.

Bbl BeiOpanu npurotoBneHne B
BEHTUMNMPYEMOM PeXnME, U
6ntogo nogroperno.

YpoBHK 1 1 5: Ha 3TV YPOBHU
ropsiynin BO34yx BO3AeNCTByeT
HanpsMyto, YTO MOXET NPUBECTH
K MOAropaHuio aenvkaTHbix ontog.

PekomeHayeTcsi nepeBepHyTb
NpPOTUBEHU B cepeanHe
NPUrOTOBIEHNS.
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CepBUCHOE
obocnyxuBaHue

BHumaHue:

M3penne ocHallleHO CUCTEMON aBTOMATMYeCKON ANArHOCTUKM, MO3BONISAIOLLEN BbISBUTb BO3MOXHbIe
HeucrnpaBHOCTU. HeuncnpaBHOCTM MoKa3blBalOTCA Ha AWUcChnee MocpecTBOM creaylowmx coobuieHuit: “F” ¢
nocrnegylowmmm uudpamm.

B atom cnyyae Heo6xo4MMO BbI3BaTb TEXHWKA U3 LIEHTPa CEPBUCHOIO 0OCNYXUBaHUS.

Mepen Tem kak o6paTuThca B CepBuUc TexHUUYeCKOro oGCnyXKMBaHUA:

* [lpoBepbTe, MOXHO NN YCTPaHUTb HEUCTNPABHOCTb CaMOCTOSITENBHO,
+ BHoBb 3anyctute nporpamMmmy Anda npoBepkn UCNpaBHOCTU MalUWUHbI;
B NPOTUBHOM cIly4yae 06paTl/ITECb B YMOSTHOMOY€EHHbIN LI,EHTp TexHnuyeckoro 06CJ'Iy>KVIBaHVIF|.

! Hukorpa He obpalyaitech K HEYNOMHOMOYEHHBIM TEXHUKaM.
Mpu o6paweHun B CepBus TexHUYeckoro oGenyKMBaHUs coobwmre:

+ Twn HeucnpaBHOCTH;

+ coobuleHne, NokasbiBaeMoe Ha gucrnnee

* Mogenb nsgenus (Moa.)

* Homep Tex. nacnopTa (cepuitHbiin Ne)

OTu AaHHble Bbl HailjeTe Ha NacrnopTHoW Tabnnuke, pacronoXXeHHON Ha U3 enuu.
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Kullanim talimatlari

NL DE

Nederlands, 1

.

Tiarkge, 46 Polski, 61

Deutsch, 16

FKQ 89 EL .20 /HA
FK 89 E.20 X /HA
FK 89 EL.20 X /HA
FK 89 E.20 /HA

FK 89 EL.20 /HA
FK 89 EC X/HA
FK 89 E C/HA

70FKQ 897EC RU/HA
70FK 897EJ X RU/HA
70FK 897EJ RU/HA
70FK 897ESC X RU/HA
70FK 897ESC RU/HA
70FK 898EC X RU/HA
70FK 898EC RU/HA
70FK 897EC X RU/HA
70FK 897EC RU/HA
70FKQ 897EC RU/HA
UT 89ELC X /HA

UT 89ELC /HA

UT 89ESC X /HA

UT 89ESC /HA

FK 996EC.20 X /HA
FK 996EC.20 /HA

FKQ 99EC /HA

FK 992EJ.20 X /HA
FK 992EJ.20 /HA

FK 99EJ.20 X /HA

FK 99EJ.20 /HA

FKQ 992EJ.20 /HA

UT 89EC.20 X/HA

UT 89EC.20 /HA
70FK 898E X RU/HA
70FK 898E RU/HA

RS
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Kurulum

! Gereken her an basvurulmasi icin bu el kitabinin
muhafaza edilmesi gerekmektedir. Cihazin satiimasi,
baskasina verilmesi ya da tasinmasi durumunda yeni
kullanicinin igleyis ve iligkin uyarilar hakkinda bilgi
edinmesi igin el kitapgiginin cihazla birlikte
verildiginden emin olunuz.

! Talimatlari dikkatle okuyunuz: Kurulum, kullanim ve
emniyet hakkinda onemli bilgiler icermektedir .

Yerlestirme

! Ambalajlar ¢ocuklarin oyuncagi degildir ve
aynistinilmis ¢op icin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidir (bakiniz Onlem ve tavsiyelen.

! Kurulum islemi bu talimatlar dogrultusunda
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmalidir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve
hayvan sagligina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin duizgun bir sekilde galismasi igin firin
yuvasinin yer aldigi dolabin uygun o6zellikleri
tasimasi gerekir:

* Firinin yaninda yer alan paneller isiya dayanikli
malzemeden olmalidir;

 ahsap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkal 100°C isiya dayanikl
olmahdir;

e finnin yuvasina yerlestiriimesi durumunda, islem
ister masa altinda (sekl/e bakiniz) ister kolon
uzerinde yapilacak olsun, mobilyanin boyutlari
asagidaki gibi olmalidir:

575-585 mm.

590 mm.

A

* Sadece inox modeller igin

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bolimlerde higbir sekilde kontak olmamalidir.
Ozellikler etiketinde belirtilmis olan tiiketime iligkin
bilgiler bu kurulum tipine goére olgulmustur.

Havalandirma

lyi bir havalandirma saglanmasi icin yuvanin arka
duvarinin gikarilmasi gerekir. Firinin kurulumun iki
ahsap pervaz ya da en az 45 x 560 mm ebatlarinda
bir acikhigi olan bir zemin (zerine yaslanacak gekilde
yapilmasi tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin:

 firinin kapagini aginiz;

» dis gerceve Uzerinde yer alan tespit deliklerini
kapatan 2 lastigi cikartiniz;

+ 2 tahta vida kullanarak firini dolaba sabitleyiniz;

 delikleri kapatan lastikleri yeniden yerlestiriniz.

[

TN

| [
/ /[ \\\

! Cihazin korunmasini saglayan tim bolUmler, bir alet
yardimi olmadan ¢ikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.
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Elektrik baglantisi

! Ug kutuplu besleme kablosuyla donatilmis firinlar,
cihazin Gzerindeki 6zellikler etiketinde belirtiimis olan
gerilim ve frekans degerlerinde dalgali akimla
calisacak sekilde Uretilmistir (asagiya bakiniz).

Besleme kablosu montaiji

1. Bir tornavida
yardimiyla, kapagin yan
uzantilarini kaldirip
terminal kutu kapagini
aciniz: kapagi ¢ekiniz
ve aginiz (sekle
bakiniz);

2. Besleme kablosunu
su sekilde devreye
aliniz: Kablo baglama
vidasi ile L-N-== Gg¢
adet temas vidasini
sOkunliz, daha sonra
Mavi (N), Kahverengi
(L), Sari-Yesil ==
kablolarini (renk
tablosuna bakarak) vida
kafalar altina
sabitleyiniz (bkz. sekil).
3. Kabloyu kablo

AN

T

baglayicisina sabitleyiniz.
4. Terminal kapagini kapatiniz.

Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kablo Uzerine 6zellikler etiketi Gzerinde belirtilen
yuUke uygun bir fis monte ediniz (yana bakiniz).
Sebekeye dogrudan baglanti yapilmasi halinde,
cihaz ile sebeke arasina minimum temas araligi 3
mm olan ve yururlikteki normlara uygun nitelikte gok
kutuplu bir anahtar takmak gerekmektedir (toprak
kablosu elektrik anahtari tarafindan kesintiye
ugratilmamalidir). Besleme kablosu, hicbir asamada
ortam isisini 50°C gegmeyecek sekilde
yerlestirilmelidir (6rnegin firnin arka tarafi).

! Elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan ve
guvenlik kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan
kisi sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

* Prizin topraklamasinin yururliikteki normlara uygun
olmasi;

* prizin, cihazin ozellikler etiketi Gzerinde belirtilen
maksimum gug¢ voltajinda kullanmaya uygun
olmasi (asagiya bakiniz);

* besleme geriliminin ozellikler etiketi Gzerinde
belirtilmis olan degerler arasinda oldugunu
(asagiya bakiniz);

« cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da fisi degistiriniz; uzatma kablolari ya da
coklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve
priz kolay erisilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo kivrilmalara, biktlmelere veya ezilmelere
maruz kalmamalidir.

! Kablo periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece
yetkili personel tarafindan degistirilmelidir(Destek
bolimdne bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig
bir sorumluluk kabul etmez.

OZELLIKLER ETIKETIi

genislik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 41,5 cm
Hacim It. 58
220-240V~ 50/60Hz gerilimde
Elektrik emilen maksimum gui¢ 2800W
baglantilari (6zellikler etiketine bakiniz)
Elektrikli firinlar etiketi hakkindaki
2002/40/CE mevzuati.
EN 50304 Dizenlemesi
ENERGY
LABEL* Enerji tuketimi beyani Giglendirilmis
(ENERJI klasik sinif — isitma fonksiyonu:
ETIKETI*) ECO.

Bu cihaz Avrupa Birligi
dizenlemelerine uygundur:
12/12/2006 tarihli (Algak Basing)
2006/95/CEE ve Uzerinde yapilan
degisiklikler - 15/12/04 tarihli
(Elektromanyetik Uyum)
2004/108/CEE ve Uzerinde yapilan
degisiklikler - 22/07/93 tarihli
93/68/CEE ve lzerinde yapilan
degisiklikler.

- 2002/96/CE ve tzerinde yapilan
degisiklikler.

- 1275/2008 standby/off modu

P

* Gikarilabilen kizaklar oimadan
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Cihazin tanitimi

Genel goérunim

Kontrol paneli Raflarin stirgalt
_ . KIZAKLARI
T
IZGARA rafi 7 / / konum 5
konum 4
YAG TOPLAMA -" konum 3
2
TEPSISi rafi 7 konum 2
konum 1
Kontrol paneli
PROGRAMLAR PANELIN EKRAN TERMOSTAT /
digmesi ACILMASI ZAMAN AYAR
dugmesi
. Py _ o |
O—— 2|=loln
ISIK BASLATMA /
ikonu DURDURMA

KUMANDALAR KiLiDi
ikonu

ZAMAN AYAR
ikonu

ikonu

Ekran

DAKIKA SAYACI

SURE

SICAKLIK DERECESIi ve ZAMAN PiSIRME SONU
sayisal haneleri ikonu ikonu
R IEE |8 u |H=H= 0o, =
@|»|eco| == == QA
= | ' '
PROGRAMLAR Onisitma / SAAT
ikonu Kalan Isi ikonu
gostergesi KiLiTLi KLAVYE DAKIKA SAYACI
gOstergesi ikonu
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Baslatma ve kullanim

! Finni ilk kez kullandiginizda, ici bosken termostati
maksimuma getirerek kapisi kapali vaziyette en az
bir saat galistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini
aciniz ve mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini
korumak icin kullanilan maddelerin buharlagsmasina
bagh olarak ortaya gikmaktadir.

! Ayarlari kolaylagtirmak igin, diigmeyi konumunda
tutunuz: ekran lzerindeki sayilar daha hizli bir
sekilde kayar.

! Her ayar, 10 saniye sonra otomatik olarak hafizaya
alinir.

! Eger eldiven giyilir ise, dokunmatik tusglari
etkinlegtirmek mimkin degildir.

Bazi modeller bir el yardimi gerektirmeden yavas bir
sekilde kapagin kapanmasina olanak taniyan
menteseli bir sistemle donatiimistir. Dogru bir
kullanim igin, kapatmadan once:

« kapagi tamamen aginiz.

* manuel olarak zorla kapatmaktan kacgininiz.

Kumandalar kilidi

! Firin kapali iken, pigirme islemi bagladigi veya sona
erdigi zaman ve programlamada kumandalari
kilittemek mumkundar.

Kumandalari kilittemek igin, en az 2 saniye boyunca
=0 tusuna basiniz. Sesli bir sinyal yayilir ve ekran
“n—QO” anahtar sembollni gorintuler. Yanik ==O
ikonlari, kilidin etkinlegtigini gosterir.

Kilidi devre digl birakmak icin, en az 2 saniye
boyunca =0 tusuna yeniden basiniz.

Saatin ayarlanmasi

! Saat, sadece firin kapali iken ayarlanabilir. Eger

firn standby modunda ise, @ tusuna bir defa
basmak mevcut saati goruntiler. Saati ayarlamak
icin yeniden basiniz.

Elektrik sebekesine bagladiktan veya

bir elektrik kesintisinden sonra, @ tusu ve ekran
Uzerindeki sayilar 10 saniye boyunca yanip soner.
Saati ayarlamak igin:

1. @ tusuna basiniz.
2. Saat ayarlamak igin “+” ve “-” ye dogru SURE
AYAR digmesini dondiriiniz.

3. Dogru saate ulagtiktan sonra, yeniden @ tusuna
basiniz.

4. yukarida anlatilan islemi dakikalar igin
tekrarlayiniz.

Elektrik kesintisi halinde, saat yeniden

ayarlanmalidir. Ekran Gzerinde yanip sénen @
ikonu, saatin dogru bir sekilde ayarlanmadigini
bildirir.

Dakika sayacinin ayarlanmasi

! Dakika sayacli, hem firin kapali iken hem de
acgikken her zaman ayarlanabilir. Firinin yakilmasi ve
sondurtlmesini kontrol etmez.

Suresi biten dakika sayaci, 30 saniye sonra veya
herhangi bir aktif tusa basinca duran sesli bir sinyal
yayar.

Dakika sayacini ayarlamak igin:

1. [l tusuna basiniz.
2. ZAMAN AYAR dUgmesini “+” ve “-” yoniinde
cevirerek arzu edilen zamani ayarlayiniz.

3. Arzu edilen ayara ulastiktan sonra, yeniden [l
tusuna basiniz.

Yanik a ikonu, dakika sayacinin aktif oldugunu
bildirir. EKRAN geri sayimi goruntuler.

Dakika sayacini iptal etmek igin, [l tusuna basiniz
ve diigme ile slireyi 00:00'a kadar getiriniz. Yeniden

[l tusuna basiniz.

ﬂ ikonunun sénmesi, dakika sayacinin devre digi
birakildigini bildirir.

Firinin yakilmasi

1. O tusuna basarak, kontrol panelini aginiz. Cihaz,
Uc misli yukselen bir ses yayar ve tum tuslar
siraslyla yanar.

2. PROGRAM dugmesini dondlrerek istenilen
pisirme programini seginiz.Ekran, agagidaki bilgileri
gorintuler:

- manuel program halinde, programa iliskin sicaklk
derecesi;

- Otomatik program halinde, surenin yerine alan
“Auto”.

3. Pisirme iglemini baslatmak icin tusuna
basiniz.

4. Firin 6n 1sitma fazina girer, on isitma gostergeleri
sicaklik derecesi ylUkseldikgce yanar.

5. Sesli bir sinyal ve tim 6n isitma gostergelerinin
yanmasl, 6n Isitma igleminin tamamlandigini bildirir.
Pisirilecek gidalar firrna koymak mumkindur.

6. Pisirme sirasinda asagidaki iglemleri yerine
getirmek mimkuandur:

- TERMOSTAT diigmesini dondirerek sicaklik
derecesini degistiriniz (sadece mantiel programlar
fcin);
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- bir pisirme igleminin suresini programlamak (bakiniz
Programiar);

- tusuna basarak pisirme islemini yarida kesmek.
Bu durumda cihaz 6nceden degistiriimis olan sicaklik
derecesini hatirlar (sadece mantiel programlar igin).

- 3 saniye boyunca C) tusuna basili tutarak firini
kapatiniz.

7. Elektrik kesilmesi durumunda, eger firin isisi ¢ok
dismemigse, cihaz, programi kesildigi yerden
yeniden devreye sokacak bir sistem ile donatiimistir.
Baslatma beklenirken yapilan planlamalar ise elektrik
geri geldiginde sifilanmaz, tekrar programlanmalari
gerekir (6rnegin: bir pigirme isleminin baglamasi
20:30’a programlanmis olsun. 19:30’da elektrik
kesiliyor. Elektrik geri geldigi zaman, programlamay!
yeniden ayarlamak gerekir).

! BARBEKU programinda 6n isitma éngérillmez.

! Finn tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz..

! Pisirme kaplarini daima 1zgara Uzerine koyunuz.

Sogutma fani

Harici sicaklik derecesinin dusurilmesi igin bir
sogutma fani tarafindan atilan hava, kontrol paneli ve
firin kapagi arasindan ve ayni zamanda firin
kapaginin alt tarafindan g¢ikar.FAST COOKING
programinda fan, bagladiktan on dakika sonra
otomatik olarak devreye girer.

! Pigirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan c¢alisir durumda kalir.

Firin lambasi

Isik, bir pisirme programi basladigi zaman yanar.
LED INS/DE ile donatilan modeller de, pisirme islemi
bagladigi zaman tim pisirme seviyelerinin daha iyi
aydinlanmasi icin kapak Uzerindeki led isiklar yanar.

0 tusu, herhangi bir zamanda 1s1g1 agip
kapatmamiza olanak tanir.

Kalan 1s1 gostergeleri

Cihaz, bir adet kalan is1 gostergesi ile donatiimistir.
Firin kapali iken ekran “kalan is1” gubugunun
yanmasi ile bélmenin igindeki sicaklik mevcudiyetini
bildirir. Cubugun elemanlari tek tek firinin igindeki
sicaklik dustiikgce soner.

Fabrika ayarlarina geri donulmesi
Firin, kullanici tarafindan segilen tim ayarlari
sifirlayarak (saat ve Ozellestirilen sureler), fabrika
degerlerine geri gelme olanagina sahiptir. Sifilama
islemini gergeklestirmek igin firini kapatiniz,
PROGRAMLAR diigmesini saat yoninde donlk

tutunuz ve 6 saniye boyunca tusuna ayni anda
basiniz. Sifirlama iglemi gerceklestigi zaman, sesli

I
bir sinyal verilir. Q tusuna ilk basista, ilk yanmaya
gegilir.

Standby

Bu uriin, standby konumda eneriji tiketiminin
sinirlanmasi hakkindaki yeni Avrupa Direktifi
tarafindan belirlenmis gereklilikleri karsilamaktadir.
Eger 30 dakika boyunca islem gergeklesmez ve
hicbir tus veya kapi kilidi ayarlanmamis ise, cihaz
standby moduna otomatik olarak geger. Standby
modu, yuksek Isikta “Saat lkonu’h ile gortntulenir.
Cihaz ile yeniden etkilesime girer girmez, sistem
isletim moduna geri doner.
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Programlar

! Gidalarin tamamen yumusakligini ve Kkitirligini garanti
etmek icin, firin yemekten dogal olarak gelen nemi su
buhari olarak serbest birakir. Bu sekilde, tim
yemekler Uzerinde en uygun pisirme sonugclarina
sahip olunabilir.

! Her yandiginda firin, birinci manuel pigirme
programini sunar.

Manuel pisirme programlari

! Tim programlarda 6nceden girilmis bir pisirme
Isisivardir. Bu manuel olarak, arzuya goére 30°C ve
250°C arasinda ayarlanabilir (BARBEKU programi
icin 300°C). Sicaklik derecesindeki olasi degisiklikler,
hafizaya alinir ve programin sonraki kullaniminda
yeniden onerilir. Eger segilen sicaklik firinin igindeki
sicaklik derecesinden dusuk ise, ekran “Hot” yazisini
goruntuler. Her hallkarda pisirme islemini baslatmak
mumkundar.

$74 GOK SEVIYELI programi

Tum firinda 1s1 sabit oldugundan, hava yemegi esit
bir sekilde pisirerek kizartir. Ayni anda maksimum iki
raf kullanilabilir.

BARBEKU programi

Ust i1sitma elemani ve sis déndiirme (initesi (mevcut
ise) devreye girer. Izgaranin yuksek ve direkt isisi
yuUksek yuzey isisi gerektiren besinler igin tavsiye
edilir. Pisirme islemlerini firinin kapagi kapali iken
gerceklestiriniz (bakiniz “Pratik pisirme onerileri”).

% GRATEN programi

Ust isitma elemani ve devrenin bir bdlimi sirasinda
dairesel 1sitma elemani da etkinlesir, fan ve sis
dondirme Unitesi (mevcut ise) calisir. Tek yonlu
termik yansimayla birlikte firin icindeki havanin
gugclendirilmis sirktlasyonu baslar.

Bu i1sinin i¢ kisimlara isleme glicini artirarak gida
yUzeylerinin yanmasini onler. Pisirme islemlerini
finrnin kapagi kapali iken gerceklestiriniz (bakiniz
“Pratik pisirme onerileri’).

GI FAST COOKING Programi

Onceden ambalajlanmis yemeklerin (dondurulmus ya
da on pisirme yapilmig) hizli bir sekilde pisirilmesi
icin tavsiye edilir. Tek bir raf kullanildig takdirde
mUkemmel sonuglar alinir.

@c DUSUK SICAKLIK DERECESI programi
Bu pisirme tipi mayalama yapmamiza, buz

¢6zmemize, yogurt yapmamiza, daha ¢ok veya daha
az hizh i1sitma yapmamiza, dusuk isida agir bir
sekilde pisirmemize olanak tanimaktadir. Secilebilen
sicaklik dereceleri, asagidaki gibidir: 40, 65, 90 °C.

@ PASTA FIRINI Programi

Arka i1sitma elemani yanar ve fan devreye girerek
firinin iginde esit hos bir sicaklik yayllmasini saglar.
Bu program, hassas yiyeceklerin pisirilmesi icin
tavsiye edilir (6rn. kabarmasi gereken tatlilar).

PiZZA programi

Ust ve dairesel Isitma elemanlari devreye girer ve
fan calismaya baglar. Bu kombinasyon, firinin hizl
bir sekilde 1sinmasini saglar. Her seferinde bir tek raf
kullanildigi durumlarda pisirme igleminin ortasinda
pozisyon degistiriimesi gerekir.

ECO programi

Arka 1sitma elemani ile birlikte fan devreye girerek
isinin firinin her yerine esit dagiimasini saglar. Bu
Enerji Tasarrufu programi, az miktardaki yiyecekler
icin tavsiye edilir, 1sitma ve pisirme sonu
uygulamalari igin idealdir.

Rosto ¢evirme Unitesi (sadece bazi modellerde
mevcut)

devreye sokmak igin
(sekle bakiniz)
asagidaki iglemleri
yerine getiriniz:

Rosto g¢evirme Unitesini

: 1. yag toplama
// \ tepsisini 1 no’lu
pozisyona koyunuz;
2. Rosto gevirme
Unitesini 3 pozisyonuna
koyarak sisi firinin arka
duvarinda yer alan delige gegiriniz;

3. PROGRAM diigmesinden veya 3@ secgerek
cevirme uUnitesini devreye sokunuz;

Baslatilan her iki veya g@ programlari ile, eger
kapak acllir ise sis dondirme Unitesi durur.
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Otomatik pisirme programlari

! Sicaklik derecesi ve pisirme siiresi kusursuz
bir sonu¢ saglayan C.O.P.® (Programlanan
En ideal Pisirme) sistemi vasitasiyla
onceden ayarlanmistir. Pisirme islemi,
otomatik olarak durur ve firin yemek pistigi
zaman uyarir. Pigsirme islemi soguk veya
sicak firinlayarak gergeklestirilebilir. Segilen
programa gore, baslatmadan 6nce, 15/20 dakika
degigtirerek, kendi kisisel zevkinize gore pisirme
suresini 6zellestirmek mumkundur. Pigirme islemi
bagladigi zaman, siresini degistirmek te mimkUinddr.
Eger degistirme iglemi program baglamadan énce
gerceklesir ise, bu hafizaya alinir ve programin
sonraki kullaniminda yeniden onerilir. Eger firinin
icindeki sicaklik derecesi secilen program icin
onerilen sicakligin Gzerinde ise, ekran “Hot” yazisini
goruntuler ve pisirme islemini baglatmak mimktn
degildir; firinin sogumasini bekleyiniz.

! Pisirme fazina ulasildigi zaman, firin sesli bir sinyal verir.

! Pisirme islemlerinin uygulama stre ve sicakliklarini
degistirmemek igin, firnin kapagini agmayiniz.

*
TATLI programi
Bu fonksiyon, hem dogal maya hem de kimyasal
maya bazli ve mayasiz tatlilari pisirmek icin idealdir.
Firin sogukken firinlayiniz. Firin sicakken de
firinlamak mumkunddr.

*

¢ EKMEK programi

Bu programi, ekmek yapmak icin kullaniniz. En iyi

sonucu elde etmek igin, asagida aktarilan bilgileri

dikkatli bir sekilde takip etmenizi tavsiye ederiz:

« tarife riayet ediniz;

« yag toplama tepsisi icin maksimum agirlik;

* 5 no’lu pozisyondaki yag toplama tepsisi
Gzerine 50 g (0,5 dl) soguk su koymayi
unutmayiniz;

« hamuru mayalama iglemi, oda sicakligina gore ve,
uygulamali olarak, hamur iki misli olana kadar 1
veya 1 buguk saat ortam sicakliginda yapilmalidir.

EKMEK igin tarif :

Maks 1000gr'lik 1 adet Yag Toplama Tepsisi, Alt raf
Maks 1000gr’lik 2 adet Yag Toplama Tepsisi, Alt ve
orta raflar

1000 gr hamur igin tarif : 600gr Un, 360gr Su, 11gr
Tuz, 25gr yas maya (veya 2 adet toz paket)
Yapilacak islemler:

* Unu ve tuzu genis bir kapta karigtiriniz.

* Mayayi az Ilik suda eritiniz (yaklasik 35 derece).

* Unu havuz gibi aginiz.

* Su ve maya karisimini dokinuz.

* Homojen ve az yapigkan bir hamur elde edene
kadar, avug ici ile bastirarak ve 10 dakika tzerinde
caligarak, hamuru yogurunuz.

» Bir top yapiniz, hamuru bir kaseye koyunuz ve
Uzerini hamur yuzeyinin kurumasini onlemek icin
transparan bir filmle kapatiniz. 40°C’de mantiel
DUSUK SICAKLIK fonksiyonunda firina kaseyi
koyunuz ve yaklasik 1 saat mayalanmaya
birakiniz (hamurun hacmi iki misli olmalidir)

» Farkh ekmekler elde etmek icin hamur topunu
bolunuz.

* Bir firin kagidi Gizerinde yag toplama tepsisi
Uzerine koyunuz.

* Un toplarini yayiniz.

» Toplar Uzerinde kesikler yapiniz.

« Firnin sogukken firinlayiniz.

*
* ™ EKMEK pisirme iglemini baslatiniz
» Pisirme islemi sonunda, ekmekleri tamamen
soguyana kadar bir 1zgara (izerine dinlenmeye
birakiniz.
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Pisirme isleminin programlanmasi

! Programlama ancak bir pisirme programi secildikten
sonra mumkuinddr.

Pisirme siresinin programlanmasi
1. @ ikonu ve ekran Uzerinde iki numara yanip

sbnmeye baslayana kadar _XJ digmesine basiniz;
2. ZAMAN AYAR diigmesini, arzu edilen sireyi
ayarlamak igin, “+” ve “-” yoniinde déndiriinliz; eger
digme konumunda tutulur ise, sayilar ayari
kolaylastirmak icin daha hizli bir sekilde kayar.

3. Arzu edilen sureye ulastiktan sonra, yeniden @
tusuna basiniz. Ekran, ayarlanan sureyi ve sicaklik
derecesini karsilikli goruntuler.

4. Pigirme islemini baslatmak icin tusuna

basiniz.

5. Sure doldugunda ekrani Gizerinde “END” yazisi

belirecek ve sesli bir sinyal duyulacaktir.

+ Ornek: diyelim saat 9:00 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program saat 10:15-fte
otomatik olarak durur.

Pisirme sonunun programlanmasi

! Pisirme sonunun ayarlanmasi ancak bir pigirme
slresi girildigi takdirde mUmkanddr.

! Gecikmeli programlamayi en iyi sartlarda kullanmak
icin, saatin dogru bir sekilde ayarlanmis olmasi
gerekmektedir.

1. Sure icin anlatiimis olan iglemleri 1°den 3’e kadar
takip ediniz;

2. 2 defa @ tusuna basiniz: ekran lzerinde £
ikonu ve sayisal haneler yanip soner;

3. ZAMAN AYAR digmesini “+” ve “-” yoniinde
gevirerek pisirme sonu saatini ayarlayiniz.

4. Arzu edilen bitis saatine ulastiktan sonra, yeniden

@ tusuna basiniz. Ekran slreyi, pisirme sonu
saatini ve ayarlanan sicaklik derecesini karsilikli
olarak goruntdler.

5. Programlamay1 etkinlestirmek igin tusuna
basiniz.

Yanan g, ve % ikonlari bir programlamanin
yapildigini bildirir. EKRANda pisirme sonu saati ve
suresi sirayla gorunecektir.

6. Pigirme sliresi sona erdigi zaman, ekran {izerinde

“END” yazisI gorunur ve sesli bir sinyal duyulur.

+ Ornek: Saat 9.00 olsun, 1 saat 15 dakika sirecek
bir pisirme ve pisirmeyi bitirme saati olarak da
12.30+fu programlamis olalim. Program saat
11:15'de otomatik olarak baslar.

Bir programlamay iptal etmek igin, tusuna
basiniz.

Pratik pisirme onerileri

! Fan calisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5.
pozisyonlari kullanmayiniz: Bunlar direkt olarak
sicak hava gonderdiklerinden, hassas gidalarin
ustlerinde yanmaya neden olabilir.

! BARBEKU ve GRATEN pisirmelerde, dzellikle bu
islemler rosto ¢evirme Unitesiyle yapiliyorsa,
pisirmeden ¢ikan atiklari (su ve/veya yag) toplamasi
icin yag toplama tepsisini 1 pozisyonuna getiriniz.

COK SEVIYELI

* 2 ve 4. raf pozisyonlarini kullaniniz ve daha fazla
Is1 gerektiren yemekleri 2 rafta pisiriniz.

» Yag toplama tepsisini en alta, 1zgarayi ise Uste
koyunuz.

BARBECUE

» Pigirilecek gidalari 1zgaranin ortasina koyarak
izgarayl 3 veya 4 pozisyonuna yerlestiriniz.

* Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi
tavsiye edilir. Ust rezistans siirekli olarak yanik
kalmazsa endiselenmeyiniz: bu pargcanin
calismasi bir termostat tarafindan kontrol edilir.

PiZZA FIRINI

» Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan i1zgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile pisirme siresi uzar ve
pizzaniz citir ¢itir olmaz.

* Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peynirinin
pisirme isleminin tam ortasinda eklenmesi tavsiye
edilir.
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Pigirme tablosu

Programlar Yemekler Agirhk Raflarin On 1sitma Onerilen Pigirme
(Kg) pozisyonu sicakhk sliresi
(°C) (dakika)
Maniiel standart kayan
yataklar yataklar
Cok seviyeli* |2 rafta pizza 2ve4 1ve3 var 210-220 20-25
2 rafta turta/ 2 rafta pasta 2ve4 1ve3d var 180 30-35
2 rafta Pandispanya (yag toplama tepsisi Uistinde) 2ve4 1ve3 var 160-170 20-25
Kizarmis tavuk + patates 1+1 1ve2/3 1ve3 var 200-210 65-75
Kuzu 1 2 1 var 190-200 45-50
Uskumru 1 1 veya 2 1 var 180 30-35
Lazanya 1 2 1 var 180-190 35-40
3 raf tizerinde ¢orekler 1ve3veb 1ve 2ve 4 var 190 20-25
3 raf tizerinde biskiiviler 1ve3ve5 | 1ve2ved var 180 10-20
2 rafta peynirli gérek 2ved 1ve3d var 210 20-25
Tuzlu tartlar 1ve3 1ve3 var 190-200 20-30
Barbeki* Uskumru 1 4 3 yok 300 15-20
Dil baligi ve ahtapot 0,7 4 3 yok 300 10-15
Kalamar ve karides sis 0,7 4 3 yok 300 8-10
Morina fileto 0,7 4 3 yok 300 10-15
|zgara sebze 0,5 3 veya 4 2 veya 3 yok 300 15-20
Dana biftek 0,8 4 3 yok 300 15-20
Sosisler 0,7 4 3 yok 300 15-20
Hamburger no 4 yada 5 4 3 yok 300 10-12
Tost (veya kizartilmis ekmek) no 4 yada 6 4 3 yok 300 3-5
Rosto gevirme Uniteli siste tavuk (varsa) 1 - - yok 300 70-80
Rosto gevirme iiniteli kuzu (varsa) 1 - - yok 300 70-80
Graten* Izgara tavuk 1,5 2 2 yok 210 55-60
Ahtapot 1 2 2 yok 200 30-35
Rosto gevirme Uniteli siste tavuk (varsa) 1,5 - - yok 210 70-80
Rosto ¢evirme Uniteli siste 6rdek (varsa) 1,5 - - yok 210 60-70
Dana veya sigir rosto 1 2 2 yok 210 60-75
Domuz rosto 1 2 2 yok 210 70-80
Kuzu 1 2 2 yok 210 40-45
Fast cooking* |Donduruimusg
Pizza 0.3 2 1 - 250 12
Soslu kabakla karides 0.4 2 1 - 200 20
Ispanakh tuzlu tart 0.5 2 1 - 220 30-35
Panzerotti 0.3 2 1 - 200 25
Lazanya 0.5 2 1 - 200 35
Kizartiimis ekmek pargalari 0.4 2 1 - 180 25-30
Kusbasi tavuk 0.4 2 1 - 220 15-20
Onceden pisirilmis
Kizartiimig tavuk kanat 0.4 2 1 - 200 20-25
Taze gidalar
Biskuvi (ev yapimi) 0.3 2 1 - 200 15-18
Plum-cake 0.6 2 1 - 180 45
Peynirli tuzlu gérekler 0.2 2 1 - 210 10-12
Dusuk Ordek 1,5 2 1 var 200-210 70-80
sicaklik Tavuk 1,5 2 1 var 200-210 60-70
P Dana veya sigir rosto 1 2 1 var 200 70-75
derecesi Domuz r)zlnstog 1 2 1 var 200-210 70-80
Biskivi (ev yapimi) - 2 1 var 180 15-20
Turtalar 1 2 1 var 180 30-35
Pasta* Turtalar 0,5 2 veya 3 1 veya 2 var 180 25-35
Meyveli turta 1 2 veya 3 1 veya 2 var 180 40-50
Plum-cake 0,7 2 veya 3 1 veya 2 var 170-180 45-55
2 raf zerinde kuguk kekler 0,7 2ve4d 1ve3 var 180-190 20-25
Pandispanya 0,6 2 veya 3 1 veya 2 var 160-170 30-40
3 raf tizerinde ¢orekler 0,7 1,3ve5 1,2ve4 var 180-190 20-25
3 raf lizerinde biskuviler 0,7 1,3ved 1,2ve4 var 180 20-25
Doldurulmus krep 038 2 1 var 200 30-35
3 katli beze 0,5 1,3veb 1,2ve4 var 90 180
Peynirli tuzlu gérekler 0,5 2 1 var 210 20-25
Pizza* Pizza 0,5 2 1 var 210-220 15-20
Borekler 0,5 2 1 var 190-200 20-25
Otomatik™*
Tathlar Tatllar 1 2 veya 3 2 yok
Ekmek*** |Ekmek (tarife bakiniz) 1 1 veya 2 1 yok

* Pisirme sureleri bilgi amagli olup kisisel zevke gére degistirilebilir. Firinin 6n isitma sireleri énceden ayarlanmis olup manuel olarak degistirilemez.
** Otomatik pisirme sireleri dnceden ayarlanmistir. Degerler 6nceden ayarlanan sireden baslayarak kullanici tarafindan degistirilebilir.
*** Tarifteki gibi, 5. pozisyondaki yag toplama tepsisinin igine 50 gr (0,5 dI) su ekleyiniz.

! ECO programi: Bu program, uzun pisirme sureleri ile ancak oldukga fazla bir enerji tasarrufu ile birlikte, balik filetolari, kiigtik pasta ve sebzeler gibi yemekler
icin Onerilir. Yemeklerin i1sitiimasi ve pigsirme igslemlerini tamamlamak i¢in de uygundur.

55



Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendirilmis ve Uretilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amagl olup dikkatlice okunmalidir.

Genel emniyet

+ Cihaz, meskenlerde kullaniimak Uzere tasarlanmis
olup profesyonel kullanim amach degildir.

* Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, (izeri kapali bile olsa
aclk alanlara monte edilemez.

» Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan
yararlaniniz.

+ Cihaza ayaklariniz giplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz 1slak ya da nemliyken dokunmayiniz.

+ Cihaz, sadece yetigkin kisiler tarafindan ve
bu kitapcikta aktarilan talimatlara gore,
yemek pisirmek amacli kullaniimahdir. Her
tarla diger kullanimlar (6rnegin: ortam
Isitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik disi kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.

e Cihazin kullanimi sirasinda isitma
elemanlari ile firinin bazi kisimlari ¢ok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve cocuklari uzak tutunuz.

 Diger beyaz egyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini onleyiniz.

» Havalandirma ve isi dagilma noktalarini
tikamayiniz.

+ Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan
tutunuz: yan taraflari sicak olabilir.

« Kaplari firina surerken veya firindan c¢ikartirken
daima firin eldiveni kullaniniz.

« Finnin alt kismini aliminyum folyo ile 6rtmeyiniz.

+ Tutusabilen maddeleri firin icinde bulundurmayiniz:

Bunlar firin yanlislkla calistirilacak olursa alev
alabilirler.

 Cihazin kullaniimadigi zamanlarda diigmelerin
daima “@”/“*0” konumunda oldugundan emin
olunuz.

« Figi prizden gekerken kablosundan degil figin
kendisinden tutarak gekiniz.

+ Fisi elektrik sebekesinden gekmeden, temizlik
veya bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

* Ariza halinde onarmak amaciyla i¢c mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geginiz
(7eknik servis bolimiine bakiniz).

» Fininin kapagi acikken kapak Uzerine agir cisimler
koymayiniz.

» Cihaz; (cocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da
zihinsel kapasiteleri kisitli kisiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, gvenliklerinden sorumlu
bir kisinin gézetimi altinda bulunmadikca veya

cihazin kullanimi hakkinda 6n bilgiler almis
olmadikga, deneyimsiz ve Urline fazla bir
ahiskanligi bulunmayan kimseler tarafindan da
kullanilmamalidir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasini onleyiniz.

Imha

Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi:
ambalajlarin geri doniigimUni saglayan yerel
dizenlemelere uyunuz.

Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degerlendirme konusunu diizenleyen 2002/96/CE
sayili Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz esyalarin
kentsel kati atik genel yontemi ile imha
edilmemesi ongorilmustir. Kullaniimayan
cihazlarin, madde geri kazanim ve geri donisim
oranini en yiksek seviyeye yukseltmek, cevre ve
insan sagligina olasi zararlari engellemek igin ayri
ayri toplanmasi gerekir. TUm Urdnlerin UGzerinde;
aynistirilmis atik hikumlerini hatirlatmak amaciyla
Ustlinde carpi isareti olan sepet semboll yer
almaktadir.

Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak icin cihaz sahiplerinin mevcut musteri
hizmetine veya satis noktalarina bagvurulmasi
gerekir.

Tasarruf ve cevreye saygl

Finn ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda
kalan zaman diliminde galistirildigi takdirde
elektrik sirketlerinin emilim yidkinun azaltiimasina
katki saglanir. Program planlama segenekleri,
ozellikle de “gecikmis pisirme” (Program/ara
bakiniz) ve “gecikmis otomatik temizleme”
(7emizlik ve Bakim’'a bakiniz ), bunu mimkun
kilar.

BARBEKU ve GRATEN pisirmelerinin daima firin
kapagi kapali vaziyette yapillmasi onerilir: bu hem
daha iyi sonug elde edilmesini hem de enerji
tasarrufu sagdlar (yaklasik %10).

Contalarin temiz ve bakimli tutulmasi, bunlarin
kapaga tam olarak yapisarak isi kaybini
onlemesini saglar.

! Bu urdn, standby konumda enerji tuketiminin
sinirlanmasi hakkindaki yeni Avrupa Direktifi
tarafindan belirlenmis gereklilikleri karsilamaktadir.
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Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre digi1 birakilmasi
Herhangi bir islem yapmadan 6nce cihazin elektrik
sebekesine baglantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

e Firinin 6n tarafindaki farkli renk seviyeleri cam,
plastik veya metal gibi farkli malzemelere
uygundur.

» Kapagin cami (zerindeki olasi golgelendirmeler,
gizgilere benzer, firin lambasinin 1g1ginin
yansimasi icin gereklidir.

* Cok yuksek sicakliklarda emaye ateste kizar. Bu
islem sirasinda kromatik varyasyonlar olusabilir.
Bu normaldir ve hicbir sekilde isleyise etki etmez.
Ince sac kenarlari, tamamen emayelenemezler ve
bu nedenle purizli goérunebilirler. Bu, korozyon
onleyici muhafazaya zarar vermez.

* Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar
ihk su ve nétr sabunla islatilmis bir stinger
yardimiyla temizlenebilir. Lekeler ¢ok zor gikan
tirdense 6zel Urlnler kullaniniz. Bol su ile
durulayip temizlikten sonra kurulamaniz tavsiye
edilir. Cizici tozlar ve asindirici maddeler
kullanmayiniz.

e Firinin igci mimkinse her kullanimdan sonra, daha
henlz ilikken temizlenmelidir. Sicak su ile
deterjan kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir
bezle kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

« Surgult kizaklar hari¢ aksesuarlar normal bulasik
yilkama sistemiyle ve bulasik makinasinda da
yikanabilirler.

» Kumanda bélgesi lizerine dogrudan deterjanlari
puskirtmemeniz ancak bir nemli stinger
kullanmaniz tavsiye edilir.

! Cihazi temizlerken asla buharli ya da yuksek

basingli temizleyiciler kullanmayiniz.

Kapagin temizligi

' LED INSIDE donanimli modellerde kapilarin
sokilmesi mumkin degildir.

Kapagin cam olan kismi asindirici olmayan Griin ve
stinger kullanilarak temizlenmeli ve yumusak bir
bezle kurutulmalidir; ylzeyi gizebilecek ya da camin
kirilmasina neden olabilecek asindirici purizli
malzeme veya keskin madeni kaziyici
kullanilmamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik igin firin kapagini s6kmek
mUmkandur:

1. kapagi tamamen aginiz (sekle bakiniz);

2. bir tornavida yardimiyla, iki adet mentese lizerinde
yer alan kollari F yukari kaldirarak donduriintiz (sek/e
bakiniz);

3. kapagi iki dig yanindan
tutarak, aralik kalacak sekilde
yavasca kapatiniz. Sonra
kapagi kendinize dogru cekip
yuvasindan gikartiniz (sekle
bakiniz). Kapagi ayni iglemleri
tersten uygulayarakyerine
monte ediniz.

Contalarin kontroli

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu
periyodik olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde
en yakin Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik
Servis). Bu durumda onarim yapilancaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampulin yenisi ile degistirilmesi

Firinin aydinlatma
lambasini
degistirmek igin:
1. Lamba
tutucusunun cam
kapagini gevsetip
cikariniz.

2. Ampuli
sokunlUz ve ayni
ozelliklere sahip
bir ampul ile
degistiriniz: gerilim 230 W, gi¢c 25 W, ug E 9 halojen
lamba.

3. Kapagi yerine takiniz (sekle bakiniz);

Bosluk

Kapak

! Elinizle dogrudan lambaya dokunmayiniz.

Sdargult Kizaklar setinin montaji

Surgult kizaklari monte
etmek igin:

1. Ara gubuklarindan A
takili olan iki tezgahi
cikartiniz (sekle
bakiniz).
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. 2. Surguld kizagin
St?rlgulu ESrggUIU ta_|_(l|a"C?§l rafvl seciniz.
Kizak Surgult kizagin
| L cikarilacagi yonu
dikkate alarak tezgah
Uzerine 6nce B sonra C
yuvasini yerlestiriniz.

3. Firinin yan duvarlari
Uzerinde yer alan
deliklere monte edilen
surgult kizaklar ile iki
adet tezgahi
sabitleyiniz (sekle
bakiniz). Sol tezgahin
delikleri yukarida, sag
tezgahin delikleri ise
asagidadir.

4. Son olarak tezgahi A ara pargalari Uzerine
ankastre olarak takiniz.

! Sdrgulu kizaklari 5. konuma takmayiniz.
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Arizalar ve cozumler

Sorun

Olasi nedeni

Coziimi

"Saat Tusu" ve ekran Uzerindeki
sayllar yanip soniyor.

Cihaz, elektrik sebekesine henliz
baglanmis veya elektrik kesintisi
olmus.

Saatin ayarlanmasi.

Bir pisirme isleminin
programlanmasi baglamamis.

Bir elektrik kesintisi olmus.

Programlamalari yeniden
ayarlayiniz.

Sadece "Saat Tusu" yiksek
Isikta yaniyor.

Cihaz standby modunda.

Standby modundan ¢ikmak igin
herhangi bir tusa dokununuz.

Otomatik bir program sectim.
Ekran "Hot" géruntiltyor ve
pisirme islemi baslamiyor.

Firinin icindeki sicaklik derecesi
secilen program icin énerilen
sicaklik derecesinden fazla.

Firinin sogumasini bekleyiniz.

Fan calisirken yapilan pisirmeyi
sectim ve yemek yandi.

1 ve 5. pozisyonlar: Dogrudan
sicak hava ie kapli olduklari i¢in
hassas yiyeceklerin yanmasina
neden olabilirler.

Pisirmenin yarisinda tepsilerin
déndirtlmesi tavsiye edilir.
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Teknik destek

Dikkat:

Cihaz, muhtemel galigsma bozukluklarinin tespit edilmesini saglayan otomatik bir teghis sistemi ile donatiimistir.
Bu bozukluklar ekranda agagidaki mesaj tipleri vasitasiyla gosterilir: “F” ve arkasinda sayilar.

Bu durumda teknik destek mudahalesi gerekir.

Teknik destege basvurmadan o6nce:

 Arizanin bagimsiz olarak ¢ozilebildigini kontrol ediniz,;
» Aksakligin giderilip giderilmedigini kontrol etmek icin programi yeniden baslatiniz;
 Giderilmedigi takdirde, Yetkili Teknik Destek Servisine bagvurunuz.

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim almayiniz.
Bu durumda su bilgileri veriniz:

+ Ariza tipi;

+ ekran Uzerinde goriilen mesaj

« Cihazin modeli (Mod.)

+ Seri numarasi (S/N)

Bu bilgiler cihazin Gzerinde yer alan 6zellikler etiketinde belirtilmigtir.

Cihazin émri 10 yildir.
7 N

Servis

«:444 50 10

\G J
INDESIT COMPANY BEYAZ ESYA PAZARLAMA AS.
Karahasan Sok. No:11 Balmumcu 34349 Besiktas/istanbul
TEL: (+90) 212 355 53 00

FAKS: (+90) 212 212 95 59

WEB: www.hotpoint-ariston.com.tr
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Instrukcja obstugi

NL DE
Nederlands, 1 Deutsch, 16
e
Tarkge, 46 Polski, 61
FKQ 89 EL .20 /HA
FK 89 E.20 X /HA
FK 89 EL.20 X /HA
FK 89 E.20 /HA
FK 89 EL.20 /HA
FK89 E C X/HA
FK 89 E C/HA

70FKQ 897EC RU/HA
70FK 897EJ X RU/HA
70FK 897EJ RU/HA
70FK 897ESC X RU/HA
70FK 897ESC RU/HA
70FK 898EC X RU/HA
70FK 898EC RU/HA
70FK 897EC X RU/HA
70FK 897EC RU/HA
70FKQ 897EC RU/HA
UT 89ELC X /HA

UT 89ELC /HA

UT 89ESC X /HA

UT 89ESC /HA

FK 996EC.20 X /HA
FK 996EC.20 /HA

FKQ 99EC /HA

FK 992EJ.20 X /HA

FK 992EJ.20 /HA

FK 99EJ.20 X /HA

FK 99EJ.20 /HA

FKQ 992EJ.20 /HA

UT 89EC.20 X/HA

UT 89EC.20 /HA
70FK 898E X RU/HA
70FK 898E RU/HA

RS

Pycckuin, 31

PIEKARNIK

Spis tresci

Instalacja, 62-63

Ustawianie

Podiaczenie do sieci elektrycznej
Dane techniczne

Opis urzadzenia, 64
Widok ogoéiny

Panel sterowania
Wyswietlacz

Uruchomienie i uzytkowanie, 65-66
Blokada elementéw sterujacych

Ustawianie zegara

Ustawienie minutnika

Wiaczanie piekarnika

Przywracanie ustawien fabrycznych

Standby

Programy, 67-70

Programy pieczenia ustawiane recznie
Programy pieczenia ustawiane automatycznie
Programowanie pieczenia

Praktyczne porady na temat pieczenia
Tabela pieczenia

Zalecenia i Srodki ostroznosci, 71
Bezpieczenstwo ogélne

Utylizacja

Oszczednosé i ochrona $rodowiska

Konserwacja i utrzymanie, 72-73
Odtaczanie od pradu

Czyszczenie urzadzenia

Czyszczenie drzwiczek

Wymiana zaréwki

Montaz zestawu prowadnic $lizgowych

Nieprawidlowosci w dziatlaniu i sposoby
ich usuwania, 74

Serwis Techniczny, 75
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Instalacja

! Nalezy zachowaé niniejszg instrukcje obstugi, aby
moéc w kazdej chwili z niej skorzystaé. W przypadku
sprzedazy, odstgpienia lub przeprowadzki, upewni¢
sie, ze instrukcja obstugi pozostata wraz z
urzadzeniem.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Elementy opakowania nie sg zabawkami dla dzieci
i nalezy je usunaé¢ zgodnie z normami dotyczacymi
selektywnego gromadzenia odpadéw (patrz Zalecenia
i $rodki ostrozno$ci ).

! Instalacja powinna zosta¢é wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewlasciwe podtaczenie urzadzenia moze
spowodowac¢ obrazenia oséb lub zwierzat lub szkody
materialne.

Zabudowa

W celu zagwarantowania poprawnego dziatania
urzadzenia koniecznym jest, aby mebel posiadat
odpowiednie parametry:

» panele przylegajace do piekarnika powinny byé
wykonane z materiatéw odpornych na ciepfto;

+ w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej
musi byé odporny na temperature 100°C;

* aby zabudowa¢é piekarnik, zaréwno pod blatem
(patrz rysunek) jak i w pionie, mebel powinien
posiada¢ nastepujace wymiary:

575-585 mm.

590 mm.

7
* Tylko dla modeli ze stali nierdzewnej
! Po zabudowaniu urzadzenia nie powinien by¢
mozliwy kontakt z jego czesciami elektrycznymi.
Informacje dotyczace zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sa na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

Obieg powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza, nalezy
usuna¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowaé
piekarnik w taki sposéb, aby wspierat sie na dwoéch
listwach drewnianych lub na drewnianej desce z
przeswitem szerokim na co najmniej 45 x 560 mm
(patrz ilustracje).

Wysrodkowanie i zamocowanie

Aby przymocowaé¢ urzgdzenie do mebla:

» otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika;

* wyjac¢ 2 zatyczki gumowe, ktére zakrywajg otwory
mocowania w ramie obwodowej;

» zamocowac piekarnik do mebla przy uzyciu 2 srub
do drewna;

» zatozy¢ z powrotem zatyczki gumowe.

[

V1 1

/ [ \\\

! Wszystkie czesci, ktére stanowia zabezpieczenie,
powinny byé zamocowane w taki sposéb, aby nie
mozna byto ich zdjaé bez uzycia narzedzia.
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Podlaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki wyposazone w trojbiegunowy przewod
zasilajgcy sg dostosowane do dziatania na prad
zmienny, przy napieciu i czestotliwosci wskazanych
na tabliczce znamionowej (patrz ponizeyj).

Montaz przewodu zasilajacego

1. Otworzyé skrzynke
zaciskowa podwazajac
Srubokretem boczne
zatrzaski pokrywy:
pociagna¢ i otworzy¢
pokrywe (patrz
rysunek).

2. Zamontowa¢ przewoéd
zasilajacy: odkrecié
Srube zacisku kabla
oraz trzy Sruby stykow
L-N-=, a nastepnie

. zamocowacé pojedyncze
przewody pod gtowicami
$rub, zachowujac
kolejnos¢ kolorow
niebieski (N) brazowy
(L) zotto-zielony ==
(patrz rysunek).

3. Zamocowa¢ przewadd
w odpowiednim zacisku.
4. Zamkna¢ pokrywe skrzynki zaciskowej.

AN N

\

Podlaczenie przewodu zasilajacego do sieci

Zamocowacé na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowej
(patrz obok).

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci
koniecznym jest zainstalowanie pomiedzy urzgdzeniem
a siecig wytacznika wielobiegunowego z otwarciem
minimalnym pomiedzy stykami 3 mm przeznaczonego
do obcigzen i odpowiadajgcego obowigzujgcym
normom (przewdd uziemienia nie powinien byé
przerywany przez wytacznik). Przewdéd zasilania
powinien byé umieszczony tak, aby w zadnym punkcie
nie byt narazony na temperature otoczenia
przekraczajacg 50°C (np. tylna Scianka piekarnika).

! Instalator odpowiada za prawidtowe podiaczenie
elektryczne i za zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed podigczeniem urzadzenia nalezy sie upewnic,
czy:

» gniazdko ma wtasciwe uziemienie i odpowiada
obowiazujacym przepisom;
» gniazdko jest w stanie wytrzymac¢ obciazenie

maksymalnej mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej (patrz ponizej );

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
W przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowaé przedituzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewéd elektryczny
i gniazdko pradu powinny by¢ fatwo dostepne.

! Przewo6d nie powinien by¢ pogiety ani
przygnieciony.

! Przewéd elektryczny musi byé okresowo
sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
autoryzowany personel techniczny (patrz Serwis
Techniczny).

! Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
nieprzestrzegania powyzszych zalecen.

TABLICZKA ZNAMIONOWA

szerokos¢ 43,5 cm

Wymiary wysokosé 32 cm
gtebokos¢ 41,5 cm
Pojemnos¢ | 58
napiecie 220-240 V~ 50/60 Hz
Potaczenia (patrz tabliczka znamionowa)
elektryczne maksymalny pobdér mocy
2800 W
Dyrektywa 2002/40/WE w sprawie
etykiet piekarnikéw elektrycznych.
Norma EN 50304
ENERGY Zuzycie energii deklaracja
LABEL* Klasa z wymuszonym obiegiem

powietrza - funkcja grzewcza:

ECO

Niniejsze urzadzenie jest zgodne
z postanowieniami nastepujgcych
dyrektyw wspoélnotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napigcia) z pdzniejszymi
zmianami - 2004/108/EWG z

dnia 15.12.2004 (kompatybilnosci
elektromagnetycznej)

z pdzniejszymi zmianami

- 93/68/EWG z dnia 22.07.1993

z pOzniejszymi zmianami -

- 2002/96/WE z p6zniejszymi zmianami.
- 1275/2008 standby/off mode

PP

* Bez wyjmowanych prowadnic
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Opis urzadzenia

Widok ogol
idok ogolny

Panel kontrolny ] PROWADNICE
p . Slizgéw potek
y/// \\
Potka RUSZT i/ / / / I’ ,' \ \ \ \\ \\ pozycja 5
Es=s======== a pozycja 4
:// \% pozycja 3
Poétka BRYTFANNA Y s pozycja 2
/]
;/ / l \ \$ pozycja 1

Panel sterowania

Pokretto WLACZANIE WYSWIETLACZ Pokretto
PROGRAMY PANELU TERMOSTAT /
USTAWIANIE CZASU
N _To .
O—— ool n
Ikona
OSWIETLENIE URUCHOMIENIE /
ZATRZYMANIE
Ikona
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Uruchomienie i
uzytkowanie

! Przed pierwszym uzyciem wigczy¢ na przynajmniej
jedna godzine pusty piekarnik z zamknietymi
drzwiczkami i termostatem nastawionym na
najwyzsza temperature. Nastepnie wytaczy¢
piekarnik, otworzyé drzwiczki i wywietrzy¢
pomieszczenie. Zapach, jaki sie wytworzy jest
skutkiem parowania substancji stosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika.

! Aby fatwiej wprowadzac¢ ustawienia, nalezy
utrzymac pokretto w tej samej pozyciji: cyfry na
wyswietlaczu beda sie zmienialy szybciej.

! Kazde ustawienie jest zapisane automatycznie po
10 sekundach.

! Niemozliwa jest obstuga przyciskéow dotykowych w
rekawiczkach.

Niektére modele sg wyposazone w system
zawiasow, dzieki ktéremu drzwiczek powoli
zamykaja sie same, bez potrzeby towarzyszenia im
dtonig podczas zamykania. W celu prawidtowego
uzycia, przed zamknieciem:

» catkowicie otworzy¢ drzwiczki.

» unika¢ recznego wymuszania zamknigcia.

Blokada elementéw sterujacych

! Elementy sterujgce mozna zablokowa¢ przy
wytaczonym piekarniku, podczas pieczenia, po jego
zakonczeniu i podczas programowania.

Aby zablokowa¢ elementy sterujace piekarnikiem,
nacisna¢ przycisk ==O przynajmniej na 2 sekundy.
Wydany zostaje sygnat akustyczny, a na
wyswietlaczu pokazuje sie symbol kluczyka ,n—O”.
Zapalona ikona =——QO oznacza, ze blokada jest
wigczona.

Aby odblokowaé, nalezy ponownie nacisngé¢ na 2
sekundy przycisk =—0O.

Ustawianie zegara

! Zegar moze zosta¢ ustawiony tylko przy
wytaczonym piekarniku. Jesli piekarnik znajduje sie

w trybie standby, pierwsze naci$niecie przycisku G\
powoduje wys$wietlenie biezgcej godziny. Nacisna¢
ponownie przycisk, aby ustawi¢ godzine.

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej lub po

chwilowym braku zasilania, przycisk @ i cyfry na
wyswietlaczu migaja przez 10 sekund.
W celu ustawienia zegara:

1. Nacisna¢ klawisz @

2. aby ustawi¢ godzine, nalezy obraca¢ pokrettem
USTAWIANIE CZASU w strone ,+” lub ,-".

3. Po ustawieniu godziny ponownie nacisng¢ klawisz

4. powtérzy¢ opisane powyzej czynnosci dla
ustawienia minut.

W przypadku przerwy w dostawie zasilania
konieczne jest ponowne ustawienie zegara. Migajaca

na wyswietlaczu ikona @ sygnalizuje, ze zegar nie
jest prawidlowo ustawiony.

Ustawianie minutnika

! Minutnik mozna ustawi¢ niezaleznie od tego, czy
piekarnik jest wylgczony, czy tez wtaczony. Nie
kontroluje on wiaczenia ani wytgczenia piekarnika.

Po uptywie zadanego czasu minutnik wydaje sygnat
dzwiekowy, ktéry milknie po 30 sekundach lub po
wecisnieciu ktéregokolwiek z aktywnych przyciskow.
W celu ustawienia minutnika:

1. Nacisna¢ klawisz [l

2. Aby ustawi¢ zadany czas , nalezy obracac¢
pokrettem USTAWIANIE CZASU w strone “+” i “-”,

3. Po dokonaniu ustawien, nalezy ponownie nacisna¢

klawisz ﬂ

Zapalona ikona Q sygnalizuje, ze minutnik jest
wiaczony. Na WYSWIETLACZU rozpoczyna sie
odliczanie.

Aby anulowaé ustawienia minutnika, nalezy nacisna¢

przycisk [l i przy uzyciu pokretta ustawi¢ czas na
00:00. Nacisna¢ ponownie przycisk [l

Zgasniecie ikony ﬂ sygnalizuje, ze minutnik jest
wytaczony.

Wiaczanie piekarnika

1. Wiaczy¢ panel kontrolny, naciskajac przycisk C)
Urzadzenie wydaje potréjny, wznoszacy sie sygnat
dzwiekowy i zapalaja sie kolejno wszystkie
przyciski.

2. Wybra¢ program pieczenia, przekrecajac pokretto
PROGRAMY. Na wyswietlaczu pojawi sie:

- w przypadku programu recznego, temperatura
przypisana programowi;

- w przypadku programu automatycznego, napis
“Auto” na zmiane z czasem pieczenia.

3. Przycisnaé¢ przycisk , aby rozpocza¢
pieczenie.

4. Piekarnik wchodzi w faze nagrzewania wstepnego,
wskazniki nagrzewania wstepnego podswietlajg sie
stopniowo wraz ze wzrostem temperatury.

5. Sygnat dzwiekowy oraz wigczenie sie wszystkich
wskaznikéw nagrzewania wstepnego sygnalizuja, ze
wstepne nagrzewanie zostato zakoniczone. Do
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piekarnika mozna wiozy¢ zywno$¢ do upieczenia
6. Podczas pracy piekarnika mozna zawsze:
- zmieni¢ temperature obracajac pokrettem

TERMOSTATU (tylko przy programach ustawianych
recznie);

- zaprogramowacé czas trwania pieczenia (patrz
Programy);

- przerwac¢ pieczenie przez naciskajac przycisk .
W takim przypadku urzadzenie zapamietuje
temperature ewentualnie zmieniong wczesniej (fylko
w przypadku programéw recznych).

- wytaczy¢ piekarnik, wciskajac przycisk (D na 3
sekundy.

7. W przypadku zaniku zasilania, jesli temperatura w
piekarniku nie spadta zanadto, urzadzenie
wyposazone jest w system ponawiajacy program od
chwili jego przerwania. Natomiast programy
oczekujace na uruchomienie nie zostaja przywrocone
wraz z powrotem zasilania i nalezy je ponownie
wprowadzi¢ (na przykfad: zaprogramowano
rozpoczecie pieczenia na godzine 20:30. O 19:30
dochodzi do przerwy w zasilaniu. Po przywréceniu
zasilania, nalezy ponownie przeprowadzi¢
programowanie).

! W przypadku programu BARBECUE nie jest
przewidziane wstepne nagrzewanie.

! Nigdy nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw na
dnie piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.
! Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujgcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Chilodzenie poprzez wentylacje

W celu zmniejszenia temperatury zewnetrznej,
wentylator chtodzacy wytwarza strumien powietrza,
ktéry wychodzi miedzy panelem sterowania, a
drzwiczkami piekarnika, a takze w ich czesci
dolnej.W programie FAST COOKING wentylator
uruchamiany jest automatycznie po dziesieciu
minutach od wiaczenia piekarnika.

! Po zakoniczeniu pieczenia wentylator nadal pracuje
az do dostatecznego ochtodzenia piekarnika.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie wiacza sie chwilg uruchomienia
programu pieczenia.

W modelach wyposazonych w LED INSIDE po
rozpoczeciu pieczenia zapalajg sie diody led na
drzwiczkach celem lepszego o$wietlenia wszystkich
poziomoéw pieczenia.

Przycisk 5 pozwala na wigczenie i wytaczenie
os$wietlenia w kazdej chwili.

Wskazniki ciepta szczatkowego

Urzadzenie jest wyposazone we wskaznik ciepta
szczatkowego. Przy wytaczonym piekarniku,
zapalenie sie na wyswietlaczu paska “ciepta
resztkowego” sygnalizuje obecno$é podwyzszonej
temperatury w komorze. Pojedyncze elementy paska
gasng stopniowo wraz ze spadaniem temperatury w
piekarniku.

Przywracanie ustawien fabrycznych
Piekarnik daje mozliwo$¢é przywrécenia wartosci
fabrycznych, poprzez co zostajg zresetowane
wszystkie ustawienia wybrane przez uzytkownika
(zegar i spersonalizowane czasy pieczenia). W celu
zresetowania piekarnika, nalezy przytrzymac
pokretto PROGRAMY obrécone w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara i réownoczes$nie wcisngé

przycisk przez 6 sekund. Po przywréceniu
ustawien fabrycznych wtacza sie sygnat dzwiekowy.

|
Przy pierwszym nacisnieciu przycisku Q powraca
sie do pierwszego wtaczenia.

Standby

Ten produkt spetnia wymogi nowej dyrektywy
wspolnotowej dotyczacej ograniczenia zuzycia
energii w trybie czuwania. Jesli przez 30 minuty nie
sg wykonywane zadne czynnos$ci i nie ustawiono
zadnej blokady przyciskéw lub drzwiczek,
urzgdzenie automatycznie przechodzi w tryb
czuwania. Tryb czuwania sygnalizuje jasno $wiecaca
.lkona Zegar”. Ponowne uzycie urzadzenia powoduje
natychmiastowy powr6t systemu do trybu
aktywnego.
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Programy

! Aby zapewni¢ doskonalg miekko$é i chrupkosé
potraw, piekarnik wypuszcza - w formie pary wodnej -
wilgo¢ pochodzaca naturalnie z gotowanej zywnosci.
W ten spos6b mozna uzyska¢ doskonale wyniki
pieczenia wszystkich potraw.

! Po kazdym witaczeniu piekarnik proponuje pierwszy
program pieczenia ustawianego recznie.

Programy pieczenia ustawiane recznie

! Wszystkie programy majg wstepnie ustawiong
temperature pieczenia. Mozna regulowac¢ ja recznie
ustawiajac, wedle uznania, miedzy 30°C a 250°C (300°C
dla programu BARBECUE). Ewentualne zmiany
temperatury zostang zapisane i ponownie zaproponowane
przy nastepnym korzystaniu z danego programu. Jesli
wybrana temperatura jest wyzsza od temperatury
wewnatrz piekarnika, na wyswietlaczu pojawi sie napis
“Hot”. Mimo tego mozna rozpocza¢ pieczenie.

§74  Program WIELOPOZIOMOWY

Poniewaz temperatura jest stata w catym piekarniku,
powietrze piecze i rumieni zywno$¢ w sposéb
rownomierny. Jednocze$nie mozna uzywaé
maksymalnie dwoéch poétek.

™" Program BARBECUE

Wiacza sie grzejnik goérny oraz rozen (jesli jest).
Wysoka temperatura jest skierowana na grill i
zalecana dla potraw wymagajacych wysokiej
temperatury na powierzchni. Podczas pieczenia
nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika (zob.
,Praktyczne porady dotyczgce pieczenia’).

3@ Program ZAPIEKANIE

Wiacza sie gérny element grzejny i w jednej z faz
cyklu réwniez obwodowy element grzejny, uruchamia
sie wentylator oraz rozen (jesli jest w danym
modelu). Do jednokierunkowego promieniowania
cieplnego dochodzi wymuszony obieg powietrza
wewnatrz piekarnika.

Zapobiega to przypaleniu powierzchni potraw,
zwiekszajac moc penetracji cieplnej. Podczas
pieczenia nalezy zamyka¢ drzwiczki piekarnika (zob.
,Praktyczne porady dotyczgce pieczenia’).

[} Program FAST COOKING

Program jest w szczeg6lnosci wskazany do
szybkiego pieczenia gotowych potraw (mrozonych
lub wstepnie pieczonych). Najlepsze rezultaty
uzyskuje sie przy uzyciu tylko jednego poziomu.

&C Programy NISKA TEMPERATURA

Ten tryb pieczenia umozliwia wyrastanie ciast,
rozmrazanie, przygotowywanie jogurtéw, szybsze lub
wolniejsze podgrzewanie. Mozliwe do ustawienia
temperatury to: 40, 65, 90 °C.

¢y Program WYPIEK CIAST

Wiacza sie tylny element grzejny oraz zaczyna
pracowa¢ wentylator, zapewniajac delikatne i
réwnomierne ciepto wewnatrz piekarnika. Jest to
program wskazany do przygotowywania potraw
delikatnych (np. ciast wymagajacych fazy
wyrastania).

Program PIZZA

Wiaczajg sie gorny i obwodowy element grzejny oraz
uruchamia sie wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie nagrzewanie piekarnika. W przypadku, gdy
stosuje sie wiecej niz jedna poétke na raz koniecznym
jest zamienianie ich miejscami w potowie
wypiekania.

Program ECO

Wiacza sie element grzejny tylny oraz wentylator,
gwarantujac delikatny i rownomierny przeptyw ciepta
wewnatrz piekarnika.Program o zmniejszonym
zuzyciu energii przeznaczony jest do pieczenia
niewielkich porcji, odpowiedni do podgrzania potraw
oraz do dokonczenia pieczenia.

Rozen (tylko w niektérych modelach)

W celu uruchomienia
rozna (zob. rysunek)
nalezy:
% 1. umiesci¢ blache
uniwersalng na
: poziomie 1;

\ 2. umiesci¢ uchwyt

rozna na poziomie 3, a

nastepnie umiesci¢
rozen w odpowiednim
otworze znajdujgcym
sie w tylnej Scianie piekarnika;
3. uruchomié¢ rozen, wybierajac pokrettem

PROGRAMY ~ lub $e;

Przy uruchomionych programach lub % , po
otwarciu drzwiczek rozen zatrzyma sie.
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Programy pieczenia ustawiane
automatycznie

! Temperatura oraz czas trwania pieczenia s3
ustawione wstepnie poprzez system C.0.P.®
(Zaprogramowane Optymalne Pieczenie), ktory
automatycznie gwarantuje doskonate rezultaty. Kiedy
potrawa jest upieczona, pieczenie zostaje
automatycznie przerwane, o czym informuje
odpowiedni sygnat dzwiekowy. Potrawy
przeznaczone do pieczenia mozna wkfada¢ do
zimnegolub goracego piekarnika. Mozliwe jest
dostosowanie czasu trwania pieczenia do wiasnych
upodoban i zmienienie go, przed rozpoczeciem
pieczenia, o +5-20 minut w zaleznos$ci od wybranego
programu. Zmiana czasu trwania pieczenia jest
réwniez mozliwa juz po rozpoczeciu pieczenia. Jesli
jednak zmiana temperatury zostanie przeprowadzona
przed uruchomieniem programu, zostanie ona
zapisana i ponownie zaproponowana przy nhastepnym
korzystaniu z danego programu. Jesli temperatura
wewnatrz piekarnika jest wyzsza do temperatury
zaproponowanej dla wybranego programu, na
wys$wietlaczu pojawi sie napis “Hot”, a rozpoczecie
pieczenia nie bedzie mozliwe; nalezy odczekaé¢ az
piekarnik ochtodzi sie.

! Po osiggnieciu fazy pieczenia piekarnik wydaje
sygnat dzwiekowy.

! Prosimy nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika, aby
unikna¢ nieprawidtowos$ci w pomiarze czasu i
temperatury pieczenia.

*
Program CIASTA
Ta funkcja jest idealna do pieczenia ciast, zaréwno
na bazie drozdzy naturalnych, jak i proszku do
pieczenia oraz bez tych sktadnikow. Wkiada¢
produkty do zimnego piekarnika. Ewentualnie mozna
tez wktada¢ potrawy do nagrzanego piekarnika.

*

¢ Program CHLEB

Wykorzystywa¢ te funkcje do pieczenia chleba. Dla

uzyskania najlepszych rezultatéw zalecamy

doktadne stosowanie sie¢ do ponizszych wskazéwek:

+ postepowaé zgodnie z przepisem;

* nie przekracza¢ maksymalnego ciezaru ciasta
na brytfanne;

+ pamieta¢ o wlaniu 50 g (0,5 dl) zimnej wody
na brytfanne na poziomie 5;

+ ciasto powinno wyrasta¢ w temperaturze
pokojowej przez 1 lub 1,5 godziny, w zalezno$ci
od temperatury otoczenia, praktycznie az do
podwojenia swojej objetosci.

Przepis na CHLEB :

1 brytfanna na maks. 1000 g ciasta, niska pétka

2 brytfanny o maks. wadze 1000 g, niska i srodkowa
potka

Przepis na 1000 g ciasta : 600 g maki, 360 g wody,
11 g soli, 25 g Swiezych drozdzy (lub 2 torebki
drozdzy w proszku)

Wykonanie:

* Wymiesza¢ make z solg w duzym naczyniu.

* Rozpusci¢ drozdze w lekko cieptej wodzie (okoto
35 stopni).

» Zrobi¢ dotek w mace.

* WiIla¢ drozdze rozprowadzone w wodzie.

» Wyrabia¢ az do uzyskania jednorodnego, lekko
kleistego ciasta, ugniatajgc je dtonig i zagniatajac
przez 10 minut.

» Uformowac kule, wtozy¢é do miski i przykry¢
przezroczystg folia po to aby powierzchnia ciasta
nie wyschta. Wtozyé miske do piekarnika
wtaczonego recznie na NISKA TEMPERATURA -
40°C i pozostawi¢ do wyrosniecia na okoto 1
godzine (ciasto powinno powiekszy¢ sie
dwukrotnie).

» Podzieli¢ kule na kilka bochenkéw.

* Umiesci¢ je na brytfannie wytozonej papierem do
pieczenia.

* Oprészy¢ bochenki maka.

» Wykona¢ naciecia na bochenkach.

* Wiozy¢ produkt do zimnego piekarnika.

*
+ Wiaczy¢ pieczenie ¢ CHLEB
* Po zakonczeniu pieczenia pozostawi¢ bochenki na
ruszcie az do ich catkowitego wystygniecia.
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Programowanie pieczenia

! Programowanie jest mozliwe dopiero po wybraniu
programu pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia
1. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk @ dopaki nie

zapali sie ikona _XJ i pierwsze dwie cyfry na
wyswietlaczu;

2. obraca¢ pokrettem USTAWIENIE CZASU w
kierunku “+” e “-”, aby ustawi¢ zadany czas;
przytrzymanie obréconego pokretta sprawia, ze cyfry
zZmieniaja sie szybcie;j.

3. Po dokonaniu ustawien, nalezy ponownie nacisna¢

klawisz G\ Na wyswietlaczu pojawiaja sie na
zZmiane czas trwania pieczenia i ustawiona
temperatura.

4. Przycisng¢ przycisk , aby rozpoczaé

pieczenie.

5. Po zakonczeniu pieczenia, na wyswietlaczu

pojawia sie napis ,END” i wydany zostaje sygnat

akustyczny.

* Przyktad: jest 9.00, a czas pieczenia zostaje
zaprogramowany na 1 godzine 15 minut. Program
wytaczy sie automatycznie o 10.15.

Programowanie czasu zakonczenia pieczenia
! Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu pieczenia.

! Dla jak najlepszego wykorzystywania funkcji
programowania op6znionego, niezbedne jest, aby
zegar byt prawidtowo ustawiony.

1. Wykonaé czynnosci od 1 do 3 opisane w
programowaniu czasu pieczenia;

2. Nacisng¢ 2 razy przycisk G\ miga ikona %
oraz cyfry na wyswietlaczu;

3. obracaé¢ pokrettem USTAWIANIE CZASU w strone
»+" lub ", aby ustawi¢ godzine zakornczenia
pieczenia.

4. Po ustawieniu dokfadnej godziny zakonczenia

czyszczenia, ponownie nacisngé¢ klawisz @ Na
wyswietlaczu pojawiajg sie na zmiane czas trwania
pieczenia, czas zakonczenia pieczenia i ustawiona
temperatura.

5. Przycisnaé przycisk , aby aktywowaé
ustawienia.

Zapalone ikony E, i % sygnalizuja, ze zostato
przeprowadzone programowanie. Na WYSWIETLACZU
naprzemiennie pojawiaja sie godzina zakornczenia
oraz czas trwania pieczenia.

6. 6. Po zakonczeniu pieczenia, na wyswietlaczu
pojawia sie napis ,END” i wydany zostaje sygnat
akustyczny.

* Przyktad: jest 9.00, czas pieczenia zostaje
zaprogramowany ha 1 godzine 15 minut, a godzina
12:30 jako godzina zakonczenia pieczenia.
Program wtaczy sie automatycznie o 11.15.

Aby anulowa¢ ustawiony program, nalezy nacisna¢
przycisk .
Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywaé
potek 1 i 5: gorace powietrze dziata bezposrednio na
nie, co mogtoby spowodowaé przypalenie
delikatnych potraw.

! Przy programach BARBECUE i ZAPIEKANKA,
szczegolnie jesli sg one wykonywane z roznem,
ustawi¢ blache w potozeniu 1, aby zebra¢

pozostatosci po pieczeniu (sosy i/lub tluszcze).

WIELOPOZIOMOWE

* Uzywaé poziomoéw 2 i 4, wykorzystujac poziom 2
do potraw, ktére wymagaja wyzszej temperatury.

» Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na gérze.
BARBECUE

* Wiozy¢ ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajac
potrawe na $rodku rusztu.

» Zaleca sie nastawienie maksymalnego poboru
energii. Nie nalezy sie niepokoi¢, jesli gorny
grzejnik nie bedzie stale wtaczony: jego dziatanie
kontroluje termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

» Uzy¢ lekkiej blachy aluminiowej, stawiajgc jg na
ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu
piekarnika.

Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje
wydtuzenie czasu pieczenia, przez co trudno jest
przygotowaé chrupigca pizze.

* W przypadku pizzy z duza ilosciga dodatkéw
zaleca sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie
pieczenia.
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Tabela pieczenia

Programy Potrawy Waga Poziomy Nagrzewanie Zalecana Czas
(Kg) wstepne temperatura pieczenia
(°C) (min)
q f " " prowadnice | prowadnice
Pieczenie ustawiane recznie. standardowe| przesuwne
Wielopoziomowy?*| Pizza na 2 p6tkach 2i4 1i3 tak 210-220 20-25
Kruche ciasta na 2 pétkach/ciasta na 2 potkach 2i4 1i3 tak 180 30-35
Ciasto biszkoptowe na 2 pétkach (na brytfannie) 2i4 1i3 tak 160-170 20-25
Pieczony kurczak + ziemniaki 1+1 1i2/3 1i3 tak 200-210 65-75
Jagnigcina 1 2 1 tak 190-200 45-50
Makrele 1 1 lub 2 1 tak 180 30-35
Lasagne 1 2 1 tak 180-190 35-40
Ptysie na 3 pdtkach 1i3i5 1i2i4 tak 190 20-25
Herbatniki na 3 pétkach 1i3i5 1i2i4 tak 180 10-20
Stone ciastka francuskie z serem na 2 potkach 2i4 1i3 tak 210 20-25
Stone ciasta 113 113 tak 190-200 20-30
Barbecue* |Makrele 1 4 3 nie 300 15-20
Fladry i matwy 0,7 4 3 nie 300 10-15
Szaszlyki z kalmarow i krewetek 0,7 4 3 nie 300 8-10
Filet z dorsza 0,7 4 3 nie 300 10-15
Grillowane warzywa 0,5 3 lub 4 21lub 3 nie 300 15-20
Befsztyk cielecy 0,8 4 3 nie 300 15-20
Kietbasy 0,7 4 3 nie 300 15-20
Hamburgery n°4 lub 5 4 3 nie 300 10-12
Tosty (lub grzanki) n°4lub 6 4 3 nie 300 3-5
Kurczak z rozna (jesli jest w danym modelu) 1 - - nie 300 70-80
Jagniecina z rozna (jesli jest w danym modelu) 1 - - nie 300 70-80
Zapiekanka* |Kurczak z rusztu 1,5 2 nie 210 55-60
Matwy 1 2 nie 200 30-35
Kurczak z rozna (jesli jest w danym modelu) 1,5 - - nie 210 70-80
Kaczka z rozna (je$li jest w danym modelu) 1,5 - - nie 210 60-70
Pieczen cieleca lub wotowa 1 2 2 nie 210 60-75
Pieczen wieprzowa 1 2 2 nie 210 70-80
Jagnigcina 1 2 2 nie 210 40-45
Fast cooking* |MroZonki
Pizza 0.3 2 1 - 250 12
Cukinie i raki w lanym ciescie 0.4 2 1 - 200 20
Tort wiejski ze szpinakiem 0.5 2 1 - 220 30-35
Panzerotti 0.3 2 1 - 200 25
Lasagne 0.5 2 1 - 200 35
Rumiane buteczki 0.4 2 1 - 180 25-30
Kawatki kurczaka 0.4 2 1 - 220 15-20
Potrawy podgotowane
Zrumienione skrzydetka z kurczaka 0.4 2 1 - 200 20-25
Swieze potrawy
Ciastka (z kruchego ciasta) 0.3 2 1 - 200 15-18
Keksy 0.6 2 1 - 180 45
Stone ciastka francuskie z serem 0.2 2 1 - 210 10-12
Niska Kaczka 1,5 2 1 tak 200-210 70-80
temperatura* Kurczak 1,5 2 1 tak 200-210 60-70
Pieczen cieleca lub wotowa 1 2 1 tak 200 70-75
Pieczen wieprzowa 1 2 1 tak 200-210 70-80
Ciastka (z kruchego ciasta) - 2 1 tak 180 15-20
Ciasta kruche 1 2 1 tak 180 30-35
Wypieki Ciasta kruche 0,5 2lub 3 1 lub 2 tak 180 25-35
cukiernicze* |Ciasta z owocami 1 21lub3 1lub 2 tak 180 40-50
Keksy 0,7 21lub 3 1lub 2 tak 170-180 45-55
Mate ciastka na 2 potkach 0,7 2i4 1i3 tak 180-190 20-25
Biszkopt 0,6 21lub3 1 lub 2 tak 160-170 30-40
Ptysie na 3 pdtkach 0,7 1,3i5 1,24 tak 180-190 20-25
Herbatniki na 3 potkach 0,7 1,3i5 1,2i4 tak 180 20-25
Nalesniki z farszem 0,8 2 1 tak 200 30-35
Bezy na 3 potkach 0,5 1,3i5 1,2i4 tak 90 180
Stone ciastka francuskie z serem 05 2 1 tak 210 20-25
Pizza* Pizza 0,5 2 1 tak 210-220 15-20
Podptomyki 0,5 2 1 tak 190-200 20-25
Pieczenie ustawiane automatycznie**
Ciasta Ciasta 1 21ub 3 2 nie
Chleb*** Chleb (patrz przepis) 1 1lub 2 1 nie

* Wskazany czas trwania pieczenia ma charakter orientacyjny i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban. Czas wstepnego nagrzewania piekarnika

zostat ustawiony fabrycznie i nie moze by¢ zmieniony recznie.

** Czasy trwania pieczenia w trybie automatycznym sg ustawione fabrycznie. Uzytkownik moze je zmienia¢ poczawszy od wstepnie ustawionej wartosci.
*** Zgodnie z przepisem na brytfanne na poziomie 5 nalezy wla¢ 50 g (0,5 dl) wody.

! Program ECO: Ten program, o dluzszym czasie pieczenia, ale rbwniez znacznej oszczednoceci energii, jest zalecany do potraw takich jak filety rybne,
drobne wypieki i warzywa. Mozna z niego korzysta¢ réwniez do podgrzewania potraw oraz w koncowej fazie pieczenia.
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Zalecenia i srodki

ostroznosci

! Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane i
wyprodukowane zgodnie z miedzynarodowymi
normami bezpieczenstwa. Ponizsze ostrzezenia majg
na celu zapewnienie bezpieczenstwa uzytkowania,
dlatego tez nalezy je uwaznie przeczytac.

Bezpieczenstwo ogolne

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie deszczu
i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzysta¢
z odpowiednich uchwytéw umocowanych po
bokach piekarnika.

* Nie dotykaé urzadzenia, jesli jest sie na boso ani
tez mokrymi lub wilgotnymi rekami lub stopami.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane do celéw
kulinarnych wytacznie przez osoby doroste i
zgodnie z niniejszymi instrukcjami.
Wykorzystywanie go do innych celéw (np. do
ogrzewania pomieszczen) uznaje sie za
niewlasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody poniesione w wyniku
niewlasciwego, blednego lub nierozsadnego
uzytkowania.

¢ Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i
niektére czesci drzwiczek piekarnika staja sie
bardzo gorace. Nie wolno ich dotyka¢, a
dzieci nalezy trzymaé¢ z dala od urzadzenia.

» Uwazaé, aby kable zasilajgce innych urzadzen
AGD nie dotykaly rozgrzanych czesci piekarnika.

* Nie zatykaé otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

* Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac¢ za
srodkowa czes$¢ uchwytu: po bokach moze byé¢
goracy.

* Do wstawiania i wyjmowania naczyn z piekarnika
uzywaé zawsze rekawic ochronnych.

* Nie przykrywa¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

» Nie wkiadaé¢ do piekarnika materiatow
fatwopalnych: jesli urzadzenie zostanie przez
nieuwage uruchomione, mogtyby one sie zapalic.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane, upewni¢ sie,
czy pokretta znajdujg sie w potozeniu “®”/“0”.

* Nie nalezy wyjmowa¢ wtyczki z gniazdka ciagnac
za kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

* Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwaciji odtaczyé najpierw wtyczke od sieci
elektrycznej.

* W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie
ingerowaé w wewnetrzne mechanizmy urzgdzenia
i nie prébowaé go samodzielnie naprawiaé. Nalezy
skontaktowa¢ sie z Serwisem (patrz Serwis
Techniczny).

* Nie stawia¢ przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

U

Urzadzenie to nie jest przystosowane do obstugi
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych badz
umystowych, przez osoby bez doswiadczenia lub
bez znajomosci urzadzenia - chyba ze pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo -, jak réwniez przez osoby, ktére
nie otrzymalty instrukcji wstepnych na temat
eksploatacji urzadzenia.

Dopilnowaé, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

tylizacja

Utylizacja materiatow opakowaniowych:
zastosowac sie do obowigzujgcych norm
lokalnych, dzieki czemu opakowania bedzie
mozna ponownie wykorzystac.

Dyrektywa wspolnotowa 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze sprzet gospodarstwa
domowego nie powinien by¢ usuwany jako
nieposortowane odpady komunalne. Zuzyte
urzadzenia powinny byé zbierane oddzielnie w
celu optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji
ich materiatéw sktadowych oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i $rodowiska.
Symbol przekreslonego kosza na $mieci jest
umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypominaé o obowigzku selektywnej zbiorki.
W celu uzyskania blizszych informacji na temat
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego, ich wiasciciele moga
sie zwraca¢ do wiasciwych stuzb publicznych lub
do sprzedawcow tych urzadzen.

Oszczednosé i ochrona srodowiska

Uruchamiajac piekarnik w réznych godzinach
poczawszy od p6znego popotudnia do pierwszych
godzin porannych. Takie uzytkowanie piekarnika
umozliwiajg dostepne opcje programowania, w
szczegolnosci tryb ,pieczenie z opdznieniem
czasowym” (patrz Programy) i ,automatyczne
czyszczenie z op6znieniem czasowym” (patrz
Konserwacja i utrzymanie).

Przy programach BARBECUE i ZAPIEKANIE zaleca
sie pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w celu
zaréwno uzyskania lepszych wynikéw, jak i znacznej
oszczednosci energii (ok. 10%).

Dopilnowa¢, aby uszczelki byty w petni sprawne i
czyste, dzieki czemu beda dobrze przylegaty do
drzwiczek i zapobiegng niepotrzebnym stratom ciepta.

! Ten produkt spetnia wymogi nowej dyrektywy
wspolnotowej dotyczacej ograniczenia zuzycia
energii w trybie czuwania.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczanie od pradu

Przed przystgpieniem do prac konserwacyjnych,
nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania
elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

» Lekkie réznice koloru przedniej strony piekarnika
sg spowodowane zastosowaniem réznego rodzaju
materiatow: szkfa, plastiku lub metalu.

* Ewentualne cienie na szybce drzwiczek, podobne
do prazkéw, sa spowodowane odbiciem $wiatta
zaréwki piekarnika.

« W bardzo wysokich temperaturach emalia zostaje
wypalona. Podczas tego procesu moze doj$¢ do
zmian chromatycznych. Jest to normalne
zjawisko, nie majgce wptywu na dziatanie
piekarnika. Krawedzie cienkich blach nie moga
by¢ catkowicie pokryte emalig i dlatego moga
wygladaé¢ jak w stanie surowym. Nie ingeruje to w
zaden sposbéb w zabezpieczenie antykorozyjne.

+ Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali
nierdzewnej oraz uszczelki gumowe moga byé
czyszczone przy pomocy gabki nasgczonej letnig
woda i neutralnym mydtem. Jesli plamy trudno
usungé, zastosowaé specjalne produkty do
czyszczenia. Po zakonczeniu czyszczenia zaleca
sie dokfadne sptukanie woda i wysuszenie. Nie
uzywaé proszkéw sSciernych ani substanciji
korodujacych.

* Whnetrze piekarnika powinno byé czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze letnie. Uzy¢
cieptej wody i $rodka czyszczgcego, sptukacd i
wytrze¢ miekka $ciereczka. Unika¢ srodkow
Sciernych.

+ Akcesoria mozna my¢ jak zwykte naczynia, takze
w zmywarce, z wyjatkiem prowadnic
przesuwnych.

» Zaleca sie nie spryskiwa¢ bezposrednio panelu
sterowania $rodkami czyszczacymi, lecz myé go
nasaczong nimi gabka

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy

uzywac oczyszczaczy parowych lub

wysokocisnieniowych.

Czyszczenie drzwiczek

! W modelach wyposazonych w LED INSIDE
demontaz drzwi nie jest mozliwy.

Szybe drzwiczek wyczyscié przy uzyciu gabki i
srodkow nierysujgcych, a nastepnie wytrze¢ miekka
Sciereczka; nie uzywaé szorstkich materiatow
Scierajgcych czy ostrych, metalowych skrobakéw,
ktére moga porysowaé powierzchnie i doprowadzié¢
do pekniecia szyby.

Aby dokfadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowaé drzwiczki:

1. catkowicie otworzyé¢ drzwiczki (zob. rysunek);

2. przy uzyciu $rubokreta podwazy¢ i przekrecié¢
dzwignie F umieszczone na obu zawiasach (zob.
rysunek);

3. chwycié drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz
nie catkowicie. Nastepnie
pociagna¢ drzwiczki do siebie
i wyjac je z zawiaséw (patrz
rysunek). Zamontowac
ponownie drzwiczki wykonujac
czynnosci w odwrotnej

kolejnosci.
Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdzaé¢ stan uszczelek
wokét drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy zwréci¢ sie do
najblizszego punktu serwisowego (patrz Serwis
Techniczny). Zaleca sig¢ nie uzywaé piekarnika do
czasu wykonania naprawy.

Wymiana zarowki

Aby wymienié
E zaréwke
oswietlajaca
piekarnik:
LT E zarowka 1. Odkreci¢

szklang pokrywe
obudowy zaréwki.
2. Wyja¢ zarowke
i wymieni¢ ja na
podobng: zaréwka
halogenowa,
napiecie 230 V, moc 25 W, gwint G 9.

3. Ponownie zatozy¢ szklang ostone (patrz rysunek).

pokrywa

! Nie dotyka¢ palcami banki zaréwki.
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Montaz zestawu prowadnic slizgowych

Prowadnica  Prowadnica
_ lewa_ prawa g

N

Aby zamontowaé
prowadnice slizgowe:
1. Zdja¢ obie ramy,
wyjmujac je z rozporek
A (patrz rysunek).

2. Wybraé¢ poziom, na
ktérym zostanie
umieszczona
prowadnica slizgowa.
Zwracajgc uwage na
kierunek wyciagania
prowadnic, nalezy
umiesci¢ na ramie
najpierw wpust B, a
nastepnie wpust C.

3. Zamocowac obie
ramy wraz z
zamontowanymi
prowadnicami w
odpowiednich otworach
znajdujacych sie na
$ciankach piekarnika
(patrz rysunek). Otwory
dla lewej ramy znajduja
sie na goérze, natomiast
dla prawej na dole.

4. Na koncu nalezy wczepi¢ ramy do rozpoérek A.

! Prowadnic przesuwnych nie nalezy umieszcza¢ w

pozycji 5.
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Nieprawidtowosci w dziataniu i
sposoby ich usuwania

Usterka

Mozliwa przyczyna

Srodki zaradcze

.Przycisk Zegar” oraz cyfry
na wyswietlaczu migaja.

Urzgdzenia zostato przed chwilg
podtgczone do zasilania lub miata
miejsce przerwa w dostawie pradu

Ustawi¢ zegar.

Zaprogramowane pieczenie

Doszto do przerwy w dostawie

Ponownie zaprogramowac

nie rozpoczeto sie. pradu. pieczenie.
Tylko ,Przycisk Zegar” Urzgdzenie jest w stanie Dotkna¢ jakiegokolwiek przycisku,
Swieci jasno. czuwania. aby wyjs¢ ze stanu czuwania.

Wybrano program automatyczny.
Na wysSwietlaczu pojawit sie napis
,Hot" i pieczenie nie rozpoczeto sie.

Temperatura wewnatrz piekarnika
przekracza temperature ustawiong
dla wybranego programu.

Poczeka¢ az piekarnik
sie ochtodzi.

Wybrano pieczenie z wymuszonym
obiegiem i na potrawie widoczne
sg przypalenia.

Poziomy 1i 5: gorgce powietrze
dociera do nich bezposrednio,
co moze spowodowac
przypalenie delikatnych potraw.

Zaleca sie obrécenie brytfann
W potowie pieczenia.
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Serwis Techniczny

Uwaga:

Urzadzenie jest wyposazonew automatyczny system diagnostyczny do wykrywania ewentualnych usterek.
Usterki sygnalizowane sa na wys$wietlaczu poprzez komunikaty typu: “F”, po ktérych nastepuje seria cyfr.

W takich przypadkach konieczna jest interwencja serwisu technicznego.

Przed zwréceniem sie do Punktu Serwisowego:

+ Sprawdzi¢, czy usterki nie mozna usungé¢ samodzielnie ;
« Ponownie uruchomié¢ program, aby przekona¢ sig, czy usterka nie ustapita.
« Jesli tak sie nie stato, nalezy skontaktowaé sie z Autoryzowanym Serwisem Technicznym.

! Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych technikéw.
Podaé¢:

* Rodzaj usterki;

+ komunikat widoczny na wyswietlaczu

* Model urzadzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej umieszczonej na urzadzeniu.
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