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GB DESCRIPTION
Body
Bowl (1700 ml)
Bowl drive shaft
Fixation buttons
Feeding tube
Pusher
Crushing knife
Disc for grating and chopping
Adaptor
Eggs and cream beater
Hand blender
Measuring cup (600 ml)
Low speed selection button
High speed selection button
Variable speed control switch
Bowl drive fixing button

POPIS
Motorova jednotka
Misa (1700 ml)

Tlagitko fixace

Hrdlo na potraviny

Posouvacd

NUZz na drceni

Kotou€ na jemné strouhani a sekani
Pfevod

Slehaci metly pro pfipravu krém( a snéhu z bilku
11. Ponorny mixér
12. Odmérna nadoba (600 ml)
13. Tlagitko nizké rychlosti
14. Tlacitko vysokeé rychlosti
15. Prepinac rychlosti
16. Tlacitko Zamek misa disk
UA onuc
1. Bigcik 3 ABuryHom
2. Yawa (1700 ml)
3. [Mpueig vavui
4. KHonka dikcauii
5. TopnosuHa gns nogadi npoaykTis
6. LUToBxanbHWK
7. Hix gns 3gpibHOBaHHSA
8. [Ouck gnsi gpibHOro TepTa Ta WaTKyBaHHS
9. [lepexigHuK
10. BiH4MK ans 36MBaHUA SeUb Ta KPpEMIB
11. BneHaep, LLO 3aHYPHOETLCSA
12. MipHa cknsiHka (600 ml)
13. KHonka HW3bKOi LUBUAKOCTI
14. KHonka BUCOKOI LLUBUOKOCTI
15. Tllepemukay WBUAKOCTEN
16. KHonka dikcauii npusoay
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RUS YCTPOUCTBO U3OENUA
1. MoTopHas yacTb

2.  Yawa (1700 mn)

3. [pueog vawum

4. KHonku doukcaumm

5. TopnoBuHa Ans nogayv npoayKToB
6. Tonkatensb

7. Hox onsa uamenbyeHus

8. [uck Ans TepKu U LLUIMHKOBKM

9. [lepexoaHuk

10. Hacapgka gnsa B3buBaHus

11. TMorpyxHown bneHaep

12. MepHbiii cTtakaH (600 ml)

13. KHoMKa nmnynbCHOro pexuma

14. KHonka pexuma Typbo

15. TllepekntoyaTenb CKOpoOCTEN

16. KHonka dmkcaumy npmsoaa valum

BG OMUCAHUE

1. MoTtopHa yact

2. Yawa (1700 ml)

3. OcHoBaHue Ha Yalarta
4. ByToH 3a duKkcupaHe
5. OtBop 3a nogaBaHe Ha NPOAYKTU

6. bBnbckay

7. Hox 3a pasgpobsiBaHe

8. [uck 3a CMTHO peHfe 1 pe3adka

9. ®wukcartop

10. HakpaiHuua 3a pa3buBaHe Ha siiLa U Kpem
11. Totansaw ce 6GneHaep

12. MepHa vaLuka (600 ml)

13. ByTOH 3a HuCKa cTeneH

14. ByTOH 3a BMCOKa CTeneH

15. T[peBkntoyBaTen Ha CTENEHN

16. ByToH 3a mKkcnpaHe Ha OCHOBaHMETO

SCG onuc

. KyhuwTte ¢ motopom

Mocypa (1700 ml)

MoroH nocyne

Lyrme dukcupara

OTBOp 3a AogaBake cacTojaka
N'ypau

Hox 3a ycuthaBare

[unck 3a bMHO MneBen-e U ceyere
Apantep

10. XKwuue 3a myhemne jaja 1 kpema
11. MNoTonsreeHa Mewanuua

12. Yawa 3a mepetrse (600 ml)

13. Hdyrme 3a nsbop mane 6p3nHe
14. [Oyrme 3a nsbop Benuke 6p3vHe
15. Tpeknpay 6p3nHa

16. [yrme dumkcmpara noroHa
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Mootoriosa

Anum (1700 ml)

Anuma ajamiosa

Fikseerimise nupp

Ettesddtmistoru

Lukkur

Viilutamistera

Riivimis- ja peenestustera

Terahoidik

Visplid munade ja kreemide vahustamiseks

. Sisselaaditav blender

M66tendu (600 ml)

Vaikse kiiruse valimise nupp

Suure kiiruse valimise nupp
Kiiruste imberluliti
Ulekandeseadme fikseerimise nupp

T APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruoSimo indas (1700 ml)

Indo pavara

Fiksavimo mygtukas

Produkty jkrovimo anga

Stomiklis

Smulkinimo peilis

Smulkau tarkavimo ir pjaustymo diskas
Antgaliy laikiklis

Antgaliai kiauSiniams ir kremams plakti
Rankinis maiSytuvas

Matavimo indas (600 ml)

Létaeigis mygtukas

. Greitaeigis mygtukas
. Greitiy perjungiklis

Pavaros fiksavimo mygtukas

KZ CUNATTAMA

NN E

11.
12.
13.
14.
15.
16.

KoaranTkbiw 6enik

LWapa (1700 ml)

LapaHbIH xeTeri

XKertexTi 6enriney Tynmeci

XKewmic canyra apHanfaH caHbinay

UTtepriw

¥cakTayra apHarfaH nblwag

YriTyre xeHe XiHilLkenen Typayfa apHarnfaH
JeHrenek

KoHablpmanapfa apHanfaH eTnenik
XKyMbIpTkanap MeH KpeMaepai Kencityre apHanfaH
cantamanap

Kon 6nenaepi

©nweyiw ctakaH (600 ml)

TemeH xbingaMmablk TYMMECI

>Korapsbl Xbingamablk TYMMeci
Kbingamablk aybICTbIPFbILL

YKeTtekTi 6enriney Tynmeci
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LV APRAKSTS

1. Motora dala

2.  Kauss (1700 ml)

3. Kausa piedzina

4. Fiksacijas taustins

5.  Atvere produktu ievietoSanai
6. Stampa

7. Nazis sasmalcinadanai

8. Disk smalkai rivéSanai un grieSanai
9. Parejas ierice uzliktniem

10. Uzgali olu un krému puto3anai
11. Rokas blenderis

12. Mertrauks (600 ml)

13. Maza atruma poga

14. Liela atruma poga

15. Atrumu parslégs

16. Pievada fiksacijas taustins
H LEIRAS

1. Motorhaz

2. Csésze (1700 ml)

3. Acsésze meghajtéja

4. Hajtomi rogzité gombja

5. Adagolé torok

6. Tolérad

7. Aprito kés

8. Szeletel6-, és gyaluld korong
9. Tartozék illeszt6

10. Tojas, krém felverd

11. Meruld blender

12. Mérépohar (600 ml)

13. Alacsony sebességgomb
14. Magas sebességgomb

15. Sebességvalté

16. Hajtém{ régzité gombja

SL STAVBA VYROBKU

1. Motorova jednotka

2. Misa (1700 ml)

3. Pohon misy

4. Tlacidlo na upevnenie

5. Hrdlo na vkladanie potravin
6. Posunovaé

7. NOz

8. Disk na strdhanie a krajanie
9. Prechodny

10. Srahacia metla na vajcia a krémy
11. TyCovy mixér

12. Odmerka (600 ml)

. Tlagidlo na zvolenie nizkej rychlosti

. Tlagidlo na zvolenie vysokej rychlosti
. Prepinac rychlosti

. Tlagidlo na upevnenie misy
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~220-240V /50 Hz
Knacc 3awuTsbli ||

1000 W

1.75/2 kg
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

o If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

¢ Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in

the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating

time.

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e |tis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive. Cover the jar with the drive. To fasten the drive, align the drive locks with the jar slots.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

DISC FOR GRATING AND CHOPPING

e The universal disc with blades is designed for slicing and chopping vegetables, such as cucumbers, carrots,
potatoes, leeks and onions, as well as some varieties of cheese.

o WARNING! The removable disc is very sharp! Handle it with extreme caution!

¢ Place the disc on the central pin of the bowl.
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¢ Put the drive on the bowl.

¢ Place the motor unit on the bowl drive.

WARNING! Feed the food with pusher only, pressing it gently.

WARNING! Feed the products with the pusher only, pressing it gently.

OPERATION

e Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

e Plug the unit to power supply.

e Select the desired speed with the switch.

PULSE MODE

¢ Press and hold one of pulse mode buttons (for high or low speed), and the blender will operate as long as the button
is pushed.

FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min). in TURBO mode the continuous operation time

must not exceed 1 minute, rest time between operation must be at least 1 minute.

e |tis strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Glass cover may be used as trivet to prevent gliding. To do this, put the cover on the bottom of the glass.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCIMNYATALUU

MEPbI BE3ONMACHOCTU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKMNOYEHUMEM YyDeanTeChb, UYTO TEXHUYECKME XapaKTepUCTMKU, yKaszaHHble Ha u3genuu,
COOTBETCTBYIOT MapamMeTpam 3/1EKTPOCETM.

e lcnonb3oBaTtb TONMbKO B ObLITOBLIX LEMsX COrfacHO paHHoMy PykoBoacTBy Mo akcnnyaTauuu. [pubop He
npeaHasHadeH Ans npoMbILLUNIEHHOIO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUIA.

e Bcerga oTkniovarite YCTPOWCTBO OT anekTpoceTu nepen cbopkown, pa3bopkon U O4YUCTKOW, unu ecnun Bobl ero He
ucnonb3yerte.

e Bo nsbexaHue nopaxeHus aNeKTPUYECKNM TOKOM M BO3ropaHus, He Norpy>kante MOTOPHYH YacTb U LWHYP NUTaHUS
B BOOY WM APYrne XuakocTu. Ecnm 31O cryymnocb, HEMEOSIEHHO OTKIUUTE YCTPOMCTBO OT 3JIEKTPOCETU W,
npexge 4em nonb3oBaTbCA WM Jdanblie, npoBepbTe paboTtocnocobHocTb W GesonacHocTb npubopa vy
KBannMuLUMpoBaHHbIX CNELNanMCTOB.

e [lpubop He npegHasHayeH AONA WUCMNONb30BaHWS nuuamu (BKMYad [AeTer) C MNOHWKEHHbIMU  OU3NYECKUMMU,
YYBCTBEHHLIMW UIIM YMCTBEHHBLIMU CMOCOBHOCTAMM UMW NPU OTCYTCTBMM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWMK, €CMM OHU He
HaxoOATcs no4d KOHTPOSIEM WM He MPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCNONb3oBaHUU Npubopa NULoM, OTBETCTBEHHBIM 3a
nx 6e3onacHoCTb.

e [leTu 0OImKHbI HAXOOMTBLCA MOA KOHTPONEM OS5 HeOOMNYLLEHUST UTPbl C NPUOOPOM.

e He octaBnsaiTe BkNoYeHHbIM npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ncnonb3ayiite NpUHaANEXHOCTU, HE BXOAALLME B KOMMMEKT NOCTaBKU.
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Mpy noBpexaeHun LIHypa NUTaHUSA ero 3ameHy, BO nsbexaHue onacHOCTWU, OOIMKEH MPOM3BOAUTbL U3rOTOBUTENb
UIN YNOSTHOMOYEHHBIA UM CEPBUCHBIN LIEHTP, UM aHaNorM4Hbli KBanMuunMpoBaHHbIA NepcoHarn.

He nbiTaiiTecb cCaMOCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO. [Mpyn BO3HWKHOBEHMM HEMoOMadoK obpallanTechb B
CepBU1CHbLIN LEHTP.

Cnegute, 4TObbI LWUHYP NUTaHUSI HE Kacarncs OCTPbIX KPOMOK M FOpsiinX MOBEPXHOCTEN.

Mpwn oTknoYeHUM Nprubopa OT ANEKTPOCETU He TAHUTE 3a LUHYP NuTaHus, BepuTechb 3a BUIKY. He nepekpyymBanTte n
HW Ha YTO HE HamaTbiBanTe €ero.

Mpn ncnonb3oBaHWMM Yaliv, MEPHOro cTakaHa wunu fnobon Apyro eMKOCTUM U3BreKanTe NPOAYKTbl M >KMOKOCTM
TONbKO MOCHE NOSIHON OCTAaHOBKM ABUraTens.

BHUMAHUE: Pexywine ne3Buss O4YeHb OCTpble WM MpeacTaBnsioT onacHocTb. OOpawantecb C HUMWU KpanHe
OCTOpPOXHO!

BHUMAHUE: 3anpelieHo nepenonHsaTb npubop wunu umcnonb3oBatb ero 06e3 npopykto. He npeBbiwante
JonycTMMoe BpeMsi HenpepbIBHOW paboThl.

He nomewante B npoueccop ropsiume nHrpeguenTol (> 70 °C).

Ecnn mnspenue HekoTOpoe BpeMs Haxoaunocb npu temnepatype Hwke 0°C, nepen BKMYeHWEM ero crnegyeT
BblAEpXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSAX HE MEHee 2 YacoB.

MpousBogutens octaenseT 3a cobon npaBo 6e3 [OMNOMHUTENBHOIO YBEAOMIIEHUS BHOCUTb HE3HauYUTErNbHble
N3MEHEHNs1 B KOHCTPYKUMIO U3LENWS, KapAvHanbHO He Bruvsilolue Ha ero 6esonacHocTb, paboTocnocobHOCTb 1
OYHKLMOHANBbHOCTb.

NOAroTOBKA K PABOTE

Mepen nepBoHayanbHbLIM UCMOMb30BAHNEM BbIMOWTE BCE CbEMHbIE HYaCcTW TEMMOW BOAOW C MOWLUM CPEACTBOM U
TWaTenbHO npocylwmnTe. MOTOPHY YacTb CHAPYXM MPOTPUTE MSATKOM Crierka BraXxHoW TKaHbHo.
3anpelyaeTcs norpyxaTb MOTOPHYIO YacTb B NOGbIE XXUAKOCTU U MbITb €e BOAOW.

MOrPY>XHOW BNEHOEP

Bnenpep ngeanbHO NoaxoauT ANS NPUroTOBIIEHMS CYMOB- MOpe, Pa3fUYHbIX COYCOB M MOANMMB, a Takke AEeTCKOro
NUTaHKs1, CMELLMBAHMS pa3HOOOpasHbIX KOKTENNEN.

BcTaBbTe GrneHaep B MOTOPHYHO YacTb A0 Lenyka.

Bo wu3bexaHue BbINNecKMBaHUA cCMecu, Nepea BKMAOYeHUEeM Morpy3ute OGneHaep B CcMeluMBaeMblie
NPOAYKTbI.

¢ [1nsa oTcoeguHeHUs NorpyXHoro 6neHgepa 0AHOBPEMEHHO HAXXMUTE Ha KHOMKKU MO GokaM MOTOPHOW YacTu.

HOX 1A USMENBYEHWA NMPOOYKTOB / MUHN-U3MENBYNTESb

MvHKW-n3menbunTenb ungeanbHO NOAXOAWUT ANS M3MENbYeHUs 3eneHW M OBOLLENn, cbipa, BoMnbLIMHCTBA COpPTOB
opexoB, cyxodpykToB. KpynHble NpoAyKTbl, TakMe Kak MSCO, CbIp, NyK, MOPKOBb NpeaBapuTeribHO Heobxooumo
Hape3aTb. C OpexoB yganuTb CKOpyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUITUNA.

Namenbuntenb He noaxoawuT ANS KOMKU NbAa, M3MeNnbYeHUs OYeHb TBepAblX MPOAYKTOB, TakMX Kak KOenHble
3epHa, MycKaTHbIA OpeX, 3MaKoB.

BHumaHwue! Jle3Bue Hoxa ans namenb4eHus odeHb ocTpoe! [epkute TONbKO 3a BEPXHIOK MIIAacTUKOBYIO YacTb!
lMomecTuTe HOX ANS M3MENbYEHWS Ha LEeHTpanbHbI WTUMT Yawu.

3arpyauTte B Yally NpOAyKTbI.

HakponTe yawy npvBoaom Yawu. [Ans dpukcauum npmeoga Heobxogumo 4Tobbl chmkcaTopbl Ha NpMBOAE nonanu B
nasbl Ha YaLue.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NMPMBOA Yaluun 4O Leryka.

B npouecce namenb4yeHnss ogHOW PyKOW AepPXKUTE MOTOPHYIO YacTb, APYron — Yally Hacagkv Anst u3mMenbYeHuns.
Mocne ucnonb3oBaHWst B MEPBYD odepedb OTCOEOUHWTE MOTOPHYH 4acTb. HaxaB Ha KHOMKM C OBYX CTOPOH
MOTOPHOW YacTu.

[anee oTcoeanHuTe NpPUBOS Yallu, HaXkaB Ha KHOMKY chmkcaumm npueoga yaiuu.

OCTOPOXHO BbIHbTE HOX AN N3MeNbYEeHUS.

TonbKo nocrne 3Toro BbINIOXUTE M3MESIbYEHHbIE NPOAYKTHI U3 Yaluv ANS U3MENbYEHUS.

HACAOKA A5 BABMBAHNA / CMELUMBAHUA XUOKUX MPOOYKTOB

WNcnonb3yinTe BeHYMk Ons B3bMBaHMA CIMBOK, SMYHBIX OEnkoB, pasnuyHbiX geceptoB. Hu B koem cnydae He
NCNonb3ynTe 3Ty HacagKy Ansl 3aMeLlnBaH1s KpyToro TecTa.

BcTtaBbTe Hacagky anst B3buBaHMsA B NEPEXOAHMK, KOTOPOE 3aTEM YCTaHOBUTE HA MOTOPHYHO YacTb.

Mepen Hayanom paboTbl NOrpy3nTe BEHYMK B 4Yally CO B3OMBaeMbIiMU npoaykTamu. HauuHante paboTy ¢ HU3KOWM
CKOpOCTM.

e [1nsa cHATMS Hacagku O4HOBPEMEHHO HAXXMUTE Ha KHOMKM No 6okam MOTOPHOW YacTu.

OUCK ONA TEPKU N LULMHKOBKU
e YHUBepcarbHbIM AUCK C HOXXaMU NpefHa3HayeH Ars Hapesky TOMTUKaMMU U LUMHKOBKU OBOLLEN, HAanp1mep OrypLoB,

MOPKOBMU, KapToderns, Nnyka-nopes u penyaToro fnyka, a Takke HEKOTOPbIX COPTOB Chipa.
BHUMAHWE: CmeHHbIN auck oveHb ocTpbii! ObpallanTtechb C HUM KpaiHe OCTOPOXHO!

e YCTaHOBUTE AMCK Ha Ban Yaluu, 3aTem Ha LI,eHTpaJ'IbeIﬁ LIJTMq)T Yalwln.

HageHbTe Ha Yauly npueoa.

e YCTaHOBUTE MOTOPHYIO YacTb Ha NPUBOJ YaLlun.
BHUMAHMUE: NopaeaniTe NpoAYKTbl TONIbKO TONKaTenemMm, yMepeHHo HaxKmmas Ha Hero.
TNMPUMEYAHMUE: Mpoueccop He BKIHOYUTCSA NPU HEeNPaBUIIbHOW MY HENOJTHOW cOGopKe.
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PABOTA

e YbBeautecsh, UTo cOopka Npom3BeaeHa NOMHOCTLIO Y AOMKHBIM 06pa3oMm.

e [logkniounte Npnbop K aneKkTpoceTw.

o C nomoLLpblo nepeknioyaTens CKopocTen ycraHonute Tpebyemyto CKopoCTb.

MMMYNbCHbIN PEXXIM

o HaxmuTe n yaepxmeanTe ogHYy U3 KHOMOK MMMNYIbCHOrO pexumMa ( BbICOKOM NN HU3KOW ckopocTu) — bneHaep byaet
paboTaTb 4O TEX MOp, NOKa Ha)XaTa 3Ta KHoMka.

- MakcumanbHoe Bpems
O6pabaTbiBaeMbIN MakcumanbHasa macca -
NpoAyKT | 06Bem HenpepbIBHOM 06pPaboTKMu
(cek)
MwHpanb 100 r 15
BapeHble sanua 200r 10
[MaHMPOBOYHbIE CyXxapu 20r 15
YecHok 150 r KopoTKMMUY HaxxaTusamu
OKopoK 200r 15
Opexu 100 r 15
MopoxxeHoe 200r 20
Jlerkoe TecTo 0,4 n 15
Jlyk 200 r KopoTKMMU HaxxaTusmu
MeTpyLika 30r 10
Mepey, 0,2n 30
Jlyk-wanot 200 r KopoTkuMn HaxaTmuamm
[Mpunpassbl 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
["peuknin opex 100 r 15

TNMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOW paboThl NpoLeccopa He AOMMKHO NpeBbiWwaTbh 1 MUH., a nepepbIB Mexay

BKITHOYEHUAMU — HE MeHee 4 MUH. (MUHU-u3MenbyuTens: 0,5 MuH / 3 MuH).

e 3anpellaeTca cHumaTh Nobble NPUHAZNEXHOCTU BO BpeMs paboThkl npoueccopa.

O4YNCTKA N yxon

o [locne okoH4YaHUs paboTbl BLIKOYUTE NPUBOP Y OTKMOYNTE €ro OT ANEKTPOCeTH.

e Cpasy xe (He 3amaudmBasi Ha4or0) BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTu TEMSON MbIIbHOW BOAOW, MOCIe Yero npoTpuTe
CYXVMM YUCTbIM NofnoTeHuem. He ncnonb3ynte Ans 9TOro NoCygOMOEYHYI0 MaLLUHY.

e MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MATKOW BIIAXXHOW TKaHbIO.

e He ucnonbayinTe xecTkne rydbku, abpasmeHble 1 arpeCCUBHbIE YUCTALLME CpeacTBa.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHnem ybeanTech, YTO NPUOOP OTKITHOYEH OT MEKTPOCETH.

e BbinonHute TpeboBaHus pasgena OYNCTKA N YXOU.

e XpaHute nNpmMbop B CyXOM YUCTOM MeCTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pred prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

e Pouzivejte pouze v domécnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

e Pouzivejte spotfebi¢ pouze ve vnitfnich prostorach.

o Vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky pred €isténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

e Spotfebi¢ neni uréen k pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
0 pouziti spotfebiCe osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost.

o Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebi¢em.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

e Pfi poSkozeni pfivodni $Adry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

¢ Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizSi servisni stfedisko.

o Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

o Netahnéte za napajeci kabel, neprekrucuijte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.

e Po ukonceni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se uplné zastavi. Teprve

potom muizete vyndat potryviny a nastavce.

UPOZORNENI:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavci a sundejte nastavec.

o UPOZORNENI: Je zakazano pretéZovat spotiebié nebo pouZivat jej bez potravin. Nepfekradujte povolenou dobu
nepretrzitého provozu.

o Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).
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e Pokud byl vyrobek ur&itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

e Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate€ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znaéné
_heovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

e Pred prvnim pouzitim dukladné omyjte vS§echny odnimatelné ¢asti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vihkou utérkou.

. ngonofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.

MIXER

e Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejld.

¢ VloZte nastavec do motorové jednotky a tlaéte na néj, dokud neuslysite cvaknuti.

e Pro zamezeni rozstrikovani smési, nez mixér zapnéte, ponofrte jej do potravin, které budete smichavat.

e Pokud chcete odstranit nastavec, souCasné stisknéte tlacitka na télese spotrebice.

NUZ NA MLETI / MINI-DRTIC

e Minidrti¢ je idedlni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druhd ofechd, suchého ovoce. Velké kusy potravin,

jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na mensi. Z ofechl odstrante skofapky, maso oddélte od

kosti a Slach.

Drti¢ neni ur€en pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kavovéa zrna, muskatovy ofech, obilniny.

Upozornéni! Cepel noze na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni &ast z umélé hmoty!

Nastavte ndz na mleti na ¢ep uprostfed misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryjte misu pohonem. Nakryjte misu pohonem. Pro zajisténi zapadky na pohonu musi zapadnout do drazek na

mise.

VloZte motorovou jednotku do cvaknuti.

Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.

Po pouZziti nejdfive odstrarite motorovou jednotku.

Potom odstrarfite pohon misy.

Opatrné vyndejte nliz na mleti.

 Teprve potom vylozte rozemleté potraviny z misy na mleti.

METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN

¢ Pouzijte metlu na Slehani smetany, vajeénych bilk a riznych dezertd. V zadném pfipadé nepouzivejte tuto metlu na
michani tuhého tésta.

¢ Vlozte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.

e NeZ zaCnete se Slehanim, ponoite metlu do misy s potravinami, které chcete uSlehat. Zacinejte s pomalou rychlosti.

UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.

KOTOUC NA STROUHANI A KRAJENI

¢ Univerzalni kotou€ s noZi je uréen na krajeni na platky a prouzky zeleniny, napfiklad okurka, mrkev, brambory, pérek

a cibule, a také nékterych druht syru.

UPOZORNENI: Vyménny kotou& je moc ostry! Zachazejte se s nim velice opatrné!

Umistéte kotou¢ na centralni klin misy.

Dejte na misu pohon.

Umistéte motorovou Cast na pohon misy.

UPOZERNENI: Posouvejte potraviny pouze pomoci posouvace a netlacte na néj s plnou silou.

PROVOZ

e Zkontrolujte, zda mixér sestaven UpIné a spravné.

o Pfipojte spotfebi€ do elektrické sité.

e Pomoci regulatoru nastavte pozadovanou rychlost.

IMPULZNI REZIM

Stisknéte a udrzte jedno z tladitek (vysoké nebo nizké rychlosti). Mixér bude fungovat tak dlouho, dokud je tlacitko

stisknuto.

www.scarlett.ru

. Maximalni vaha / Maximalni doba nepfretrzitého
Potraviny . P o
objem opracovani (vtefin)
Mandle 100 g 15
Vafena vejce 200 g 10
Strouhanka 209 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Ofechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Led 4 nebo 5 kostek Kratkymi stisknutimi
Lehkeé tésto 041 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 309 10
Pepf 0,21 30
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Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Kofeni 0,21 30
Stejk 150-200g 15

Vlasské ofechy 100 g 15

UPOZORNENI: Doba nepfetrzitého provozu nesmi pfekroéit 1 min., pfestavka mezi zapnutimi musi byt
nejméné 4 min. (mini-drti€: 0,5 min / 3 min). V turborezimu doba nepfretrzitého provozu nesmi prekro¢it 1 min.,
prestavka pak musi trvat nejméné 1 minutu.

Za provozu neodstrariujte Zzadné pfislusenstvi.
Vicko se da pouzit jako podstavec, aby se zabranilo uklouznuti na povrchu. K tomu dejte vicko na dno poharu.

CISTENIi A UDRZBA

Po ukoné&eni prace vypnéte spotiebi€ a odpojte jej od elektrickeé sité.

Hned umyjte vSechny snimatelné ¢asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym ¢&istym rucnikem. NepouZivejte
mycku nadobi.

Téleso spotfebite otfete jemnym vihkym hadrem.

Nepouzivejte kovové houby, brusné nebo utoné Cistici prostfedky.

SKLADOVANI

Pred Cisténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Spinéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.
Skladujte spotfebi¢ v suchém a Cistém misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCMIOATALMA
NMPABWUIIA 3A BE3OIMACHOCT

Mpeau goa wvsnonseate WM3AENWETO 3a MPbLB MbT NPOBEPETe, Aanu MOCOYEHUTE TEXHWYECKM XapakTEPUCTUKU Ha
ypeZa CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTo BbB Bawarta mpexa.
WN3penveto e npefgHasHayeHo camo 3a AomallHa ynotpeba u TpsibBa ga ce ekcnnoatupa CbOTBETHO TOBa
PbKoBOACTBO. YpeabT He € 3a MPOMULLINEHO U3MOon3BaHe.

e He nsnonseante HaBbH.

e BuHaru nskniouBarite ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nonsearte, a CbLUO Taka npeau Aa ro noyncreare.

e C uen npegoTBpaTsiBaHe Ha TOKOB yAap Wnv Bb3nflameHsiBaHe He notanganTe ypeda BbB BOAA UMW Apyrv TEYHOCTN.

e dypHaTa He TpsAbBa Oa ce ynpaBnaBa OT Xopa (BKNHOYUTENHO Aelia) C MOHWXKEHW (U3NYECKU, CETUBHU UNU
YMCTBEHW CNOCOBHOCTU, MK OT NMua, KOMTO He NpUTEXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWS M ONWT, aKo Te3n Nnua He ca noj
Ha[30p VMM He Ca MHCTPYKTMpaHW OTHOCHO M3MOM3BaHeTo Ha dhypHaTa oT ApYro nuue, OTroBapsawo 3a TsxHaTa
6Ge3onacHocCT.

e [leuata He TpsAbBa Aa ce OCTaBAT camu o doypHaTa u He TpsibBa A4a MM ce paspeluaBa Aa UrpasT C Hesl.

e He octaBante BkntoyeHus ypea 6e3 Hagsop.

e l3nonseanTte caMo CbCTaBHUTE YaCTU OT KOMMMEKTa.

e B Tean cnyyau, korato 3axpaHBalMAT kaben e noBpeneH, ¢ uen u3barsaHe Ha PUCKOBW CUTyauun, 3axpaHBalLmaT
kaben TpsbBa pga Obae 3aMeHeH OT MPOM3BOAWUTENS WU OTOPU3MPaH UEHTbp 3a obcnyxsBaHe, unu oT
KBanuduunpaH cneumnanmcr.

e He nonpaeante ypepa camocTosaATenHO. 3a OTCTpaHsiBaHe Ha noBpean ce oObpHeTe B HaW-ONmM3kus cepBu3eH
LEeHTBP.

e Cneperte, kabenbT ga He [OKOCBA ropeLLm NOBbPXHOCTU U OCTPU NpeaMeTu.

e He gbpnanTe, He ycykBanTe kabena, a cbLlo Taka He obBuMBaKTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

e Cnep kaTo paboTaTa Ha ypeaa e NpuUKIOYeHa, Npeau Aa usBaguTe NPoAyKTUTE U NMPUCTaBKUTe, U3KNtoveTe
pob6oTa OT KOHTaKTa U u34yakamTe ABUraTesnifiT Aa cnpe HanmbJIHO.

¢ BHUMAHME:CBaneTe HacTaBkaTa, kaTo HaTUCHETE OYTOHMUTE 3a U3XBBLPIISIHE HA NPUCTaBKUTE.

e BHUMAHMUE: 3abpaHsaBa ce ga npenwrnearte ypega unuv ga ro nanonssarte 6e3 npogyktn. He HagsuwasanTe
npenopbYyaHOTO BpeMe 3a HemnpekbcHaTa paborTa.

e He cnarante B po6oTa ropewum cbetasku (> 70 °C).

e AKO m3genveTo M3BECTHO BpeMe Ce e Hamupano npu Temnepartypa nog 0°C, ToraBa npeau Aa ro BKMYuTe, TO
TpsibBa f4a NpecTou Ha cTariHa TeMnepartypa He No-mManko oT 2 yaca.

¢ [MpousBogutenaT cu 3anasBa NpaBoTO 6e3 AOMBIHWUTENHO YBEAOMISIEHME Oa BHACsl HE3HAYMTENHW MPOMEHU B
KOHCTPyKUMATa Ta Ha M3OenueTo, KaTo CblMTe Aa He BNWAAT KapAuHanHO Bbpxy HeroBaTa ©esonacHoCT,
paboToCcnoCOBHOCT N PYHKLMOHAMHOCT.

NnoAroToBKA 3A PABOTA

Mpeou NbpBOTO U3NON3BaHe U3NNakHeTe BCUYKUTE CBarlsiLM Ce YacTu C Tonfa BO4a U Bepo, Nnocrie rv noacylerte
[obpe. BbHLIwHaTa cTpaHa Ha MOTOpHAaTa YacT 3abbplueTe C MEKO HaBMNaXHEHO napuanye.

3abpaHsBa ce ga notansite MOTOpPHaTa 4YacT Ha 6nieHgepa B KakBUMTO M Aa 61no Te4YHOCTU U Aa s usmmBarte €
BopAa.

BNEHAEP-NACATOP

Toan GneHaep e U3KMYMTENHO MOAXOAsALL 3a MPUroTBAHE Ha KPEeM-Cynu, pasnuyHu COocoBe, CbLio M 6ebellka
XpaHa, CMecBaHe Ha pasHooBpasHUTE KOKTENN.
MocTaBeTe npucTaBkaTa B MOTOPHAaTa 4YacT [0KaToO LipakHe.
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e C uen npepotBpaTsiBaHe Ha Mu3NMBaHe Ha CMecTa, Npeau Aa BKIYATE OneHaepa, nortonete ro B
cMecBaHUTEe NPOAYKTH.

¢ 3a cBansHe Ha NpucTaBkaTa €qHOBPEMEHHO HaTMCHeTe DYTOHWUTE BbPXY KOopnyca Ha ypeaa.

HOX 3A HAOPOBABAHE HA NMPOAYKTUTE /| MUHN-YOTIEP

e MUVHU-YOMBPBLT € MHOMO NOAXOAsL, 3a HaTpoLlaBaHe Ha OWIKU 1 3eneHYyL M, Kallkasar, NoBeYvyeTo S4Ku, N3CyLLeHn
nnogose. Egpute npoaykTn, Kato Meco, Kallkasan, fyK, MOPKOBM HapexeTe npeABapuTenHo Ha no-apebHu
napyeTta. [NoyncteTe A0KNTE OT YEPYMKN, MECOTO OT KOKamnu 1 CyXOoXUnus.

e YonbpbT He e noaxodsu, 3a HagpobsiBaHe Ha ned, a CbLO M 3a TakMBa MHOMO TBbLPAW NPOAYKTU KaTo KadpeHu

3bpHa, UHAUNCKO Opexye, XUTo.

BHumaHwue! KpanwwaTta Ha HoxoBeTe ca MHoro octpu! [lJokocBanTe camo ropHaTa nnactmacosa 4acr!

MomecTeTe HOXa 3a HagpobsBaHe BbpXy LeHTpanHus WwudT Ha YaluaTa.

CnoxeTe npogykTuTe B Yawlara.

Bbpxy vawaTta cnoxeTe 3aABWKBaHe Ha Yawarta. Bbpxy yawara cnoxeTte 3agBvkBaHe Ha yawarta. 3a dukcmpaHe

Ha 3agBwKBaHeTO ukcaTopute My TpsibBa Aa cbBnagHaT ¢ B4NMbOHATMHWTE Ha YalwaTa.

e CnoxeTe MOTOpPHAaTa YacT B 3a4BWKBAHETO Ha YalluaTta JOoKaTo LpakHe.

¢ [lo Bpeme Ha HaTpollaBaHETO C efHaTa pbka NpuabpXanWTe MOTOpHAaTa 4acT, a C Apyrata — 4yalwa Ha npuctaBkaTa
3a HaTpoLlaBaHe.

e Cnep npuvkrnovBaHe Ha paboTa NbpPBO OTCTPaAHETE MOTOPHATa 4acT.

e [locne oTcTpaHeTe 3a4BWXKBAHETO Ha YallaTa.

e BHumatenHo nsBagete HOxa 3a HagpobsiBaHe.
W camo cnep ToBa uscuneTe HagpobeHnTe NPoAyKTM OT Yalwlata 3a HagpobsasaHe.

I'IPVICTABKA 3A PASBBEMBAHE/ CMECBAHE HA TEYHUTE MPOOYKTA

e V3nonseawnte BeH4ye 3a pa3buBaHe Ha kanmak, OenTbuW, Pa3nNUYHK gecepTu. B HMKakbB crnyyam He usnonssante
Tasu npucTaBka 3a 3aMecBaHe Ha MHOro MCTO TeCTO.

o CnoxeTe npucTtaskaTa 3a pasbvBaHe B agantepa, npucTaBkata Cc agantepa noctaBeTe BbpXxy MOTOpHaTa 4acrT.

e [lpegou ga 3anoyHeTe pa3buBaHeToO, MOTOMETE BEHYETO B YyalaTta ¢ npoayktute. 3anoysante paboTta npu HUCKa
CKOpOCT.

SABEJIEXKKA: TpouecopbT HAMa Aa ce BKITHYU NMPU HeNpaBUITHO UITU HEMbJTHO CrrobsBaHe.

ONCK 3A PEHOOCBAHE 1 CUTHO HAPAS3BAHE

¢ YHMBepcanHuaT ANCK C HoX4YeTaTa e npegHasHayveH 3a Hapsi3BaHe Ha Pe3eHn N CUTHO Haps3BaHe Ha 3eneH4YyLu,
Hanpumep KpacTtasuuu, MOPKOBW, kapTodu, MyK KPOMUA, Npas Nyk, a CbLUO M HAKOW BUOOBE KalukaBar.

e BHVMAHWE: CeansawmaT ce gnck € MHoro octbp! PaboTeTe ¢ Hero ¢ NoBULWLEHO BHMMaHue!

e YCTaHOBeTe ANCKa BbPXY LIeHTpanHua WudT Ha yawarTa.

e Bbpxy Yalwarta cnoxeTe 3a4BWKBaHETO.

e YcTaHOBeTe MOTOpHAaTa YacT BbpXy 3aABWKBaAHETO Ha YalwlaTa.

BHUMAHMUE: Togasante npoaykTute caMmo ¢ nomoLyta Ha bnbckada kato 6aBHO ro HacTuckaTe.

PABOTA

¢ [MpoBepeTe, CrnobsBaHETO Aa € U3BBPLLEHO U3LAMNO U NPaBUITHO.

e Bknoyete ypena kbM enekTpuyeckaTa Mpexa.

e C nomouyTa Ha perynaTopa ycTaHoBeTe HeobxoamMmara CKOpOCT.

UMIMYJICEH PEXUM

e HaTtucHeTe n 3agpbxTe eaunH OT GYTOHWTE 3a UMMYIICHUS pPexunmMm (BMCOKa WM HWUCKA cTeneH) — OrneHaoepwbT e
paboTu gokaTo Wwe AbpXute ByToHa HaTUCHAT.

MakcumanHo Bpeme 3a
O6paboTBaH npoAayKT MakcumanHo Terno / HenpeKkbCHaTo
ob6em

obpaboTBaHe (cek)
Bapgem 100r 15
BapeHu anua 200r 10
laneTta 20r 15

YecbH 150 r KpaTkn HaTucKkaHus
byt 2001 15
Opexu 100r 15
Cnaponep, 200r 20

Jleg 4 nnun 5 napyeTta KpaTku HaTuCKkaHus
Jleko TecTto 0,4 n 15
Jyk 200r M
MarpaHo3s 30r 10
YyLikm 0,2 n 30

Mpa3 nyk 200 r KpaTku HaTuckaHus
MognpaBku 0,2n 30
Mbpxxona 150 -200r 15
Opexu 100 r 15
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SAEBEJIEXKKA: BpeMme Ha HenpekbCcHaTa paboTta Ha npouecopa He TpsibBa Aa HagBuwaBa 1 MMUH., a NOYMBKa

MeXAy BKNOYBAHUATA — HE NO-Manka ot 4 MUH. (MuHU-4yonepsbT: 0,5 MuH / 3 MuH). B pexuma Typ60 Bpeme Ha

HenpeKbCHaTa paboTa He TpAA6Ba Aa HaaBulWaBa 1 MUH., a MOYMBKa MeXAy BKITIOYBaHUATA Aa He e no-marka

oT 1 MuHyTa.

e 3abpaHsiBa ce fa cBandaTe KakBM-TO 1 Aa OuUnNo cbCTaBHM YacTu Mo Bpeme Ha paboTta Ha GrneHgepa.

e Kanaka Ha vawarta MoxeTe [Ja wW3fnon3BaTte KaTto MOCTaBka Cpelly npefoTBpaTsiBaHE Ha Mb3raHe no
NMOBbLPXHOCTTA. 3a TOBA CIOXETE Kanaka Ha AbHOTO Ha YaluaTa.

MOYNCTBAHE U NOOOPBXXKA

e Cnep kato paboTaTa Ha ypefa e NpukIiYeHa, U3KIMYeTe ro 1 n3BageTe Lwencerna oT KOHTakTa.

e BepgHara (6e3 ga HakncBaTe ObMAro BpEME) U3MUATE BCUYKUTE CBarsLLM Ce YacTu ¢ Tonna Boga v npenapar, nocrne
3abbpLUeTe CbC Cyxa YMcTa Kbpra. He nanonaeante cbAoOMMsANIHA MallvHa 3a NOYMCTBAHE Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa.

e KopnycbT 3abbpLuete ¢ Meko BnaxHo napuarnde.

¢ He nonspavite TenyeTa, gpackalin 1 arpecuBHN MUSITHU NpenapaTu.

CBbXPAHABAHE

¢ [lpeoun oa npubrpaTe ypeda 3a CbxpaHsiBaHe, NPOBEPETE, TON Aa € U3KIMYEH OT KOHTaKTa.

e V3nbrnHsBanTe nanckeaHuaTa ot pasgena NOYNCTBAHE M MOOLOPBXKKA.

e CbxpaHsiBalTe ypeaa Ha Cyx0 1 YNCTO MSACTO.

NMOPAOHUK 3 EKCIIJTYATAUII

¢ LllaHoBHMI nokyneub! Mu BosyHi Bam 3a npuadaHHa npoaykuii ToproesenbHol Mmapku SCARLETT Ta goBipy oo Haluofl
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SKICTb Ta HagiiHy poboTy CBOET NPOAYKLIii 32 YMOBU AOTPUMAHHS TEXHIYHUX
BMMOT, BKa3aHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnyaTauii.

e TepmiH cnyx0un Bupoby ToproBoi Mapku SCARLETT y pasi ekcninyaTtauii npoaykuii B mexax nobytoBux notpebd ta
OOTPUMaHHSA NpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBedeHWX B MOCIBHMKY 3 ekcnnyarauii, cknagae 2 (ABa) poku 3 AHA nepefadi
BMpoOY kopucTyBadeBi. BUpobHUK 3BepTae yBary KopucTyBauis, L0 Y pasi AOTPMMaHHS LUX YMOB, TEPMIH Cnyx6un
BMPOOY MOXe 3HaYHO MEepPEBULLIUTY BKa3aHMI BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3IMNEKHU

e [lepen nepwuMm yBIMKHEHHSM MeEPEBIPTE, YM BIAMNOBIOAITb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKM BUPOOY, 3as3Ha4veHi Ha
Haknenui, napameTpam enekTpoMepexi.

e BukopucTtoByBaTK TifbkM B MOOYTOBMX UINsSX BignoeigHo Ao gaHoro [lopagHuka 3 ekcnnyaradii. lNpunag He
npusHadeHn Ang BUPOOBHUYOro 3aCTOCYBaHHS.

o BukopuctoByBaTu TiNbKU Y NPUMILLEHHI.

e 3aBXau BigKMo4anTe NpUCTPIN 3 eNekTpomMepexi nepen o4nLeHHsaM, abo sKwo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

e L1l06 YHMKHYTK NOpaskn eneKkTpUYHNM CTPYMOM i 3aropsiHHs, He 3aHYypOTe Npunag y Bogy Yu iHLWi piguHu.

e [lpunag He npusHadYeHUn ANs BMKOPUCTaHHS ocobamu (BKMoYaruu giten) 3i 3HWKeHUMU isUYHUMK, YYTTEBUMU
abo posymoBumM 3ai6HOCTAMKU abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onnTy abo 3HaHb, AKLWIO BOHW HE 3Haxo4dATbCs nif
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBAHI NPO BUKOPUCTaHHS Npunaay ocoboto, Lo BignoBigae 3a ix 6e3neky.

o [liTM NOBUHHI 3HAaXO4MUTUCH Nif KOHTPOMEM, 3a4Nsa HeQONYLLEHHS irop 3 NPUagomMm.

e He 3anunwanTe yBiMKHEHWU Npunag 6e3 Harnaay.

e He BMKOPUCTOBYNTE MPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOAATb 4O KOMMIEKTY.

e Y pasi NOWKOMKEHHS Kabenio >XMBMEHHHA, MOro 3aMiHy, 3 MeTow 3anobiraHHs Hebesneui, NOBUHEH BMKOHyBaTW
BUPOOHMK ab0o YNOBHOBaXXEHWUI iM CepBiCHUI LeHTp, abo aHanoriyHui KBanidikoBaHU nNepcoHarn.

e He HamaramTtecsi camOCTiMHO PEMOHTYBATU NPUCTPIN. Y BUNagKy BUHUMKHEHHSI HECNpaBHOCTEW 3BepTanTecs OO
Hanbnmk4oro CepBiCHOro LEHTPY.

e CnigkynTe, W06 WHYP XNBNEHHA HE TOPKABCHA rOCTPUX KPANOK Ta rapAavmx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha O HE HAMOTYMNTE LUHYP XMUBIEHHS.

e HanpwukiHui po6oTn, nepiu, HiXXK BUTAraTM NpoAyKTU Ta Hacagku, BiAKMIOYiTb Npunag 3 enekrpomMepexi ta
Jo4yeKanTecs MOBHOI 3yNMUHKN eNeKTPoaABUTyHa.

e YBATIA:3HiMiTb HacaZKy, HaTUCHYBLUM KHOMKW Bif'€QHaHHA HacadoK.

e YBAI'A: 3abopoHeHO nepenoBHoBaTU npwunag abo BukopucToByBaTU Woro 6e3 npoaykTiB. He nepesuwynte
JonyctumMui Yac 6e3ynnHHoi poboTw.

He nomiwarite y npouecop rapsadi iHrpegieHTu (> 70 °C).
Axkwo BupiO geskun yac 3HaxogmBecs npu Temnepatypi Hwkde 0°C, nepen yBIMKHEHHSIM MOro chig BUTpUMaTu y
KiMHaTi He MeHLle 2 roguH.

e OGnagHaHHA Bignosigae BuMoraM TexHIYHOrO pernameHTy OOMEXEHHSI BUKOPUCTaHHSA [Oesikux HebesneyHmx

PEYOBUH B ENIEKTPUYHOMY Ta EMEKTPOHHOMY OOnafHaHHi.

Bupo6HuK 3anuwae 3a coboi npaBo 6e3 [0OaTKOBOro MOBIAOMIIEHHS BHOCUTU HE3HaYHi 3MIHWM OO0 KOHCTPYKLi

BMpODbY, L0 KapAMHanbHO He BMMMBAOTbL Ha Moro 6esneky, npauesgaTHICTb Ta PyHKLIOHAmMBHICTb.

NniAroToBKA 0O POBOTHU

e [lepen nepwunm BUMKOPUCTAHHSM BUMWATE BCi 3HIMHI YaCTUHWM TEMSOK BOAOK 3 MMUIOYMM 3acODOM Ta peTernbHO
NPOCYLWiTb iX. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHi NPOTPITh M'SIKOKO 311€rKa BOSTOrO TKAHUHOHO.

e 3abopoHeHO 3aHyploBaTH BiACiK 3 ABMIYHOM B OyAb-AKy piAuHY Ta MUTU MOro BOAOH.

BJIEHOEP WO 3AHYPIOETBCA

e brieHaep ineanbHO NigXoauTb NS NPUroTyBaHHSA CyNiB-nope, Pi3HOMaHITHUX COYCiB Ta NiAMNMBKK, a TaKoX OUTAYOro
Xap4yyBaHH4, 3MilLlyBaHHA Pi3HOMaHITHUX KOKTEWiB.
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e BcTtaBTe Hacagky B BiACiK Ana ABUryHA 0 KnauaHHS.

e 3aans YHUKHEHHSs BUNMeCcKyBaHHA CyMilli, nepea YBiMKHEHHAM 3aHypTe GneHaep y NpoAykKTH, WO NOTPiGHO
nepemiwarm.

e 3aang Big'eaHaHHs HacagKn, OAHOYACHO HATUCHITb Ha KHOMKMW, L0 Ha KOpnyci npunaay.

HDK OJ1A NOAPIBHEHHA MPOOYKTIB / MIHI-MOAPIBHIOBAY

e MiHi-nogpibHioBay igeanbHO nigxoauTb Ans NoApiOHEeHHA 3eneHi Ta oOBouYiB, cupy, OGiNbLIOCTI COpTiB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki sk M'sico, cup, umnbyns, MopkBa nonepegHbo HeobxigHo HapizaTu. 3 ropixie
BMOANUTY LLKapAyny, M'ACO BiJOKPEMUTM Bif KICTOK Ta CYXOXUIb.

e [logpibHIOBa4 He MigxoouTb OMS PO3KOMOBaHHA NboAdy, NoApibHEHHS AyXe TBepAMX MPOAYKTIB, TakMX sIK KaBOBI
3epHa, MyCKaTHUI ropix, 3naku.

o YBara! Jle3o Hoxa ansa nogpibHeHHs ayxe roctpe! TpumanTe nuwle 3a BepXHI0 NNacTUKOBY YaCTUHY!

e [loknagiTb HiX Ans noapibHEHHS Ha LEeHTpanbHUA WTUAT YaLi.

e 3aBaHTaxTe B Yally NPOAYyKTU.

e HakpuiiTe uvawy npuBogoM duauwi. Hakpunte vawy npuBogom 4awi. Onsa dikcadii npuBogy HeobxigHo, w06

dikcaTopu Ha NpMBOAI NOTpPaNUM y Nasu Ha YvaLi.

BcTaBTe Biacik 3 ABUryHOM Yy NpmBIA Yalli 40 KrauaHHS.

B npoueci nogpibHeHHs oaHieo pykoo TpumanTe Biacik 3 ABUIYHOM, APYroo — Yally Hacadku Ans noapibHeHHs.

Micnga BMKOpMCTaHHSA, B NepLUy Yepry Big'eaHanTe BiAcCiK 3 4BUNYHOM.

[Hani Big'eqHanTe npueig YaLui.

O6epeXxHO BUNMITb Hidk Anst NoapibHEeHHS.

TinbKM nicnsa UboOro BUAMITL NOAPIOHEHI NPOAYKTY 3 Yalli ANs NoAPIOHEHHS.

HACALOKA OJ1A 3BUTTA / SMIWWYBAHHA PIOKMX NMPOOYKTIB

e BukopuctoBynte BiHUMK ONsi 30MBaHHS BepLUKiB, sieyHMX OGinkiB, pisHOMaHiTHUX gecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPUCTOBYWTE LII0 HacaaKy Ans 3aMillyBaHHSA KpYTOro TicTa.

e BcraBTe Hacaaky Ansa 36MBaHHA B nepexigHuk, NOTiM HacadKy 3 nepexigHMKOM BCTaHOBITb Ha BiACIK 3 ABUIYHOM.

e [lepen noyatkom pobOTM 3aHypTe BIHYMK Yy Yalwly 3 npogykTtamu, wo Tpeba 30uTtn. MNMounHamte poboTy 3 HU3BKOI
LUBUAKOCTI.

TPUMITKA: Tpouecop He YBiMKHETbLCS Yy pa3i HenpaBuibHOI a60 HEMOBHOI 360PKMU.

OVCK OJTA TEPTA TA WATKYBAHHA

e YHiBepcanbHUN AUCK 3 HOXaMW, MPU3HAYEHUI AN HApi3aHHA LUMaToYkaMy Ta LWaTKyBaHHA OBOUYIB, Hanpuknag,
OripkiB, MOPKBM, KapTonsi, uubyni-nopeto Ta pinyacTtoi LMbyni, a TakoX AesiKUX COPTIiB CUpY.

o YBAT'A: 3amiHHMI guck gyxe roctpui! MNoBoabTecsi 3 HUM BKpar 06epexHo!

e BCTaHOBITb AUCK Ha LieHTPanbHWUA WTUET YaLi.

e HapiHbTe Ha vawy npwmsig.

o BCTaHOBITb MOTOPHY HYacTUHY Ha NPMBIA YaLui.

YBATlA: lopaBanTe NpoOAYyKTY TiMNbKKU LLITOBXa4YeM, MOMiPHO HaTMUCKaYM Ha HbOTO.

POBOTA

o [lepekoHawnTecs, LWo 36opka BUKOHAHa MOBHICTIO Ta HANEXHWM YMHOM.

e [lig’ egHanTe npunag Ao enekTpoMepexi.

e 3a JonoMOrow perynsitopa BCTaHOBITb NOTPIOHY WBUAKICTb.

IMMYNbCHUX PEXXM

e HaTucHiTb Ta TpUmMamTe HATUCHYTOK OOHY 3 KHOMOK iMMYNIbCHOrO pexuMy (BMCOKOI abo HWM3bKOI LUBMAKOCTI) —
6neHgep Gyae npauoBaTh AOTW, MOKU HATUCHYTA LiS KHOMKA.

MakcumanbHui Yac
MpoaykTn Maxcuman,bl-la maca / 6e3nepepBHOI 06PO6KHU
06’em
(cek)
Mwurpganb 100 r 15
BapeHi anuga 200r 10
ManipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuK 150 r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMMU
OKopoK 200r 15
"opixun 100 r 15
Mopoauso 2001 20
Jig 4 abo 5 kybukiB KopoTKkMMM HaTUCKaHHSIMU
Jlerke Ticto 0,4 n 15
Linbyns 2001 KopoTKMMM HaTUCKaHHAMMU
MeTpywka 30r 10
Mepeupb 0,2n 30
Linbynsa-wanot 2001 KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
Mpunpasu 0,2n 30
Crenik 150 -200r 15
Bornocbkuii ropix 100 r 15
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MNPUMITKA: Yac 6Ge3nepepBHOIi pob6oOTM npouLecopa He MOBUHEH NepeBullyBaTM 1 XB., a nepepBa Mix

YBiMKHEHHsIMU — He MeHWe 4-x xB. (MiHi-nogpi6HoBauy: 0,5 xB/3 xB). B pexumi Typb6o yac 6e3nepepBHOI

po60TH He NOBMHEH NepeBuLLyBaTh 1 XB., a nepepBa MiX YBiMKHEHHSIMMN - He MeHLUe 1 XBUNUHWU.

e 3abopoHseTbCsa 3HIMaTK Oyab-ake npunagasa nig Yac pobotn 6nengepa.

o KpuLLKy CKMNSIHKM MOXHa BMKOPUCTaTW SIK MiACTaBKy O718 MONEPEMKEHHS] KOB3aHHS MO NOBepXHi. [nsa uboro HagiHbTe
KPULLKY Ha OHO CKITSIHKMW.

O4YMULLEHHA TA gornaa

e HanpukiHui po60oTH BUMKHITb NpUnaza Ta BigKMOYiTb NOro 3 enekTpoMepexi.

e BumMwuiiTe yci 3HIMHI YacTMHM TEMNNO MWUIBHOK BOAOK BiApasy X (He 3amMo4ykoun HaZoBro), Nicns 4Yoro nNpoTpiTh
CYXUM YMCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOpPUCTOBYITE ANS LbOro NOCyAOMUAHY MaLUvHY.

o Kopnyc NpoTpiTb M'SIKOKO BOSIOrOK TKaHMHOLO.

¢ He BukopucTOBYIMTE XOPCTKI rybkn, abpasusHi Ta arpecmBHi Mutodi 3acobw.

3BEPEXEHHA

o [lepepn 36epexeHHAM nepekoHanTecs, Lo Npunazg BigKMoYeHUn 3 eneKTpoMepexi.

e BukoHawnTe yci Bumoru posginy OUMWEHHA TA O NAL.

o 30epirante npunag y Cyxomy 4YucTtoMy Micui.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykrbydewa ybeaute ce da TexHWYKa CBOjCTBA NPOWM3BOAA, Ha3Ha4yeHa Ha HanenHuuu, ogrosapajy
napameTpuma enekTpu4He Mpexe.

e Kopuctute camo y pomahuHCTBY Yy CKnagy ca OBWUM YMNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HameweH 3a

npodecnoHanHy ynotpeoby.

He kopucTtuTtu BaHw.

YBek Uckrbyunte ypehaj n3 enekrpudHe mpexe npe ymwhera u ako ce He KOpUCTuU.

[a ce usberHy owteherwe CTpyjoM 1 3aropeBame, He cTaBuTe ypehaj y Boay v apyre Te4HOCTH.

MehHnuy He Tpeba aa kopucte ocobe (ykibydyjyhu u geuy) ca ymareHUM (OU3NYKUM, YYITHUM UM MEHTanHUM

cnocobHocTMMa mnm ocobe koje Hemajy oaroBapajyhe 3Hawe M UCKYCTBO ako HUCY MOA HaA30pOoM fvua 3agy>KeHux

3a buxoBy 6€36e4HOCT Unn ako UM Ta nuua HACY gana ynyTcTBa o ynoTpebu nehHuue.

e [leuy Tpeba Hag3upaT n He Tpeba um JO3BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

e He octaBmajTe ykrbydeHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

e [la 6u ce m3berne onacHoctu y crniyyajy owtehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npomasohad,
oBnawheHn cepBuC UM CTPYHHO NuLe.

e He kopuctute ypehaj ca owteheHnm npukrby4HMM Kabrnom.

e He npobajte ga nonpasrsaTe ypehaj camu. Y cnyyajy owtehewa ypehaja jaBute ce cepsucy.

e [Ma3ute ga NpukIbyyYHM kabn He goaupyje owTpe mBuLe u Bpyhe NoBpLUNHE.

¢ He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe M He HAMOTAaBajTe HY Ha LUTa MPUKIbYYHW Kabn.

e BapguTte HamupHUue n TekyhrHe camo HaKkoH MOTNYHOr 3ayCTaBrbaka MOTOpa.

e o 3aBpleTKy paaa, Npe Hero WTO M3BagUTM HaMUPHULE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypefaj U3 enekTpuyHe
Mpexe M cavekajTe AOK ce eNneKTPoOMOTOp NOTNYHO 3ayCTaBM.

o YMNO3OPEMWE:CkuHuTe HacTaBak, NPUTUCHYBLUW TUMKE 3a CKMAake HacTaBaka.

o YMNO3OPEHE: 3abpareHo je npenywaBaty anapaTt Unm ra KOpMCTUTU nNpasHor. HemojTte ra nywrtaTtn ga
HenpecTaHo paau AyXe Hero LWTO je NponucaHo.

¢ He ctaBmajte y myntunpakTtuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

¢ AKO je Npou3Bog Heko Bpeme OMO M3noxeH TemnepaTtypama Hmkum of 0°C, Tpeba ra ctaButh ga cTtoju Ha CobHO]
TemnepaTypu HajMake 2 cata nNpe yKiby4nBama.

o [lpoussohay 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBelTewa fa M3BpLIE Make M3MEHe Yy Au3ajH nNpov3BoAaa,
Koje GUTHO He yTuye Ha heroBy 6€36eaHOCT, MPOM3BOAHOCT U (PYHKLMOHAIHOCT.

NMPUNPEMA 3A PAQ

¢ [lpe npBe ynoTpebe onepuTe cBe AENOBE KOjU C€ MOTYy CKMHYTU, U TO BOOOM U CPEACTBOM 3a Npake, U NoTOM KX
[obpo ocywmnTte. CnorbalwhoCT Kyhuwwita ¢ MOTOpOM NpebpuLLIMTe BIaXKHOM KPrOM.

e CrTtporo je 3abparweHo notanatv Kyhuwite ¢ MOTOpOM y 6MIO KOjy TEYHOCT uU/Unu npaTtu ra BOAOM.

MYTUNULA

e OBaj anapar je caBpLUeH 3a npunpemMy Kpem 4Yyopbu, coceBa n gpecuHra, xpaHe 3a 6ebe 1 3a cnpaBrbare pPasHUX
KokTena.

e Kunuy 3a myhere unm Kyky ctaBuTe y 4eo ¢ MOTOpoMm, Tpeba aa 3avyjeTe Knuk.

¢ [la ce cmeca He U3nuje, Npe ykiby4ekwa cnycTute bneHpgep y mewiaHe npomssoae.

e Ako xoheTe Aa YKNOHUTE XKuLy, ICTOBPEMEHO NPUTUCHUTE ABa AyrMeTa Ha anaparTy.

OLWTPULA 3A CELLKAHE / MMHW YOMEP

e MuHM Yonep je caBpLUeH 3a celKkake 3erneHuwa u nospha, cupa, BehuHe jesrpacTnx nnogosa W cylleHor Boha.
TBpAe Nnpov3BoAe, Kao LITO Cy Meco, Nyk u waprapena, Tpeba ncehu npe ceukama. J'bycke mopajy 6utn yknomeHe,
Meco Mopa 61TV OfBOjEHO Of KOCTUjy U Xuna.

¢ Yonep HuWje norogaH 3a NoOMIbere Nneda 1 ceukarwe TBpANX Npoussoga nonyT 3pHa kadpe, opawymha v xutapuua.

o [laxwa! OwTpuua 3a ceukame je Beoma owwtpa! [pxuTe je MCKIbY4MBO 3a rophsM NnacTuyHu geo!

e CraBuTe oWTpu1LY Ha LEHTpanHM Hocay y Nocyau.
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e CTtaBuTe cacTojke y nocyay.

Mocyny noknmonute mexaHmamom. [locygy noknonute mexaHusMoM. [a 6ucte npuyBpcTunM mexaHwsam, bpase

MexaHu3Ma U xrboeboBe Ha Nocyau CTaBuTe Yy UCTY paBaH.

Kyhuwte ¢ MOTOpoM NpuyBpCTUTE Y MexaHu3am Tpeba aa ce 4yje KIuK.

Tokom ceukaha jedHOM PYKOM ApXUTe KyhuwiTe ¢ MOTOPOM, a APYroM ApXUTe nocyay.

Kapga 3aBpwuTte, NpBO CKMHUTE KyhnwTe ¢ MOTOPOM.

3aTuUM CKMHUTE MexaHu3am.

OwTpuLly U3ByLUTE NAXKIHUBO.

e Tek Taga MoOXeTe U3BaguTW UCeLKaHe cacTojke U3 nocyae.

,D,O,EI,ATAK 3A MYREHE / MEWWAHE TEYHUX TIPON3BOOA

e XKuuy 3a myhewe Kopuctute 3a npaBrbew€ KpeMOBa, nynawe jaja, npunpemy gecepta. OBaj gogaTak Hukaga
HEMOjTE KOPUCTUTU 33 MELLIEH-E.

o [logartak cTaBute y agantep 1 3aje4HO C MM ra cTaBuTe Ha Kyhuwte ¢ MOTOPOM.

e [lpe noyeTka paga notonuTe xuuy 3a myhewe y nocyay ca cactojuuma. lNovyHuTe ¢ pagom npu manoj 6p3vHu.

HATIOMEHA: AnapaTt Hehe paauTu aKko HMje [OOGPO cacTaBIbLEH UM aKO HUje KOMMJeTaH.

ONCK 3A MINEBEHE N CEYEHSE

o OBaj yHMBep3arnHu guck ca ceunmBmma npeaBuijeH je 3a ycuThaBake U cevere nospha Kao LWTo je KpacTasal,
LWaprapena, KpoMnup, Npasunnyk n LpHU fyK, Kao 1 HEKNX BPCTU cupa.

o YITO3OPEHSE! OBaj yknowusu guck je seoma owrtap! PykyjTe kume kpajibe naxrouso!

o CTaBuTe AMCK Ha OCOBWHY Y CPEAMHN Nocyae.

e CTaBuTe NOrOHCKN AE0 Ha nocyay.

e CTaBuTE MOTOpP Ha MOrOHCKM €0 NoCcyae.

YINO30OPEHE! HamnpHuLEe rypajTe UCKIbY4INMBO MOTUCHUKOM, MaXXbUBO MUX NpUTUCKajyhn.

PAL

e [lpoBepuTe Aa nu je anapat KOMNMETaH 1 aa nu cte ra 4obpo cactasunu.

e Anapar NpuKIby4mMTe Ha Hanajame.

¢ [lpeknpgadem nsabepuTe XerbeHy.

MYNCUPAHE

o [lpuTucHuTe n gpXxute jegHO oA AyrMagu 3a pexum nyrncuparea (3a Benuky unu many O6p3auHy) u 6nengep he
pagvTu JOKMeE rof He nycTuTe gyrve.

HamupHuue 3a o6pagy MakcumanHa TexuHa / MakcumanHo Bpeme
ooum HenpekugHe obpage (cek)
bagem 100 r 15
BapeHa jaja 200r 10
OcylieHe mpBuue xneba 20r 15
benu nyk 150 r KpaTkum nputucLmma
Byt 200r 15
Jlewrwaum 100 r 15
Cnapgoneq 200 r 20
Jleg 4 vnn 5 komaga KpaTkum nputucLmma
Jlako TecTo 0,4 n 15
Jlyk 200 r KpaTkum nputucLmma
MepLiyH 30r 10
Manpvka 0,2n 30
Jlyk-wanot 2001 KpaTkum nputmcumma
3a4nHu 0,2n 30
Crejk 150-200r 15
Opacu 100r 15

HATTOMEHA: anapaTt He cme paauTu HenpecTaHo gyxe oA 1 MMHYTa, nay3a Mopa Tpajatu HajMmawe 4 MUHYTa

(3a MuHu yonep 0,5 MuH/3 muH). Y pexxumy TURBO anapaT He cMme paguTu HenpecTaHo gyxe oa 1 MuHyTa,

naysa Mopa Tpajatu Hajmawe 1 MUHYT.

e CrTporo je 3abpareHO yknawaTu AeroBe AOK anapart paau.

e CTakneHu noknonaw Moxe NoCnyXuTn kao noameTtad Koju he cnpeuntu knusawe. Y Ty CBpXy, CTaBuTe rnoknonay, Ha
OOHW CTakneHu aeo.

YUNWTREHWE U OOPXABAHE

¢ [lo 3aBpLUeTKY paga UckibydnTe ypehaj U3 enekTpuyHe Mpexe.

e Opmax (He kBacehw Oyro) onepwte cBe AeNOBeE KOju ce ckuAajy TOnfom canyHaBoM BOAOM, Nocrne vyera obpuwnte
CYBMM YMCTMM MELUKMPOM. He KopucTMTe MalluHy 3a npake cyaoBa.

o Kyhuwte obpuimte mekaHoM BraXHOM TKaHUHOM.

¢ He kopucTtute uBpcTe cyHhepe, abpa3uoHa u arpecuBHa cpefcTsa 3a Ynwhemse.

YYBAHKE

e [lpe cnpemara ybeanTte ce aa je ypehaj UCKIbydeH U3 eNeKTPUYHE MpeXxe.

e lcnyHute 3axteBe ogerbka YALLTHEHE U OOPXABAHSE.

e YyBajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YNCTOM MECTY.
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KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvérku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tddstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilb6gi saamise ja sittimise véaltimiseks drge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vai teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega méangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus v8i muu

kvalifitseeritud personal.

e Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse poole.

o Jélgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

¢ Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

¢ Enne toiduainete ja vedelike véljav6tmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

e On keelatud asetada kédgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i n6udepesumasinas.

e TAHELEPANU: Loiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

e TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita vdi kasutada seda tiihjalt. Arge liletage seadme lubatud pideva t66
aega.

e Arge pange kuumi kéogikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Kui toode on olnud mdnda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

¢ Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mgjuta
selle ohutust, t66voimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

¢ Blender sobib suureparaselt pireesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

¢ Seadke otsak mootoriossa kuni kl6psatuseni.

e Segu valjaloksumise valtimiseks pange blender enne sisselllitamist toiduainete sisse.

e Otsaku eemaldamiseks vajutage Uhtaegu nuppudele seadme korpusel

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

¢ Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kédgiviljade, juustu, enamiku péhklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tukkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja k&hredest.

e Peenesti ei sobi jAdkuubikute purustamiseks, samuti vaga k&vade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpéhklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult ilemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid l&heksid mahuti soontesse.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni klépsatuseni.

Peenestamisel hoidke lihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Péarast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda v6tke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge v8i erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul &rge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

e Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist likake otsik mahutis siigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka tééle, kui seade on valesti vdi mittetaielikult kokku pandud.

RIVIMIS- JA PEENESTUSTERA
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Universaalne teradega l6ikeketas on ette nadhtud niisuguste kddgiviljade nagu kurk, porgand, kartul, porrulauk ja
sibul, ja méningat sorti juustude viilutamiseks ja peenestamiseks.

HOIATUS! Eemaldatav I6ikeketas on véga terav! Kasitsege seda Ulima ettevaatusega!

Asetage ldikeketas kausi keskosas asuvale hoidikule.

Asetage ajam kausile.

Asetage mootor kausi ajamile.

HOIATUS! Toiduaineid sisestage ainult tdukuri abil, seda kergelt vajutades.
KASUTAMINE

Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.
Uhendage seade vooluvdrku.
Regulaatoriga seadke vajalik Kiirus.

IMPULSSREZIIM

Vajutage ja hoidke impulssreziimi nuppe all (suure v&i vaikse kiiruse nupud) ning blender té6tab seni, kuni nuppu all
hoiate.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata tootlemise
Toiduaine .
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 ¢ 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 vdi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka péhkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt té6tada tile 1 minuti, paus lulituste vahel peab olema vahemalt 4 minutit
(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). Turboreziimil ei tohi pidev t66 kesta lle 1 minuti, paus lilituste vahel olgu
vahemalt 1 min.

Keelatud on vétta lahti mis tahes osa, kui blender tootab.
Klaasi kaant vdib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi pdhja.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Péarast kasutamist lulitage seade vélja ja eemaldage see vooluvérgust.

Peske koik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

Arge kasutage kudrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.
Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.
Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam  atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rupnieciskai
izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jis to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici Gdent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,
vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.
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Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekaoijiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar udeni vai trauku mazgajama

masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas

darbibas laiku.

¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstak|os ne
mazak ka 2 stundas.

o RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizé€jas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu tdeni un mazgasanas Iidzekli un rdpigi
nozavejiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

e Aizliegts mérkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar tdeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mérfu un bérnu baribas pagatavoS$anai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

o levietojiet uzliktni motora dala ltdz klikSkim.

¢ Lai maisijums neizs]aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.

» Uzliktna atvienosSanai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpu

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakds dalas riekstu veidu, zavetu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

¢ Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcinasanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virst trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai

fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

levietojiet motora dalu trauka pievada I1dz klikSkim.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinasanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
80 uzliktni cietas miklas miciSanai.

¢ levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdgjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,

izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

DISKS RIVESANAI UN SKERESANAI

¢ Universalais disks ar naziem ir paredzéts darzenu, tadu ka gurki, burkani, kartupeli, puravi, sipoli, un dazu siera
veidu grieSanai Skélés un Skéresanai.

e UZMANIBU: mainamais disks ir |oti ass! Izmantojiet to Tpasi piesardzigi!

o Uzstadiet disku uz trauka centralo stieni.

e Uzlieciet traukam pievadu.

¢ Uzstadiet motora dalu uz trauka pievada.

UZMA[\ITBU: Padodiet produktus tikai ar bidni, nedaudz to piespiezot.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

¢ Pievienojiet ierici elektrotiklam.

e Arregulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

IMPULSU REZIMS

o Paspauskite ir laikykite vieng i$ impulsinio rezimo mygtuky (greitaeigj ar 1étaeigj) - maiSyklé veiks, kol bus jjungtas
mygtukas.
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Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 20 g 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. / 3 min.). Turbo rezZima nepartrauktas

darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp iesléegsanam nedrikst bit mazaks par 1 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidé$anas pa virsmu. Sim nolikam uzlieciet vaku uz glazes
dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

 Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu firu
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

» Neizmantojiet cietus suk|us, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek]|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabdjjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie$§ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros

tinklo parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines

galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uZ tokiy Zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar

neinstruktuoja juy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZzeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

Pasirdpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karty pavirsiy.

Netraukite uZz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darba prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol

elektros variklis visiSkai sustos.

ISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtuka antgaliams atjungti.

ISPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevir§ykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj

kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasiliecka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie§ pirmagjj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruop$ciai
iSdziovinkite. Korpusa su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.
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e Draudziama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZzams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o Kad misSinys neiSsipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

¢ |8imkite plaktuva, tuo padiu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty rasiy, dzZiovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, sirj, morkas, svoglnus) reikia i$ pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara. Uzdenkite indg jo pavara. UZfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su

indo iSdroZomis).

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiausSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisSyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$§ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zzemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

TRINTUVES IR SMULKINIMO DISKAS

o Universalusis diskas su peiliais skirtas pjaustyti grezZinéliais ir smulkinti darzoves: pvz.: agurkus, morkas, bulves,

svogunus-porus ir valgomuosius svogunus, taip pat kai kurias surio rasis.

DEMESIO: Keitiamas diskas yra labai astrus! Elkités su juo labai atsargiai!

|statykite diskg j centrinj dubens kaist;.

Ant dubens uzdékite pavara.

¢ Ant dubens pavaros sumontuokite motorine dalj.

DEMESIO: Produktus paduokite tik stimimo jtaisu, $velniai jj spausdami.

VEIKIMAS

o |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

¢ Jjunkite prietaisa j elektros tinklg.

* Reguliatoriumi nustatykite reikiamg greitj.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE )

o Paspauskite ir laikykite vieng i$ impulsinio rezimo mygtuky (greitaeigj ar Iétaeigj) - maisyklé veiks, kol bus jjungtas
mygtukas.

Apdorojami produktai | Maksimali maséftaris | Maksimali nepertraukiamo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dZiavésiai 2049 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 0,41 15
Svoglnai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZzolés 309 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 — 200 g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
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PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maisytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.). TURBO

rezime nepertraukiamas maisSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne

trumpesné uz 1 minute.

e MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maiSytuvas neslides po
pavirsiy.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg i§junkite prietaisa ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢€iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

¢ Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata elétt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziltség a hazi
elektromos héaldzattal.

e Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

e Hazon kivil nem hasznéalhaté.

¢ Hasznalaton kivil és tisztitas kézben mindig fliggetlenitse az elektromos haldzattol.

o Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a készilléket vizbe vagy mas folyadékba.

¢ Ne haszndljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendé
tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) feliigyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

e A készilékkel valo jatszas elkerlilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

¢ Felligyelet nélkil ne hagyja a késziléket bekapcsolva.

¢ Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

¢ Ne hasznalja a készliléket sérlt csatlakozoval.

¢ Ne probalja egyedil javitani a készliléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

o Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré fellilettel.

¢ Ne hulzza, tekerje a vezetéket.

e Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az éleimiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készuléket és varja

meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

e FIGYELEM: A készuléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziléket folytonos mikodési
lzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a készilléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltdk, bekapcsolasa elétt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendli moédositasokat végezni a késziilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsd hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét térdlje meg puha, enyhén nedves toriékendével.

e A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A radmixer kivaléan megfelel leves-purék, kilonbozé szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kulonféle koktélok keverésére.

¢ Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, kiilonben a massza
kifréccsen a tartalybdél.

¢ Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlileg nyomja meg a késziléktesten Iévé gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zéldségek és zold fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gylimolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6zéleg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hist levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intdl.

e Az aprit6 nem hasznélhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kévé, szerecsendio,
gabonafélék) apritasara.

¢ Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé mianyag részét fogja meg!

e Helyezze az apritdkést a csésze kdzponti rudjara.

o Helyezze az élelmiszert a csészébe.
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e Fedje le a csészét a hajtomiivel. Fedje le a csészét a hajtomivel. A hajtém régzitése érdekében a hajtiim(ivén 1évé
rogzité elemeknek egyeznilk kell a csészén |évé vajatokkal.
Helyezze a motorhazat a csésze hajtdomiijébe kattanasig.
Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.
Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.
Tovabba, valassza el a csésze hajtomuvét.
Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.
Csak ezek utan uritse ki az aprito csészéjét a megapritott élelmiszertdl.
ABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA
Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kiilénbdzé desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznélja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.
e Helyezze a ratétet az 6sszekapcsolé elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsoldé elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.
o Mikodés elétt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtéltott csészébe. Kezdje a miiveletet alacsony sebességen.
MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.
SZELETELO-, ES GYALULO KORONG
e Ez az univerzalis korong egyes sajtfajtak szeletelésére és zoldségek (pl. uborka, sargarépa, burgonya, péré-hagyma,
voréshagyma) gyalulasara alkalmas.
FIGYELEM: A cserélhetd korong nagyon éles! Legyen évatos!
Helyezze a korongot az edény kdzponti radjara.
Helyezze a meghajtét az edényre.
Helyezze a motorhazat az edény meghajté tetejére.
FIGYELEM: Adagolja a termékeket kizarélag az adagolo segitségével, enyhe nyomassal.
MUKODES
e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.
e Aramositsa a késziiléket.
e A szabdlyoz6 segitségével allitsa be a sziikséges sebességet.
PULZALO UZEMMOD
e Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé izemmdd gombok egyikét (magas vagy alacsony sebesség), és a
blender m{ikddni fog, amig lenyomva tartsa a gombot.

e T o o o o o o

. . Maximalis tdmeg / Folytonps]‘gld_olg.ozés
Feldolgozand6 termék . maximalis ideje
tirtartalom .
(masodperc)

Mandula 100 g 15
Fott tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 20 g 15

Fokhagyma 150 g Rovid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Rovid nyomassal
Konny( tészta 0,41 15

Hagyma 200 g Révid nyomassal
Petrezselyem 309 10
Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200 r Révid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150-200g¢g 15
Kdzonséges dié 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikodési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:

legalabb 4 perc (mini-aprit6: 0,5 perc/3 perc). A TURBO iizemmaddban a sziinet nélkiili miikodési id6: maximum

1 perc, a sziinetelési id6: legalabb 1 perc.

e A rudmixer mikddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigortan tilos!

e A pohar fedelét hasznéalhatja csuszasgatlo alatétként. Ennek érdekében helyezze a fedét a pohar aljara.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutén elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziiléket.

e Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térolje meg szaraz, tiszta
torlskendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készulékhazat torolje meg puha nedves torl6kenddvel.

 Ne hasznaljon surolészert, surol6 szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hiivds helyen tarolja.
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NAUOANAHY XXOHIHAOEN H¥CKAYIbIK

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayga TaHGaChIHbIH, ©HiMIH caTbin anfaHbIHpI3 YLLUIH XoHe 0i3fiH KomnaHusiFa
CceHiM apTKaHbIHbI3 yWwiH Cisre anfbiC anTamMbl3. Icke NaraanaHy HyckaynbifbiHAA CypeTTenreH TeXHUKanbIK Tanantap
opbiHaanfaH xarganga, SCARLETT koMnaHusChl ©3iHiH 6HIMAEepiHiH XXOfFapbl canackl MeH CeHiMAi )KyMbICbiHa
Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayaa TaHbacbIHbIH, 6ybIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXaap LeHbepiHae naiaanaHfFaH xaHe icke nanganany
HyCKaynbIfblHAA KENTIPINreH nanaanaHy epexernepiH ycTaHFaH ke3ae, OyibIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi Oyiibim
TYTbIHYLIbIFA TAObIC eTiNreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) Xbingbl Kypanabl. ATanfaH WwapTTap OpblHAAmNFaH Xafganaa,
OYMbIMHbIH, KbIBMET Mep3iMi eHAipYLLI KepceTKeH MeP3iMHEH alTaprbiKTam acybl MyMKiH EKEHIHE eHaipyLUi
TYTbIHYLWbINapAblH Ha3apblH ayaapagbl.

KAYINCI3AIK WWAPAJIAPDI

e Anfawl peT icke kocap angbiHaa bylibIMHbIH 3aTTaHbaga KepceTinreH TeXHMKanblk cunaTTaMmanapbl 3NeKTp KeniCiHiH
napameTprepiHe CONKeC KeneTiHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

e Ocbl [lMampanaHy eHiHOeri HycKayrnblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
©OHEepKaCINTIK MakcaTTa KongaHyra apHanmMaraH.

e YR-xannapgaH TbiC XXepae nanganaHyra 6onmangsi.

e Erep KypbinfbiHbl nNanganaHb6anTbiH GoncaHpl3, OHbl Taszanap angblHO4a 3MeKTp XKeniCiHeH apkallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e DOneKkTp TOrbl COfFybIHAH X8He OT LWhbIfyblHAH aynak bony ywiH acnanTbl cyFa Hemece ©acka CyMblk 3aTTapfa
MaTbIpMaHbI3.

e [leHe, xynke He 6onmaca akpblf-or kemicTiri 6ap, Hemece oCbl KypbINFbIHbI KaYincia nanganany yLwiH Taxipnbeci meH
6inimi xeTkinikcia agamaapapiH (CoHbIH iwinae 6ananapaplH) Kayincisairi ywiH >xayan 6epeTiH agam kagaranamaca
Hemece KypbinfbiHbl NaaanaHy 6onbiHwa Hyckay 6epmece, onapabiH, 6yn KypbinFbiHbI KONgaHybiHA 6Gonmangbl.

e bananap KypbInfbIMEH OiHaMaybl YLUiH Onapabl YHEMi KagarFanan OTbIpy Kepek.

Tokka KocblfnFaH acnanTbl Kapaychl3 kangblpMaHbl3.

YKeTkisiniM xnHarblHa KipMEWTIH Kepek-xapakrapabl nanganaHbaHpls.

KyaT Ke3siHe KOCy CbiMbIHA 3aKbIM KENreH acnanTbl nanganaHbaHpbI3.

KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi3beH eHaoeyre opekeT xacamaHbld. AkaynblkTap namga 6onfaH xargamga Cepsuc

opTanblifbiHa XxabapnacblHpi3.

KyaT Ke3iHe KOCYy CbIMbl ©TKIp XXMeKTep MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KagaranaHbl3.

e KyaT kesiHe KOCY CbIMbIH TapTKbllTaMaHpbI3, LUMpaTnaHbi3 XXaHe eLlkaHaanm 3aTka OHbl OpamMaHbI3.

¢ XXyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TyMNiK NeH KoHAbIpmanapAbl anbin WhbiKNnac 6ypbiH acnanTbl 3NeKTp
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3NIEKTP KO3FaNTKbIW TOJbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapgpbl KocyAaH ewipy 6atblpmackiH 6ackin, cantaMmaHbl LWeLliHi3.

e ECKEPTY: AcnanTtbl acblpa TONTbipyFa Hemece asblK-TYNiKCi3 navganaHyfa TbibIM canblHagbl. Y3AiKCi3 XyMbIC
iCTeyre pykcaT eTinreH yakblTTaH acbipbin XibepMeH;s.

¢ [lpoueccopabl bICTbIK a3bIK-TyNiK canmaHbI3 (> 70 °C).

e Erep Oyvibim Oipwiama yakblT 0°C-TaH TeMeH TeMnepaTypaga Typca, icke Kocap angblHaa OHbl KeM AereHge 2 carat
6enme TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHAipywi OyWbIMHbBIH, Kayinci3giriHe, XXYMbIC OHIMAININ MeH >XyMbIC MYMKiHAKTEpiHe Tyberenni acep eTnewTiH
©onmallbl e3repictepi OHbIH KypbllIMacbiHa KOCbIMLLA €CKEPTNECTEH EHri3y KYKbIFbIH 63iHAE Kanabipagpl.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anfaw peT nanganaHap angbiHga 6apnblk anMansl 6enikrepai XKyfFbil 3aT KOCbITFaH Xblfbl CYMEH XYybIHbI3 4,
abaeH KypraTbiHbI3. KosranTkbIw 6enikTiH ChIpThIH CaN AbIMKbIN XXyYMCcak LybepekneH CypTiHi3.

o KosranTtkbiw 6enikTi ke3 KenireH CymblK 3aTTapfa 6aTbipyfa )XoaHe OHbl CyMeH Xyyfa TbibIM calnblHaAbl.

BATBIPBINATbLIH BIIEHOEP

o brieHgep e3be kexenepdi, Typni Ty3AblKTap MEH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk 6ananap TaFablH ganblHAAy YLWiH, caH
anyaH Typni KOKTennbAep4i apanacTbIpy YLiH aca Konansbl.

e KoHAblpMaHbl KO3FanTKbllW 6enikke CbIpT eTin TYCKeHLUe Kipri3iHi3.

e KocnanappblH wankKanbIin TerinyiH 6onabipTnay yiliH, icke Kocy anabliHaa 6neHaepAi apanacTbipbinaTbiH
Tamak eHiMmaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

e KoHAbIpMaHbl afbIThbIM any YLiH acnanTblH KOpNyCbiHAarbl TYMMELLIKTEpAi kaTtap 6acbiHpbI3

TAFAM ©HIMAEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / WAFbIH YATKbILL

o llafblH yaTKbILW aclien neH KeKeHICTi, IpiMLUIKTI, XXaHfFaK TyprepiHiH KenLwiniriH, KenTipinreH xemic-XnaekTi ycakray
YWiH ca konannel. ET, ipiMwik, nua3, cebi3 cuskTel ipi eHiMaepai anablH ana Typan any kepek. KaHFakTblH KabblfblH
apLuy Kepek, eTTi cyheri MeH CiHipiHeH axblpaTbin any kepek.

e YaTKkbll My34bl Xapy YLWiH, Koe AsHAepi, MycKaT XaHfafbl, 4oHAI JaKkbingap CUSKTbl aca KaTTbl a3blk eHIMAEpPiH

ycakTayra xapamangbl.

EckepTy! ¥cakTayra apHanfaH nbllWakTbiH Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHbI3!

¥cakrayfa apHanfaH nbllWakTbl LWapaHblH OPTaHfbl iCTiriHe OpHAaTbIHbI3.

LLlapafa a3blk eHiMAepiH carnbiHpbI3.

LLapaHbl Wwapa xeTeriMmeH »abbiHbl3. LLlapaHbl Wwapa xeTerimeH abbiHpl3. XKeTekTi opHbiHa OeKiTy YLiH XeTeKTeri

DekiTKiluTep Wapagarbl OMbIKTapFa 49N TYCyi kaxeT.

o KosranTkpilw 6enikTi lWapaHblH, XeTeriHe CbIPT eTKEHLLUE.
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e ¥cakray kesiHae 6ip KonbiHbI36EH KO3FanTKbIl GenikTi, ekiHWi KONnbIHbI3beH ycakTayra apHanfaH KOHAbIpMaHbIH,
LIapacblH yCTaHbI3.

e [langanaHbin GonFaHHaH KeliH eH BipiHLLI ke3eKTe KO3FanTKbIL 0eniKTi aXblpaTbIHbI3.

e CofaH keliH WwapaHblH, XXeTeriH aXblpaTbIHbI3.

e ¥cakTayfa apHarnfaH NbllakTbl eNneH LWbiFapbin anbiHbI3.

e Tek coaH KeWliH faHa ycakTanfaH a3blk eHiMAepiH ycakTayra apHanfaH WwapagaH 6acka biabiCka canbin anbiHbI3.

C¥VbIK A3bIK OHIMOEPIH LUAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHATNFAH KOHOLIPMA

e bBbinfaybIWThl Kinerengi, XKyMblpkaHblH, afblH, TYpAi TOTTi TaFamaapabl Wankan KenipwiTy ywiH nanganaHbiHbi3. byn
KOHAbIpMaHbI eLLKallaH Aa kaTTbl kKamblp Uney YLiH nanganaHyra 6onmangbl.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIpMaHbl ©Tnenikke KOHAObIPbIHbI3, COHAan-ak eTneniri 6ap KOHAbIPMaHbl KO3FanTKbILL
Benikke opHaTbIHbI3.

e Xymbicka Kipicnec yuwiH ObinFaybiwThl KeMipLITINETiH asblk eHiMaepi canblHFaH wwapara 6aTbipbiHbl3. XXyMbICThI
TOMEH XblNigamabIKTaH 6acTaHbI3.

ECKEPIM: BneHpgep AypbiCc HeMece TOJbIK KyacTbipbisiMaca, npoueccop icke KocbiniManabl.

YFITYTE XXOHE XIHIWKEJIEN TYPAYFA APHAINFAH OOHIEJIEK

e [bilwakTapbl 6ap ambeban geHrenek KOKeHICTi, Mbicanbl, Kuapabl, cabidai, kapTonTbl, NOpen NUA3Abl XXoHe AoManak
Nns3abl, COHAan-aK ipiMLUIKTIH, Kenbip cypbINTapbiH TiNiMAEN Kecyre XXaHe ycakTan TypayFa apHarfaH.

e ECKEPTY: Anmanbl geHrenek aca eTkip! OHbl aca yrnkeH CakTbIKNeH KonaaHblHbI3!

o [leHrenekTi WapaHblH OpTaHfbl iCTiriHE OpHaTbIHbI3.

o Lllapara eTeKTi KMri3iHi3.

o KosranTkbIl GeniKTi lWapaHbIH XeTeriHe OpHaTbIHbI3.

ECKEPTY: A3bIK-TYNiKTi TEK UTepriineH 6epin, OHbIH YCTIHEH akblpblHAAN 6achkin OTbIPbIHbI3.

X¥MbICbI

o [lypbiC opi TUICTI TypAe KypacTbIpblfifaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

e AcnanTbl 3NEKTp XeniciHe XanfaHbl3.

e PeTTerilwTiH KeMeriMeH KaXeTTi XblngamabIKTbl OPHATbIHbI3.

MMMYNbCTIK PEXUM

e /IMNynbCTiK pexvm TymMMeLlikTepiHiH OipeyiH (TeMeH Hemece >ofapbl Xblngamablfbl 6ap) GacbiHbI3 Aa, ycTan
TYPbIHbI3 — ONeHaep ocbl TyMMeLLik 6acynbl TypraHaa XXymbic icTen bepegi.

OHpeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHgey
Kenemi yakbITbl (CeK)
Bapgam 100r 15
[MickeH XXyMbIpTKa 2001 10
AyHaTng apHanfaH 20T 15
KenTipinreH HaH
Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka 6acy apKbiibl
CaH erTi 200r 15
JKaHrak 100 r 15
banwmysgak 200r 20
Mys 4 Hemece 5 Tekwe Kbicka-KbiCka 6acy apKbiibl
YKeHin kamblp 04n 15
Mnsas 200r Kbicka-KbiCka Bacy apkbiibl
AloKenkeH 30r 10
BypbILL 0,2 n 30
Lanot nuasbl 200 r Kbicka-KkbiCka 6acy apkbiibl
AckaTbIKTap 0,2 n 30
Crenk 150-200r 15
['pek xaHfarbl 100 r 15

ECKEPIM: TMpoueccopablH Y3AIKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap

apanbifblHAAFbI Y3inic 4 MMHYTTaH Kem 6onmMayfa Tuic (warblH ycaTtKkbiw 0,5 MyH / 3 MuH). Typ60 pexumiHgeri

Y3AiIKCi3 XXYMbIC icTey yaKbITbl 1 MMHYTTaH acnayfa TWiC, an icke Kocynap apanbifblHAafbl y3inic 1 MUHYTTaH

Kem 6onmayra TMic.

e brieHaep xxyMbIC icTen TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-KapakTbl afblTbiM anyfa ThibIM canbliHabI.

e CTakaHHbIH KaknarblH OHbIH 6eTki kabaTneH chipraHaybiHa xorn 6epMey yWiH TaFaH peTiHge navganaHyra donagpl.
Byn ywiH KaKknakTbl CTakaHHbIH TYBiHEe KUri3iHi3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e XXyMbICTbl asikTaFraHHaH KeNiH acnanTbl OLWIPiHi3 Ae, OHbl AMNEKTP XKeniCiHeH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakbIT cynamacTtaH) Gapnblk anManbl-canManbel Genwekrepai cabbliHObl Xblflbl CYMEH XYbIHbI3 3,
KypFak Tasa CynriMeH cypTiHi3. byn ywiH bigbic-asik )XyaTblH MallnMHaHbl KongaHbaHbI3.

e KanTtamaHbl )Xymcak AbIMKbIST MaTaMeH CYpTiHi3.

o KaTKbin Xeke, Kblpfbill XaHe KYLUTI Ta3apTKbilW Kypangapabl nanganaHbaHbis.

CAKTAY

e Cakran Kosip angblHAa acnanTblH, 9MNEKTP XKeriCiHEH aXblpaTblfiFaHbIHA KO3 XKETKi3iH|3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimiHgeri TanantapAbl OpbliHAAHbI3.
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e AcnanTbl KypraK Tasa )ep/e cakTaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na Stitku,
parametrom elektrickej siete.

e PouZivajte len v domacnosti v sulade stymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe.

e Nepouzivajte vonku.

¢ VZdy odp3ajajte spotrebi€ od elektrickej siete pred €istenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouZivate.

e Pre zamedzenie urazu elektrickym prudom alebo nebezpecia pozZiaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.

e Spotrebi€ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,
pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o pouzivani spotrebica
osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpec&nost.

¢ Dbaijte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

¢ Nenechavajte zapnuty spotrebic¢ bez dozoru.

¢ Nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré nie je su€astou dodavky.

e Zakaz pouzivania spotrebiCe s poSkodenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpedia
musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

¢ NeskuSajte samostatne opravovat spotrebi¢. Pri poSkodeni spotrebic¢a kontaktujte najblizSie servisné centrum.

¢ Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nedotykal ostrych krajov a horucich povrchov.

¢ Netahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

e Po ukonceni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebic od elektrickej siete a pockajte,
kym motor Gplne zastavi.

¢ UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlacenim tladidla odstranenia nastavcov.

o UPOZORNENIE: Je zakazané pretazovat spotrebi¢ alebo pouzivat ho bez potravin. Neprekracujte povolenu dobu
nepretrzitej prevadzky.

¢ Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

e Ak vyrobok urcitd dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

e \/yrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného oznamenia vykonavat mensie zmeny na kon$trukcii vyrobku, ktoré
znacne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost'.

PRIPRAVA

e Pred prvym pouzitim dbkladné umyte vSetky odnimatelné Casti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osusSte. Motorovu jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

» Neponarajte motorovu jednotku do jakejkol'vek tekutiny ani neumyvajte ju vodou.

MIXER

o Mixér je idealny pre polievky, kaSe a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie réznych kokteilov.

¢ VloZte nastavec do motorovej jednotky a tlacte nafiho, kym nepodujete cvaknutie.

e Aby savam zmes nevyliala, pred zapnutim mixéra ponorte ho do potravin, ktoré sa spracovavaju.

Ak chcete odstranit nastavec, sucasne stlacte tlacidla na telese spotrebica.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

¢ Minidrvi¢ je idedlny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, vac¢Siny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibula, mrkva, musite najskér nakrojit na mensie. Z orechov odstrafnite Skrupiny, maso
oddelte od kosti a Sliach.

e Drvi¢ nie je uréeny pre drvenie fadu ani na mletie vefmi tvrdych potravin ako kavové zrna, muskatovy orech,

obilniny.

Upozornenie! Cepel noza na mletie je velmi ostry! Drzte ho len za hornu &ast z umelej hmoty!

Nastavte n6Z na mletie na €ap uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom. Nakryte misu pohonom. Pre zaistenie zapadky na pohone musi zapadnut do drazok na

mise.

VloZte motorovu jednotku do cvaknutia.

Poc¢as miletia jednou rukou drzte motorovu jednotku, druhou - misu na mletie.

Po pouZiti najskér odstrante motorovu jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6Z na mletie.

e AZ potom vylozte rozomleté potraviny z misy na mletie.

METLA NA SUAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na Slahanie smotany, vajecnych bielkov a réznych dezertov. V Ziadnom pripade nepouZivajte tuto
metlu na mieSanie tuhého cesta.

¢ VloZte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovu jednotku.

o NeZ zaCnete so Sfahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete usfahat. Zacginajte s pomalou
rychlostou.
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UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne zostaveny.

DISK NA STRUHANIE A KRAJANIE

e univerzalny disk s nozmi je uréeny na krajanie platkov a strihanie zeleniny, napr: uhoriek, mrkvy, zemiakov, péru,

cibule a niektorych druhov syra.

POZOR: disk je velmi ostry! Manipulujte s nim velmi opatrne!

Disk umiestnite na panel v strede nadoby.

Na nadobu nasadte privod.

e Motorovu ¢ast nastavte na privod nadoby.

POZOR: potraviny davkujte do trubice vyluéne zatac¢adlom, miern nan pri tom tlacte.

PREVADZKA

e Skontrolujte, i mixér zostaveny uplne a spravne.

¢ Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

e Pomocou regulatora nastavte pozadovanu rychlost.

IMPULZNE REZIM

o Stlacte a drzte jedno z tlaCidiel impulzného rezimu (vysoka alebo nizka rychlost) — mixér bude v prevadzke dovtedy,
kym je tlaCidlo stlaené.

o . Maximalna doba
Druh potravin MaX|maI.na vaha/ nepretrzitého
objem , .
spracuvania (sek)
Mandle 100 g 15
Varené vajca 200 g 10
Strihanka 20 g 15
Cesnak 150 g Kratke stlacenia
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lahké cesto 0,41 15
Cibula 200 g Kratke stlaCenia
Petrzlen 30g 10
Paprika 0,21 30
Salotka 200 g Kratke stlagenia
Korenie 0,21 30
Rezen 150 — 200 g 15
VlaSsky orech 100 g 15

UPOZORNENIE: Doba nepretrzitej prevadzky nesmie prekrocit’ 1 min., prestavka medzi zapnutimi musi byt’
najmenej 4 min. (Mini-drvié: 0,5 min / 3 min). V turborezimu doba nepretrzitej prevadzky nesmie prekrocit’ 1
min., prestavka musi trvat’ najmenej 1 minutu.

e Za prevadzky neodstrarujte ziadne prislusenstvo.

» VieCko sa da pouzit ako podstavec, aby sa zabranilo poSmyknutiu na povrchu. K tomu dajte viecko na dno pohara.

CISTENIE A UDRZBA

e Po ukonc&eni prace vypnite spotrebi€ a odpojte ho od elektrickej siete.

¢ Hned vymyte v8etky odnimatelné Casti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou €istou utierkou. Nepouzivajte
umyvacku riadu.

o Teleso spotrebita otrite vihkou utierkou.

» Nepouzivajte na Cistenie kovové kefky, brusne umyvacie prostriedky alebo Smirglovy papier.

UCHOVAVANIE

¢ Pred uchovavanim skontrolujte, Ze spotrebi€ je odpojeny od elektrickej siete.

e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

¢ Uchovavaijte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.

www.scarlett.ru 26 SC-HB42K01



	SL Kuchynský robot - mixér 25
	RUS УСТРОЙСТВО ИЗДЕЛИЯ 
	GB DESCRIPTION 
	BG ОПИСАНИЕ 
	CZ POPIS
	SCG ОПИС
	UA ОПИС
	LV APRAKSTS
	EST KIRJELDUS
	H LEÍRÁS
	LT APRAŠYMAS
	SL STAVBA VÝROBKU
	KZ СИПАТТАМА
	GB   INSTRUCTION MANUAL
	IMPORTANT SAFEGUARDS
	preparation for operating
	chopping Blade / mini-chopper
	acessory for whisking / liquid products blending

	operation
	CLEANING AND CARE
	STORAGE

	RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
	МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ
	НОЖ ДЛЯ ИЗМЕЛЬЧЕНИЯ ПРОДУКТОВ / МИНИ-ИЗМЕЛЬЧИТЕЛЬ
	НАСАДКА ДЛЯ ВЗБИВАНИЯ / СМЕШИВАНИЯ ЖИДКИХ ПРОДУКТОВ

	РАБОТА
	ИМПУЛЬСНЫЙ РЕЖИМ

	ОЧИСТКА И УХОД
	ХРАНЕНИЕ

	CZ   NÁVOD K POUŽITÍ
	BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	PŘÍPRAVA
	NŮŽ NA MLETÍ / MINI-DRTIČ
	METLA NA ŠLEHÁNÍ / MÍCHÁNÍ TEKUTÝCH POTRAVIN

	PROVOZ
	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	SKLADOVÁNÍ

	BG   РЪКОВОДСТВО ЗА ЕКСПЛОАТАЦИЯ
	ПРАВИЛА ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	ПОДГОТОВКА ЗА РАБОТА
	НОЖ ЗА НАДРОБЯВАНЕ НА ПРОДУКТИТЕ / МИНИ-ЧОПЕР
	ПРИСТАВКА ЗА РАЗБИВАНЕ/ СМЕСВАНЕ НА ТЕЧНИТЕ ПРОДУКТИ

	РАБОТА
	ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	СЪХРАНЯВАНЕ

	UA   ПОРАДНИК З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	ПІДГОТОВКА ДО РОБОТИ
	НІЖ ДЛЯ ПОДРІБНЕННЯ ПРОДУКТІВ / МІНІ-ПОДРІБНЮВАЧ
	НАСАДКА ДЛЯ ЗБИТТЯ / ЗМІШУВАННЯ РІДКИХ ПРОДУКТІВ

	РОБОТА
	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРЕЖЕННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	ПРИПРЕМА ЗА РАД
	ОШТРИЦА ЗА СЕЦКАЊЕ / мини чопер
	ДОДАТАК ЗА МУЋЕЊЕ / МЕШАЊЕ ТЕЧНИХ ПРОИЗВОДА

	РАД
	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTUSJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	TÖÖKS ETTEVALMISTAMINE
	OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

	PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	HOIDMINE

	LV   LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS  NOTEIKUMI
	SAGATAVOŠANA DARBAM
	UZLIKTNIS ŠĶIDRU PRODUKTU PUTOŠANAI / SAJAUKŠANAI

	DARBĪBA
	TĪRĪŠANA UN KOPŠANA
	GLABĀŠANA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	PRIEŠ PIRMĄJĮ NAUDOJIMĄ
	PRODUKTŲ SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS
	SKYSTŲ PRODUKTŲ PLAKIMO / MAIŠYMO ANTGALIS

	VEIKIMAS
	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	LAIKYMAS

	H   KEZELÉSI ÚTMUTATÓ
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	MŰKÖDÉS ELŐTTI ELŐKÉSZÜLETEK
	APRÍTÓKÉS / МINI-APRÍTÓ
	HABVERŐ / KEVERŐ RÁTÉT FOLYÉKONy ÉLELMISZEREK SZÁMÁRA

	MŰKÖDÉS
	TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
	TÁROLÁS

	KZ   ПАЙДАЛАНУ ЖӨНІНДЕГІ НҰСҚАУЛЫҚ
	ҚАУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ
	ЖҰМЫСҚА ДАЙЫНДАУ
	ТАҒАМ ӨНІМДЕРІН ҰСАҚТАУҒА АРНАЛҒАН ПЫШАҚ / ШАҒЫН УАТҚЫШ
	СҰЙЫҚ АЗЫҚ ӨНІМДЕРІН ШАЙҚАУҒА / АРАЛАСТЫРУҒА АРНАЛҒАН ҚОНДЫРМА

	ЖҰМЫСЫ
	ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІП ҰСТАУ
	САҚТАУ
	SL NÁVOD NA POUŽÍVANIE
	BEZPEČNOSTNÉ OPATRENIA
	PRÍPRAVA
	UCHOVÁVANIE


