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PYCCKUN

OBLUUE CBEAEHNA

BHMMaTeNbHO NPOYTUTE HACTOAWME UHCTPYKLUN, Tak
KaK B HUX [AIOTCA BaXKHble YKa3aHUA no 6e30macHoCcTv
YCTaHOBKM, 3KCMyaTaLum 1 Texo6cnyKnusaHua. XpaHurte
3TO PYKOBOACTBO AJ1s1 KOHCYNbTALMM C HUM B AafibHeMLem.
Bce onepauun no MoHTaxy/3ameHe (31eKTPONpPoBoAKa)
[LOMKHDBI BbINONHATLCA KBANMPULIMPOBAHHBIM MEPOCHANOM
B COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLMMIU HOPMATMBAMK.

NPEAYNPEXAEHNA NO TEXHNKE
BE3OMACHOCTU

PekomeHyeTcA Noib30BaTbCA MOCYAON C NAOCKUM AHOM
1N ANaMeTPOM, PaBHbIM UW CNlerka npeBbillalownum 30HY
HarpeBa. He nonb3yiitecb Nocyfol C WepLuaBbiM AHOM, Tak
KaK OHa MOXeT nouapanatb TepmonaHens (Puc.3).

BaxHo:

-npefoTBpaLanTe BbiNiecknBaHWe XUAKOCTH, BOBpems
y6aBnAs MOLWHOCTb HarpeBa Npu 3akUNaHum UNn pasorpese
KUAKOCTEN.

-He OCTaBNANTe HarpeBaTeny BKNYEHHbIMM 6e3 nocyabl v
CO CTOALYUMM Ha HUX MYCTbIMU KacTPIONIAMU 1 CKOBOPOAKaMU.
-3aKOHUVB NPYTOTOBNEHWE NILLM, BbIK/IOUYMTE CONPOTUB/EHNE
no npoueaype, onucaHHom aanee.

-O6paTnTe BHMMaHMe Ha YacTu nNpubopa, 4O KOTOPbIX
NIErKO MOXXHO JOCTaTb, YTO MOTFYT CUSIbHO HarpeTbcA npu
MCNoNb30BaHNN.

-M36eraTb BbITEKAHUA XMUAKOCTEW, TaKUX Kak Macno
WAWN BpYrue Kupbl, NOCKONbKY 3TO MOXeT NPUBeCTU K
BO3HVIKHOBEHMIO MoXapa.

-He nbiTatbca noracuTb nNnamsa BOAOW, @ NPUKPbLITL €ro
OfIeANIOM WU MPOTUBOMNOXKAPHbBIM MOKPbIBAIOM (KOLIMO).
-He ocTaBnaiTe npeMeToB Ha NOBEPXHOCTU BapOYHOMN
naHesnu, 4To MOXeT NPUBECTN K BO3HUKHOBEHUIO MoXapa.
-Mpwv noBpexaeHnn Kabens, ero 3ameHa AoMKHa BbINOMHATLCA
KBanMGpULMPOBaHHbBIM NEPCOHANOM WA CEPBUCHOI CITYO0iA.

BHumaHne:

-Mpn uncTke He NcnonbsoBaTb Nap.

-Ecnn naHenb HaKpeHunach, oTKnl4YMTe Nnpuéop Bo
n36exaHue Nopa)keHUA 3NeKTPOTOKOM.

-Uspenve He pacunTaHo Ha 3KCrUTyaTauuio AeTbMN NN
Hepeecnoco6HbIMY NuLammn 6e3 npucmoTpa.

-He paspeluaiite getam urpatb c usgenvem.

-Mpu6op He foMKeH 3anycKaTbcA B paboTy nocpeacTBoOmM
BHeWHero Talimepa WM OTAENbHOro NynbTa
BMCT: HHOro ynp

[laHHoe n3penvie nMeeT MapKUPOBKY COOTBETCTBUA
Esponenickomy HopmaTtusy 2002/96/EC, YTunusauusa
SNEeKTPUYECKUX U 3NeKTPOHHbIX n3aenuii (WEEE). Mposepbrte,
UTOBbl MO OKOHYAHWK €ro CpPoKa CIyXObl AaHHOe n3fenvie
6bIN0 CAAHO B YTWUAb. OTUM Bbl NomoXKeTe COXpaHUTb
OKpy»aloLLyto cpeay.

CMMBON Ha U3[ENVN UK B NpUNarawLencsa K Hemy
[OKYMEHTaLMM O3HavaeT, YTo faHHoe usgenve He
BN [0/1KHO PAacCMaTPrBaTbCA Kak OGbITOBblE OTXOfAbl, A
[LO/KHO 6bITb CAAHO B CMELManbHbIN LEHTP yTUAK3auum,
3aHMMAOWMNIACA YHUUTOXEHNEM 3NEKTPUUYECKUX U
371eKTPOHHbIX NPUGOPOB. M3aenne AOMKHO 6bITb CAAHO B

yTW/b B COOTBETCTBMM C MECTHBIMW HOPMATUBaMM MO
YTUNN3auny OTXOA0B. 33 AOMONHUTENbHBIMU CBEAEHNAMMN
KacaTenbHO 06paboTKY, yTUAN3ALMM N YHNUTOXEHVS JAHHOTO
nsgenusa obpawantecb B MeCTHoe oTaeneHve cbopa
[IOMALUHMX GbITOBbIX NPUGOPOB MAN B MarasuiH, B KOTOPOM
6bI10 KynneHo nspenve.

WHCTPYKLIUM NO YCTAHOBKE

[laHHOe pyKOBOACTBO npefjHa3HayeHoO pAna
KBan“oVLYPOBAHHOTO MOHTAXKHUKA, B HEM 1AlOTCA YKa3aHNA
MO MOHTaXYy, PeryvpoBKe v 06CyKVBaHWIO B COOTBETCTBUN
C AeCTBYIOLLVIM 3aKOHOAATENbCTBOM U HOpMmamu. Ecnv npamo
nof 3NeKTPONIUTON 13 CTEKNOKePaMMKI yCTaHaBIMBaeTCs
BCTPOEHHaA AyX0OBKa U/n MHble TennonsyyatoLyme nprbops,
To HEOBXOAVMMO MPABWIIbHO U3OJIMPOBATb 3TN
MPUBOPHI (myxosky) OT MAHENIN U3 CTEKNOKEPAMUKI.
Tenno, obpasyemoe AyxOBKOW, Npu 3amepe Ha npaBow
CTOPOHe MaHenu He AoMKHO NpeBbiwaTh 60°C. HecobniogeHne
aHHOW NPeAoCTOPOXKHOCTI MOXET MPUBECTH K cbosam B
pabote cuctembl CEHCOPHOIO YMPABNEHWA TOUCHCON-
TROL.

« PasmeweHue (Puc.2):

SnekTponpunbop NpefHa3HayveH Ans BCTpanuBaHvis B pabouyto
NMOBEPXHOCTb, KaK MOKa3aHO Ha OTAENbHOM PUCYHKe.
HaHecuTe repmeTuk no Bcemy nepumeTpy (pasmepbl Ana
pe3ku Puc.2B).

3akpenuTe 3nekTponpubop Ha paboyen NOBEPXHOCTU
4 KpOHWTeHaMM, BXOAALWMMN B KOMMIEKT NOCTaBKK;
yunTbiBaiiTe TONWMHY paboyei noBepxHocTn (Prc.2A).

Ecnu HUXKHASA cTOpoHa Nprbopa AOCTYMHA, MOC/e YCTaHOBKY,
C HUXHEN CTOPOHbI WKada, To Heo6XOANMO CMOHTUPOBATL
pasgenuTenbHyl0 NaHenb, NPU CO6NIOAEHNN YKa3aHHbIX
pasmepos (Puc.2Q).

B 3TOM HeT HeobxoaMMOCTH, ecin NpMbop ycTaHaBAMBaeTCA
NoA AyXOBKOMN.

« dneKkTpocoeaunHeHus (Puc.5):

Mepea aneKTpUYecKnM NOAKMIOUEHVEM N3[ENNA NPOBEPLTE
cnepyiouee:

-3/1eKTPUYECKINI NPOBOA 3a3eMIEHVA AOKEH ObITb Ha 2 CM
LNIMHHee ApyruX NPOBOAOB;

-XapaKTepUCTHKI 060pyA0BaHNA [OMKHbI COOTBETCTBOBATbL
3HaYeHUAM Ha NAaCNOPTHOW TabnnuKe, PacroNOXeHHON CHU3Y
paboyeit naHenu;

-060pyaoBaHMe AOMKHO 6biTb OCHaLLEHO 3GdEKTUBHbIM
3a3eMJieHreM, COOTBETCTBYIOLMM HOPMaM M MOSTIOKEHUAM
[eNnCcTByIoLIero 3aKoHoaTeNbCTBa.

B cnyvae ecnu 3nekTpo6bITOBOM NpUbOp He OCHaLleH
kabenem, ncnonb3yite atoT Tn:"HO5V2V2-F” ana mowHoctn
[0 6400 BaTT ceyeHue kabensa LOMKHO COCTaBNATb MUHUMYM
2,5 MMm? a inA 6osee BbICOKO MOLHOCTY - 4 MM?. TemnepaTypa
npoBoja dNeKTPONUTaHUA HU B OHOW TOUYKE He AOo/KHa
npesbiLath Ha 50°C TemnepaTypy nometeHna.06opyaoBaHvie
npefHa3HaYeHo ANsA MOCTOAHHOIO NMOAK/IOYEHNA K CeTn
31eKTPONUTaHNA, NO3ITOMY HEO6XOAUMO YCTaHOBUTH
MHOTOMONAPHbIA pa3beAnHUTENb C MUHUMaNbHbIM
paccTosHVeM MeXay KOHTakTamy 3 MM, COOTBETCTBYIOLLMIA
Harpyske, yka3aHHOW Ha nacnopTHOW Tabnuuke, n
0eNCTBYIOWMM HOPMATMBaM (XKeNnTo-3eneHblii MpoBOA
3a3eM/ieHNa He JOMKEH MpPepbiBaTbCA KOMMYTAaTOPOM).
Mo 3aBeplWeHNN MOHTaxka U3[enna MHOTOMONAPHbIN



pasbeanHuUTeNb AOXKEH 6bITb JIErKOAOCTYMHbIM.

SKCMNYATALIUA N YXO4

« DKCnNyaTayma:

Mcnonb3yitTe crctemy CEHCOPHOTO KOHTPONA MONOXKEHWA,
COOTBETCTBYIOLIErO BalMM TPebOBaHMAM, yunTbIBasA, 4TO
yem Gornblle 3aaHHOE 3HaueHWe, Tem 6orbLue TemnepaTypa
Harpesa.

« YnpaBneHus (Puc.1):

A = Knonka ON/OFF (BKJ1./BblKJ1.)

B = KHonka Bnokuposka

B1= VHavkatop BKJL./BbIKJ1. 6nokvpyioLei KHomKu

C = KHonka Tanwvepa “-"

D = KHonka Tanmepa “+”

E= KHonka Bbibopa KoHdOpKM

F4 -F6 = KHonKa Bbl60opa ABYXKOHTYPHOW UNM TPEXKOHTYPHOW
30HbI HarpeBa

F5 - F7 = VlHguKkaTOp akTMBUPOBaAHHOWN ABYXKOHTYPHOW
30HbI HarpeBsa

F8= /IHpnKaTop aKTMBMPOBAHHOW TPEXKOHTYPHON 30HbI
Harpesa

G = [lnucnnen KoHpopKmn

N= [ncnnen Tanmepa

B 3aBMCMMOCTM OT MMeloLenca MOAENN NPU NEPBOM
BK/IIOUEHUV BAapOUYHAs NaHenb MOXeT BbiTb B COCTOAHNM
6e30MacHOCTU, C BKIYEHHbBIM CBETOANOAHBIM
“Un TOpom 6 pupytoweit KHonku" (B1).

[N Ncnonb3oBaHWA NaHenm HeObXOANMO HaxaTb U yAepKaTb
BTeyeHue 3 CeKyH/ CEHCOPHYIO KHOMKY “B” noka He noracHeT
CBETONOAHbI NHAVKATOP.

Ecnu npubop He ncnonb3yetca XoTA 6bl Ha NPOTAXKEHUN
O[JHOW MWHYTbI, aBTOMATMYECKUN BKOYaeTca GpyHKLNA
6IOKMPOBKN.

-Mprbop BKMOYAETCA HaXaTuemM MNyCcKOBOW CEHCOPHON
kHonku “A” (ON/OFF).

Ha Bcex 3kpaHax noABnAeTcA HOMb, OH oToOpaXkaeTcA
Ha npotaxeHun 10 cekyHa. Ecnu B TeyeHme cnepytowmx
[leCATU CeKYHJ, He BbIMOHAETCA HMKaKas onepauys, naHenb
BbIK/IlOYaeTcA.

-KoHpopka MoxeT 6bITb BKIIOYEHa NPU NMOMOLLIM CEHCOPOB
“E+" unn "E-" B TeyeHune 10 cekyHa. Mpu ncnonb3oBaHnm
ceHcopa “E-" Ha gucnnee nokasbiBaetca 9, Ana ceHcopa “E+”
Ha Ancnnee nokasbiBaetca 1.

-Mo 3aBepLueHUM 3TOI ONepaLn MOXXHO BbIOPaTb HACTPOIKY
TemnepaTypbl NPV MOMOLLM KHOMOK “+" unn “-".

-KoHdopka MoxeT 6bITb BbIK/IIOUYEHA B TeYeHne 3 CeKyHf,
BblbGpaB 3HaueHMe “0” Npy nomoLy ceHcopa “E-".
KoHdopKka mMoxKeT 6bITb TakXe BK/OUYeHa, BbibpaB
oAHOBpPeMeHHO ceHcopbl “E+”n“E-".

-Mpunbop BbIKMIOYaETCA HaXKaTUeM [N1IaBHOW MYCKOBOW CeH-
copHoi KHonKu “A”(ON/OFF).

Ecnu Bce KoHPOPKYM ycTaHOBNEHbI Ha “0” yepe3 10 cekyHf
BapOYHas NaHesb BbIKMOYaeTCA.

-Ecnn BapoyHaA naHenb oCHaleHa ABYXKOHTYPHbIMMN
KoHdopKamu:

-BbiGepuiTe Hy>KHYI0 KOHPOPKY 1 HACTPOIATE MOLYHOCTb NPK
nomouwm KkHonok “E+" vnn “E-".

-Mocne ycTaHOBKM MOLLHOCTM HaxaTb Ha KHonky “F4" gna
BK/IOYEHNA [IBYXKOHTYPHO 30HbI (BKNIOUMTCA CBETOAMON
“F5").

-[1nA e€ oTKNIOYEHVA BHOBb HaxaTb Ha KHonKy “F4’, n ceoTo-

ANO0A BbIKNKOYNTCA.

-Ecnun BapoyHas naHenb ocHaleHa TPEXKOHTYPHbIMM
KoHpopKamm:

-BbibepuTe HyXHY0 KOHPOPKY 1 HAaCTPOITe MOLHOCTL Npu
nomoluy KHonok “E+" vnn “E-".

-Mocne ycTaHOBKM MOLYHOCTU HaXaTb Ha KHoMKy “F6” ana
BKJIIOUEHNA IBYXKOHTYPHOW 30Hbl (BK/IIOUMTCA CBETOAMOS,
“F7").

-Korpa AByXKOHTYpHasA 30Ha BK/IIOUYEHA, MOXHO BKIIOUYNTbL
TPEXKOHTYPHYIO 30HY HaXkaTeM Ha KHonky “F6” (Bkniountca
ceetoanon “F8").

- YTO6bI BBIKNIOUMTD BHELLIHME 30HbI HAarpeBa, HaxaTb HECKOb-
Ko pa3 KHonKy “F6’, noka csetoavoabl “F7”n“F8"He noracHyT.
BHUMAHUE! MopAafok BKOYeHVA TPEX KOHTYPOB 30HbI Ha-
rpeBa crieflyloluii: ...NepBbli KOHTYP, ....BTOPOW KOHTYP, ...
TPETUIN KOHTYpP 1 B 06paTHOM NOPAAKe 10 NePBOro KOHTypa.
Mprmep: ecnn BKNIOYEHbI 1Ba KOHTYPa 30HbI HarpeBa 1 Hajo
nepewnT K OAHOMY KOHTYPY 30Hbl HarpeBa, HEO6XOAMMO Ha-
XaTb KHOMKy “F6” N BKNIOYEHUA TPETbero KOHTypa 30Hbl Ha-
rpeBa, Noc/ie Yero BePHYTbCA K ORHOMY KOHTYpPY NMOBTOPHbIM
HaXKaTeM TOW e KHOMKM.

-B cnyyae Hanuuna Kakoro-nmbo npeamMeTa Ha CEHOCOPHbIX
KHOMKax, BApOYHas NaHeNb aBTOMaTUYeCKU nepeknioyaeTca
B nonoxeHuve OFF.

-Korpa koHpopka nepekntoyaetca B nonoxeHue OFF, a
TemnepaTypa NOBEPXHOCTU CTeKNa npesblwaeT 50°, Ha Anc-
nsee COOTBETCTBYIOLLEN 30HbI HArpeBa 3aropaeTcsa CBETOBOW
nHpnkatop “H”.

« BnoknpoBoyHas GyHKUuA:

Bo 136exkaHue 1cnosnb3oBaHWA BapOUHOM MOBEPXHOCTM iEThb-
MU VN NIOABMM, HYXKAAIOLMMUCA B PYCMOTPE, MOXHO 3a6710-
KMPOBaTb BCe GpYHKLMM, HaXKaB Ha BIOKMpYIoLLyt0 KHOMKY “B'.
-[INA BKNIOYEHWA NN OTKMIIOYEHNA 3TOM GYHKLIMK, HaXaTb Ha
KHonKy “B” 1 ynepxatb e€ okono 2 cekyHa. Koraa niamkatop
“B1" ropuTt, GyHKLMA BKOYEHa.

-Ecnn BapouHasa NnoBepxHOCTb BKtOYeHa, U GyHKLMA 610KM-
POBKM TOXe BK/oYeHa, To KHorka “A” (ON/OFF) Bcé paBHO
pab6oTaer.

-Ecnu BapouHaa naHenb BbIKOYAETCA NPY BKIOYEHHON
6110KMPOBOYHON GYHKLIMK, TO NPV NOCeAYIOLLEM BKIOUEHNUM
naHenu 6nokMpoBouHan GyHKLMA OyAeT BKIOYEHa, clefo-
BaTe/IbHO, HeOo6XxoAMMO ByaeT OTKNIoUNTL BIOKMPOBOYHYIO
dyHKumio “B".

« Heat up (BbIcTpblii Harpes):

OyHKuua"Heat up” (bbicTpoe pa3orpeBaHmne) NO3BONAET NOA-
flepXKMBaTb 30HY HarpeBa NP1 MakCMasbHOW TemnepaType B
TeueHue onpeaenéHHOro neproa BpemMeHu, Nocsie Yero Tem-
nepaTypa CHUXXaeTcA 10 3aAaHHOTO MOHWKEHHOTO 3HaUeHNs.
Yto6bl BKNtoUMTb GyHKLMIO “Heat up” (BbicTpoe pasorpesa-
Hue), HaXkaTb Ha KHOMKyY “E+"COOTBETCTBYIOLLEV 30HbI HarpeBa,
fosean eé Ao 3HaveHna 9, Npu nocneayoLwem HaxkaTuy Ton
e KHOMKM Ha gucnnee (0Kono 9) NoABUTbLCA B TeueHue 5
ceKyH[, AeCATUYHBIN pa3fenuTenb “s” (Touka), o3HavaloWwmii,
yto pyHKuA “Heat up” (BbicTpoe pasorpeBaHyie) BKOYEHA.
B TeueHwue 5 cekyHA HE06XOAUMO BbIGPaTh HYXHbIli ypOBEHb
MoLyHocTu (oT 1 o 8).

Mpu BblIGOpE MOLWHOCTI 9, 3Ta GYHKLMA UCKTIOYAETCA.

[ina otknoyeHna GyHKUMM “Heat up” focTaTouHO AepxaTb
HaXaTol KHOMKy “+” BNNOTb JO NOABNEHWA no3uumm 9, Ha
AuCnee OTKNIOYAETCA JeCATUYHOE 3HaueHue.

Mpu BKMoUeHHOW dyHKLUMK “Heat up” MOXHO yBenuunTb
paHee 3afjlaHHOe TemnepaTypHOe 3HauyeHne Mpu NOMOLL



KHOMKM “+".

Mocne HarpeBa KOHGOPKM A0 3aAaHHON TemnepaTypbl
dyHKUMA"Heat up” aBTOMaTUYECKN OTKIOYAETCA C KOPOTKMM
3BYKOBbIM CrrHanom. KoHdpopka bynet ctabunbHo paboTatb
npw 3a;aHHOM YPOBHE MOLLHOCTY.

- Tanimep:

3Ta $yHKUMA NO3BONAET YCTAHOBUTbL BPEMA, MO UCTEUEHNN
KOTOPOro 30Ha HarpeBa BbIKNoYaeTcs.

[ina eé BKNoYeHNA Heo6X04MMO BbINMONHUTL Chefyolmne
onepauuu:

-Haxatb KHonky “D” (+) (Ha ancnnee noasutca 00), unwm xe
Ha)kaTb KHonKy “C” (-) (Ha Ancnnee noasuTca 99).

-Ha ancnnesx Bcex 30H HarpeBa NoABMTCA ManeHbKas bykBa
“t".

-Mpwvi nomoLywm KHonkwm “E"BbI6paTh 30HY HarpeBa, Ha KOTopon
TpebyeTca ycTaHOBUTb Taimep.

-YCTaHOBUTb YPOBEHb Harpesa Npu NoMoLwy KHomnok “E+" n
“E-".

-YCTaHOBUTb BPEMA Npv NOMOLLY KHOMOK “D” (+) n“C” (-).
-3BYKOBOW curHan coobwunTt o6 ncteyeHnn 3agaHHoro
BPEMEHM (€ro MOXHO BbIK/OUNTbL HaXKaTnem KHomnku “D” (+)
nnn “C” (=) unn “E+" n “E-" COOTBETCTBYIOLLE 30HbI Harpesa).
Ha gucnnee 30HbI € BKIOYEHHBIM TaliMEPOM NOOYEPERHO
6ynyT oTobpaxaTbca ManeHbkas GykBa “t” 1 3ajaHHbIN
YpOBEeHb Harpesa.

[inA oTKNoYeHns 3Tol GYHKUMU [O UCTeYEeHUA 3aAaHHOro
BPEeMeHUN HaxaTb Ha KHonky “C” (-) u goBecT Ao HonA
3ajlaHHOe Bpems.

Taiimep He MOXeT ObITb BK/OYEH OJHOBPEMEHHO Ha
HeCKOJ/bKMX 30HaxX Harpesa.

« Minute Minder (Taiimep o6paTHOro oTc4éra):

3Ta GYHKUMA NO3BONAET YCTAHOBUTL BPEMS, MO UCTEUEHNN
KOTOPOro NoAaérca 3ByKOBOW CUrHas, a 30Ha HarpeBa He
BbIK/IIOYaETCA.

[ina eé BKNoYeHNA Heo6X04UMO BbIMOMHUTL Clefytoline
onepauuu:

-Haxatb kHonKy “D” (+) (Ha gucnnee noasutca 00), unu xe
HakaTb KHonKy “C” (-) (Ha ancnnee noasuTca 99).
-YCTaHOBUTb BPEMA NpY NOMOLLY KHOMOK “D” (+) n“C” ().
-3BYKOBOW curHan coobwunt o6 ncteyeHnn 3agaHHoro
BPEMEHM (€ro MOXHO BbIK/OUUTb HaXKaTnem KHomnku “D” (+)
nnn “C’(-).

[ina oTKNoYeHns 3Tol GYHKUMU [0 UCTeYEHUA 3aAaHHOro
BPEMEeHU HaxaTb Ha KHonky “C” (-) u goBecT Ao HonA
3aflaHHOe Bpems.

OyHKuma Minute Minder moxeT 6bITb BKIOUEHa Aaxe npu
BKJ/IOYEHUV BCEX 30H Harpesa.

« Yxop (Puc.4):

YAaanute octaTKu MWLM 1 6PbI3TY KMpa C MOBEPXHOCTU
naHenu, ANA 3Toro Nosb3ynTecb CKPebKOM, NOCTaBAAEMbIM
no 3aKasy.

Xopoluo oumncTtrTe 30Hy Harpesa ¢ nomotybto SIDOL, STAHL-
FIX ©nn aHanornyHbIx cpefcTs 1 TPAMKKU AnA yOopKu, 3aTem
NPONoNoLMTE BOJOW U BbITPUTE YNCTON CandeTKon.
CneymanbHbIM CKpebKom (Mo oTAeNbHOMY 3aKasy) MOXHO
NIerKO N MOMEHTasIbHO YAANUTb C HarpeBaeMoro yyactka
ocTaTKy antoMnHMeBon Gonbru U NnacTruka, KoTopblie
C/ly4yaliHO Monanun Ha 30Hy HarpeBa 1 pacnnaBUANCh, UK
OCTaTKMN caxapa 1 NPOAYyKTOB C BbICOKUM COAEepKaHuem
caxapa.

3T0 NOMOXET 136eXaTb NOBPEXAEHUA TEPMONaHenu.

Hu B KOoem cnyvyae Henb3A NoNb30BaTbCA abpasnBHbLIMU
rybKamu nnm eAKUMN XMMMYECKMM YNCTALLVMN CPEACTBaMY,
Hanpumep, aspo3o0NAMU ANA YNCTKU JYXOBKW WK

NATHOBbIBOAUTENIAMU.

®UPMA HE HECET HUKAKOI OTBETCTBEHHOCTU
3A YWEPB, BbI3BAHHbIA HECOBJIIOAEHUEM
BbILENPUBEAEHHBIX MPEAYNPEXAEHUNA.



ITALIANO

GENERALITA

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardanti la sicurezza
diinstallazione, d'uso e di manutenzione. Conservareil libretto
per ogni ulteriore consultazione. Tutte le operazioni relative
all'installazione/sostituzione (connessioni elettriche) devono
essere effettuate da personale specializzato in conformita
delle norme vigenti.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Si consigliano recipienti a fondo piatto dal diametro uguale
o leggermente superiore a quello dell'area riscaldata. Non
utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie termica del piano (Fig.3).

Importante:

-Evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o
riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

-Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

-Una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa
resistenza tramite il comando indicato in seguito.

-Prestare attenzione alle parti facilmente raggiungibili
dell'apparecchio che durante I'utilizzo si surriscaldano.
-Evitare le fuoriuscite diliquido, come ad esempio l'olio o altri
tipi di grasso, in quanto possono provocare incendi.

-Non tentare di spegnere il fuoco con l'acqua ma spegnere
il piano e coprire la fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

-Non lasciare oggetti sulla superficie di cottura, pud provocare
incendi.

-Se il cavo risulta danneggiato deve essere sostituito da
personale qualificato o dal servizio assistenza.

Attenzione:

-Non deve essere utilizzato un pulitore a vapore.

-Se la superficie & incrinata, spegnere I'apparecchio per
evitare I'eventualita di scosse elettriche.

-Questo apparecchio non é destinato all'utilizzo da parte
di bambini o persone che necessitano di supervisione.
-Controllare che i bambini non giochino con I'apparecchio.
-L’'apparecchio non deve essere messo in funzione
mediante I'utilizzo di un temporizzatore esterno o
comando a distanza separato.

Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire
le potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di

accompagnamento indica che questo prodotto non deve
mmm essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso |'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio
di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto e stato acquistato.

ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore
specializzato e fungono da guida per l'installazione, la
regolazione e la manutenzione in conformita delle leggi e
delle norme vigenti. Se un forno da incasso o qualsiasi altra
apparecchiatura che genera calore deve essere montato
direttamente sotto il piano di cottura in vetroceramica, E
NECESSARIO CHE TALE APPARECCHIATURA (forno) E IL PIANO
DI COTTURA IN VETROCERAMICA SIANO ADEGUATAMENTE
ISOLATI, in modo tale che il calore generato dal forno, misurato
sul lato destro del fondo del piano di cottura, non superii 60°C.
Il mancato rispetto di tale precauzione potrebbe determinare
I'errato funzionamento del sistema TOUCHCONTROL.

« Posizionamento (Fig.2):

Lelettrodomestico e realizzato per essere incassato in un piano
di lavoro, come illustrato nella figura specifica. Predisporre
materiale sigillante lungo l'intero perimetro (dimensioni del
taglio Fig.2B). Bloccare I'elettrodomestico sul piano di lavoro
mediante i 4 sostegni, tenendo presente lo spessore del piano
dilavoro (Fig.2A). Se la parte inferiore dell'apparecchio, dopo
I'installazione, & accessibile dalla parte inferiore del mobile &
necessario montare un pannello separatore rispettando le
distanze indicate (Fig.2Q). Se si installa sotto un forno questo
non & necessario.

« Connessioni elettriche (Fig.5):

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi che:
-il cavo elettrico della terra deve essere di 2 cm piu lungo
rispetto agli altri cavi;

-le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla parte
inferiore del piano di lavoro;

-I'impianto sia dotato di una messa a terra efficiente conforme
alle norme e alle disposizioni di legge in vigore.

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo:

“HO5V2V2-F"per potenza fino a 6400 Watt, la sezione del cavo
deve essere minimo 2.5 mm? mentre per potenze superiori
deve essere 4 mm2.

In nessun punto il cavo deve raggiungere una temperatura di
50°C superiore alla temperatura ambiente.

L'apparecchio & destinato ad essere connesso
permanentemente alla rete elettrica, per questo motivo
@ necessario interporre un interruttore omnipolare, con
un’apertura minima di 3mm fra i contatti, appropriato al
carico indicato nella targhetta e conforme alle norme vigenti
(il conduttore di terra giallo/verde non deve essere interrotto
dal commutatore).

Terminata l'installazione dell'apparecchiatura, I'interruttore
omnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

« Uso:

Utilizzare il sistema touch control relativo alla posizione
corrispondente alle esigenze di cottura, tenendo presente
che quanto maggiore & il numero selezionato, tanto piu
calore viene emanato.

« Funzionamento (Fig.1):
A =Tasto ON/OFF



B =Tasto Chiave

B1=Indicatore ON/OFF tasto chiave

C =Tasto Timer"-"

D =Tasto Timer"+"

E=Tasto di selezione zona cottura

F4 - F6 =Tasto di selezione doppia o tripla zona cottura
F5 - F7 = Indicatore della doppia zona cottura attiva
F8 = Indicatore della tripla zona cottura attiva

G = Display zona cottura

N = Display Timer

In base al modello che si possiede alla prima accensione il
piano di cottura potrebbe trovarsi in posizione di sicurezza,
con il led della “Spia tasto chiave” (B1) accesa.

Per utilizzare il piano € necessario tenere premuto il sensore B
per 3 secondi fino allo spegnimento del led spia.

Se non si utilizza I'apparecchio per almeno un minuto circa la
funzione chiave si attiva automaticamente.

-L'apparecchio puo essere acceso selezionando il sensore
di avvio “A” (ON/OFF). Uno zero appare su tutti i display per
10 secondi. Se non si effettua nessuna operazione entro i 10
secondi successivi il piano si spegne.

-E possibile accendere una piastra, selezionando i sensori
“E+" oppure “E-" entro 10 secondi. Se si usa il sensore “E+’,
il display visualizza la selezione 1, se si usa il sensore “E-", i
display visualizza la selezione 9.

-Effettuata questa operazione si possono scegliere le
regolazioni di temperatura con i tasti “+” o0 “-".

-La piastra pu0 essere spenta selezionando “0” con il sensore
“E-", dopo 3 secondi la zona di cottura si spegne.

E anche possibile spegnere una piastra, selezionando
contemporaneamente i sensori “E+" e “E-".

-1l piano puo essere spento selezionando il sensore principale
diavvio”A”(ON/OFF). Se tutte le piastre sono selezionate sullo
“0"il piano si spegne dopo 10 secondi.

-Nel caso in cui il piano é dotato di piastre con doppia
zona:

-Selezionare la piastra desiderata e regolare la potenza con i
tasti“E+" 0 "E-".

-Una volta regolata la potenza selezionare il tasto “F4” per
attivare la doppia zona (il led “F5" si accendera).

-Per disattivala selezionare nuovamente il tasto “F4" e il led si
spegnera.

-Nel caso in cui il piano & dotato di piastre con tripla zona:
-Selezionare la piastra desiderata e regolare la potenza con i
tasti“E+" 0 “E-".

-Una volta regolata la potenza selezionare il tasto “F6” per
attivare la doppia zona (il led “F7" si accendera).

-Dopo aver attivato la doppia zona & possibile attivare la tripla
zona selezionando il tasto “F6” (il led “F8” si accendera).

-Per disattivare le zone estese selezionare piu volte il tasto
“F6"finché iled “F7" e “F8" si spegneranno.

ATTENZIONE! La sequenza di attivazione della tripla zona
é la seguente: ...1° zona, ....2° zona, ...3° zona e poi ritorna
alla 1° zona.

Es.: Se il piano si trova nella 2° zona di cottura e si vuole
tornare alla 1° bisogna selezionare il tasto “F6” portando
I'apparecchio alla 3° zona di cottura e poi selezionare di nuovo
per portarlo alla 1°.

-Nel caso in cui un oggetto viene posizionato sopra i comandi,
il piano di cottura si portera automaticamente in posizione
OFF.

-Quando si porta una piastra in posizione OFF e latemperatura
della superficie del vetro & superiore a 50°circa ci sara una
segnalazione luminosa “H” sul display della zona di cottura
interessata.

« Funzione chiave:

Per evitare I'utilizzo della superficie del piano, da parte dei
bambini o persone che necessitano di supervisione, & possibile
bloccare tutte le funzioni selezionando il tasto chiave “B".
-Per attivarla o disattivarla selezionare il tasto chiave “B” per
circa due secondi. La funzione é attiva quando l'indicatore
“B1” & acceso.

-Se il piano cottura é acceso e la funzione chiave é attiva, il
tasto “A” (ON/OFF) funziona ugualmente.

-Nel caso in cui si spegne il piano con la funzione chiave attiva,
nella successiva accensione il piano si presentera con la stessa
inserita quindi, disattivare la funzione chiave “B".

« Heat up (Riscaldamento veloce):

La funzione “Heat up” permette di avere la zona di cottura al
massimo della temperatura per un certo periodo di tempo,
dopodiché la temperatura scendera ad un valore inferiore
selezionato.

Per attivare la funzione“Heat up”selezionare il tasto “E+" della
zona di cottura desiderata fino a portarla alla posizione 9,
selezionando ancorail tasto, nel display (accanto al 9) apparira
per 5 sec. un punto decimale “", cio significa che la funzione
“Heat up” ¢ attiva.

Entro i 5 secondi successivi occorre selezionare il livello di
potenza desiderato (fra 1 e 8). Se si seleziona la potenza 9,
la funzione viene annullata. Per disattivare la funzione “Heat
up” basta selezionare il tasto “+” e tenerlo permuto fino a
portarlo alla posizione 9 e sul display scompare il punto
decimale. Quando la funzione “Heat up” ¢ attiva, & possibile
incrementare il livello di temperatura precedentemente
selezionato premendo il tasto “+"

Una volta che la zona di cottura sara pervenuta alla
temperatura selezionata, la funzione “Heat up” si disattiva
automaticamente, emettendo un BIP.

La zona di cottura funzionera stabilmente al livello di potenza
impostato.

« Timer:

Questa funzione permette di settare il tempo di cottura al
termine del quale la zona si spegne.

Per attivarla eseguire le seguenti operazioni:

-Premereil tasto”D” (+) (sul display apparira la cifra 00), oppure
premere il tasto “C” (-) (sul display apparira la cifra 99).

-Nel display di tutte le zone di cottura verra segnalata una“t”
minuscola.

-Selezionare la zona di cottura che si intende temporizzare
utilizzando il tasto “E".

-Impostare il livello di cottura con i tasti “E+" e “E-".
-Impostare il tempo con i tasti“D” (+) e “C" (-).

-La fine del tempo stabilito sara segnalata da un BIP sonoro
(disattivabile premendo “D” (+) oppure “C” (-) oppure “E+" e
“E-"della zona di cottura stessa).

Sul display della zona con il TIMER attivo si alternera una “t”
minuscola con il livello di cottura impostato.

Per disattivare la funzione prima del termine del tempo settato
premere il tasto “C" (-) e portare il tempo a zero.

Il Timer pu0 essere attivato solo su una zona di cottura alla
volta.

« Minute Minder:
Questa funzione permette di settare il tempo di cottura al
termine del quale il piano emettera un segnale acustico senza

-10-



spegnere la zona di cottura.

Per attivarla eseguire le seguenti operazioni:

-Premereil tasto”D” (+) (sul display apparira la cifra 00), oppure
premere il tasto “C”" (-) (sul display apparira la cifra 99).
-Impostare il tempo con i tasti “D” (+) e “C" (-).

-La fine del tempo stabilito sara segnalata da un BIP sonoro
(disattivabile premendo “D” (+) oppure “C"(-).

Per disattivare la funzione prima del termine del tempo settato
premere il tasto “C" (-) e portare il tempo a zero.

Il Minute Minder puo essere attivato anche con tutte le zone
di cottura accese.

« Manutenzione (Fig.4):

Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta.

Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile utilizzando
SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-carta, quindi
sciacquare con acqua e asciugare con un panno pulito.
Mediante lo speciale raschietto (optional) rimuovere
immediatamente dall’area riscaldata di cottura frammenti di
fogli di alluminio e materiale plastico fusi inavvertitamente o
residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di zucchero.
In questo modo si evita ogni possibile danno alla superficie
del piano. In nessun caso si devono utilizzare spugnette
abrasive o detergenti chimici irritanti quali spray per forno
o smacchiatori.

SIDECLINA OGNIRESPONSABILITA PER EVENTUALI DANNI

PROVOCATI DALLA INOSSERVANZA DELLE SUDDETTE
AVVERTENZE.
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DEUTSCH D)

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise tiber die Instal-
lation, den Gebrauch und die Wartung erteilt. Bewahren Sie
die Betriebsanleitung zum spateren Nachschlagen auf. Alle mit
der Installation/dem Austausch im Zusammenhang stehende
Vorgange (Stromanschlisse) sind laut giiltiger Vorschriften
von Fachpersonal auszufiihren.

SICHERHEITSWARNUNGEN

Es werden Behélter mit ebenem Boden mit einem Durch-
messer, der gleich dem erhitzten Bereich oder etwas gro3er
ist, empfohlen. Keine Behdlter mit rauher Unterseite verwen-
den, damit die Heizfliche des Kochfelds nicht zerkratzt wird
(Abb.3).

Wichtig:

-Vermeiden, daf3 Flissigkeit Gberlauft; deshalb zum Kochen
oder Erhitzen von Flussigkeiten die Hitzezufuhr verringern.
-Die Heizelemente nicht brennen lassen, wenn die Topfe oder
Pfannen leer oder nicht vorhanden sind.

-Wenn das Kochen beendet ist, den zutreffenden Heizkorper
anhand der nachstehend angegebenen Bedienung ausschal-
ten.

-Auf die leicht zu erreichenden Teile des Gerats achten, die
sich wéhrend des Betriebs erwarmen kénnen.
-Flissigkeitsaustritte, wie beispielsweise Ol oder andere
Fettsorten, vermeiden, da diese Brande verursachen kénnen.
-Nicht versuchen, das Feuer mit Wasser zu lI6schen, sondern
die Ebene ausschalten und die Flamme mit einem Deckel oder
einer feuerfesten Decke ersticken.

-Keine Gegenstande auf der Garoberflache lassen, dies kann
zu Brénden fuhren.

-Wenn das Kabel beschédigt ist, muss es von ausgebildetem
Personal oder durch den Kundendienst ausgetauscht werden.

Achtung:

-Es Darf Kein Dampfreinigungsgerdt Benutzt Werden.
-Falls die Oberfldche gesprungen ist, das Gerédt ausschal-
ten, um etwaige Stromschlage zu vermeiden.

-Das Gerat st nicht fiir den Gebrauch durch unbeaufsich-
tigte Kinder oder unféhige Personen konzipiert.
-Achten Sie bitte darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerit
spielen.

-Das Gerédt darf nicht iiber einen externen Timer oder eine
separate Fernsteuerung in Betrieb genommen werden.

Dieses Gerat ist gemaR der EU-Richtlinie 2002/96/EC, Waste
Electrical Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet. Sor-
gen Sie bitte dafiir, dass das Gerét korrekt entsorgt wird, der
Benutzer tragt dazu bei, den potentiellen negativen Folgen
fur Umwelt und Gesundheit vorzubeugen.

Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren be-

findliche Symbol sagt aus, dass dieses Produkt nicht wie
mmm normaler Hausmiill behandelt werden darf, sondern dass
es einer geeigneten Sammelstelle fir das Recycling der
elektrischen und elektronischen Gerateteile zugefiihrt werden
muss. Entsorgen Sie bitte das Altgerat gemal der lokalen
Richtlinien. Fiir weitere Informationen hinsichtlich der Be-
handlung, der Wiederverwertung und des Recycling des

Produkts wenden Sie sich bitte an die zustandige lokale
Stelle, an die Sammelstelle fir Hausmdill, oder an den Handler,
bei dem Sie das Gerat erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind fiir einen Fachinstallateur
gedacht und dienen als Fiihrer fir die Installation, Einstellung
und Wartung laut geltender Gesetze und Vorschriften. Falls ein
Einbaubackofen oder irgendein anderes, Hitze erzeugendes
Gerat direkt unter dem Glasfaserkochfeld angebracht wird,
MUSSEN DIESES GERAT (Backofen) UND DAS GLASFASERKO-
CHFELD ZWECKENTSPRECHEND ISOLIERT SEIN, so daf3 die vom
Backofen erzeugte, rechts hinten am Kochfeld gemessene
Temperatur nicht mehr als 60°C betrégt. Die mangelnde Ein-
haltung dieser VorsichtsmaBnahme kénnte zu Fehlfunktionen
des TOUCHCONTROL-Systems fiihren.

« Aufstellung (Abb.2):

Das Elektrogerét ist zur Einlassung in ein Arbeitsfeld konzi-
piert, wie in der zutreffenden Abbildung zu sehen ist. Ldngs
des ganzen Umfangs (SchnittmafBe Abb.2B) Isoliermaterial
anbringen. Das Elektrogerat anhand der mitgelieferten 4
Halteblgel am Arbeitsfeld befestigen und dabei die Dicke
des Arbeitsfelds berticksichtigen (Abb.2A). Wenn das Unterteil
des Geréts nach der Installation vom Unterteil des Schranks
aus zuganglich ist, muss eine Trennwand eingebaut werden,
unter Einhaltung der vorgeschriebenen Abstéande (Abb.2C).
Wenn die Installation hingegen tiber einem Ofen erfolgt, ist
dies nicht erforderlich.

« Stromanschliisse (Abb.5):

Vor der Verwirklichung der Stromanschliisse folgendes
sicherstellen:

-daf3 das Erdungskabel 2 cm langer als die anderen Kabel ist;
-die Anlagenmerkmale derartig sind, da3 sie den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen, das an der Unterseite des
Arbeitsfeldes angebracht ist;

-die Anlage lber eine wirksame, den geltenden Vorschriften
und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung verfugt.
Sollte das Elektrogerat nicht mit einem Netzkabel ausgeristet
sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu verwenden:
“HO5V2V2-F” fir eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der Quer-
schnitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm? betragen, fur
hohere Leistungen jedoch 4 mm?2. Das Kabel darf an keiner
Stelle eine Temperatur erreichen, die die Raumtemperatur um
50°C Ubersteigt. Das Gerat ist dazu bestimmt, permanent an
die Netzleitung angeschlossen zu werden. Aus diesem Grunde
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der auf dem
Typenschild angegebenen Last und den einschldgigen Richt-
linien entsprechender Schalter mit einer Mindest6ffnung der
Kontakte von 3 mm zu installieren. (Der gelb/griine Erdleiter
darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden).Der
allpolige Schalter muss nach erfolgter Installation des Gerates
leicht zugédnglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

« Bedienung:

Das Touch Control System entsprechend der Position ver-
wenden, welche mit den Kochanforderungen tibereinstimmt,
wobei zu beachten ist, dass mit der Anwahl einer hdheren Zahl
auch die abgegebene Warme ansteigt.
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« Betriebsweise (Abb.1):

A =Taste ON/OFF

B =Taste Schliissel

B1= Anzeige ON/OFF Schliisseltaste

C =Timer-Taste "-"

D =Timer-Taste “+"

E=Taste Kochzonen-Wahl

F4 - F6 = Wahltaste doppelte oder dreifache Kochzone
F5 - F7 = Anzeige flr doppelte Kochzone aktiviert
F8 = Anzeige fiir dreifache Kochzone aktiviert

G =Display Kochzone

N=Display Timer

Je nach eigenem Modell kénnte die Kochflache sich beim
ersten Einschalten in der Sicherheitsstellung befinden, wobei
die LED der”Kontrollleuchte Schliisseltaste” (B1) aktiviertist.
Um die Kochflache benutzen zu kénnen, muss der Sensor
“B" 3 Sekunden gedriickt werden, bis sich die Kontroll - LED
ausschaltet.

Wenn das Gerét fir circa mindestens eine Minute nicht be-
nutzt wird, schaltet sich die Schlisselfunktion automatisch ein.

-Das Gerat kann durch Anwahl des Startsensors“A” (ON/OFF)
eingeschaltet werden. Auf allen Displays erscheint fiir 10
Sekunden eine Null. Sollte innerhalb der nachsten 10 Sekun-
den keine Aktion ausgefiihrt werden, so wird die Kochflache
ausgeschaltet.

-Durch Anwahl der Sensoren “E+" oder “E-" innerhalb von
10 Sekunden kann eine Kochplatte eingeschaltet werden.
Wenn der Sensor “E+" verwendet wird, zeigt das Display die
Anwabhl 1 an; bei Verwendung des Sensors “E-" erscheint auf
dem Display die Anwahl 9.

-Nach diesem Eingriff konnen mit den Tasten “+” bzw. “-" die
Temperaturregulierungen vorgenommen werden.

-Die Kochplatte kann durch die Anwahl von “0” mit dem
Sensor “E-" ausgeschaltet werden; die Kochzone wird nach 3
Sekunden deaktiviert.

AufBerdem ist das Ausschalten einer Kochplatte durch gleich-
zeitiges Driicken der Sensoren “E+” und “E-" moglich.

-Die Kochfldche kann ausgeschaltet werden, indem der
Hauptsensor fiir den Start “A” (ON/OFF) gewéhlt wird. Wenn
alle Kochflachen auf“0” stehen, schaltet die Fléche sich nach
10 Sekunden aus.

-Im Fall, dass das Kochfeld mit Zweizonenplatten ausge-
stattet ist:

-Die gewlinschte Kochplatte auswahlen und die Leistung mit
den Tasten “E+" bzw. “E-" einstellen.

-Wenn die Leistung eingestellt ist, die Taste “F4" auswédhlen,
um die Doppelzone zu aktivieren (das LED “F5” leuchtet auf).
-Um es zu deaktivieren, wéhlen Sie die Taste “F4”und das LED
erlischt.

-Im Fall, dass das Kochfeld mit Dreizonenplatten ausge-
stattet ist:

-Die gewlinschte Kochplatte auswahlen und die Leistung mit
den Tasten “E+" bzw. “E-" einstellen.

-Wenn die Leistung eingestellt ist, die Taste “F6" auswédhlen,
um die Doppelzone zu aktivieren (das LED “F7” leuchtet auf).
-Nachdem die Doppelzone aktiviertist, kann die Dreifachzone
Uiber die Taste“F6"ausgewahlt werden (das LED “F8”leuchtet
auf).

-Um die ausgedehnten Zonen auszuwéhlen, mehrmals die
Taste “F6" driicken, bis die LEDs “F7” und “F8" erléschen.
ACHTUNG! Die Aktivierungssequenz der Dreifachzone ist
folgende:...1.Zone, ....2.Zone, ...3.Zone und dann Ruickkehr

zum 1. Zone.

Bsp.: wenn sich das Kochfeld in der 2. Kochzone befindet
und man zur 1. Zone zurlickkehren mochte, muss die Taste
“F6" ausgewahlt werden, indem das Gerat zur 3. Kochzone
gebracht und dann erneut ausgewahlt wird, um sie zum 1.
zu bringen.

-Sollte ein Gegenstand auf den Bedienungen abgelegt wer-
den, so schaltet die Kochflache automatisch auf OFF.

-Wenn eine Kochplatte auf OFF gestellt wird und die Ober-
flichentemperatur der Glaskeramik bei tiber circa 50° liegt,
erscheint eine Leuchtanzeige “H” auf dem Display der jewei-
ligen Kochzone.

« Schliisselfunktion:

Um zu verhindern, dass die Plattenoberflache von Kindern
oder Personen benutzt wird, die dazu Gberwacht werden
miissen, kdnnen alle Funktionen Uber die Schlisseltaste “B”
blockiert werden.

-Fur die Aktivierung/Deaktivierung wéhlt man die Taste“B” ca.
2 Sekunden lang. Die Funktion ist aktiviert, wenn der Anzeiger
“B1”eingeschaltet ist.

Wenn das Gerdt eingeschaltet ist und die Schlusselfunktion
aktiviert ist, funktioniert dennoch die Taste “A” (ON/OFF).
-Sollte sich die Kochplatte ausschalten, wahrend die Schlis-
selfunktion eingeschaltet ist, ist bei erneutem Einschalten
der Platte dieser immer noch aktiv. Daher muss die Schlis-
selfunktion “B" ausgeschaltet werden.

« Heat up (Schnellheizen):

Mittels der Funktion “Heat up” kénnen Sie die Kochzone
Uber einen bestimmten Zeitraum auf maximaler Temperatur
einschalten; im Anschluss daran wird die Temperatur auf einen
ausgewadhlten, niedrigeren Wert gesenkt.

Um die Funktion “Heat up” zu aktivieren, die Taste “E+" der
gewiinschten Kochzone auswihlen, bis er zur Stellung 9
gebracht wird, bei erneuter Wahl der Taste erscheint auf dem
Display (neben der 9) fiir 5 Sekunden ein Dezimalpunkt”s’, was
bedeutet, dass “Heat up” aktiv ist.

Die gewlinschte Leistungsstufe ist nun binnen 5 Sekunden
einzustellen (von 1 bis 8).

Bei Anwahl der Leistungsstufe 9, wird die Funktion annulliert.
Zur Deaktivierung der Funktion Heat up genligt es, die Taste
“+"zu driicken und diese solange gedriickt zu halten, bis die
Einstellung 9 erreicht ist und die Dezimalkommastelle auf
dem Display verschwindet. Ist die Funktion “Heat up” aktiv,
kann eine zuvor angewéhlte Temperatur durch Driicken der
Taste “+" erhoht werden.

Hat die Kochzone die gewdhlte Temperatur erreicht, schaltet
sich die Funktion “Heat up” automatisch aus und es ertont
ein BIP-Ton.

Die Kochzone funktioniert weiter stabil auf der eingestellten
Leistungsstufe.

« Timer:

Diese Funktion ermdglicht die Einstellung einer Garzeit, nach
deren Ablauf sich die Kochzone ausschaltet.

Fur deren Aktivierung folgendermal3en verfahren:
-DieTaste"D” (+) driicken (auf dem Display erscheint die Zahl
00), oder die Taste “C” () driicken (auf dem Display erscheint
die Zahl 99).

-Auf dem Display aller Kochzonen wird ein kleines “t” ange-
zeigt.

-Die Zone, fiir die eine Zeiteinstellung vorgenommen werden
soll, mit der Taste “E” auswahlen.

-Die Kochstufe mit den Tasten “E+” und “E-" einstellen.
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-Die Zeit mit den Tasten “D” (+) und “C”" (-) einstellen.

-Der Ablauf der festgelegten Zeitspanne wird durch einen
Piepton angezeigt (er kann durch Driicken von“D" (+) bzw.“C"
(-) bzw."E+"und“E-"der Kochzone selbst deaktiviert werden).
Auf dem Display der Kochzone mit aktiviertem TIMER wird
abwechselnd ein kleines “t” und die eingestellte Kochstufe
angezeigt.

Fur die Deaktivierung der Funktion vor Ablauf der eingestell-
ten Zeit die Taste “C" (-) driicken und die Zeit auf Null stellen.
DerTimer kann nur jeweils fiir eine Kochzone aktiviert werden.

« Minute Minder:

Diese Funktion ermdéglicht die Einstellung einer Garzeit, nach
deren Ablauf die Kochfldche ein akustisches Signal abgibt,
ohne dass die Kochzone ausgeschaltet wird.

Fur deren Aktivierung folgendermaRen verfahren:
-DieTaste"D" (+) driicken (auf dem Display erscheint die Zahl
00), oder die Taste “C” (-) driicken (auf dem Display erscheint
die Zahl 99).

-Mit den Tasten “D” (+) und “C”" (-) die Zeit einstellen.

-Der Ablauf der festgelegten Zeitspanne wird durch einen
Piepton angezeigt (er kann durch Driicken von “D” (+) bzw.
“C"(-) deaktiviert werden).

Fir die Deaktivierung der Funktion vor Ablauf der eingestell-
ten Zeit die Taste “C" (-) driicken und die Zeit auf Null stellen.
Der Minute Minder kann auch aktiviert werden, wenn alle
Kochzonen eingeschaltet sind.

« Wartung (Abb.4):

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf Wunsch
gelieferten, speziellen Schaber entfernen.

Den erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX oder
anderen dhnlichen Produkten und einem Papiertuch sorgfal-
tig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und mit einem
trockenen Tuch abtrocknen.

Bruchstiicke von Aluminiumfolie und aus versehen zersch-
molzenes Material aus Kunststoff oder Riickstande von Zucker
oder Speisen mit hohem Zuckergehalt sofort mit Hilfe des auf
Wunsch gelieferten Schabers entfernen.

Auf diese Weise lassen sich etwaige Beschddigungen der
Kochflache vermeiden.

Keinesfalls Scheuerschwamme oder angreifende chemische
Backofensprays oder Fleckenentferner verwenden.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN

GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEI VERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation, use
and maintenance.

Keep the leaflet for possible future consultation.

All the operations relating to installation/replacement
(electrical connections) must be carried out by specialised
personnel in conformity with the regulations in force.

SAFETY WARNINGS

It is recommended to use flat-bottom pans with a diameter
equal to or slightly larger than that of the heated area.

Do not use pans with a rough base to prevent scratching the
heat surface of the cooktop (Fig.3).

Important:

-Avoid spilling liquid, therefore to boil or heat liquids, reduce
the heat.

-Do not leave the heating elements on with empty pots and
pans or without receptacles.

-When you have finished cooking, switch off the relevant
heating element with the control indicated below.

-Pay attention to easy to reach device parts as they over-heat
during use.

-Avoid spilling liquids like, for example, oil or other types of
grease, as they can cause fires.

-Do not attempt to put fires out using water. Turn off the hob
and cover the flame with a lid or fire-proof blanket.

-Do not leave objects on the cooking surface, it may cause
fires.

-If cable is damaged, have qualified personnel or After-Sales
Service replace it.

Attention:

-Steam cleaners must not be used.

-If the surface is cracked, switch off the appliance to pre-
vent electric shock.

-This appliance is not intended for use by young children
or infirm persons without supervision.

-Young children should be supervised to ensure they do
not play with the appliance.

-The appliance is not intended to be operated by means
of external timer or separated remote-control system.

This appliance conforms to the European Directive EC/2002/96,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By making sure that this appliance is disposed of in a suitable
manner, the user is helping to prevent potential damage to
the environment or to public health.

The symbol on the product or on the accompanying
paperwork indicates that the appliance should not be
= treated as domestic waste, but should be delivered to a
suitable electric and electronic appliance recycling collection
point.
Follow local guidelines when disposing of waste.
For more information on the treatment, re-use and recycling
of this product, please contact your local authority, domestic
waste collection service or the shop where the appliance
was purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
as a guide for installation, adjustment and maintenance in
conformity with the laws and regulations in force. If a built-
in oven or any other appliance that generates heat must
be fitted directly under the glass-ceramic cooktop, THIS
APPLIANCE (oven) AND THE GLASS-CERAMIC COOKTOP
MUST BE SUITABLY INSULATED in such a way that the heat
generated by the oven, measured on the bottom right of
the cooktop, does not exceed 60°C. Failure to respect this
precaution may determine improper functioning of the
TOUCHCONTROL system.

« Positioning (Fig.2):

The domestic appliance is designed to be built into a worktop
as illustrated in the specific figure. Apply sealant around
the entire perimeter (cut-out dimensions Fig.2B). Fix the
domestic appliance on the worktop by means of the 4 brackets
provided, taking the thickness of the worktop into account
(Fig.2A). If the lower part of the appliance, after installation, is
accessible via the lower part of the cabinet then it is necessary
to mount a separator panel respecting the distances indicated
(Fig.2Q). If the appliance is installed with an oven underneath
then the separator is not necessary.

« Electrical connections (Fig.5):

Before making the electrical connections, check that:

-the ground cable is 2cm longer than the other cables;

-the system ratings meet the ratings indicated on the
identification plate fixed on the lower part of the worktop;
-the system is fitted with efficient earthing compliant to the
laws and regulations in force.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
“HO5V2V2-F" for a power level of up to 6400 Watts. The
cross-section of the cable should be at least 2.5 mm? or 4
mm? for greater power levels. The cable should never reach
a temperature which is 50°C above the temperature of the
room in which it is installed. The appliance is designed for
permanent connection to the electricity supply and should
therefore be fitted with an omnipolar switch which has a
minimum opening of 3mm between contacts. The switch
should be suitable for the charge indicated on the appliance
data plate and must conform to all current legislation (the
yellow/green earth wire must not be interrupted by the
switch). The omnipolar switch must be easy to reach once
the installation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

« Use:

Use the touch control system for the position that corresponds
to cooking needs, keeping in mind that higher the selected
number is and the more heat is given off.

« Functioning (Fig.1):

A = ON/OFF button

B =Key button

B1= Key button ON/OFF indicator

C =Timer Button“-"

D=Timer Button“+"

E= Cooking zone selector button

F4 - F6 = Double or triple cooking zone selection button
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F5 - F7 = Active double cooking zone indicator
F8 = Active triple cooking zone indicator

G = Cooking zone display

N =Timer Display

Based on the model owned, the first time the stove top is
turned on it may be in the safety position, with the LED of
the “Key button warning light” (B1) on.

In order to use the stove top it is necessary to press sensor“B”
for 3 seconds until the warning light turns off.

If the appliance is not used for at least a minute, the key
function activates automatically.

-The appliance may be turned on by selecting start-up sensor
“A” (ON/OFF). A zero appears on all displays for 10 seconds.
If no operation is carried out within the next 10 seconds the
stove top turns off.

-Itis possible to turn a stove top element on by selecting the
“E+" or “E-" sensors within 10 seconds. If the “E+" sensor is
used, the display shows selection 1, if the “E-" sensor is used,
the display shows selection 9.

-Once this operation has been completed it is possible to
choose temperature adjustments using the “+" or “-"buttons.
-The stove top element may be turned off by selecting “0”
with the E sensor, after 3 seconds the cooking area turns off.
Itis also possible to turn a stove top element off by selecting
the “E+"and “E-" sensors at the same time.

-The stove top may be turned off by selecting the main start-
up sensor “A” (ON/OFF). If all stove top elements are on “0",
the stove top turns off after 10 seconds.

-Inthe eventthe hob is equipped with double zone plates:
-Select the desired element and adjust the power using the
“E+" or “E-" buttons.

-Once the power has been adjusted select button “F4” to
activate the double zone (LED “F5" will switch on).

-To deactivate it, select button “F4” and the LED will switch
off.

-In the event the hob is equipped with triple zone plates:
-Select the desired element and adjust the power using the
“E+" or “E-" buttons.

-Once the power has been adjusted select button “F6” to
activate the double zone (LED “F7” will switch on).

- After having activated the double zone one can activate the
triple zone by selecting button “F6” (LED “F8"” will switch on).
-To deactivate the extended zones select button “F6” several
times until LEDs “F7” and “F8” switch off.

ATTENTION! The activation sequence of the triple zone is
the following: ... 1st zone, ....2nd zone, ...3rd zone and then
it goes back to the 1st zone.

E.g.: if the hob is in the 2nd cooking zone and one wishes to
go back to the 1st one, select button“F6"taking the appliance
to the 3rd cooking zone and then select again to take it back
to the 1st.

-If an object is placed above the controls, the stove top will
automatically change to the OFF position.

-When an elementis brought to the OFF position and the glass
surface temperature is above 50°, the cooking area involved
will show an illuminated “H” on its display.

« Key Function:
To prevent children or people- requiring supervision- from
using the cooktop, all functions can be blocked with the

“B" button.

-To activate or deactivate, press the “B” button for
approximately 2 seconds. The function is activated when the
“B1”indicator is turned on.

-If the appliance is on and the key function is activated, the
“A" (ON/OFF) button works in the same way.

-If the hob us shut off with the key function active, the next
time itis started the hob will have the same engaged therefore,
deactivate the key function “B".

« Heat up (Rapid heating):

The “Heat up” function can be used to set the cooking zone
to its maximum temperature for a specified period of time,
after which the temperature will return to a lower value
selected previously.

To activate the “Heat up” function select button “E+" of the
desired cooking zone until taking it to position 9, selecting
the button again, on the display (next to 9) a decimal point*“s”
will appear for 5 sec., this means that the “Heat up” function
is active.

The desired power level (between 1 and 8) should be selected
within 5 seconds. If power level 9 is selected, the function is
disabled.

To deactivate the “Heat up” function, simply select the “+"
button and hold it down until setting 9 is reached and the
decimal point disappears from the display.

When the"Heat up”function is active, the previously selected
temperature level may be increased by pressing the“+”button.
Once the cooking zone has reached the selected temperature,
the “Heat up” function is automatically deactivated and the
hob emits a BEEP.

The cooking zone will operate in a constant manner, at the
set power level.

« Timer:

This function makes it possible to set the cooking time after
which the zone will turn off.

Complete the following steps to activate it:

-Press the “D” (+) button (00 will appear on the display), or
press the “C” (-) button (99 will appear on the display).

-All cooking zone displays will show a lower case “t".

-Select the cooking zone that the timer will be used on using
the “E” button.

-Set cooking level using the “E+"” and “E-" buttons.

-Set cooking time using the “D” (+) and “C" (-) buttons.

-The end of the established cooking time will be signaled by
an acoustic BEEP (that can be deactivated by pressing“D” (+)
or“C"(-) or"E+"and “E-" on that specific cooking zone).

The display of the zone with an active TIMER will alternately
display a lower case “t” and the temperature level that has
been set.

In order to deactivate the function, before the set time ends,
press “C” (-) and bring the time down to zero.

The Timer may only be activated on one cooking zone at
atime.

« Minute Minder:

This function makes it possible to set and acoustic reminder
during the cooking time that will not turn off the cooking zone.
Complete the following steps to activate it:

-Press the “D” (+) button (00 will appear on the display), or
press the “C” (-) button (99 will appear on the display).

-Set cooking time using the “D” (+) and “C" (-) buttons.

-At the end of the established timeframe there will be an
acoustic BEEP (it can be deactivated by pressing“D” (+) or “C”
).

In order to deactivate the function, before the set time ends,
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press “C” (-) and change the time to zero.
The Minute Minder can be activated even while all cooking
zones are on.

» Maintenance (Fig.4):

Remove any residues of food and drops of grease from the
cooking surface using the special scraper supplied on request.
Clean the heated area as thoroughly as possible using SIDOL,
STAHLFIX or similar products and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth.

Using the special scraper (optional) immediately remove
any fragments of aluminium and plastic material that have
unintentionally melted on the heated cooking area or residues
of sugar or food with a high sugar content.

In this way, any damage to the cooktop surface is prevented.
Under no circumstances use abrasive sponges or irritating
chemical detergents such as oven sprays or stain removers.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY

FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACHING THE
ABOVE WARNINGS.
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